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BLENDER SET

Description

1. Detachable blender attachment
2. Motor unit

3. Maximal speed button “II”

4. ON button “I”

5. Whisk gear

6. Whisk for beating/mixing liquid products
7. Geared lid

8. Chopping knife

9. Chopper bowl

10. Measuring cup

11. Measuring cup lid

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read these instructions

carefully. Keep these instructions for future

reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified

in this manual. Mishandling the unit can lead to its

breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property.

« Before using the unit for the first time, make sure
that electricity supply corresponds to the voltage
of current specified on the unit housing.

* The blender set allows quick and effective opera-
tion, but continuous operation time should not
exceed 1 minute while using blender attachment
and 20-30 seconds while chopping products in
mini-chopper. Make at least a two-minute interval
between operation cycles.

* When using the blender attachment, cool down
hot products.

« Do not run the unit unloaded.

« Do not use the unit outdoors.

* Use only the accessories supplied.

« Before using the unit for the first time wash all the
removable details that will contact products thor-
oughly.

« Before using the unit make sure that all the details
are set properly.

* Place the chopper bowl on a flat, stable surface.

* Products should be put into the chopper bowl
before switching on the unit.

» Do not overfill the chopper bowl with products
and watch the level of liquids.

* The blades of chopping knife are very sharp and
dangerous. Handle them very carefully!

» If hindered rotation of the chopping knife appears,
unplug the unit and carefully remove products,
that prevent blade rotation.

*  Remove products and pour out liquids from the
chopper bowl only after complete stop of the
knife.
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« Do not touch the rotating parts of the unit. Do not
allow hair or clothes edges get into the blades
rotating zone of blender.

* Never leave the operating unit unattended.

« Always unplug the unit before cleaning or if you
do not use it.

« Do not use the unit near hot surfaces (gas or
electric stove, oven).

» Provide that the power cord does not touch sharp
edges of furniture and hot surfaces.

« Do not pull the power cord and do not twist it.

« Do not touch the plug with wet hands.

» Do not use the unit if the power cord is damaged.

* Do not try to repair the unit by yourself. If there
are any damages in the unit, apply to the autho-
rized service center.

* In order to avoid risk of electric shock or fire, do
not immerse the unit, the power cord and the
power plug of the unit into water or other liquids.
If the unit was dropped into water:

— do not touch water;

— unplug the unit immediately, and only then take
it out of water;

— apply to the authorized service center for testing
or repairing the unit.

* For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with

polyethylene bags or packaging film. Danger of

suffocation!

* Do not allow children to use the unit as a toy.

« Close supervision is necessary when children
or disabled persons are near the operating unit.

« This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all the
necessary instructions on safety measures and
information about danger, that can be caused
by improper usage of the unit by a person who is
responsible for their safety.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

Before using the unit

Note: /n case of unit transportation or storage at

low temperature it is necessary to keep it for at least

two hours at room temperature before switching on.

— Before using the unit, wash the blender-attach-
ment (1), the chopping knife (8), the whisk (6),
the chopper bowl (9) and the measuring cup (10)
and the lid (11) with warm water and a neutral
detergent.

—  Wipe the motor unit (2), geared lid (7) and whisk
gear (5) with a soft slightly damp cloth.
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ENGLISH

Attention!

Do not immerse the motor unit (2), whisk reduc-
tion gear (5), geared lid (7), power cord and
power plug into water or any other liquids.

the motor unit (2) and turn it counterclockwise
till bumping.

Insert the plug into the socket.

Put the whisk (6) into the bowl with products.

— Do not put the attachments and bowls in a dish -
washing machine.

Select the required whisk rotation speed by
pressing and holding the button (4) “I” or (3) “II”.
— After you finish using the unit, take the plug out
of the socket, disconnect the whisk (6) from the
gear (5) and disconnect the motor unit (2) turn-

Continuous operation time

Continuous operation time with attachments (1,6)

should not exceed 1 minute. Continuous operation ing it clockwise.

time with the mini-chopper (9) should not exceed Attention!

20-30 seconds. Make at least a two-minute interval — Do not use the whisk (6) to make tight dough.

between operation cycles. — Products should be put into the bowl before

switching on the unit.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

WARNING: Before assembling make sure that the

power plug is not inserted into the socket.

— Match the marks on the motor unit body (2) and
the blender attachment (1), insert the blender
attachment (1) into the motor unit (2) and turn it
counterclockwise till bumping.

— Insert the plug into the socket.

— Immerse the blender attachment (1) into the bowl
with products, that you want to chop/mix; you can
use the measuring cup (10) for it.

Note: As this is a high-power unit, do not exceed

200 ml mark on measuring cup ( 10) while chopping/

mixing products in it to avoid spillage/splashing.

— Select the required whisk rotation speed by

Using the mini-chopper

The mini-chopper is used to chop meat, onion,

herbs, garlic, vegetables and fruits.

Attention!

— Do not chop very hard products, such as nut-
megs, coffee beans and cereals.

Before you start chopping:

— Remove bones, sinews and cartilage from meat.

— Cut meat, onion, garlic, carrots etc. into approxi-
mately equal slices.

— When chopping greens, remove stems of herbs.

To achieve the best results refer to the table below.

pressing and holding the button (4) “I” or (3) “lI”. Producttype | Weight Approximate processing
Note: time
— Products should be put into the bowl before Meat 250 g. 15 sec.
switching on the unit. (1 cm slices)
— Before starting to chop/mix, we recommend to Greens 50g. 10 sec.
peel fruit, remove inedible parts, such as bones, Bread 80g. 8 sec.
and cut fruit into 2x2 cm cubes. Soft fruits 2009 8 500
— After you finish using the unit, take the plug out : -
of the socket and remove the blender attachment Chopping

(1), turning it clockwise. Be careful - the knife is very sharp! Always hold the

Attention! ) knife by the upper plastic end.
~ Do notremove the blender-attachment (1) during ~ — Remove the plastic protection from the blades
blender operation. and set the knife (8) on the axis of chopper bowl

— In order not to damage the blades, do not pro-
cess too hard products such as cereals, rice,
spices, coffee beans, ice, cheese, frozen food. _

— If the products are difficult to process add some
amount of liquid. _

(9).

Put the products into the chopper bowl (9).
Place the geared lid (7) on the bowl (9) rotating it
clockwise until bumping.

Match the marks on the motor unit (2) body and
the geared lid (7), insert the motor unit into the
geared lid (7) and turn the motor unit (2) clock-
wise until bumping.

Select the required chopping knife rotation
speed, by pressing and holding the correspond-
ing button (4) “I” or (3) “Il”.

During operation hold the motor unit (2) with
one hand and the chopper bowl (9) with another
hand.

Using the whisk
Use the whisk attachment (6) only to make cream,
biscuit dough or mixing ready desserts. _
WARNING: Before assembling make sure that the
power plug is not inserted into the socket.
— Insert the whisk (6) into the gear (5). -
— Match the marks on the motor unit body (2) and
the whisk gear (5), insert the whisk gear (5) into
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ENGLISH

— After usage disconnect the motor unit (2) from the
geared lid (7) turning it counterclockwise.

— Remove the geared lid (7) rotating it counter-
clockwise.

— Carefully remove the knife (8) taking it by the
upper plastic end.

— Take the chopped products out of the chopper
bowl (9).

Attention! Strictly follow the described sequence of

operations.

CLEANING

ATTENTION! The blades of the chopping knife (8)

are very sharp and dangerous. Handle the knife (8)

very carefully!

— Unplug the unit before cleaning.

— Disconnect the attachment.

— Use a slightly damp cloth to clean the motor unit
(2) and the reduction gears (5, 7).

— After processing of salty and sour products it is
better to rinse the knife (8) or blender attachment
(1) with water.

— While possessing products with strong dyeing
properties (for instance carrot or beet-root) the
bowls or attachments can get colored, wipe the
attachments or bowls with a cloth, dampened in
vegetable oil.

— Wash the attachments (1, 6), the chopper bowl
(9), measuring cup (10) and the lid (11) in warm
soapy water, rinse and dry them.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT (2) AND

THE GEARS (5, 7) INTO ANY LIQUIDS, DO NOT

WASH THEM UNDER WATER JET OR IN A DISH

WASHING MACHINE.

Cooking examples

Mayonnaise

Use the blender attachment (1) to make mayonnaise
150 mlvegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 tbs. of lemon juice or vinegar

Salt and pepper to your taste

Put all the ingredients into the measuring beaker
(10) according to the order mentioned above.
Immerse the blender attachment (1) into the cup (till
the bottom). Switch on the blender at the maximal
rotation speed by pressing and holding the (3)

“II” button, and wait till vegetable oil becomes an
emulsion.

Then, without switching off the unit, slowly move the
blender attachment (1) upwards and downwards,
until you get mayonnaise of the desired consistency.

Note: As this is a high-power unit, do not exceed
200 ml mark on measuring cup ( 10) while chopping/
mixing products in it to avoid spillage/splashing.

VT-1468.indd 5

STORAGE

— Clean and dry the unit thoroughly before taking it
away for storage.

— Do not wind the power cord around the motor
unit.

— Keep the blender set away from children in a dry
cool place,.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment — 1pc.
Whisk gear — 1pc.

Whisk- 1 pc.

Geared lid - 1 pc.
Chopping knife — 1 pc.
Chopper bowl — 1pc.
Measuring cup — 1pc.
Measuring cup lid — 1pc.
Instruction manual -1 pc.

TECHNICAL SPECIFICTAIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60Hz
Power consumption: 400 W

The manufacturer preserves the right to change
the specifications of the unit without a preliminary
notification.

Service life of the device is 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council Di-

c € rective 89/336/EEC and to the Low Voltage
Regulation (73/23 EEC)
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DEUTSCH

STABMIXER-SET

Beschreibung

G

Abnehmbarer Stabmixeraufsatz

Motoreinheit

Taste der maximalen Geschwindigkeit (I1)
Einschalttaste I

Schlagbesengetriebe

Schlagbesen fiirs Schlagen/Mischen von fliissi-
gen Nahrungsmitteln

. Getriebedeckel

Zerkleinerungsmesser
Zerkleinerungsbehalter

. Messbecher
. Deckel des Messbechers

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréts lesen
Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese flir weitere Referenz auf.

Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemas, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Nicht ordnungsgeméaBe Nutzung des Gerédts kann zu
seiner Storung flihren, einen gesundheitlichen und
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, pri-
fen Sie, ob die Spannung lhres Gerats mit der
Netzspannung in lhrem Haus lbereinstimmt.

Das Stabmixer-Set ermdglicht einen schnel-
len und effektiven Betrieb, die ununterbrochene
Betriebsdauer solljedoch 1 Minute beider Nutzung
des Stabmixeraufsatzes und Schlagbesens
und 20-30 Sekunden bei der Zerkleinerung von
Nahrungsmitteln im Mini-Zerkleinerer nicht iber-
steigen. Intervalle zwischen den Betriebszyklen
sollen nicht weniger als 2 Minuten betragen.
Lassen Sie heiBe Nahrungsmittel bei der Nutzung
des Stabmixeraufsatzes abkihlen.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu nut-
zen.

Nutzen Sie nur Gerdteteile, die zum
Lieferungsumfang gehoren.

Vor der ersten Inbetriebnahme waschen
Sie sorgfaltig alle abnehmbaren Teile, die mit
Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen werden.
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des
Gerats, ob alle abnehmbaren Ersatzteile richtig
angesetzt sind.

Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter auf einer
ebenen stabilen Oberflache auf.
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Legen Sie Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Einschaltung des
Gerats ein.

Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerungsbehalter
mit Nahrungsmitteln zu Giberlasten, beachten Sie
den Fullstand der zugegebenen Flissigkeiten.
Schneidmesser des Zerkleinerers sind sehr scharf
und gefahrlich. Gehen Sie damit vorsichtig um!
Im Falle der unvorgesehenen Unterbrechung der
Drehung des Zerkleinerungsmessers schalten Sie
das Gerdt vom Stromnetz ab und entfernen Sie
vorsichtig Nahrungsmittel, die das Messerdrehen
blockieren.

Nehmen Sie Nahrungsmittel aus dem
Zerkleinerungsbehélter heraus und gieBen
Sie Flissigkeiten nur dann ab, wenn der
Messerbetrieb komplett unterbrochen ist.

Esist nicht gestattet, drehende Teile des Geréts zu
beriihren. Halten Sie Haare oder Kleidungskanten
vom Messerdrehbereich des Stabmixeraufsatzes
fern.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt nie
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab,
wenn Sie es ldngere Zeit nicht nutzen oder vor der
Reinigung.

Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberflachen
(Gas oder elektrischer Herd, Backofen) fern.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiBe
Oberflachen oder scharfe Kanten nicht berdihrt.
Es ist nicht gestattet, am Netzkabel zu ziehen und
es abzudrehen.

Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen
Handen aus der Steckdose.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn
das Netzkabel beschadigt ist.

Versuchen Sie es nicht, das Geréat selbstandig zu
reparieren. Im Falle der Beschadigung wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.
Tauchen Sie nie das Gerét, das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder andere Fliissigkeiten,
um das Stromschlag- und Brandrisiko zu vermei-
den. Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist:
berlihren Sie das Wasser nicht;

ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Steckdose, danach holen Sie das Gerat aus dem
Wasser;

wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundenservicedienst, um das Gerat zu prifen
oder zu reparieren.
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DEUTSCH

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

+ Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behin-
derte Personen wahrend der Nutzung des Gerats
in der Nahe aufhalten.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen Uber sichere Nutzung des Gerats
und die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBNAHME

Anmerkung: Falls das Gerdt unter niedrigen

Temperaturen  transportiert  oder  aufbewahrt

wird, lassen Sie es vor der Nutzung bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als zwei Stunden

bleiben.

- Vor der Nutzung des Gerdts waschen Sie
den Stabmixeraufsatz (1), Schlagbesen
(6), das Zerkleinerungsmesser (8), den
Zerkleinerungsbehalter (9), den Messbecher (10)
und den Deckel (11) mit Warmwasser und neutra-
lem Waschmittel.

- Wischen Sie die Motoreinheit (2), das
Schlagbesengetriebe (5) und den Getriebedeckel
(7) mit einem weichen leicht angefeuchteten Tuch
ab.

Achtung!

- Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit (2), das
Schlagbesengetriebe (5), den Getriebedeckel
(7), das Netzkabel und den Netzstecker ins
Wasser oder andere Fliissigkeiten zu tauchen.

- Esistnicht gestattet, die Aufsétze und die Behélter
in der Geschirrsptilmaschine zu waschen.

Betriebsdauer

Die ununterbrochene Betriebsdauer soll1 Minute bei
der Nutzung der Aufsatzen (1, 6) nicht lbersteigen.
Die ununterbrochene Betriebsdauer soll 20-30
Sekunden bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln
im Zerkleinerungsbehalter (9) nicht (bersteigen.
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Intervalle zwischen den Betriebszyklen sollen nicht
weniger als 2 Minuten betragen.

NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau

des Gerdts, dass der Stecker an die Steckdose nicht

angeschlossen ist.

- Lassen Sie die Zeichen auf dem Gehause der
Motoreinheit (2) und dem Stabmixeraufsatz (1)
zusammenfallen, setzen Sie den Stabmixeraufsatz
(1) in die Motoreinheit (2) ein und drehen Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

- Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

- Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in einen
Behélter mit Nahrungsmitteln, die Sie zerklei-
nern/mixen mochten, ein; Sie kdnnen auch den
Messbecher (10) benutzen.

Anmerkung: Weil das Gerdt hochleistungsfahig

ist, fiillen Sie den Messbecher (10) wahrend der

Zerkleinerung/Mischung tiber die 200 mI-Marke nicht

ein, um AusgiBBen/Ausspritzen zu vermeiden.

- Wé&hlen Sie die notwendige
Aufsatzgeschwindigkeit, driicken und halten Sie
dafiir die Taste «I»(4) oder «ll» (3).

Anmerkung:

- Legen Sie Nahrungsmittel in den Behélter vor der
Einschaltung des Geréits ein.

- Es wird empfohlen, Friichte zu schélen, alle nicht
essbaren Reste, - wie z.B. Fruchtkerne - vor
der Zerkleinerung/dem Mixen zu entfernen, und
Friichte in ca. 2 cm groBe Stiicke zu schneiden.

- Schalten Sie das Gerdt nach der Nutzung
vom Stromnetz ab, danach nehmen Sie den
Stabmixeraufsatz (1) ab, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

Achtung!

- Es ist nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (1)
wéhrend des Gerétebetriebs abzunehmen.

- Um die Beschadigung von Messern zu vermei-
den, nutzen Sie es fiir Bearbeitung solcher har-
ten Nahrungsmittel, wie Griitzen, Reis, Gewlirze,
Kaffeebohnen, Eis, Kise, Gefrierlebensmittel
nicht.

- Wenn die Nahrungsmittel schwer zu bearbeiten
sind, geben Sie eine kleine Menge Wasser zu.

NUTZUNG DES SCHLAGBESENS

Nutzen Sie den Schlagbesenaufsatz (6) nur fir
Cremeschlagen, Zubereitung von Biskuitteig oder
Mischen von fertigen Desserts.
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DEUTSCH

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau
des Gerdts, dass der Stecker an die Steckdose nicht
angeschlossen ist.

- Setzen Sie den Schlagbesen (6) ins Getriebe (5) auf.

- Lassen Sie die Zeichen auf dem Gehduse der
Motoreinheit (2) und dem Schlagbesengetriebe
(5) zusammenfallen, setzen Sie das
Schlagbesengetriebe (5) in die Motoreinheit (2)
einunddrehen Sie es entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zum Einrasten.

- Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

- Tauchen Sie den Schlagbesen (6) in den Behélter
mit Nahrungsmitteln.

- Wabhlen Sie die notwendige Geschwindigkeit des
Schlagbesens, driicken und halten Sie dafiir die
Taste «I» (4) oder «lI» (3).

- Schalten Sie das Gerat nach der Nutzung vom
Stromnetz ab, trennen Sie den Schlagbesen (6)
vom Getriebe (5) ab, nehmen Sie Motoreinheit (2)
ab, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Achtung!

- Esistnicht gestattet, den Schlagbesen (6) fiir den
festen Teig zu nutzen.

- Legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter vor der
Einschaltung des Geréts ein.

NUTZUNG DES MINI-ZERKLEINERERS

Der Mini-Zerkleinerer ist fur die Zerkleinerung von

Fleisch, Zwiebel, Krauter, Knoblauch, Gemiise und

Friichten bestimmt.

- Achtung!

- Es ist nicht gestattet, sehr harte Nahrungsmittel
im Gerét zu zerkleinern, wie z.B. Muskatniisse,
Kaffeebohnen und Getreide.

Vor der Zerkleinerung:

- Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel vom
Fleisch.

- Schneiden Sie Fleish, Karotte, Zwiebel, Knoblauch
usw. in gleiche Stiicke.

- Entfernen Sie Stangel der Krauter bei der
Zerkleinerung des Griines.

Um die optimalen Zerkleinerungsergebnisse zu
erzielen, nutzen Sie die Angaben, die in der Tabelle
angegeben sind.

Nahrungsmittel Gewicht Bearbeitungszeit ca.
Fleisch 2509 15 Sekunden

(in Stiicken Dicke

icm)
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Griine 509 10 Sekunden
Brot 80g 8 Sekunden
Weiche Friichte 200g 8 Sekunden

Zerkleinerung

Achtung: das Messer ist sehr scharf! Halten Sie das

Messer immer am Plastikendstiick.

- Nehmen Sie den Plastikschutz von den
Messerklingen ab und stellen Sie das Messer
(8) auf die Achse des Zerkleinerungsbehalters
(9) auf.

- Legen Sie Nahrungsmittel in
Zerkleinerungsbehalter (9).

- Stellen Sie den Getriebedeckel (7) auf den
Zerkleinerungsbehdlter (9) auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

- Lassen Sie die Zeichen auf dem Gehaduse der
Motoreinheit (2) und dem Getriebedeckel (7) zus-
ammenfallen, setzen Sie Motoreinheit (2) in den
Getriebedeckel (7) ein und drehen Sie diese im
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten.

- Wahlen Sie die notwendige Drehgeschwindigkeit
des Zerkleinerungsmessers, indem Sie die Taste
«|» (4) oder «lI» (3) driicken und halten.

- Halten Sie wéahrend des Betriebs die Motoreinheit
(2) miteiner Hand und den Zerkleinerungsbehalter
(9) mit der anderen.

- Nehmen Sie die Motoreinheit (2) nach der Nutzung
des Zerkleinerers vom Getriebedeckel (7) ab,
indem Sie diese entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen.

- Nehmen Sie den Getriebedeckel (7) ab, indem Sie
ihn entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.

- Nehmen Sie vorsichtig das Zerkleinerungsmesser
(8) heraus, indem Sie sich am Plastikendstiick
halten.

- Nehmen Sie zerkleinerte Nahrungsmittel aus dem
Zerkleinerungsbehalter (9) heraus.

Achtung! Halten Sie sich genau an den

beschriebenen Wirkungsverlauf.

den

REINIGUNG

ACHTUNG! Klingen des Zerkleinerungsmessers (8)

sind sehr scharf und geféhrlich. Gehen Sie mit dem

Zerkleinerungsmesser (8) vorsichtig um!

- Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung vom
Stromnetz ab.

- Nehmen Sie Aufsétze ab.

- Nutzen Sie fiir die Reinigung der Motoreinheit (2)
und der Getriebe (5, 7) ein feuchtes Tuch.
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- Es wird empfohlen, das Zerkleinerungsmesser
(8) oder den Stabmixeraufsatz (1) nach der
Zerkleinerung von salzigen und saueren
Nahrungsmitteln mit Wasser sofort zu spiilen.

- Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften (z.B. Méhren oder rote
Rlbe) konnen sich die Aufsdtze oder Behélter
verfarben, wischen Sie die Aufsdtze oder Behalter
mit einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch.

- Waschen Sie die Aufsatze (1, 6), den
Zerkleinerungsbehalter (9), den Messbecher
(10) und den Deckel (11) mit dem warmen
Seifenwasser, spilen Sie und trocknen Sie diese
sorgfaltig ab.

ES IST NICHT GESTATTET, DIE MOTOREINHEIT

(2) UND GETRIEBE (5, 7) IN BELIEBIGE

FLUSSIGKEITEN ZU  TAUCHEN, MIT

WASSERSTRAHL ZU SPULEN, SOWIE IN DER

GESCHIRRSPULMASCHIENE ZU WASCHEN.

Beispiele der Zubereitung

Mayonnaise

Um Mayonnaise zu zubereiten, nutzen Sie den
Stabmixeraufsatz (1)

150 ml Pflanzenol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 Loffel Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Legen Sie alle Zutaten in den Messbecher (10) nach
der angegebenen Reihenfolge ein. Tauchen Sie den
Stabmixeraufsatz (1) bis zum Becherboden ein.
Schalten Sie die maximale Geschwindigkeit des
Stabmixers ein, driicken und halten Sie die Taste (3)
L%, warten Sie, bis sich das Pflanzendl in die Emulsion
verwandelt.

Danach bewegen Sie langsam, ohne das Gerat
auszuschalten, den Stabmixeraufsatz (1) von oben
nach unten, bis Sie Mayonnaise der gewiinschten
Konsistenz bekommen.

Anmerkung: Weil das Gerdt hochleistungsfahig
ist, fiillen Sie den Messbecher (10) wahrend der
Zerkleinerung/Mischung tiber die 200 mI-Marke nicht
ein, um AusgiBen/Ausspritzen zu vermeiden.

AUFBEWAHRUNG

- Bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken, lassen Sie es
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komplett reinigen und trocknen Sie es sorg-
faltig.

- Wickeln Sie nie das Netzkabel
Motoreinheit.

- Bewahren Sie das Gerat an einem kihlen,
trockenen und fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

um die

LIEFERUMFANG
Motoreinheit - 1 St.
Stabmixeraufsatz - 1 St.
Schlagbesengetriebe — 1 St.
Schlagbesen - 1 St.
Getriebedeckel - 1 St.
Zerkleinerungsmesser - 1 St.
Zerkleinerungsbehalter — 1 St.
Messbecher — 1 St.

Deckel des Messbechers - 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240V, ~ 50/60 Hz
Aufnahmeleistung: 400 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerits betrdgt 3 Jahre

Gewadhrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll
man wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahr-
leistung den Check oder die Quittung Uber den An-
kauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Ver-
traglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 73/23/EWG (ber
die Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
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PYCCKUH

BJIEHAEPHbIA HABOP

OnucaHue

1.
2.
3.

4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
1.

CbemMHas Hacagka-6neHoep

MoTOpHBIN 610K

KHOMKa BKMOYEHUS MaKCUMasbHOWM CKOPO-
ctu «ll»

KHonka BktoYeHUs «I»

PepnykTop BeH4mKa

BeHunk ons B3GMBaHUS /CMeLUnBaHNUS Xna-
KNX NPOAYKTOB

Kpbiwka-penykrop

Hox-na3menbumrtenb

Yawa yonnepa

MepHbIii cTakaH

KpblwKka MeEPHOro ctakaHa

MEPbI BESBOMNACHOCTU
Mepen Havanom akcnyaTaumm 31eKTponpuoo-

pa

BHMUMATENIbHO Npo4YMTanTe HacTosee py-

KOBOACTBO MO 3KCryatauyn U COXpaHuTe ero
OJ1 UCMONb30BaHMs B KA4eCTBE CMPaBOYHOIO
martepuana.

Mcnonb3yinTe yCTPOMCTBO TOMBLKO MO Ero NMPsiMo-
MY HasHa4YeHWIo, KaK U3JTOXEHO B JAHHOM PYKO-
BoAcTBe. HenpaBunbHoe obpallueHne ¢ npmnbo-
POM MOXET NPUBECTU K €ro NOJSIOMKeE, NpUinHe-
HUIO BpeAa rnonb30BaTesio Un ero UMyLLecTBy.

Mpexae Yem NoaKIUYNTL NPUBOP K INEKTPO-
ceTun, NpoBepbTe, COOTBETCTBYET /I Hanpsi-
XeHVe, ykazaHHoe Ha npubope, Hanpske-
HUIO 3N1eKTpoceTn B Bawem gome.
BneHpepHbii Habop no3sonseT padoTaTb
6bICTPO N 3PPEKTUBHO, HO MPU 3TOM MPO-
DONXNTENbHOCTb HEMpepbIBHOW paboTbl C
HacaKon-61eHAepPOM, BEHUMKOM He [OMXK-
Ha npeBbiWwarb 1 MUHYTBI, NPU N3MESTIbYEHUN
NPOAYKTOB B MUHU-4OMMNEpe NPOAO/IKNTENb-
HOCTb paboThbl He A0KHa npeBbiwaTb 20-30
cekyHa. Mexay paboynmu umknamm genan-
Te NepepbiB HE MEHEE ABYX MUHYT.

Mpu wucnonb3oBaHuUM Hacapku-6neHaepa
oxJlaxaanTe ropsyme NPoayKThbI.
3anpellaeTca MCMNoOAb30BaTb YCTPOWUCTBO
6e3 Harpysku.

He ncnonbayinte npnbop BHE NOMELLEHUIA.
Mcnonb3yinTe TONbKO NPUHAANEXHOCTU, BXO-
Osilive B KOMMEKT MOCTaBKU.

Mepen nepBbiM NpuMeHeHneM npubopa
TWATENbHO MPOMOWNTE BCE CbEMHblE AeTa-
nn, KoTopble ByayT KOHTaKkTMpoBaTb C MpPo-
ayKTamu.
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Mpexne yeM HayaTb NoNb30BaTbCs NMPUOO-
pom, ybeouTech, YTO BCe AeTanu yCTaHOB-
JIeHbl MPaBUJIbHO.

YcTaHaBnvBarTe vally 4ornnepa Ha POBHON
YCTOMYMBOW NOBEPXHOCTU.

MpoaykTbl NOMELLAIOTCS B YaLly Yonnepa 4o
BKJIlOYEHUS Npubopa.

He nepenonHsaiite yawy yonnepa nNPoOAyK-
Tamu 1 cneguTe 3a YPOBHEM HaJIUTbIX XU -
KOCTen.

Pexywine nesBusi  HOXa-u3MenbyuTe-
N5 OCTpble U NPEACTaBAsiOT OMaCHOCTb.
Ob6palanTecb C HOXOM KpaiHe OCTOPOXHO!
B cnysae 3aTtpyaHeHus BpalleHust HOXa-
M3MeNnbYnTENd  OTKJIOYUTE  YCTPOMCTBO
OT CeTW N akKypaTHO yAanuTe NpoAayKThl,
MeLLatoLLme BpaLLeHNo HoXa.

M3BnekanTte npoaykTbl N CAvBanTe XWUOKO-
CTW 13 HaLLuY 4ornnepa TONbKO NOCe NOHOM
OCTaHOBKM BpPaLLLEHUS HOXa.

He «kacanTtecb Bpawawwmxcs 4acten
ycTpoicTtea. He ponyckante nonagaHus
BOJIOC UM KPAEB OAEXAbl B 30HY BPALLEHUS
HOXel Hacaakn-6neHaepa.

He ocTtaBnaiite BK/IOYEHHbLIN Npubop 6e3
npucMoTpa.

Bcerpa oTtknioyarite yCTPOWCTBO OT 3nek-
TPOCETU MEepen YNCTKON unu, ecnn Bbl ero
He ncnonb3yeTe.

He wvcnonbayiite npubop BOAM3U FOPAHNX
NOBEPXHOCTEN (ra3oBas Unu anekTpuyeckas
nnuTa, oyxoBown wkad).

Cneaunte, 4TobObl CETEBOI LLUHYP HE Kacascs
OCTpPbIX KPOMOK MeBENUN 1 ropsiumx noBepx-
HOCTEN.

He TaAHWTE 3a CETEBOI LLHYP 1 HE Nepekpy-
ynBanTe ero.

He 6epuTecb 3a ceTeBylO BUIIKY MOKPbIMU
pykamu.

He ncnonbayiite Nnpnbop C NOBPEXAEHHLIM
CEeTEBbLIM LLUHYPOM.

He nbiTantecb CaMOCTOSTENIbHO PEMOHTU-
poBaTtb Npunbop. MNpr BO3HNKHOBEHUN HEWC-
npaBHOCTEN obpallanTecb B aBTOPU3OBaAH-
HbIi CEPBUCHBIN LEHTP.

Bo n3bexaHne nopaxeHus 3NeKTPUYeCKUM
TOKOM ¥ BO3ropaHus He NOorpyxamnte Kopnyc
YCTPOWCTBA, CETEeBOM LUHYP U BWUIIKY CeTe-
BOrO LUHYpa B BOAY WU OpYyrue XUOKOCTW.
Ecnn npnbop ynan B Boay:

HE KacamTecb BOApl;
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— HeMe[JIeHHO O0oTCOoeauHUTe ero OoT CeTwu,
TOJIbKO MOCJ1e 3TOr0 MOXHO A0CTaTb Npudop
13 BOAbl;

— obpatutecb B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN
LLeHTp OJ1s ero 0CMOTpa UM PEMOHTA.

*« W3 coobpaxeHnii 6GesonacHoCcTM geten
HE OCTaBfANTE MNONNITUIEHOBLIE MaKeThl,
MCMNONb3yeEMblE B KayeCTBe YMNakoBku, Oe3
Hap3opa.

Buumanune! He paspeluaite getam vrpatb C

MOSIM3TUIEHOBLIMU  MAKeTaMu WM MIEHKOM.

OnacHocTb yayLbs!

« He paspewante p[pertaMm KnCNONbL30BaTb
YCTPOWCTBO B KQ4ECTBE UMPYLLKN.

+ bBynbte 0COGEHHO BHWMATENbHbI, €CU
nobnmn3octn ot paboTaiowero npubopa
HaxoOsATCs AeTU UK nua C orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

* JlaHHOE YCTPOMCTBO HE NpeaHa3HayeHo ang
MCNOJIb30BaHMS AETbMU U NULLAMU C OrPaHu-
YEHHbIMU BO3MOXHOCTSAMMU, €CJIN UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLLME U MOHATHBLIE M MHCTPYK-
umMm o 6e30MacHoOM MoJsib30BaHWUM YCTPOM-
CTBOM UM TeX OMaCHOCTAX, KOTOpble MOryT
BO3HMKATb MPWU ero HemnpaBuIbHOM MOJb30-
BaHMM IMLOM, OTBeYaloLLMM 3a nx 6eaonac-
HOCTb.

YCTPOWCTBO  MPEAHA3HAYEHO  TOJIbKO
L7151 AOMALLIHETO MCI1OJIb3OBAHMS

NnoAroToBKA K PABOTE

MpumeuaHue: B ciy4ae TpaHCnopTUPOBKM NN

XPaHeHUs1 yCTPOVICTBA Py MOHVXXEHHOM Temre-

partype HeobxoAMMO BblAepxaTb ero rnpu KoMm-

HaTHoOW Temreparype He MeHee AByX 4aCOB.

- [lepen vcnonb3oBaHMEM YCTPOKMCTBa MNpPo-
MOViTEe TEMION BOOOW C HENTPasbHbIM MOIO-
LM CpeacTBOM Hacaaky-6nenaep (1), BeH-
YUKk (6), HOX-U3MenbuuTeNb (8), valy yonne-
pa (9), MepHbiIi ctakaH (10) 1 kpbiwky (11).

— MoTopHbIii 650K (2), peaykTop BeHumka (5)
M KPbILWKY-PenykTop (7) npoTpute MSArkom
cnerka BnaXHOoM TKaHblo.

BuumaHue!

— He norpyxarite MOTOpHbIV 6510k (2), peayk-
TOp BeHuymka (5), kpbiwky-peaykrop (7),
CeTeBOoVi LUHYP 1 BUJIKY CETEeBOro LUHypa B
BOAY vam J1toBble APYrue XuakoCTy.

- He nomelyarite Hacaakm n EMKOCTU B M0CY-
ZOMOEYHYIO MaLLUHY.
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PYCCKUM

MpopomkuTenbHOCTb PaboTbl
MpoJoNXNTENBHOCTL  HEMPEPBLIBHOM  PaboThl
¢ Hacapgkamu (1, 6) He pomxHa npesbiwaTb 1
MWUHYTLI. MNpr n3amenb4eHn NPoayKTOB B MUHM-
yonnepe (9) NpPoOAOMKUTENBLHOCTL PaboTbl He
nonmxHa npesbiwartb 20-30 cekyna. Mexay pa-
6o4nMuM LMKNamMu genaite nepepbiB He MeHee
LBYX MUHYT.

UCNOJIb3BOBAHUE HACAOKU-BJIEHAEPA
NPEAYNPEXAOEHUE: [lepen cbopkoii ybe-
ANTECH, YTO BUJIKA CETEBOro LLHYpa He BCTaB-
J1eHa B PO3€ETKY.

— CoBmMecTUTE METKM Ha KOPMyCce MOTOPHOro
6noka (2) n Hacagke-6neHagepe (1), BCTaBb-
Te Hacagky-6neHgep (1) B MOTOpPHbIA 610K
(2) n NoBEepHUTE ee NPOTUB YaCOBOW CTpen-
K1 0o ynopa.

— BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B PO3€ETKY.

— Torpyaute Hacagky-6nengep (1) B EMKOCTb
C npoayKTamu, KoTopble Bbl xoTUTE n3menb-
YynTb/NnepemMellatb, AJs 3TOM0  MOXHO
MCNOMb30BaTh MEPHbIV cTakaH (10).

Mpumeydanne: T. K. NPGOP UMEET BbICOKYIO

MOLLHOCTb, PV UCI0J/Ib30BaHU MEPHOIro cTa-

kaHa ( 10) 4ns namesnbyeHnsl/CMeLLInBaHus npo-

JYKTOB BO wu3bexaHue BbI/1eCKMBaHUS/pas-

6pbI3rnBaHUsI COAEPXNMOro He PpekoMeHayeT-

Cs1 3aMOJIHSTb EMKOCTb Bbille oTMeTku 200 M.

- BbibepuTte He0OX0AMMYIO CKOPOCTL BpaLLe-
HUSI HacaKW, HaXaB W yoepXuBash KHOMKY
(4) «I» nnn (3) «lI».

MpumeyvaHne:

— [poaykTtsl nomeLyaroTcs B EMKOCTb [0 BKJIO-
4eHusi npubopa.

— [llepen Hawasnom npouecca n3mesibyieHus/
CMeLUVBaHVUs PEKOMEHAYeTCsl OYUCTUTb
KOXYpy C (pYyKTOB, yHAainTb Hecbenob-
Hble 4acTu, Takue Kak KOCTOYKU 1 rope3arb
DPYKTbI KyOUKamy pasmMepoM OKOJ10 2X2 CM.

- T[locne 3aBeplweHUs  MCNONb30BaHUSA
YCTPOMCTBA BbIHbTE CETEBYID BUIKY U3
PO3eTKM 1 OTCOeaAMHUTE Hacaaky-6neHaep
(1), NOBEPHYB €€ MO 4aCOBOW CTPESIKE.

BHumaHune!

- 3anpelwjaercsi cHuMaTb Hacanky-61eHgep
(1) Bo Bpemsi paboThbl.

— Y106HI HE NOBpPEAuTbL N1e3BuUsI HE repepa-
b6artbiBaiiTe CAULLKOM TBEPAbIe MPOAYKTh,
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PYCCKUH

Takue Kak: Kpyribl, puc, rpunpaskbl, koge,
nén, cbip, 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI.

[Mpy BOBHWKHOBEHUY TPYAHOCTEN MNpu rnepe-
paboTke npoaykToB, nobaBbTe HeKoTopoe
KOJIN4ECTBO XUAKOCTH.

UCNOJIb3SOBAHUE BEHYUKA

Mcnonb3yiite HacaaKy-BeH4YMK (6) Tonbko Ans
B3OMBaHNSA Kpema, NPUroToBeHns GUCKBUTHOMO
TecTa unm nepemeLLBaHns roToBbIX 4ECEPTOB.
NPEAYNPEXXLOEHUE: Nepen cbopkori yoeam-
TECb, YTO BWJIKA CETEBOrrO LLUHYPa HE BCTaB/IeHa
B PO3ETKY.

BcTtaBbTe BeHuuK (6) B peaykTop (5).
CoBMeCTUTE METKM Ha KOpryce MOTOPHOIO
6noka (2) n pepyktope (5), BcTaBbTe peayk-
TOp BeHuymka (5) B MOTOPHbIA 650K (2) u
MOBEPHUTE €ro NPOTUB YACOBOW CTPENKU A0
yrnopa.

BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY B PO3€ETKY.
OnycTtute BeH4YMK (6) B mocyay C npoaykTa-
MW,

Bbibepute HeobXxoanMMyto CKOPOCTb Bpalle-
HUSI BEHYMKA, HaXaB U yaepXuBas KHOMKy (4)
«l» nnu (3) «ll».

[Mocne ncnonb30BaHUS YCTPOMCTBA BbIHbTE
CETEBYIO BWJIKY M3 PO3ETKM, OTCOEeAMHUTE
BeH4nK (6) oT peayktopa (5), oTcoeamHuTe
MOTOPHbIN B10K (2), NOBEPHYB €ro no 4aco-
BOI CTPESIKE.

BHumaHue!

3anpeLyaetcsi cnonb30BaTb BeHYUK (6) Ans
3amMeLunBaHvsi KpyToro Tecta.

lMpoaykTel nomMeLaTcsi B EMKOCTb [0 BKJIO-
4eHusi npubopa.

UCNOJIb3BOBAHUE MUHU-HYOMMNEPA
MuHn-4onnep UWCNoOnbL3yeTca ONa n3menvye-
HUS Msica, lyka, apoMaTMyYecKnx Tpas, YHeCHOKA,
OBOLLEN 1 DPYKTOB.

BHumaHune!

BanpeujaeTcs n3menb4atb OYEeHb TBEpAble
NPOAYKTbI, Takue Kak: MYCKaTHble Opexu,
3epHa Kkogpe v 31aKku.

Mepen Tem, Kak HayaTb U3MesibYeHue:
Ynanure KoCTu, XUJbl 1 XPALUM U3 MSICA.
HapexbTe Msico, 5yK, YeCHOK, MOPKOBb U
T.M. KYyCcOYkamul rpuMepHO OAMHAKOBOL
BEJINYUHBI.
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[Mpy n3menbdeHun 3ei1eHn yaaamTe y Tpas
cTebnun.

LOna OOCTUXEHUS OMTUMalbHbIX Pe3ysibTaToB
BOCMONb3YNTECh AAHHbIMU, NMPUBEOEHHLIMU B
Tabnuue.

Twn npopykTa Bec MpumepHoe Bpems
TOTOBHOCTH

Msco 250 15 cek.

(IOMTUKM rp.

TONLLMHOW 1 CM)

3eneHb 50 rp. | 10 cexk.

Xneb6 80rp. | 8cexk.

Msirkne dpykTbl 200 8 cek.

p.

U3amenbyeHue

OCTOPOXHO - HOX 04eHb OCTpbIt! Beceraa aep-
XKUTE HOX 3a 1/1aCTMacCoOBbIV XBOCTOBYIK.
CHUMUTE NNacTUKOBYIO 3alUnUTy C Ne3Bui
HOXa M YCTaHOBUTE HOX (8) Ha ocCb valuun
yonnepa (9).

MomecTuTe NpoaykThl B YaLuy yonnepa (9).
YCTaHOBUTE KPbILLKY-PeaykTop (7) Ha vawly
(9) 1 NoBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTpesike 40
ynopa.

CoBMECTUTE METKM Ha KOpnyce MOTOPHOro
650ka (2) u kpblwke-peaykTope (7), BCTaBb-
T€ MOTOPHbINA 610K (2) B KPbILIKY-PEAYKTOP
(7) n noBepHUTE MOTOPHLIN GnoK (2) no
4acoBOW CTpesnke Ao ynopa.

BbibepunTe HEOOXOAMMYIO CKOPOCTL BpaLlLle-
HUSI HOXA U3MENBYNTENS, HAXKAB N YAEPXn-
Bas KHOMKY (4) «I» nnn (3) «lI».

Bo BpeMmsi paboTbl AepXnUTe MOTOPHBbI 610K
(2) opHoOM pykoW, a yawy yonnepa (9) npu-
LEepXnBanTe Opyrom pykon.

Mocne ncnonb3oBaHWs Yornepa OTCOeau-
HUTE MOTOPHBIM BN0K (2) OT KPbILLKK peaykK-
Topa (7), NOBEpHYB €ro NpoOTMB 4acOBOW
CTpenkKu.

CHUMUTE KpbiWwKy-peaykTop (7), NoBepHYB
€€ NMPOTUB YaCOBOI CTPENKN.

Cobntoaasi 0CTOPOXHOCTb, W3BMEKUTE HOX
(8), oepxacb 3a N1aCTMaCCOBbIi XBOCTOBUK.
M3Bneknte un3MeNnbYeHHbIE NPOAYKTbl U3
Yalum vyonnepa (9).

BuumaHune! CTporo npuvaepxvBartecb Onu-
CaHHOW MOCAe[0BaTe/IbHOCTY AEVICTBU.
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PYCCKUM

YUCTKA

BHUMAHMUE! Pexylne ne3Busi Hoxa n3mMeJsib-
yutens (8) O4YeHb OCTpble W NpPeacTassioT
onacHocTb. Obpatyaritecb ¢ HOXoM (8) kpaviHe
OCTOPOXHO!

[Mepepn, YNCTKOM YyCTPOICTBA OTKIIIOYMTE €ro
OT 3NEeKTPUHECKON CeTun.

OTcoeanHNTE HacaaKu.

McnonbayiiTte Ofisi YNCTKM MOTOPHOro 610ka
(2) n pepyktopoB (5, 7) cnerka BnaxHyo
TKaHb.

Mocne 06paboTKM COMEHbIX WAN KUCHbIX
NpoAyKTOB HEOBXOAMMO Cpasdy OMoJIOCHYTb
BOOOM HOX (8) n Hacaaky-6neHaep (1).

Mpu nepepaboTke NPOAYKTOB C CWJbHbIMM
KpacswymMn cBocTBaMn (Hanpumep, Mop-
KOBM WNN CBEKJbI) Hacaoky unu EmMKOCTU
MOryT OKPacuTbCs, NPOTPUTE Hacaaky unm
EMKOCTWU TKaHblO, CMOYEHHOI pacTuUTeSb-
HbIM MACJIOM.

MpomoiTe Hacagkm (1, 6), yawy 4yonnepa
(9), émkoctb (10) 1 kpbiwky (11) B TEennown
MbIJIbHO BOAE, OMOJSIOCHUTE U MPOCYLUU-
T€E UX.

3AMMPELLAETCS] NMOrPY)XATb MOTOPHbIA
BJIOK (2) U PEAYKTOPBI (5, 7) B JIFOBbIE
XULOKOCTU, A TAK)KE NMPOMbBIBATb UX
rnoag CTPYEW BOAbl UJIU MNMOMELLATb B
NMOoCY4OMOEYHYIO MALLINHY.

Mpumepbl NPUroTOBNIEHNSA MPOAYKTOB
MaiioHes

[ns nNpurotoBneHnss marioHe3a WCMosb3yeTcs
Hacagka-6nengep (1)

150 ms1 pacTutenbHOro macna

1 swiLo (xkenTok n 6es0kK)

1 cTos10Bast 710XXKa JIMMOHHOIO COKa Uin yKcyca
Cosb v nepeL rno Bkycy

[MomecTuTe BCE MHIPEOMEHTHI B MEPHbLIA CTa-
kaH (10) B yka3aHHOM nopsigke. MNorpysunte Ha-
cagky-6neHgep (1) oo oHa émkocTtu. Brnounte
OneHaep Ha MakCuMarnbHYl0 CKOPOCTb Bpalle-
HUS, HaxaB 1 yaepxmBas kHonky (3) «ll», po-
XANTEChb MPEBPALLEHNS PACTUTENBHOrO Macna
B 9MYJIbCUIO.

3arem, He Bblk/llO4as YCTPOWCTBA, MeLEHHO
nepemMeLlante Hacagky-onengep (1) BeBepx u
BHM3 OO TEX MOp, Nnoka He noay4nTe ManoHes
TpebyemMoil KOHCUCTEHLUN.
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Mpumeyanume: T. K. NPUOGOP MMEET BbICOKYIO
MOLLHOCTb, NPV UCM0JIb30BaHUN MEPHOIO CTa-
kaHa ( 10) ans n3amesnb4eHunsl/CMeLunBaHus npo-
AYKTOB BO u30exaHue Bblr/1IeCKNBaHs/pas-
6pbI3rvBaHVsi COAEPXUMOro He PEKOMEHAYeT-
€S 3aMo0JIHATb EMKOCTb BbiLe oTMeTku 200 M.

XPAHEHUE

Mepen Tem, kak yopaTe Npnbop Ha AnnTenb-
HOE XpaHeHue, NPoBeamuTe YUCTKY YCTPOU-
CTBa Y TLWATENbHO €ero NpocyLumnTe.

He o6martbiBaliTe CEeTEBOW LUHYP BOKPYr
MOTOPHOro 610Ka.

XpaHuTe 6neHaepHbIn Habop B CyXOM Mpo-
XJ1alHOM MeCTe, HeOCTYMHOM 419 AeTeNn.

KOMMNJMEKT MOCTABKU
MoTOpHBI 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 wr.
Penyktop BeH4mka — 1 WT.
BeHunk — 1 wt.
Kpblwka-peayktop — 1 Wwr.
Hox-uamenpuntens — 1.
Yawa yonnepa — 1 wT.
MepHbIli cTakaH — 1 WT.
Kpbllka MepHOro ctakaHa — 1 wT.
WHCTpyKums — 1 Wwr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
HanpsixeHne nutaHus: 220-240B ~50/60 Iy,
MoTtpebnsiemas molHocTb: 400 BT
lpounsBoauTenL ocTasBaseT 3a cob60w MpaBo nU3-

MEHSITb XapakTepucTkn npnbopos 6e3 npes-
BapUTEsIbHOIO YBELOM/IEHUS.

Cpok cay>x6bi npubopa — 3 roga.

C

ME 61

JlaHHOe n3aenve cooTBETCTBYET BCEM
TpebyeMbiM eBPOMNercKUM 1 POCCUI-
ckuM cTaHgapTam 6e3onacHocTv
TUrNeHbl.

AH-OEP NMPOOAKTC 'mbX, ABCTpus
Holbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpus
CpenaHo B Kutae
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KA3AK
BNEHAOEPIIK XXUHAK

CunaTramachbl

1. Wewinwmeni koHAbIpMa-bnexaep

2. Mortoprblk 6nok

3. «ll» mMakcumangbl XblngamabiKTbl icke Kocy
GaTbipmachl

4. «l» icke Kocy 6aTbipmach!

5. bynfaybiw 6aceHaeTKiLli

6. Cyiblk a3blK-TynikTi Oynfayra/apanacTbipyfa
apHarnfaH GynfaybiLl

7. BaceHgeTkiw kaknak

8. ¥caTkblW-nbillak

9. Yonnep TocTafFaHbl

10. ©nwenTiH cTakaH

11. ©OnwenTiH cTakaH Kaknarbl

KAYINCI3AIK LUAPANAPbBI

OnekTp acnabblH navaanaHy angbiHaa G6epinreH
HYCKayrnbIKTbl 3eMiH KOMbIM OKbIM LbIFbIHBI3, XXoHEe
OHbl KereLlekTe aHblKkTamarblk MariMeT peTiHae
navganaHy yLiH caktan KoMblIHbI3.

KypbInfbiHbI GepinreH HycKaynbIKTa
KesgenreHaen, Tikeneh MiHOeTi GonbiHWA fFaHa
nanganaHbiHpi3. AcnanTbl AypbiCc nanaanaH6ay
OHbIH Oy3blNyblHa, NaipanaHyllbiFa Hemece
OHbIH MYJIKIHE 3USIH KeNTipyiHe aKenyi MyMKiH.

e AcnanTbl 3MneKTp >eniciHe Kocy angbliHaa,
acnanTa kepceTinreH kepHey CisaiH y/iHi3aiH
aNeKkTp  XKeniciHaeri KepHeyre  caukec
KENeTiHIHE Ke3 XeTKI3iHi3.

* bBneHgepnik XuHaK >Kblngam XeHe HaTukeni
XyMbIC icTeyre MymMmkiHAik 6epegi, 6ipak
COHbIMEH KaTap Y3A4iKCi3 XYMbIC icTeyain
y3aKTbIfbl KOHAbIpMa-6rneHaepMeH XyMbIC
icTereH ke3ge 1 MUWHYTTAH >OHE MUHU-
yonnepae asblk-TYNIKTi ycakTaraH kesae
20-30 cekyHaTaH acnaybl kepek. >KymbIC
LMKNOEpPiHiH, apacbiHga eki MUHYTTaH Kem
eMec y3inicTep xacaHpbl3.

« KoHablpma-bneHaepai nanganaHfFaHaa bICTbIK
a3blK-TYNIKTi CYbITbIHbI3.

e KypbinfbiHbl XyKTEMEN nanganaHyfa TblbiM
canblHagbl.

¢ KypbInfbiHbI ynaeH TbIC xepaoe
naviganaH6aHbI3.

*  JKeTkisiniMm xxmHarblHa KipMenTiH xxabablkTapabl
narganaHbaHbI3.

VT-1468.indd 14
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KypbinfbiHbl Nanvpanady angeiHaa 6aprbik
wewinmeni 6eniktepAi Kymcak >KyfbiLl
3aTrneH Xblfbl cyaa KyblHbI3, LWaNbIHbI3 XoHe
akcblnan KenTipiHi3.

OpkKallaH )XyMbICTbl 6acTay anabiHaa 6apnbik
BernLekTep AypbIC OpHATLINFAHbIH TEKCEPIHI3.
Yoneep TOCTafaHblH TypakTbl OGeTke
OpHaTbIHBI3 .

A3bIK-TYMiK Yonnep ToCTaFaHblHA acnan icke
KOCbIfFaHFa AeniH canbiHaabl.

Yonnep TOCTaFaHbIH a3blK-TyMiKNeH acblpa
KYKTEMEHI3 >X8He KyWblnfFaH CyMblKTapablH
[eHreniH kagaranaHpl3.

¥caTKbILW-NbILIAKTbIH, KECETIH Xy3i eTe eTkKip.
MbiwakTbl aca abanbikneH nanganaHbiHpbI3!
MblwakrapablH,  Ke3aencoK TokTanm  Kamnybl
XarganblHaa, nbiwakTapabl 6ereTtereH asblk-
TYMIKTI KO0 angblHAa, KypbIfbiHbl XenigeH
aXbIpaTbIHbI3.

Yonnep TOCTaraHblHOafbl  a3blK-TYMIKTI
LWblFapyabl JX8HEe CYMbIKTbIKTapAbl Terygi
nbllakTap TosblK TOKTaFaHHaH KeWiH )xacaHbl3.
KypbInfFbiHbIH, alHansin TypraH GenikTepiHe
KONbIHbI3Abl TUridbeHi3. LawTbiH Hemece
KMIMHIH LWIeTTepiHiH KoHAblpMa-6neHaepaiH
anHany anMarblHa TUIIHE 0N 6epMeHi3.
Icke  KocCbIMFaH  KypbiNfblHbl  Kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

KypbInFbiHbl  Tasanay angblH4a, COHbIMEH
KTap ci3 OHbl navganaHbacaHbl3 opkallaH
KYPbINFbIHbI SMEKTP XXYNECIHEH aXblpaTbiHbI3.
AcnanTbl  bICTblK  6eTTepaiH  KacblHAa
nanganaHbaHbl3 (ra3 Hemece 3nekTp neLi,
TaHabIp LWKad).

>Keninik 6ayablH bICTbIK GeTTEPre XaHe YLLKIp
3aTTapra TumeyiH 6akbinaHpl3.

>Keninik 6ayaaH TapTnaHbl3, OHbl bypamaHpl3.
>Keninik anblpTeTiKTi Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3
Acnantel  GyniHreH  xeninik  6aymeH
nanaanaHbaHpI3.

KypbinfbiHbl  ©3  GeTiHisbeH  xeHaeyre
TbipbicnaHpl3. AkaynbikTap navga GonfaHaa
TyblHAbITEPNEC (eKineTTi) Kbl3MeT KepceTy
opTanblifbiHa XxabapracblHbI3.

Tok COKKbICbIH BonablpMay YLliH brneHaepain,
MoTopnblK GeniriH cyfa Hemece 6acka
cyvbIKTbIKTapFa 6GaTtbipmaHbi3. Erep acnan
cyFa Kynaca:

CyFa Kon TurisbeHis;

OHbl [epey XenigeH axblpaTbiHbi3, TeK
COfaH KeniH faHa acnanTbl CydaH anyfa
6onaabl;
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OHbl TeKCepy HeMece XeHAey VLWiH Ten
TyblHAbIrEpriec (ekineTTi) Kbi3MeT KepceTy
opTanbifblHa xabapnacblHbI3.

+ bBananapgpiH kayincisgiri makcatblHga opay
peTiHAe navganaHbinatblH  NONUATUIEH
KanTapgpl kapaycbl3 KanablpMaHbi3.

Hazap aydapbiybi3! Bananapra mnonuamumneH

KarnmapmMeH HemMece rnreHKkaMeH olHayfa pykcam

emneHi3. TyHwbIFy Kayni 6ap!

Bananapfa KypbinfFbiHbl OWbIHLIbLIK peTiHAe

naviganaHyfa pykcaT eTneHis.

Erep yMmbIC icTen TypfaH acnanTbiH, KacbiHAa

Oananap Hemece MyMKiHAIKTepi LwekTeyni

TynfFanap 6onca, aca Hazap G60MbIHbI3.

BepinreH KkypbinFbl GananapgblH  Hemece

MYMKiHAiKOepi wekTeyni  agamgapAbiH

KongaHyblHa, erep onapfa KypbUIfbliHbI

Kayincia  navpanaHy xaHe  onapAblH

Kayincisgiri ywiH xayan ©epeTiH TynfaHblH

OHbl AypbIC NanganaHbaraH kesgeri navga

6ona amnaTblH KayinTep Typanbl onapfa

TYCiHIKTI HyckaynbikTap ©OepinreH 6onmaca

apHarMaraH.

.

K¥PbI/IFbl
APHAJIFAH.

TEK  YWOE  TMAVOAJIAHYFA

XK¥MbICKA 93IPNEHY

Eckepty: KypbinfbiHbl memeH memnepamypa
KardalibiH0a macbiManday KesiHOe OHbl benme
memnepamypacbiHOaeKki carammaH KeM emec
yaKkbim ycmaHbi3.

KypbinfbiHbl NanganaHy angbiHaa KoHAbIpMa-
6neHgepai (1), OynraybiwTbl (6), ycaTkbil-
nblwakTel (8), 4onnmep TocTaFaHbiH (9),
enwenTiH ctakaHabl (10) xaHe kaknakTbl (11)
GenTapan XyfblLL 3aTMEH XbINbl CyAa XYyblHbI3,
an cogaH KeliH LalbIHbI3 XaHe >Kakcbinarn
KeNTIpiHi3.

MoTopnbik OroKThI (2), OynfayblLl
OaceHpeTkiwiH (5) xoHe , OaceHAETKil-
KaknakTbl (7) )ymcak, con AbIMKbIN MaTameH
CYPTiHi3

Hazap aydapbiHbi3!

- Momopnbik  6mokmbl  (2), 6ynraybiw
6oceHOemKiwiH (5), 6aceHOemKil-
Kaknakmal (7), XXeninik b6ayobiH

alibipmemieiH eHe xeninik 6aydbl cyra
Hemece backa cylblkmbiKmapfFa MambipyFa
mblIlbiM canbIHadbl.
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- KoHObIpmanapObi bIObIC

MawuHara cal’iMaHbl3.

XyamblH

Xymbic icTey y3aKTbIFbl

KoHablipmanapmeH (1, 6) y3aikcia xymbic ictey
y3aKTbifbl 1 MWHYTTaH acnaybl kepek. A3blk-
TYMiKTi  MuHn-yonnepge (9) ycakTaraH kesge
XYMbIC icTey y3akTbifbl 20-30 cekyHATaH acnaybl
Kepek. XyMbIiC UMKNAEpiHiH apacbliHOa eki
MWHYTTaH KEM eMecC Y3ifiC xacaHbl3.

KOHObIPMA-ENEHAOEPOI NAWOANAHY
CAKTAHAObIPY: Kypacmbipy andbiHOa, xerninik
bay anekmpriik awarbikka carnblHbaraHblHa KO3
JKeMKI3IiHI3.

Bnenpep-koHabipmaaarbl (1) XaHe MOTOPIbIK
6nokrtarbl (2) Genrineynepai cavikecteHaipin,
6neHaep-koHAbIpMaHbl (1) MoToprbIK Griokka
(2) canbiHbI3, OHbI caFfaT TiniHe Kapchbl
GekiTinreHre geiH GypaHbI3.

— Xeninik anbIpTeTiKTi awanbikka canbiHbI3.

Ci3 ycaTtkbiHbI3/apanacTbIpfblHbI3  KenreH
asblK-Tyniri 6ap biabicka koHAbIpMa-6neHaepai
(1) canbiHpI3, Byn YLWiH enwenTiH cTakaHabl
(10) nanganaHyra bonagbl.

Eckepmy: Cebebi acranmbiH Kyambl XOfapbl
6onraHObIKMaH, maramOapObl ycamyra/
apanacmeipyra apHanfaH enuelmiH cmakaHObI
(10) naGdanaHfaHOa  Kypambl — walkanmay/
wawblpamay ywiH bidbicmbl 200 mn beniziciHeH
JKOFapbl MOfIMbIPy YCbIHbIIMaUObI.

— bartbipmaHbl «I» (4) Hemece «llI» (3) Gackin,
KOHABIPMaHbIH, KXXeTTi XXyMbIC XbINAaMAbIFbIH
OpHaTbIHBI3.

Eckepmy:

— A3biK-mynik biObICKa acrnarl icke KOCbliiFaHfa

OelliH casnbiHaokbl.

¥camy/apanacmeipy  npoueciH 6acmay

andbiHOa, xemicmepdiH KabbifblH apuy,

cytiekmep cusikmbl xerniH6elmiH 6enikmepdi

)Koto, Xkemicmepdi  yrnkeHOiei 2x2 cMm

mekuwenepe mypay YCbiHbl1aobl.

KypbinfbiHbl natdanaHbin 6onfaHHaH KeliH

XKeninik 6aydbiH alblpmemieiH awarnbiKmaH

CybIPbIHbI3 X8He KoHObipma-6reHdepdi (1)

weuwiHi3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

— KoHObipmabneHdepdi (1) xXymbic icmey
yakbimbiHOa weuwlyee mbilibIM carnbiHaokbl.
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— [bliwakmapok! 6yndipmey ywiH xapma, Kypiu,
OamOeyiwmep, koghe, My3, My3dambliniraH
asblK-myriiK, CUSIKMbl MbIM Kammbl 3ammapob|
6HOeMeH;3.

[Mpu 803HUKHOBEHUU MpyOHOcmel 80 epemMsi
nepepabomku  npodykmos  Oobasbme
HEeKomopoe Kornu4yecmaeo Xudkocmu.

BYNIFAYbILWTbI NANOANAHY
Bynrayra apHanfaH KoHOblpMaHbl (6) TeK Kpewm,
OUCKBUT KaMbIpblH >kacayFa Hemece [alblH
AecepTTepai apanacTbipyFa nanganaHbiHbI3.
ECKEPTY: Kypacmsbipy andbiHOa,  Xersinik
b6ayObiH alibipmemiei awarbikka canbiHbaraHbIHa
KO3 XemKi3iHi3.
BynraybiwThl (6) 6aceHaeTkilke (5) canbiHbI3.
MoTopnbik 6riokTarbl (2) xaHe 6aceHaeTKiLTeri
(5) Garmapnapabl CoMKecTeHAipin MOTOpPIbIK
6nokTtbl (2) 6aceHpetkiwke (5) opHaTbIHbI3,
MoTopnblK OnokTel (2) cafaTt TiniHe Kapchbl
OekiTinreHre geviH GypaHbI3.
YKeninik anbIpTETIKTI awanblkka canblHbI3.
BynfayblwTel (6) asblk-Tyniri 6ap blabicka
canbliHbI3.
Corikec batbipmaHnbl  «I» (4) Hemece «ll» (3)
Gacbin ycTan Typbin, OynFaybIlTbIH KaXeTTi
anHany XbingamabiFblH TaHOaHbI3.
KypbinfblHbl NavganaHbin GonFaHHaH KewiH
xeninik 6ayablH albIpTeTIriH  awanbikTaH
CybIpbIHpI3, OyrFaybIWThl (6) 6aceHaeTKilLTeH
(5) axblpaTbiHpI3, MOTOPMbIK BrOKTbI (2) caFaT
Tini 6oMblHWa Gypan LWeLiHj3.
Hasap aydapbiHbi3!
- bBynraybiwmei (6) Koto KaMbipObl uney ywiH
natidanaHyra mbilbiM casnbiHalbl.
— A3bIK-myiK biObICKa acrar iCke Kocbl/iraHra
OeliiH canbiHalbl.

MWHU-YOMNEPOI NANOATIAHY

MwuHu-yonnep eT, nuA3, XOW WicTi wenTepai,
capbIMCak, KOKeHIC XaHe xeMicTepai maviganayra
nanganaHbinagpl.

Hasap aydapbiHbi3!

Xynap  xaHfakmapbl — cusiKmbl,  Koghe
JKapmarnapbl XoHe 0oHOi Oakbiidap Ccusikmbl
mbIM  Kammbl  a3blK-mynikmi - mMaudanayra
mbilbIM carnbiHaobI.

Manpganayabl 6actay angbiHpa:
ETTiH  cywekTepiH,  CiHipnepiH
LEMIPLUEKTEPIH XOWbIHpBI3.

XXoHe
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— ET, nuas, capbiMcak, cobi3 xaHe T.c.c.-napabl
LwamameH Gipaev 6eniktepre 6eniHia.
— LWenTepaiH cabakTapblH XOWbIHbI3.

OnTumangbl HaTwKenepre XeTy YLWiH KecTeae
KepceTinreH ManiMeTTepai navganaHbiHbI3.

A3bIK-Tynik Typi | Canmarbl | JanbiHaanyabiH
LiamameH
yaKbITbl

ET (kanbiHapiFel 1 | 250 1. 15 cekyHA

CM KecekTep)

Len 50r. 10 cekyHq

HaH 80r 8 cekyHa

XKymcak 200 8 cekyHa

xemictep

Manpanay

Cak 6onbiHbI3! lNMbiwak eme emkip! ©pkawaH

nblakmbl  XOofFapfbl  acmmacc — inMeziHeH

ycmaHbI3.

MblWwak >y3iHeH NNacTUK KOPFaHbICTbI LLELLiHi3
XKOHe 4omnnep ToCTafaHblHbIH ociHe (9)
nblWakTbl (8) opHaTbIHbI3.
A3bIK-TYMIKTI  yonnep
carnbliHbI3.
BaceHpeTkiw-kaknakTtel  (7)  TocTaraHfa
(9) opHaTbIHpBI3, OHblI caFaT Tini GoWblHWa
TipenreHre AeniH 6ypaHpi3.

Motopnbik 6rnokTafbl (2) xeHe GaceHaeTkilu-
kaknaktarbl (7) Garmapnapabl cavikecTeHaipin
MOTOPMbIK GMOKThl (2) 6aceHaeTkill-Kaknakka
(7) opHaTblHbI3, MOTOpPMbIK BrokThl (2) caraTt
Tini 6ovblHWa GekiTinreHre geviH GypaHbI3.
BatbipmaHbl «I» (4) Hemece «lI» (3) 6ackin,
yCaTKbILW-NblWaKTbIH KaxeTTi XKYMbIC
XbINAamabIFblIH OPHATbBIHbI3.

XKyMbIC icTey yakblTblHAA MOTOpPIbIK GNOKTbI
(2) 6ip KomnbIHBI3GEH, an Yonnep TocTaFaHbIH
(9) backa konbIHpI30EH YCTaHbI3.

Yonnepai nanpganaHbin  GonfaHHaH KewiH
MoTOpnblK OnokTel (2) cafaT TiniHe Kapchl
Bypan 6aceHaeTKilW kaknakTaH (7) LeLliHis.
BaceHaeTkilw KkaknakTbl (7) caFar TiniHe Kapcobl
Oypan LweLinji3

CakTbIKTbl cakTan nbllakTbl
iCrrekTeH ycTan WblfapbiHbI3.
ManpganaHraH as3blK-TYMIKTI
TocTaraHblHaH (9) WbiFapblHbI3.
Hazap ayoapbiHbI3! CunammarnraH
opekemmepOiH KesekmirieiH KamaH caKkmaHbl3.

TOCTaraHblHa

9)

(8) nnactuk

yonnep
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TA3ANAY

HA3AP AYLOAPbIHbI3! ¥camkbiw-nbiwakmbiH

(8) xy3i eme emkip xoHe Kayin meHOipeli.

lMbiwakmel (8) aca abadnan natdanaHbiHbl3!

- Taszanay angblHOa KypblifbiHbl COHAIPIHI3
KOHE OHbl 3NEKTP XeNiCiHeH axblpaTblHbI3.

— KoHablpmanapapl axblpaTbiHpI3.

— MoTopnbik 6rokTbl (2) )xeHe 6aceHaeTKilTepai
(5, 7) Tazanay ywiH camn AbIMKbIT MaTaHbl
nanganaHbiHpI3.

— Ty3obl Hemece  KblWKbIN  a3blK-TYMIKTi
eHAereHHe KeuWiH nblwakTbl (8) Hemece
KoHAbIpMa-6rneHaepai (1) con yakelTTa cymeH
LA KaXkeT.

— KywrTi 6osafbllw kacueTTepi 6ap asblK-TYMiKTi
(Mbicanbl, cabi3gi Hemece  Kbl3binwaHbl)
OHJereH kesge KoHAblpManap MeH blgbicTap
6oanybl MyMKiH, onapabl eciMAik ManbiHa
MaTbIpblfifaH MaTaMeH CYpTiHi3.

— Kongbipmanapapl (1, 6), Yonnep TocTaraHbIH
(9), blabicTbl (10) >xaHekaknakTbl (11) Xbinbl

cabblHAbl CyAa >XyblHbI3, LWANbIHBI3 XoHe
KenTipiHi3.
MOTOPIIbIK BJIOKTbI (2) XOHE

BOCEHAETKIWTERPA! (5, 7) KE3-KEJIFEH
CYUBIKTBIKTAPFA MATbBIPYFA, COHbIMEH
KATAP AfblH CYMEH XYYFA HEMECE
blgbIC JXXYATbIH MALUMHAFA CAJIYFA
ThIUbIM CAJIbIHAbI.

A3bIK-TYNiKTi fanbIHAAyAbIH Mbicangapbl
MarioHe3

MarioHe3ai xacay yLwiH koHablpma-bnengepai (1)
nanganaHbiHbI3

150 mn ecimOik malibl

1 XXyMbIpmKa (capblybi3 XeHe aKybi3)

1 ac KacbIK IUMOH WhIPbIHbI HEMECE CipKe Cybl
Ty3 xoHe bypbiw KaxemiHwe

Bapnbik kypamaac 6enikTepai enwenTiH cTakaHra
(10) kepceTinreH KesekneH canblHbl3. KoHabipma-
6neHgepai (1) biAbICTbIH, TYOiHE AeWiH TYCipiHi3.
Bnenpepai Gatbipmara «ll»  (3) Gackin ycTan
TYpbIM, Makcumangbl Xblngamablkka KOCbIHbI3,
eciMaiK MalblHbIH, AMYNbCUsiFa aHanyblH KyTiHi3.
CopaH keliH, KypbinfblHbl COHAIPMEN, KoHAbIpMa-
OneHpepai (1) kaxeTTi KotonbiFbl 6ap ManoHes
anfaHfa pgeniH 6Gasty >KoFapbl XoHe TeMmeH
KO3FaHbI3.
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Eckepmy: Cebebi acnanmbiH Kyambl Xofapbl
6onraHObIKMaH, maramoapObi ycamyra/
apanacmebipyra apHanfaH enwelmiH cmakaHObl
(10) naddanaHraHOa  Kypambl — watlikanmay/
wawblpamay ywiH bidbicmsl 200 mn benieiciHeH
JKOFapbl MOIMbIPY YCbIHbIAMAaUObI.

CAKTAY

— AcnanTbl y3aK yakblTKa cakTayfa KOWFaHfFa
OeWiH, KypbInfblHbl Ta3anaHbI3.

— Keninik 6ayabl MOTOpPAbIK Briokka opamaHbI3.

— bneHgepnik  XuMHaKTbl  Kypfak, CankblH,
GananapablH  KONMbl  XETNewuTiH  xepae
CakTaHpl3.

XKETKI3UTIM XKUHAF bl
MoTopnbik 6nok — 1 gH.
KoHablpma-6neHagep — 1 gH.
Bynraybiw 6aceHaeTkili — 1 gH.
Bynraybiw — 1 gH.
BaceHaeTkili-kaknak — 1 aH.
¥caTkblWw nblwak — 1 gH.
Yonnep TocTaFaHbl — 1 OH.
OnwenTiH ctakaH — 1 gH.
OnLenTiH cTakaH kaknafbl -1 AH.
Hyckaynbik — 1 gH.

TEXHUKATNbIK CUNATTAMANAPDI
KopekTeHgipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangbl TyTbiHaTbIH KyaTbl: 400 BT

OHOipywi  acnanmapOdbiH  cunammamanapbiH
andbiH-ana xabapnaycbi3 e32epmy  KYKblfbIH
cakmatiobl

KypbinFbIHbIH Kbi3Mem emy Mep3iMi - 3 Kbl

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

[apaHTuaAnbIK Xargangafrbl kapanbin xaTkaH
GenLiekTep AunepaeH Tek caTbin anblHFaH agama
faHa 6epinepi. Ocbl rapaHTUsNbIK MiHAETTINiriHAer
lafbiMaanFaH afgavga TemnereH 4Yek Hemece
KBUTAHLUMSACBIH KOPCETYIi KaXeT.

Bynmayap EMC - xardatinapra calikec

kenedi  Heezizei  MiHOemmemenep
c 89/336/EEC [lepexmusaribiy
epexenepiHe  eHeisineeH  TemeHai

EpexenepdiH Pemmenyi (73/23 EEC)
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SET BLENDER

Descriere

1. Accesoriu blender detasabil

2. Bloc motor

3. Buton pornire viteza maxima «lI»

4. Buton pornire «I»

5. Reductor accesoriu batator

6. Accesoriu pentru baterea/malaxarea ali-

7.
8.
9.
10.
11.

mentelor lichide

Capac reductor

Cutit pentru maruntire
Vas chopper

Pahar de masura
Capac pahar de masura

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie prezenta instructiune inainte

de

utilizarea aparatului si pastrati-o pentru

consultari ulterioare.
Utilizati aparatul doar in scopul pentru care a

fost creat,

asa cum este descris in aceasta

instructiune. Utilizarea gresita a aparatului
poate duce la defectarea acestuia, cauzarea

de

prejudicii utilizatorului si proprietatii lui.
Tnainte de conectare asigurati-va c& tensiu-
nea indicata pe aparat corespunde cu ten-
siunea retelei electrice locale.

Setul blender permite o operare rapida si
eficienta, in acelasi timp, durata de functi-
onare continua nu trebuie sa depaseasca
1 minut atunci cand sunt atasate acceso-
riul blender si accesoriul batator si 20-30
de secunde la maruntirea alimentelor in
mini chopper. Faceti o pauza de cel putin 2
minute intre ciclurile de lucru.

Raciti alimentele fierbinti atunci cand folositj
accesoriul blender.

Nu utilizati dispozitivul fara incarcare.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.
Utilizati doar accesoriile furnizate impreuna
cu aparatul.

nainte de prima utilizare a aparatului spa-
lati bine toate accesoriile detasabile care
vor intra in contact cu alimentele.
Asigurati-va ca toate accesoriile sunt insta-
late corect inainte de a folosi aparatul.
Asezati vasul chopper-ului pe o suprafata
plana si stabila.
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Introduceti alimentele in vasul chopper-ului
pana la pornirea aparatului.

Nu umpleti bolul cu alimente peste capa-
citatea maxima si urmariti nivelul lichidelor
turnate n acesta.

Lamele taietoare ale cutitului pentru marun-
tire sunt foarte ascutite si prezinta pericol.
Manipulati cu grija cutitul in timpul utilizarii!
Daca cufitul pentru maruntire se misca cu
dificultate, deconectati aparatul de la retea
si indepartati cu grija alimentele care blo-
cheaza migcarea cutitului.

Scoateti alimentele din chopper si goliti-l de
lichide numai dupa oprirea completa a mis-
carii cufitului.

Nu atingeti accesoriile in miscare ale apara-
tului. Nu apropiati parul sau hainele de zona
de taiere a accesoriului blender.

Nu Iasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.

Fisa trebuie scoasa din priza atunci cand
aparatul nu se utilizeaza sau finainte de
curatare.

Nu folositi aparatul langa suprafete fierbinti
(aragazuri, resouri, cuptoare).

Feriti cablul de alimentare de muchii ascuti-
te si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare si nu il
rasuciti.

Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile
ude.

Nu folositi aparatul daca cablul de alimenta-
re este deteriorat.

Nu reparati singuri aparatul. In caz de
defectiuni apelati la un centru service auto-
rizat.

Pentru a preveni pericolul electrocutarii i
incendiului nu introduceti corpul aparatu-
lui Tn apa sau alte lichide. Daca aparatul a
cazut in apa:

nu atingeti apa;

scoateti imediat fisa din priza, dupa care
scoateti aparatul din apa;

apelati la un centru service autorizat pentru
verificari sau reparatii.

Din motive de siguranta a copiilor nu Iasati
pungile de polietilena, folosite pentru amba-
lare fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu

18
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pungile sau pelicula pentru ambalare. Pericol

de asfixiere!

« Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se
juca cu aparatul.

- Este necesara o atenta supraveghere daca
in preajma aparatului se afla copii sau per-
soane cu abilitati reduse.

« Acest aparat nu este destinat pentru folo-
sire de catre copii sau persoane cu abili-
tati reduse decat in cazul in care li se dau
instructiuni corespunzatoare si clare cu pri-
vire la folosirea sigura a aparatului si despre
riscurile care pot aparea in caz de folosire
inadecvata de catre persoana responsabila
de siguranta lor.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI
CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarca: /n caz de transportare sau pastrare
a aparatului la temperaturi joase este necesara
tinerea acestuia la temperatura camerei cel
putin doua ore.

Tnainte de a utiliza aparatul spalati cu apa
calda si un detergent neutru accesoriul-
blender (1), accesoriul pentru batere (6),
cutitul pentru maruntire (8), vasul chopper-
ului (9), paharul de masura (10) si capacul
(11).

Stergeti blocul motor (2), reductorul acceso-
riului batator (5) si capacul reductor (7) cu o
laveta moale, usor umezita.

Atentie!

Nu scufundati blocul motor (2), reductorul
accesoriului béatator (5), capacul reductor
(7), cablul de alimentare si fisa cablului de
alimentare in apa sau alte lichide.

Nu introduceti accesoriile si recipientele in
masgina de spalat vase.

Durata de functionare continua

Durata de functionare continua cu accesoriile
(1, 6) nu trebuie sa depaseasca 1 minut. La
maruntirea alimentelor in mini-chopper (9)
durata de functionare continua nu trebuie sa
depaseasca 20-30 secunde. Faceti o pauza de
cel putin 2 minute intre ciclurile de lucru.
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UTILIZAREA ACCESORIULUI-BLENDER
AVERTISMENT: Inainte de asamblare
asigurati-va cd fisa cablului de alimentare nu
este introduca in priza electrica.

Aliniati marcajele de pe corpul blocului

motor (2) cu cele de pe accesoriul-blen-

der (1), introdeuceti accesoriul-blender (1)

in blocul motor (2) si rotiti-l in sens contrar

acelor de ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa de alimentare in priza elec-

trica.

Introduceti accesoriul-blender (1) in vasul

cu alimentele pe care doriti sa le maruntiti/

malaxati, pentru aceasta puteti folosi paha-

rul de masura (10).

Remarca: Deoarece aparatul este unul de

capacitate mare, atunci cand utilizati paharul

de masura (10) pentru maruntirea/malaxarea
alimentelor nu se recomandd sa umpleti

recipientul mai sus de marcajul 200 ml pentru a

preveni varsarea/stropirea continutului.

- Selectaii viteza necesara de rotire a acce-
soriului, apasand indelung butonul «I» (4)
sau «ll» (3).

Remarca:

Alimentele se vor introduce in vas pana la

pornirea aparatului.

Inainte de a incepe procesul de maruntire/

malaxare se recomanda sa decojiti fructe-

le, sa inlaturati partile necomestibile, asa ca
sémburii i sa taiati fructele cuburi de apro-

Ximativ 2x2 cm.

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din

priza si detasati accesoriul-blender (1),

rotindu-I in sensul acelor de ceasornic.

Atentie!

Nu scoateti accesoriul-blender (1) in timpul

functionarii.

Pentru a nu deteriora lamele nu procesati

alimente prea dure ca crupele, orezul, con-

dimentele, cafeaua, gheata, cagcavalul, ali-
mentele congelate.

Daca apar dificultati in timpul procesarii ali-

mentelor adaugati putin lichid.

UTILIZAREA ACCESORIULUI BATATOR
Utilizati accesoriul batator (6) numai pentru
baterea cremei, prepararea aluatului de biscuitj
sau pentru mixarea deserturilor.
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AVERTISMENT: Inainte de asamblare

asigurati-va ca fisa cablului de alimentare nu

este introdusa in priza.

Introduceti accesoriul batator (6) in reduc-

tor (5).

Aliniati marcajele de pe corpul blocului

motor (2) si de pe reductor (5), introduceti

reductorul accesoriului batator (5) in blocul

motor (2) si rotiti-l in sens contrar acelor de

ceasornic pana la capat.

Introduceti fisa in priza electrica.

Introduceti accesoriul batator (6) in vasul

cu alimente.

Selectafi viteza necesara de procesare

a accesoriului batator, apasand indelung

butonul «I» (4) sau «ll» (3).

Dupa utilizarea aparatului scoateti fisa din

priza,detasati accesoriul batator (6) de la

reductor (5), detasati blocul motor (2), rotin-

du-l in sensul acelor de ceasornic.

Atentie!

Nu folositi accesoriul béatator (6) pentru fra-

maéntarea aluatului véartos.

— Alimentele se vor introduce in vas p&na la por-
nirea aparatului.

UTILIZAREA MINI-CHOPPER-ULUI
Mini-chopperul este folosit pentru maruntirea
carnii, cepei, ierburilor aromatice, usturoiului,
legumelor si fructelor.

Atentie!

Nu maruntiti alimente prea tari ca nucsoa-
ra, boabele de cafea si cerealele.

Inainte de a incepe méruntirea:

- Tndepartati oasele, vinele si cartilagiile din
carne.

Taiati carnea, ceapa, usturoiul, morcovul
etc. bucati de aproximativ aceeasi marime.
La maruntirea verdeturilor indepartati tulpi-
nile ierburilor.

Pentru a obtine rezultate optime utilizati datele
indicate n tabel.

Tipul Greutatea |Timp
alimentului aproximativ de
preparare
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Carne 15 secunde
(felii cu
grosimea de
1.cm)
Verdeata
Carne

(felii cu
grosimea de
1cm)

Fructe moi

250g

10 secunde
8 secunde

509
80g

200 g 8 secunde

Maruntirea

Atentie: cutitul este foarte ascutit! Intotdeauna
manipulati cutitul de coada de plastic.

- Tndepartati protectia de plastic de pe lamele
cutitului si instalati cutitul (8) pe axul vasului
chopper (9).

Introduceti alimentele in vasul chopper (9).
Instalati capacul-reductor (7) pe vasul chop-
per-ului (9) si rotiti-l in sensul acelor de cea-
sornic pana la capat.

Aliniati marcajele de pe corpul blocului
motor (2) cu cele de pe capacul-reductor
(7), introduceti blocul motor (2) in capacul-
reductor (7) si rotiti blocul motor (2) in sen-
sul acelor de ceasornic pana la capat.
Selectati viteza necesara de rotire a cuti-
tului pentru maruntire, apasand indelung
butonul «I» (4) sau «ll» (3).

Tn timpul functiondrii tineti blocul motor (2)
cu 0 mana, iar vasul chopper-ului (9) menti-
neti-l cu altda méana.

Dupa utilizarea chopper-ului detasati blocul
motor (2) de la capacul-reductor (7), rotin-
du-l in sens contrar acelor de ceasornic.
Scoateti capacul-reductor (7), rotindu-l in
sens contrar acelor de ceasornic.

Detasati cu atentie cufitul (8) apucéand de
coada de plastic.

Scoateti alimentele maruntite din vasul
chopper-ului (9).
Atentie! Respectati
actiunilor descrise.

cu strictete ordinea

CURATARE

ATENTIE! Lamele taietoare ale cutitului pentru
madruntire (8) sunt foarte ascutite si prezinta
pericol. Manipulati cutitul (8) cu mare atentie!
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- Deconectati aparatul de la retea inainte de
curatare.

- Detasati accesoriile.

- Folositi pentru curatarea blocului motor (2)
si a reductoarelor (5, 7) o laveta usor ume-
zita.

- Dupa procesarea alimentelor sarate sau
acre este necesar de indata sa clatiti cu apa
cutitul (8) sau accesoriul blender (1).

- La procesarea alimentelor cu proprietati
de colorare puternice (de exemplu, morco-
vul sau sfecla) accesoriile si vasele se pot
colora, stergeti-le cu o carpa inmuiata in
ulei vegetal.

- Spalati accesoriile (1, 6), vasul chopper-ului
(9), vasul (10) si capacul (11) in apa calda
cu sapun, clatiti si uscati.

NU SCUFUNDATI BLOCUL MOTOR (2) SI

REDUCTOARELE (5, 7) IN LICHIDE, NU

LE SPALATI SUB JET DE APA $I NU LE

INTRODUCETI IN MASINA DE SPALAT

VASE.

Exemple de preparare a alimentelor
Maioneza

Pentru prepararea maionezei folositi accesoriul
blender (1)

150 ml de ulei vegetal

1 ou (galbenusul si albugul)

1 linguréd de suc de lamaie sau otet

Sare si piper dupa gust

Introduceti toate ingredientele Tn paharul de
masura (10) in ordinea indicata. Introducetj
accesoriul blender (1) pana la fundul vasului.
Porniti blenderul la viteza maxima de rotire
apasand indelung butonul «ll» (3), asteptati
pana uleiul vegetal se va transforma in emulsie.
Apoi, fara a opri aparatul, schimbati ncet
pozitia accesoriului blender (1) de jos in sus
pana nu veti obtine o maioneza de consistenta
dorita.

Remarca: Deoarece aparatul este unul de
capacitate mare, atunci cand utilizati paharul
de masura (10) pentru maruntirea/malaxarea
alimentelor nu se recomandd sa umpleti
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recipientul mai sus de marcajul 200 ml pentru a
preveni varsarea/stropirea continutului.

PASTRARE

- Tnainte de a depozita aparatul curatati-l si
uscati-l bine.

- Nu infasurati cablul de alimentare in jurul
blocului motor.

- Pastrati setul blender la un loc uscat, raco-
ros, inaccesibil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Bloc motor — 1 buc.

Accesoriu blender — 1 buc.
Reductor accesoriu batator — 1 buc.
Accesoriu batator — 1 buc.
Capac reductor — 1 buc.

Cutit pentru maruntire — 1 buc.
Vas chopper — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.
Capac pahar de masura — 1 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere: 400 W

Producatorul igi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile aparatului fara preaviz.

Durata de functionare a aparatului — 3 ani
Garantie

in legétura cu oferirea garantiei pentru produ-
sul dat, rugam sa Va adresati la distribuitorul
regional sau la compania, unde a fost procurat
produsul dat. Serviciul de garantie se realizea-
za cu conditia prezentarii bonului de plata sau
a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor
EMC, intocmite in conformitate cu

c Directiva 89/336/EEC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa ten-
siune (73/23 EEC).
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MIXER

Popis

1. Odnimatelny mixovaci nastavec

. Motorovy blok

. Tlac¢itko zapnuti maximalni rychlosti Il
. Tlagitko zapnuti |

. Spojovaci jednotka metly

. Metla na Slehani / michani tekutych potravin
. Spojovaci viko

. Sekaci ntz

. Nadoba chopperu

10. Odmérka

11. Viko odmérky

OO ~NO U~ WN

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred prvnim pouzitim elektrického spotrebice si peclivé

prectéte tuto uZivatelskou priru¢ku a uschovavejte ji

po celou dobu pouZivani ptistroje.

PouZzivejte pfistroj pouze podle jeho urCeni, jak je

popsano v tomto navodu. Nespravni zachazeni s

pristrojem muZe zpusobit jeho poruchu, $kodu

uzivateli nebo jeho majetku.

* NeZ zapojite pristroj do elektrickeé sité, zkontrolujte
zda napéti uvedené na pfistroji odpovida napéti
elektrickeé sité ve vaSem domg.

« Mixér Vam umozni pracovat rychle a efektivné, ale
doba nepfretrzitého provozu by neméla presahovat
1 minutu pfi praci s mixovacim nastavcem a
metlou a 20-30 vtefin pfi drceni potravin v mini-
chopperu. Mezi pracovnimi cykly udéglejte
prestavku minimalné dvé minuty.

* P¥i pouzivani mixovaciho nastavce ochlazujte
horké potraviny.

« NepouZivejte pristroj bez zatizeni.

* NepouZivejte pristroj venku.

« PouZivejte pouze pfrisluSenstvi, které je soucasti
tohoto baleni.

« Nez pristroj poprve pouzijete, dukladne
umyjte vsechny dily, ktere prichazeji do styku s
potravinami.

* NeZ zaCnete pristroj pouZivat, presvédcte se Ze
vSechny soucastky jsou spravné smontovany.

* Umistujte nadobu chopperu na rovném stabilnim
povrchu.

« Potraviny vkladejte do nadoby chopperu pred
zapnutim pfistroje.

* NeprekraCujte mnoZstvi surovin ani hladinu tekutin
pfi zapliovani nadoby chopperu.

« Cepele sekaciho noZe jsou velice ostré a mohou
byt nebezpetné. Zachazejte s noZem velice
opatrné!

» Pokud by se sekaci ntiz zablokoval, nejprve odpojte
pristroj od sité a pak opatrné vyjméte obsah, ktery
zablokovani sekaciho noze zpUsobil.

« Vyndavejte potraviny a vylévejte tekutiny z nadoby
chopperu teprve po Uplném zastaveni otaceni
noze.
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* Nedotykejte se pohybujicich se Casti pfristroje.
Dbejte na to, aby se do blizkosti noZii mixovaciho
nastavce nedostaly viasy nebo ¢asti odévu.

* Nenechavejte fungujici pfistroj bez dohledu.

* VZdy odpojujte pfistroj od elektrické sité pred
Cisténim a pokud ho nepouZivate.

* Nepouzivejte pristroj v blizkosti horkych povrchi
(jako napriklad plynovy nebo elektricky sporak,
trouba ap.).

« Dbejte nato, aby sit'ovy kabel se nedotykal ostrych
hran a horkych povrch(.

* Nikdy netdhejte za sitovy kabel
neprekrucujte.

* Nedotykejte se sit'ové vidlice mokryma rukama.

* NepouZivejte pfistroj s poSkozenym sitovym
kabelem.

« Nikdy se nepokouSejte pfristroj samostatné
opravit. Pokud objevite zavadu, odpojte pfistroj
od elektrické sité a obratte se na autorizované
servisni stredisko

* Aby nedoSlo k urazu elektrickym proudem nebo

poZaru, neponotujte pristroj, sitovy kabel ani

vidlici sit'ového kabelu do vody nebo jiné tekutiny.

Pokud by pfistroj spadl do vody:

nedotykejte se vody;

okamZité odpojte pristroj od elektrické sité a

teprve potom mdZete ho vyndat z vody;

obrat'te se na autorizované servisni stfedisko pro

kontrolu a pfipadnou opravu pfistroje.

« Kvlli bezpeti déti nenechavejte igelitové sacky,
pouZité v obalu, bez dohledu.

Upozornéni! Nedovolujte détem hrét si s plastikovymi

sdCky nebo balici folii. Nebezpeé&i uduseni!

* Nedovolujte détem aby si s pristrojem hraly.

* Budte zvlast’ opatrni, pokud v blizkosti zapnutého
pfistroje jsou déti nebo osoby se sniZzenymi
schopnostmi.

* Tento spotfebi¢ neni ur€en pro pouzivani détmi
nebo osobami se sniZzenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovidajici za jejich bezpedi jim neda
odpovidajici a srozumitelné pokyny k bezpetnému
pouZiti pristroje a nepoucdi je o nebezpedi
vyplyvajicim z jeho nespravného pouZiti.

ani ho

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO DOMACI POUZITI

PRIPRAVA K POUZITI

Poznamka: V pfipadé prepravy nebo skladovani
pristroje pfi nizké teploté je nutno uchovavat pri
pokojoveé teploté po dobu nejméné dvou hodin.

Pred pouZitim pfistroje umyjte mixovaci nastavec
(1), metlu (6), sekaci niiz (8), nadobu chopperu
(9), odmérku (10) a viko (11) teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem.
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— Motorovou jednotku (2), spojovaci jednotku
metly (5), spojovaci viko (7) utfete mékkym lehce
navlihéenym hadrikem.

Upozornéni!

— Neponoftujte motorovou jednotku (2), spojovaci
jednotku metly (5), spojovaci viko (7), sitovi kabel
ani vidlici sitového kabelu do vody nebo jakékoli
jiné tekutiny.

— Nedavejte nastavce a nadoby do mycky nadobi.

Délka provozu

Délka nepretrzitého provozu s nastavci (1, 6) by
neméla presahovat 1 minutu. PFi drceni potravin mini-
chopperem (9) délka provozu by neméla presahovat
20-30 vterin. Mezi pracovnimi cykly udélejte prestavku
minimalné dvé minuty.

POUZITi MIXOVACIHO NASTAVCE

UPOZORNENI:  pred montovanim pfistroje se

presvédcte, Ze sitova vidlice nenizapojena do zasuvky.

- Spojte znacky na motorové jednotce (2) a na
mixovacim nastavci (1), vlioZte mixovaci nastavec
(1) do motorové jednotky (2) a ototte ho proti
sméru hodinovych ru€i¢ek az na doraz.

— Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.

— Ponorte mixovaci nastavec (1) do nadoby
s potravinami které se chystate rozmélnit/smichat,
mUZete k tomu pouzit odmérku (10).

Poznamka: JelikoZ pristroj ma vysoky vykon pri pouZiti

odmérky (10) pro sekani a mixovani produkti aby

nedoslo k rozstrikovani/strikajici obsahu nedoporucuje

se vyplriovat nadobu mixeru nad znacku 200 mi.

— Zvolte potfebnou rychlost otaceni nastavce
stisknutim a podrZenim tlacitka | (4) nebo Il (3).

Poznamka:

— Vkladejte suroviny do nddoby pred zapnutim
pristroje.

— NeZ zacnete s drcenim/michanim, doporucujeme
sundat s ovoce slupku, odstranit nejedlé casti
- napriklad pecky - a nakrdjet ovoce na kostky
velikosti 2x2 cm.

— Po ukonceni pouZivani pfistroje odpojte sit'ovou
vidlici ze zasuvky a odpojte mixovaci nastavec (1)
otoCenim ve sméru hodinovych rucicek.

Upozornéni!

— Nikdy nesundavejte mixovaci nastavec (1) za
provozu.

— Aby nedoSlo k poskozeni Cepele nepouZivejte
mixér k zpracovavani prilis tvrdych surovin, jako
jsou zrna, ryZe, kofeni, kava, led, syr, zmraZené
potraviny.

— Pokud zpracovani potravin jde obtiZné, je treba
pridat mensi mnoZstvi vody.

POUZITi METLY
PouZivejte nastavec metlu (6) jenom ke $lehani krému,
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pripravé piSkotového tésta nebo k michani hotovych

dezertd.

VAROVANI: pred montovénim pistroje se presvéddéte,

Ze sitova vidlice neni zapojena do zdsuvky.

— VloZte metlu (6) do spojovaci jednotky (5).

- Spojte znacky na motorové jednotce (2) a na
spojovaci jednotce (5), vloZte spojovaci jednotku
(5) do motorové jednotky (2) a oto&te ji proti sméru
hodinovych rucitek aZz na doraz.

— Zapojte sitovou vidlici do elektrické zasuvky.

— Ponofrte metlu (6) do nadoby s potravinami.

— 2volte potfebnou rychlost ota¢eni metly stisknutim
a podrzenim tlacitka | (4) nebo Il (3).

— Po ukonCeni poZivani pfistroje vyndejte sit'ovou
vidlici ze zasuvky, odpojte metlu (6) od spojovaci
jednotky (5), odpojte motorovou jednotku otocenim
ve sméru hodinovych rugic¢ek.

Upozornéni!

— Nikdy nepouZivejte metlu (6) k michani tuhého
tésta.

— Vkladejte suroviny do nadoby pred zapnutim
pristroje.

POUZITi MINI-CHOPPERU

Mini-chopper se pouziva k drceni masa, cibule,

aromatickych bylinek, ¢esneku, ovoce a zeleniny.

Upozornéni!

—  Nikdy nedrtte prilis§ tvrdé suroviny jako jsou
muskatoveé orechy, kdva nebo jina zrna.

NeZ za¢nete drceni:

- Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa.

— Nakréajejte maso, cibule, ¢esnek, mrkev atp. na
kousky pfiblizné stejné velikosti.

— Pridrceni zeleniny odstrarite stonky bylin.

Pro dosaZeni optimalnich vysledkl pouZijte Udaje
uvedené v tabulce.

Druh potravin | Vaha |P¥iblizna doba
zpracovani

Maso 250 g |15 vtefin

(platky silné 1

cm)

Zelenina 509 10 vtefin

Chleb 80g 8 vtefin

Meékké ovoce [200g |8 vterfin

Drceni

Bud'te opatrni: niZ je velice ostry! VZdy drzte nuz

jenom za umélohmotnou ¢4st.

- Sundejte umélohmotny chrani¢ s Cepeli noZze a
nasad'te niiZ (8) na osu nadoby chopperu (9).

- VloZte potraviny do nddoby chopperu (9).
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CESKY

Nasad’te spojovaci viko (7) na nadobu chopperu
(9) a otocte ji ve sméru hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

Spojte znatky na motorové jednotce (2) a na
spojovacim viku (7), vloZte motorovou jednotku
(2) do spojovaciho vika (7) a ototte motorovou
jednotku (2) ve sméru hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

Zvolte potfebnou rychlost otaceni noze stisknutim
a podrZenim tlagitka | (4) nebo Il (3).

B&hem prace drzte motorovou jednotku (2) jednou
rukou, nadobu chopperu (9) pfidrzujte druhou
rukou.

Po ukonceni pouzivani chopperu odpojte
motorovou jednotku (2) od spojovaciho vika (16)
otoenim proti sméru hodinovych rudicek.
Sundejte spojovaci viko (7) oto¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

Velice opatrné vyndejte nuz (8), drzte ho za
umélohmotnou ¢ast.

Vyndejte zpracované suroviny z nadoby chopperu
(9).

Upozornéni! Piisné dodrZujte popsané poradi ukond.

CISTENI

POZOR! Cepele sekaciho noZe (8) jsou velice ostré a
predstavuji nebezpeci. Zachdzejte s sekacim noZem
(8) se zvysenou opatrnosti!

Pred CiSténim odpojte pfistroj od elektrické sité.
Sundejte vSechny nastavce.

K ¢isténi motorové jednotky (2) a spojovacich
jednotek (5, 7) pouZijte lehce navih&eny hadrik.
Hned po zpracovani slanych nebo kyselych surovin
je tfeba oplachnout ndZ (8) a mixovaci nastavec
(1) vodou.

P¥i zpracovavani silné barvicich surovin (naptiklad
mrkve nebo Cervené fepy) se nastavce a nadoby
mohou obarvit. Utfete nastavce a nadoby hadfikem
namocenym v rostlinném oleji.

Umyijte nastavce (1, 6), nadobu chopperu (9),
odmérku (10) a viko (11) teplou vodou s mydlem,
oplachnéte a osuste je.

NIKDY NESMITE PONORIT MOTOROVOU
JEDNOTKU (2) A SPOJOVACi JEDNOTKY (5, 7)
DO JAKYCHKOLI TEKUTIN, MYT JE PROUDEM
VODY A DAVAT DO MYCKY NADOBI.

Priklady pfipravy potravin

Majonéza

K pripravé majonézy se pouZiva mixovaci nastavec (1)
150 ml rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 IZice citrénové Stavy nebo octa
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Sal a pepr dle chuti

VloZte vSechny suroviny do odmeérky (10) v uvedeném
poradi. Ponofte mixovaci nastavec (1) az do dna
nadoby. Zapnéte mixér na maximalni rychlost otaceni
stisknutim a podrzenim tlagitka Il (3) a poCkejte az se
z rostlinného oleje stane emulze.

Pak nevypinaje pristroj pomalu posouvejte mixovaci
nastavec (1) smérem nahoru a dolu, dokud nevyrobite
majonézu pozadované konzistence.

Poznamka: JelikoZ pristroj ma vysoky vykon pripouZiti
odmérky (10) pro sekani a mixovani produkti aby
nedoslo k rozstrikovani/sttikajici obsahu nedoporucuje
se vyplriovat nadobu mixeru nad znacku 200 ml.

USKLADNENi

NeZ ulozite pfistroj na delSi dobu, provedte jeho
¢isténi a diikladné jej osuste.

Nenavijejte sitovy kabel na motorovou jednotku.
skladujte mixér v suchem chladném misté mimo
dosah déti.

KOMPLETACE DODAVKY
Motorovy blok -1 ks.
Mixovaci nastavec - 1 kus
Spojovaci jednotka metly — 1 kus
Metla - 1 kus

Spojovaci viko - 1 kus
Sekaci nGiZ - 1 kus
Nadoba chopperu - 1 kus
Odmérka — 1 kus

Viko odmérky — 1 kus
Navod k pouZiti -1 ks.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Prikon : 400 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroje bez predchoziho oznameni.

Zivotnost zafizeni - 3 roky.

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. PFi uplatiiovani narokd b&hem zaruéni lhity je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovidéa poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stanovenym
direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC
Evropské komise o nizkonapétovych pfistrojich.
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YKPAIHbCKUH

BJIEHOAEPHUW HABIP

Onuc

1. 3HimMHa Hacapka-6neHaep

2. MoTopHuin 610K

3. KHorka BKMOYEHHSI MaKCUManbHOI LWBUOKO-
cTi «ll»

4. KHOMKa BKJTIOYEHHS «I»

PepykTop BiHOYKa

BiHOYOK ansi 36MBaHHS /3MilllyBaHHS PiaKnX

npoAayKTIB

7. Kpuwwka-penykrop

8. Hix-noppi6HioBay

9. Yawa yonnepa

10. MipHuin cTakaH

11. Kpuiuka mMipHOro crtakaHa

oo

3AX0AU BE3MNEKU

Mepen noyatkom ekcnnyatauji enekTponpunagy

YBaXXHO NpoYmnTaliTe Liel NocibHMK No ekcryarauji

i 3b6epexiTb MOro Ofis BUMKOPUCTAHHS B SIKOCTI

[OBIOKOBOro Marepiarty.

Bu1KOPUCTOBYMTE NPUCTPIN ILLIE NO MO0 NPAMOMY

MPU3HAYEHHIO, SK BUKNAAEHO B AAHIN iIHCTPYKLi.

HenpaBuiibHe MOBOAXKEHHS 3 MPUIagoOM MOXe

NPWBECTU A0 0r0 NONOMKM, CIPUYMHEHHS! LLUKOAM

KOp1CTyBayeBi abo 110ro MariHy.

« [lepw HiX NIAKMNOYUTU Npunag oo enekTpo-
Mepexi, NnepeBipTe, 41 BiANOBIigae Hamnpyra,
BKasaHa Ha npunagi, Hanpysi enekrpomepe-
Xi y BaLomMy OyanHKy.

- bnenpgepHunin Habip [O03BONSIE MpautoBa-
TN WBWAKO i edeKTMBHO, ane npu LUbOMY
TpvBanictb 6e3nepepBHOi POBOTN HE MOBU-
HHa nepeBuLLyBaTN 1 XBUANHK Npu poboTi 3
Hacagkol-61eHaepoM i BIHOYKOM, i He Binb-
we 20-30 cekyHn nNpy NoapibHEHHI NpoaykK-
TiB B MiHi-yonnepe. Mix po6o4nmMmn upknamm
pOo6iTb NEpPepBY HE MEHLLE ABOX XBUJIMH.

» [pw BUKOpUCTaHHI Hacaakn-6nengepa oxo-
NOAXYNTE rapsayi NPOAYKTH.

»  3ab0OpOHSIETECS BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl
6e3 HaBaHTaXeHHS.

* He BuKOpuCTOBYMTE nNpunag nosa npumi-
LLEHHSIMW.

+ BukopucTOBYyMTE Nule Te MNPUIaAas, sike
BXOOUTb B KOMIMJIEKT MOCTAYaHHS.

« [lepen nepwum BUKOPUCTAHHAM npunagy
peTenbHO NPOMUATE BCI 3HIMHI geTani, sKi
KOHTaKTyBaTUMyTb 3 NPOAYKTAMMU.

» [lepw Hix noYaTn KOPUCTYBATUCS NPUNALOM,
rnepekoHamTecs, Wo BCi AeTani BCTAHOBJEHI
npasubHO.
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Yawy yonnepa cnig, po3MmillyBaTn Ha PiBHIN
CTilKii MOBEPXHI.

MpoayKTn NnomilaTbCa B YaLly Yyonnepa oo
BKJIIOYEHHS Npunaay.

He nepenoBHioNTe YaLly Yonnepa npoaykra-
MW | CTEXTE 32 PIBHEM HANUTUX PIANH.
Pixxyyi nesa Hoxa-noapibHioBava ayxe roctpi
i npencTaBnsioTb HebOe3neky. 3BepTaliTecs 3
HOXEeM Bkpai 06epexHOo!

B pasi ckpyTu ob6epTaHHsi HOXa-noapibHIo-
Baya BiOKNIOYUTE NPUCTPIN Big, MepeXi i aky-
paTtHO BMAANUTE MPOAYKTU, LLO 3aBaxaloTb
obepTaHHIO HoXa.

Butarymte npoayktu i 3nueanTe piavHn 3
yawli yonnepa, nuule nicns NoBHOI 3yMUHKN
obepTaHHsA HoXa.

He TopkaiTecs HacTUH NPUCTPOLO, Lo 0b6ep-
TalTbCcs. He ponyckaiTe nonagaHHs BOOC-
cs1 abo KkpaiB oaary B 30Hy o6epTaHHsi HOXIB
Hacagkum-6neHaepa.

He 3sanuwaiTte BkioYeHuidi npunag 6e3
Harnagy.

3aBxau BigknoyanTe NPUCTPIN Big enek-
TpoMepexi nepen, YMLeHHsAM, abo SKLLO BU
10ro He BMKOPUCTOBYETE.

He BukopucToByiiTe npunag nobnmnay raps-
4YMX MOBEPXOHb (razoBa abo enekTpuyHa
nnuTa, gyxosa wada).

CtexTe 3a TUM, OO MepexeBuin LUHYP He
TOPKaBCS rOCTPUX KPOMOK MebiB i rapsaumx
MOBEPXOHb.

He TarHiTh 3a MepexeBuin LWHYp i He nepe-
KPYy4ynTe 110ro.

He GepiTbcsi 32 MepexeBy BUSIKY MOKPUMU
pykamu.

He BMKOpPUCTOBYNTE Npunag 3 MOLWKOOXe-
HUM MepPEXEBMM LLHYPOM.

He Hamaramtecsa camoOCTiiHO peMOHTyBaTn
npunap. MNpu BUHUKHEHHI HEeCcnpaBHOCTEN
3BepTanTecs B aBTOPM30BaHUI (ynoBHOBA-
XEHUIN) CEPBICHUN LEHTP.

LLLo6 yHVMKHYTU NOpa3Ku eNeKTPUYHIM CTPY-
MOM i cnanaxy He 3aHypioiTe Kopnyc npu-
CTPOIO, MEPEXEBUN LLHYP i BUJIKY Mepexe-
BOrO LWHypa y Boay abo iHwi pianHu. Akuwo
npunag BnaB y BOAY:

He TOpKanTecs BOAW;

HeramHo Big’enHanTe Moro Bif, Mepexi, Tinb-
KM micns ubOro MoXHa gictaty npunapg 3
BOOY;
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YKPAIHbCKUH

3BEPHITLCA A0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOIO
LIeHTPY A/ Aoro ornsay abo peMOHTY.

3 MipkyBaHb 6e3neku fiTelt He 3anuwaniTe
noNieTUNeHOoBI NakeTu, BUKOPWUCTOBYBaHi B
SIKOCTi ynakoBku, 6e3 Harnagy.

YBara! He pgossonsvite gitam rpatu 3
rosieTnieHoBuM  rnaketom  abo  riBKolo.
3arpo3aa aayxu!

He posBonsaiite OiTamM BUKOPUCTOBYBATU NPU-
CTPIl AK irpaLuku.

Bynbte 0cob6nnBo yBaXHi, AKLIO No6an3y Bif,
NpaLLoYoro Npunaay 3HaxoaaTbes Aitn abo
0Cc006Uu 3 0OMEXEHVMUN MOXITUBOCTAMM.
JaHnin NpucCTpint He NPU3HaAYEeHU 4119 BUKO-
PUCTaHHSA AiTbMM i 0ocobammn 3 oOBMexXeHUMn
MOXJ/IMBOCTSIMM, SKLIO iM He OaHi Bignosia-
Hi | 3p0O3yMini HUM iHCTPYKLii Npo 6e3neyHe
KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM i Tiei HeGe3neku,
sIka MOXe BMHMKATU Mpu 10ro HenpaBusibHO-
My KOPUCTYBaHHi 0coboto, Lo BignoBigae 3a
ix 6eaneky.

MPUCTPIA  MPUSHAYEHWUY  TIJIbKW )15
JOMALLHbOro BUKOPUCTAHHSA

niAroToBKA 0 POBOTU

Mpumitka: Y pasi T1paHcrnoptyBaHHs abo
306epiraHHsI npuaaay npv 3HWXXeHivi Tfemneparypi
HeobXiqHO BUTPUMATV AOro npu  KiMHAaTHIV
Temrnepartypi He MeHLLe [BOX rOAUH.

[Mepen BMKOPUCTAHHSIM MPUCTPOIO MPOMUIA-
Te Hacagnky-6neHpep (1), Hix-noppibHioBay
(8), BiHOYOK (6), yawwy yonnepa (9) i MipHMiA
crakaH (10) i kpuwky (11), Tennoo BOAOKO 3
HenTpanbHUM MUIOYMM 3aCc0B0M, CMOSOCHITb
i BUCyLuTe.

MoTopHuin 650K (2), KpULKy-peaykTop (7) i
peaykTop BiHouKa (5) NPOTPITL M’AKOIO, 3ner-
Ka BOJIOrOI0 TKAHUHOIO.

YBara!

He 3aHypiorite MOTOpHWIE 610K (2), KPULLIKY-
penyktop (7), peayktop BiHoyka (6), mepe-
XKEBWK LUHYP | BUJIKY MEPEXEBOIro LUHYypa y
Boay abo Oyab-sKi iHLUi pianHN.

He nowmiwarvite Hacaakv i EMKOCTI B Mocyao-
MUWHY MaLUnHy.

Tpusanictb 6esanepepBHOI po6OTH

TpuBanicTb 6e3nepepBHOi Po60OTM 3 HAacaakamm
(1,6) He noBuHHa nepeBuLLyBaTN 1 XBUINHW.
Mpn noapibHeHHI NpoaykTiB B MiHi-yonnepe (9)
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TpvBanictTb 6e3nepepBHOi po6OTN He MOBUHHA
nepesuwyBat 20-30 cekyHa . Mix pobounmm
unknamy pobiTb MNepepBy He MeHLle [BOX
XBUJIVH.

BukopuctaHHs Hacagku-6neHaepa
3AMNOBITAHHS: lMepen 306ipkoio
riepeKkoHanTecs, L0 BUJIKa MepPexeBoro LUHypa
He BCcTaBsieHa B PO3ETKY.

BcTtaBTe Hacanky-6neHgep (1) B MOTOpHWMIA
650K (2), MOemHaBLIM MiTKM Ha KOPMyCi
Hacazaku (1) i moTopHOMY 6oL (2), noBep-
HiTb Hacaaky-6nenaep NPoTN roANHHUKOBOT
cTpinku (1) oo ynopy.

BcTaBTe MepexeBy BUSIKY B PO3ETKY.
3aHypTe Hacagky-6neHgep (1) B eMHICTb
3 npoaykTamMu, ki BU xo4yeTe nepemiwlaru,
O LLbOr0 MOXHa BMKOPUCTOBYBATU MipHUIA
ctakaH (10).

Mpumitka: Ockinbky  NPUCTPIA Mae BUCOKY
MOTYXHICTb, [PV BUKOPUCTAHHI MiPHOro cTakaHa
(10) ans 36uBaHHS /3MillyBaHHSI POAYKTIB,
11406 YHUKHYTY BUMJTICKYBaHHS/PO36pU3KyBaHHS
BMICTYy HE pPEeKOMEHAYETbCS 3arioBHIOBATU
eMKicTb BuLLe 3a BiamiTky 200 m.

Bubepitb HeOOXiaHY WBNAKICTE 06EepPTaHHS
HaCaZlkM, HATUCHYBLUWM i YTPUMYIOYM Bigno-
BigHY KHOMKY (4) «I» a6o (3) «lI».

Mpumitka:

lMpoaykTv NoMiLLarTbCS B EMHICTb 10 BKJIO-
YeHHs1 npunagy
lepen no4atkom npouecy noapibHeHHs
/ 3MilLlyBaHHSI PEKOMEHAYETbCS OYUCTUTU
LUKIPKY 3 PYKTIB, BUAAINTU HEICTIBHI 4Yac-
TUHW, Taki K KICTOYKU i nopi3atn Kybukamm
DPYKTY PO3MIPOM B6IN3BKO 2X2 CM.
licns 3aBepLUEHHS BUKOPUCTAHHS MPU-
CTPOIO BUMMITb MepPEeXeBy BUJIKY 3 PO3ETKU |
3HIMITb Hacaaky-6neHaep (1) o6epHyBLun ii
3a roiVHHWKOBOIO CTPIJIKOIO.

YBara!

3abopoHseETbCA 3HIMATU Hacanky-6neHaep
(1) nig yac poboTu.

LLlo6 He nowwkoauTy nesa He nepepodnsiite
ayxe TBepAi NPOAYKTW, Taki SK Kpynu, puc,
npunpasu, Kaea, nig, cup, 3aMOPOXEHi NPO-
LyKTW.

TMpun BUHUKHEHHI TPYAHOLLIB npu
nepepoobLi npoaykTiB, HeobXigHO goaatv

AESKY KiJIbKICTb PIAVIHMN.
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YKPAIHbCKUH

BUKOPUCTAHHSA BIHOYKA

BukopucToByiiTe Hacaaky-BiHOYOK (6) nuwwe ans
36MBaHHS KPEMyY, MPUrOTYBaHHS BiCKBITHOMO
TecTy abo nepemillyBaHHs FOTOBUX AECEPTIB.
MOMNEPEAXXEHHS: lMepen 306ipkoto
nepekoHanTecs, Lo BUIIKA MEPEeXeBOro LLHypa
He BCTaBJ/ieHa B PO3ETKY.

BcTtaBTe BiHOYOK (6) B peaykTop (5).
lMoegHanTe MITKM Ha KOPMyCi MOTOPHOrO
6noky (2) i penykTopi (5), BCTaBTe penykTop
BiHOYKa (5) B MOTOpPHMIA 60K (2) i 06EPHITbL
10ro NPOTU rOAVHHMKOBOI CTPINKM A0 Yynopy.
BcTaBTe mepexeBy BUSIKY B PO3ETKY.
OnycTuTe BiHOYOK (6) B MOCyZ 3 NpoaykTaMu.
Bubepitb HeobXigHy LWBNAOKICTE 06epTaHHS
BiHOYKA, HATUCKYIOYM | YTPUMYIOYM KHOMKY «|»
(4) abo «II» (3).

[Micna BMKOPUCTAHHS MPUCTPOK BUTSHTHITH
MepexeBy BUIKY 3 PO3ETKM, Bif'egHanTe
BiHOYOK (6) Big, peayktopa (5), Big’enHaiite
MOTOPHWUIA 650K (2), 0OEepHYBLUM MOro 3a
rOAVHHMKOBOKO CTPISIKOIO.

YBara!

— 3abopoHSETLCS BUKOPUCTOBYBATU BIHOYOK
(6) ans 3amicy KpyToro Tecty

lMpoayKkTy NMOMILLaTbCS B EMHICTb 40 BKIO-
YeHHsI Npuaagy

BUKOPUCTAHHSA MIHI-HOMMNEPA

Yonnep BUKOPUCTOBYETLCS AN MNOAPIOHEHHS
M’sica, cupy, umbyni, apomMaTUiHUX Tpas,
BOJIOCbKMX rOPixXiB, MUrAasno, OBOYIB i PPYKTIB.
YBara!

3abopoHsieTbCsl noapibHIOBaTN Ayxe TBep-
Ai NpoAaykTv, Taki K MyCKaTHIi ropixul, 3epHa
KaBw i 31aKu.

Mepep, TUM, 9K no4yaTu NnogpPioHEeHHs:
Bupanute KicTku, Xunu i xpsawi 3 m’aca.
HapixTte m’sico, uubynto, YacHWK, MOPKBY
TOLLO LWIMaATOYKaMu MpubInN3HO OJHAKOBOI
BEJINYNHN.

Mpu noppibHeHHi 3eneHV BUOanUTe B Tpas
cTebna.

Ana  OOCArHEeHHs ONTMManbHUX pPe3ynbTaTiB
CKOPUCTYWTECS  OAHUMW, TMPUBEOEHUMU B
Tabnuuj.
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Tvn npoaykTy Bara |Mpu6nusumii
yac
MPUroTyBaHHS
M’saco 250r |15 cekyHp,
(cknboUkuM
TOBLUMHOO 1 CcM)
3eneHb 50r 10 cekyHp,
Xnio 80r 8 cekyHa,
M’ ki ppykTH 2001 |8 cekyHn,
MoppiGHeHHs
ObGepexHo: Hix ayxe roctpuii! 3aBxan

TPUMAaKTE HiX 3a r1acTMacoBui XBOCTOBYIK.
3HIMiITb MNACTUKOBUI 3axMCT 3 Nie3 HOXa i
BCTaHOBUTE HixX (8) Ha Bicb YaLui yonnepa (9).
MomicTuTe NnpoaykTn B Yawy yonnepa (9).
BcTtaHoBUTE KpULLKY-peaykTop (7) Ha Jawy
yornnepa (9) i 06epHiTb ii 3a rOAMHHNKOBOIO
CTPINIKOKO [0 Yyropy.

[MoepHaTe MIiTKM Ha KOPMyci MOTOPHOro
6noky (2) i Ha kpuLLi-peaykTopi (7), BCTaB-
T€ MOTOPHUI BNOK (2) B KPULLIKY-PeayKTop
(7) i 06epHiTb MOTOPHMIN 60K (2) 3a roANH-
HVUKOBOIO CTPISIKOIO [0 YNOpY.

BunbepiTb HeobxigHy WBMAKICTb 06epTaHHS
HOXa-MoApibHIOBaYa, HAaTUCKYIOUN | yTPUMY-
104U KHOMKY «I» (4) abo «lI» (3).

Mig yac po6oTn TpumarTte MOTOPHUIA GNOK
(2) opHieto pykoto, a yawy vyonnepa (9) npu-
TPUMYMTE iHLLIOIO PYKOIO.

MMicna BMKOpUCTaHHA Yonnepa Big'egHanTe
MOTOPHUIA 610K (2) BiO, KpULLKU-peaykTopa
(7), obepHyBLUN AOro NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPINIKN.

3HiMITb KpULLKY-peaykTop (7), 06epHyBLM ii
NPOTU rOANHHUKOBOT CTPISIKK.
LoTprMyioumcb 06epPEeXHOCTI, BUTATHITb HiX
(8), TpumMarunchb 3a NAacTMacoBWUIA XBOC-
TOBUK.

BuTarHiTe nogpibHeHi npoaykTu 3 Yyali yon-
nepa (9).

YBara! Crporo npotpumyritecs
nocCaigoBHOCTI Ai.

YULLEHHSA

YBAIA ! Pixyy4i nesa Hoxa noapibHoBa4a
(8) ayxe roctpi i craHOBASATL Hebe3rneky.
lMoBoabTecs 3 HoxeM (8) ykpaii 06epexHo!
Mepen YULLEHHSIM MPUCTPOIO BigKIOYUTE
0ro Bif, eNeKTPUYHOT MepeXi.

onucaHoi
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YKPAIHbCKUH

- Big’egHaiiTte Hacagku.

— BwukopucTtoBynTe AN YULWEHHA MOTOPHOrO
6noky (2) i penykTopiB (5, 7) 3nerka Bosnory
TKaHUHY.

— Tlicnst 06po6KkM CONOHMX ab0 KMCAMX NPOaYK-
TiB HEOOXiOAHO Biapasy 06MOMOCHYTU BOAOIO
HiX (8) abo Hacanky-6nenaep (1).

— [pwn nepepobui NpoaykTiB 3 CUbHUMKN dap-
6yBasibHMU BNACTUBOCTAMU (HaNpuknag,
MOpKBM abo OGypsika) Hacagkm abo emKoc-
Ti MOXYTb 3abGapBUTUCS, MPOTPITb Hacagku
ab0 EMKOCTi TKAHWHOIO, 3MOYEHOK POCIINH-
HOIO Onlieto.

— Tpomwuiite Hacagkm (1, 6), yawy yonnepa
(9), emxicTb (10) i kprwky (11) B TENAI MUSB-
Hili BOAj, 06MONOCHITL i MpocyLunTe ix.

3ABOPOHSIETbCS 3AHYPIOBATU

MOTOPHUWNA BJ10K (2) | PEQYKTOPU (5, 7) B

BY/Ab-SIKI PIAUHU, A TAKOXX MPOMUBATU

ix nig CTPYMEHEM BOAMN ABO MOMILLIATU

B NOCY4OMUAHY MALLUHY.

Mpuknaan npuroTysaHHs NPOAYKTiB
MaiioHes

AnsanpurotyBaHHA MaioHe3y BUKOPUCTOBYETbCS
Hacagka-6neHaep (1)

150 ms1 pocvHHOI onii

1 avile (XoBTOK i 6isloK)

1 cTo/10Ba J10XXKK@ JIMMOHHOIO COKY ab0 oLTy
Cinb i nepeLb 3a cMakom

[MomicTuTe BCi iHrpenieHT B MIpHUA CTakaH
(10) y BkasaHOMy NOpsiaKy. 3aHypTe HacagKy-
6neHpep (1) oo AHa emMkocTi. YBIMKHITL GneHaep
Ha  MakCuUManbHy LWBUAKICTb  0OepTaHHs,
HaTMCHYBLUM | yTpUMYylo4M KHOMKy (3)
[odyekamTecss  NepeTBOPEHHS  POCJIMHHOIO
macna B eMyJbCito.

[MoTiM, He BUMMKAKOYM NPUCTPOID, MOBINILHO
nepemiwarite Hacagky-6nengep (1) Bropy i
BHM3 OO TUX Mip, NOKM HE OTPUMAETE MANOHE3
HeoObXifHOT KOHCUCTEHLI.

«II»‘

Mpumitka: Ockinbku  NPUCTPIi Mae BUCOKY
MOTYXXHICTb, NPV BUKOPUCTaHHI MiPHOIro ctakaHa
(10) ans 36uBaHHS /3MilLyBaHHSI MPOAYKTIB,
1406 YHUKHYTU BUMITICKYBaHHS/PO30p13KyBaHHSI
BMICTYy HE PEKOMEHAYETbCS  3aroBHIOBATU
eMKicTb BuLLe 3a BiamiTky 200 mi.
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3BEPIFTAHHSA

- TMepepg 1M, 5K npnbpaTtu NpucTpin Ha 36epi-
raHHsi, 3p00iTb YMLLEHHS MPUCTPOLO | peTesb-
HO MOro nNpocyLumnTe.

— He Hakpy4yinTe LUHYp XWBIEHHA Ha MOTO-
pHUIA BNOK.

- 36epiraite 6neHaepHuin Habip B cyxoMmy,
MPOXONOAHOMY MiICL HefoCTynHOMYy [Ans
niten.

KomnnekT noctayaHHs
MoTopHWin 610K — 1 WT.
Hacapka-6neHgep — 1 w.
PenykTop BiHOYka — 1 WIT.
BiHOYOK — 1 WT.
Kpuiwka-pegyktop — 1 wT.
Hixx-nogpibHioBay - 1w
Yawa yonnepa — 1 Wwt.
MipHuin ctakaH — 1 WwT.
Kpwuwika mipHoro ctakaHa — 1 wr.
IHCTpyKUia — 1 WT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxunenenHs: 220-240 B ~ 50/60 'y,
CnoxuvBaHa noTy>HicTb: 400 BT

lMpousBoanTens ocTtasaseT 3a cobor npaBo
U3BMEHSITb  XapakTepuctuku  npubopos 6e3
rpenBapuUTesIbHOro yBeAOMIIEHYSI.

TepmiH cnyxo6u npunagy — 3 poku.

FapaHTis

JloknagHi ymMOBWM rapaHTii MOXHa oTpumatu
B Auiepa, Wo npopas gaHy anaparypy. [pu
npen’saBfeHHi Byab-sKoi MpeTeH3ii npoTsarom
TEePMiHy Aii AaHOoi rapaHTii BapTO Npea’aBUTU Yek
200 KBUTAHLLIO NPO MOKYMKY.

JaHwii Bupi6 Bianosigae BuMoram
A0  e/IeKTPOMAarHiTHoi  CyMIiCHOCTI,
WO npesa’sBasiTbCS  ANPEKTUBOIO
89/336/€EC Pagn €sponu v po3aro-
psiaxeHHsIM 73/23 €EC no Hu3bko-
BOJIbTHUX arnaparypax.

€
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BJI2HOAPHbI HABOP

AnicaHHe

1. 3ablIMHas Hacagka-6neHgap

2. MatopHbl 610K

3. KHonka YKAY3HHA MakcCimanbHam XyTkacLi
<<||»

KHorka YKJIIo4Y3HHS «I»

PapykTap BeHua

BeHua ans y3biBaHHS /3MellBaHHA Bagkix
npagykray

7. Beuka-papgykrap

8. Hox-3apabHsANbHIK

9. Yapa yonepa

. MepHas wknaHka

. Beuka mepHai WKNaHKi

o o

MEPbI BSACMNEKI

Mepap, rnaJaTkam akcnyataubli
anekTpanpbibopa yBaxnisa npaybiTanue
canpaygHae KipayHiutBa na akcrnyartaubli i
3axaBalile 4ro A9 BblKapbICTaHHA Y AKacLi
fasefkKasara MaTapblsisy.

BbikapbiCTOyBaue npbinagy Tonbki na  se
npamMbiM  MPbI3HAY9HHI, K Bblknaa3eHa ¥
[aaseHan iHCTpykupli. HanpaeinbHbl 3BapoT

3 npbliagar mMoxa MpbiBECLi Aa g€ nasoMki,

NPbIYbIHILE LWKOAY KapbliCTady L 9ro Maémacu,.

« [lepw 4biM nagnyybib npbibOp Aa
anekTpaceTki, npaBepue, Ui apnasspae
Hanpyra, nakasaHas Ha npblbopbl, Hanpyse
QneKTpaceTki y Baluan xaue.

» bBnanpapHbl Habop pasBansie npauaBalb
XyTka | odekTblyHa, ane npbl raTbiM
npausirnacub 6ecnepanbliHHaM npaubl 3
Hacagkar-61aHaapam i BeHuam He naBiHHa
nepasbiwaub 1 XBifiHbI, MNpbl ApabHEHHI
npagyktay y MiHi-4yonepbl npausarnacub
npaubl He naBiHHa nepasBbiwaub 20-30
cekyHa. Mamix npauoyHbIMi Uplknami pabiue
nepanbiHaK HE MEHEN 3a A3BE XBifiHbl.

« T[lpbl BblkapbliCTaHHI Hacagki-6naHpapa
acTyoxanue rapadbisi NpagykTbl.

+ 3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaLpb Mnpblnasy
6e3 Harpyski.

« He BblkapbiCcTOYBanLe
namMsALLIKaHHAMI.

« BbikapbicTOyBaliLe TOsMbKi TOe npbiagase,
SIKOe YBaxoA3siLb Yy KaMrnnekT nacrayki.

+ [lepag nepwbiM YyXbiBaHHEM npbibopa
cTapaHHa npambliile yce 3ObIMHbIS AaTani,
AKis Oyoyub KaHTakTaBaupb 3 NpagyKTami.

npoibop na-3a
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BEJIAPYCKI

Mepw 4ybiM Nayaub KapbicTalla npsibopam,
rnepakaHarnuecs, LWTo yce AaTani yctansasaHbl
npaeinbHa.

Ycranéyeanue 4apy 4onepa Ha poyHawn
yCTOMiBal NaBepxHi.

MpanykTbl 3MaWYaoLLa ¥ Yapy vyonnepa ga
YKJ043HHSA npbibopa.

He nepanayHsariue 4yapy 4yonepa npagykrami
i caublue 3a Y3pOYHEM HaniTbiX BaaKacLsy.
Paxyublgs  né€sbl  Haxa-3papabHsnbHika
BOCTPbIA i yaynsaoub Hebscneky.
3BApTanLecs 3 HaXOM BefibMi acusapoxHa!
Y BbiNagky USXKACLi KPYYIHHS Haxa-
30pabHanbHiKa agkmoybile npbinagy afn
CeTKi i akypaTHa Bblganiue npagykTbl, AKis
3amiHaloLb KPYY3HHIO Haxa.

Bbimanue npagykTbl i 3niBanue BagkacLi
3 yapbl 4Yorepa TOMbKi Mnacna noyHara
MPbINLIHKY KPYY3HHS HaXa.

He pakpaHaliuecss KpyuefbHbIX 4YacTak
npbinagbl. He panywyainue TpanieHHs
Banacoy Ui Kpaéy aasexbl Y 30HY KPYHIHHS
Haxoy Hacaaki-6neHgapa.

He nakipaiue VyknoyaHbl npbibop 6e3
Harnsgy.
3aycéabl agknwyanue npblnagy  ang

3neKTpaceTki nepap, YbiCTkamn, Ui kani Bbl fe
He BblkapbiCToyBaeLe.

He BbikapbiCTOyBaiLe npbibop 3065i3Ky
rapayblix NaBepxHay (ra3aBas Ui N1eKTpbl4Has
nnita, gyxasas wada).

CaybiLe 32 TbiM, Kab CeTKaBbl LWIHYP He
nakpaHaycsl BOCTPbIX Gepaxkoy Mabni i
rapaybix naBepxHsy.

He wugrHiue 3a ceTkasbl
rnepakpy4sanLe aro.

He Gspebilecs 3a ceTkaBylo Binky MOKPbIMi
pykami.

He BblkapbiCTOyBamnue npbi6op 3
naLwKoaXaHbIM CETKaBbIM LLUHYpPaM.

He cnpabyiue camacToHa pamaHTaBalb
npbi6op. Mpbl y3HIKHEHHI HAcnpayHacusay
3BsApTanLecs Y ayrtapbidaBaHbl C3PBICHbI
LIBHTP.

Y nazbsiraHHe napasbl 3/IeKTPbIYHBIM TOKaM i
y3rapaHHs He anyckaiue Kopryc npbinagpl,
ceTkaBbl LUHYP i BiJIKy ceTkaBara LuHypa
y Bajy Uui iHWbIA Bagkacui. Kani npbi6op
3Baniyca y sagy:

He JakpaHaruecs na saapl;

LWHYp, | He

15.08.2012 9:47:33



BEJIAPYCKI

HeaaknagHa annydbile Aro af, CeTki, TONbKi
nacns ratara MoxHa pjactaub npbibop 3
Baabl;

3BSAPHILLECS ¥ ayTapbl3aBaHbl C3PBICHbI LLBHTP
ONS 9ro arnsay Ui paMOHTY.

3 MepkaBaHHsY 6sicneki A3aue He nakiganue
MONiaThIIEHABbIA MAKETbI, BbIKAPbLICTOYBAHbISA
¥ Akacuj nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

YBara! He pgassanaviue pAseusm rynsub 3
MoNiaTblIeHaBbIMi  naketami - Ui MaAEHKan.
Heb6sicneka yaywwa!

He passanaiue A3eusim BblkapbliCTOYBaLb
npbinagy y skacui uawki.

Bynsbue acabnisa yBaxniBbls, kani nadnizy ag
npavasasibHara npbibopa 3Haxoassuua AseLi
i acobbl 3 abmexaBaHbIMi MarybiMacusaMi.
JanseHaa npbinaga  He  npbi3HadaHa
015t BblKapbICTaHHSA A3eubMi i acobami 3
abmexxaBaHbiMi MardbiMacusami, Kani iMm He
[an3eHbl agnaBefHbld | 3padymMenbisd M
iHCTpyKUbIi Npa 06acnevyHae KapbiCTaHHe
npbinagar i Teix Hebsicnekax, SKigs Moryup
y3HiKalb Npbl g€ HANPaBifibHbIM KapbICTaHHI
acobai, skaa agkasBae 3a ix 6scrneky.

MPLIJIALA  TPbIBHAYAHA
XATHSITA BbIKAPBICTAHHS

TOJIbKI  AJ15

NAOPbLIXTOYKA A NPALLbI

Haratka: Y Bbinagky  TpaHcnapTaBaHHS
Ui 3axoyBaHHS MpblAaabl  Mpbl  rnadixaHav
TOMrepaTtypbl HeabxoAHa BbITPbIMalLb  Sro
npbl nakaépavi TamMrnepartypbl HE MEHEeV A3BIOX
raasiv.

Mepap BbikapbICTAaHHEM MpPbliaabl NpambliiLe
uénnanm BafoOW 3 HEUTPasbHbIM  MbIAHBIM
cpopkaM Hacapgky-6nasHpap (1), BeHua (6),
HOX-3ApabHsANbHIK (8), 4Yapy 4yonepa (9),
MepHyto WwknsHky (10) i Beuka (11).

MaTtopHbl 650Kk (2), pagykTtap BeHua (5) i
Beyka-paayktap (7) npaTtpbiue MsSAKKan,
3NErKy BiNlbrOTHaM TKaHiHaN.

YBara!

He anyckaviue matopHbl 6710k (2), pagykrap
BeHua (5), Beuyka-pagyktap (7), ceTkaBbl
LIHYP | BifIKy ceTkasara LuHypa y Bagy Ui
J1106bIST IHLLIbIS BaAKaCLL.

He 3mswuyaviue Hacanki
riocyAambiviHyO MaLlbiHy.

i émicracui y
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Mpausirnacub Npaubi

Mpauarnacup  GecnepanbiHHa — npaupl 3
Hacagkami (1, 6) He naeiHHa nepasblllalb
1 xBiniHbl. Mpbl ApabHEHHI npagykTay y MiHi-
yonepbl (9) mpausrnacub npaubl He naBiHHA
nepasbiwaus 20-30 cekyHa,. MNamix npaLoyHbIMi
Lblknami pabiue nepanbiHak He MeHel 3a A3Be
XBifliHbI.

BbIKAPbICTAHHE HACAAKI-BJISHOAPA
NMAMSAPSA>KAHHE: lMepan 360pkai
nepakaHaviLecs, LTO BiIka ceTkaBara LUHypa
He ycTayrneHa y pa3eTky.

Cymsicuje nasHaki Ha Koprnyce matopHara
6noka (2) i Ha Hacagubl-6n3HAAPY
(1), yctayue Hacapky-6navgap (1) vy
MaTopHbl 610K (2) i naBsipHiLe sie cynpaupb
raf3iHHikaBanm CTpanki ga yrnopa.

YcTayue ceTkaByto BifKy ¥ pa3eTky.
Marpysiue Hacagky-6naHgap (1) vy
émicTacup 3 npagykTami, sKig Bbl Xagaeue
3apabHiub/nepamsiiaus, 418 ratara MoXxHa
BbIKapPbICTOYBaLb MEPHYIO LWKASHKY (10).
Harartka: [lakonbki rnpblnaga mae BbICOKYIO
maryTHacLb, [pbl  BbIKAPbICTAHHI  MepHaui
wknsHki (10) ans  apabHeHHs, 3MeLllBaHHS
npaaykrtay, kab rna3berHylb Bbil/IeCKNBaHUS /
pacnblpckBaHHSI 3MecLiBa He pakameHayeuLla
3anayHsiLb Emictacup BbILLaY aa3Haki 200 M.

AGsIpbILLe HEAOXOOHYIO XYTKacCUb KPYY3HHS
Hacapgki, HauiCHyywbl i YTpbiMaiBaloybl
afnaBeaHyIo KHOMKY (4) «|» wi (3) «lI».
Hararka:
lMpaaykTel 3mswyarolya y émictacuyb aa
YKIJIIOH3HHSI rpbIOopa.
lepan na4atkam npauacy ApabHeHHs/
3MELUBaHHSA pakameHayeuLa aybiCuilb
nyniHy 3 cagaBiHbl, BblAaslilub HEesA0MbIs
4acTKi, Takisi 5K KOcTauki i napasaupb cagasiHy
Kybikami namepam kassi 2x2 CM.

Macnsa 3aBAPLUSHHSA BbIKapbICTAHHS NPbUIaab
BbIMiLLE CETKaBYIO BifiKy 3 pa3eTki i annyybiLe
Hacaaky-6naHgap (1), naBaApHyyWbl se na
raa3iHHikaBanm CTpPanLbl.

YBara!
3abapaHsieyua 3abiMaLb Hacaaky-61aH4ap
(1) nagyac npadpi.

15.08.2012 9:47:33



BEJIAPYCKI

Kab He nawkoasiub Né3bl, He
nepanpauoyBaviie  3aHaatra  UBEPAbIs
rpagyKTbl, Takisi K KPyrbl, PbIiC, 3arnpasbl,
KkaBy, 1€, Cbip, 3aMapOoXXaHblsi MPaayKThb.
llpbl  Y3HIKHEHHI  usxkacusy  nagydac
nepanpawoyki npagykray aanaviue
HekaTopyto KOJibkacCLib BafKacLii.

BblKAPbICTAHHE BEHLUA

BbikapbicToyBaue Hacagky-BeHua (6) Tonbki
Ons y36iBaHHS KPaMy, NpblrataBaHHs GickBiTHara
LLecTa Ui nepamellBaHHs raToBbix gacepTay.
MAMNSIP3AXXAHHE: lMepan 360pkaii
nepakaHaviLecs, LUTO BiJika ceTkaBara LUHypa He
ycrayneHa y pasetky.

YcTayue BeHua (6) y pagykrap (5).
Cywmsicujue nasHaki Ha Koprnyce martopHara
6noka (2) i pagykTapsl (5), yctayue pagykrap
BeHLua (5) ¥ maTtopHbl 6110k (2) i naBsipHiLe siro
cynpaup rafidiHHikasar cTpasnki na ynopa.
YcTtayue ceTkaBylo Bifiky § paseTky.

Anycuijue BeHua (6) y nocya 3 npagykrtami.
BbiGsapbiLe HeabXxoaHYI0 XyTKACLb KPYY3HHS
BEHLA, HaUiCHYYLWbI i YTpbIMAiBaOYbl KHOMKY
«I» (4) i «ll» (3).

[Macng BblKapbICTaHHA Npbllagbl  BbiMile
CEeTKaByl0 Biflky 3 paseTki, agjyybile BeHUA
(6) ap papykTtapa (5), agsyybile MaTOpHbI
610K (2), NnaBApHYYLIbI Aro na ragsiHHikaBam
CTPanLbI.

YBara!

3abapaHsieyua BbikapbiCTOyBaLb BeHua (6)
[J151 3aMeLLBaHHS KpyTora Liecra.

lMpanykTel 3mswYaoyya y émictacub aa
YKIIOY3HHST MpbIOopa.

BbIKAPbICTAHHE MIHI-HOMEPA

MiHi-4yonep BbikapbiCTOYBaeua ans ApabHEeHHS
Msica, Jlyka, apamarblyHai TpaBbl, YaCHbIKY,
rapoHiHbl i CafnaBiHbI.

YBara!

3abapaHsieLilia 34pabHsiLib BesibMi UBEDPAbIS
rpaayKThbl, Takisi Sk MyLLKaTOBbIsI apaxi, 3epHe
KaBbl i 360Xa.

Mepagp TbiM, SIK NaYaub ApabHEHHe:
Bbiganive KOCTki, Xblbl | XpacTki 3 Msca.
Hapaxue msca, nyk, 4acHblk, MOpKBa i Aa
T.M. KaBanaykami npbiknagHa agHosibkaBar
BEJTIYbIHI.
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Mpbl ApabHeHHi 3ensHiHbl Bblaaniue ¥ Tpasbl
cuebnbl.

Onsa  pacarHeHHs  anTbiManbHbIX — BbIHiKaY
ckapbiCTanuecs naa3eHbiMi, nNpbiBea3eHbIMi Y
Tabniupl.

Tbin npaaykTy Bara MpbiknagHbl
yac ratoyHacui

Msca 250rp. |15 cek.

(nycrauki

TaywybliHEN 1 )

3ensHiHa 50 rp. 10 cek.

Xneb 80 rp. 8 cek.

Mskkasa cagaBiHa |200rp. |8 cek.

ApaGHeHHe

AcusipoxHa - HOX BesibMi BOCTpbl! 3aycénbi
TpbIMaviLe HOX 3a rniactmacasbl XBacTaBik.
3HiMiue nnacTbikaBylo abapoHy 3 nésay
Haxa i ycTtanoliue Hox (8) Ha BOCb 4apsbl
yonepa (9).

3msicuiue npaaykThl ¥ Yapy Yonnepa (9).
Yctanonue Bedka-pagyktap (7) Ha 4apy
yonepa (9) i naBspHiue sie na ragaiHHikasam
CTPanubl aa ynopa.

Cymsacuije nasHaki Ha kopryce maropHara
6510ka (2) i Ha Beuky-paaykTapsbl (7), yctayue
MaTopHbl 650K (2) 'y Bedyka-pagykTap
(7) i naBsapHiue MatopHbl 610K (2) na
ragsiHHikaBan CTpasLbl ga ynopa.
BbiGspbiLe HeabXxoaHYI0 XyTKaclb KPYY3HHS
Haxa-3apabHanbHika, HauiCHYYLWbI i
YTpbIMAiBalOYbl KHOMKY «I» (4) ui «lI» (3).
Mapyac npaubl  TpbiManue  MaTOPHbI
650K (2) agHOW pykow, a yapy 4vonepa (9)
NPbLITPIMBANLLE iHLIAN PYKOWA.

Macns BbIKapbICTAHHSA 4onepa aajyybiue
MaTopHbl 6510K (2) af Beyka-paaykrapa (7),
MaBsiPHYYLWbl Sro cynpaub rag3iHHikasan
CTP3NKi.

3HimiLe Beuka-pagykTap (7), NaBspHyYLUbI
Sro cynpaup ragsiHHikaBai CTPasiKi.
3axoyBatoybl acusipoxHacub, BbIMile
HOX (8), TpbIMarwuybiCa 3a njacTMacaBbl
XBacTaBiK.

BbimMiue 3apo6HeHbls npagykTbl 3 4apbl
yonnepa (9).

YBara! Crtpora npbiTpbiMBariLecs anicaHav
nacnsaoyHacLi A3esHHSY.
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YbICTKA

VBATA! Paxy4bisi n63bl Haxa 34pabHs/IbHIKa
(8) BesnbMi BOCTpbIsS | yaynswoub He6sicrieky.
3ssprariuecsi 3 HaxoM (8) BesibMi acLsipoxHa!
Mepap YybicTKam npblnagbl aokioybiLe 9ro aj,
QNEeKTPbIYHAN CETKi.

ApnyyblLe Hacaaki.

BblkapbicTOyBanLe AAs 4YblCTKi MaropHara

6noka (2) i papgyktapay (5, 7) 3nérky
BiNIbrOTHYIO TKaHiHY.
— [acna anpauyoyki CcanéHblX Ui KicnbIxX

npagyktay HeabxooHa agpasy ananacHylb
Baon HOX (8) i Hacapky-6neHgap (1).

Mpbl nepanpauoyubl nNpagykray 3 MOLHbIMI
dapbyloybiMi  ynacuiBacusami (Hanpblknag,
MOpPKBbI Ui Oypaka) Hacapgki ui émictacui
Moryub adapbapala, NpaTpbiLe Hacaaki Lj
EéMicTacLi TKaHHI0, 3MOYaHanm aneem.
Mpambiiiue Hacapgki (1, 6), yapy 4vonepa
(9), émictacub (10) i Beuka (11) y uénnaii
MblfIbHA BaA3e, ananacHile i npacyLbiue ix.
3ABAPAHSIELILIA AMNYCKALUb MATOPHbI
BJIOK (2) | POAYKTAPbBI (5, 7) Y JIIOBbIS1
BALOKACLII, A TAKCAMA T[IPAMbIBALb
IX NMALQ BPYEW BAAbI LI 3MSLUYALL Y
MOCYAAMBbIAHYO MALLIBIHY.

Mpbiknaabl NpbiraTaBaHHA NpaaykKTay
MasaHa3s

[na nagpbIXTOYKi MasiHo3a BblkapbICTOYBaeLLa
Hacagka-6nenpap (1)

150 mn1 pacTuTenbHOro aneto

1 swika (xayTokK i 651710K)

1 cTanoBas /ibIXKa LblTPpblHaBara coKy Lji Boyaty
Cornb i nepauy na rycue

3MecLiue yce iHrpPaabIeHTbl ¥ MEPHYIO LLKSTHKY
(10) y nakasaHbiM napaaky. Narpysiue Hacagky-
6nasHpap (1) pa pHa éwmictacui. Yknoubiue
6neHpap Ha MakCiManbHYIO XyTKACLLb KPYY3HHS,
HauiCHyYWbl i yTpbiMAaiBatoybl KHOMKY (3) «lI»,
[avakanuecs neparBapaHHs aneto y aMynbCito.
3atbiM, He BbIKIOYAloYbl Npblinagbl, NaBoOJfibHA
nepacoyeanue Hacagky-6naHgap (1) yrapy
i YHI3 paTtynb, nakyfnb He artpbiMaeue MasHa3
natpabaBaHali KaHCICT3HLblI.

Harartka: [lakosnbki npbiaaa Mae BbICOKYIO
maryTHacub, pbl  BbIK@PbICTAHHI  MepHau
wknsHki  (10) agnsa apabHeHHs, 3MeLUBaHHS
npaaykTay, kab na3berHyub BbiraecKnBaHus /
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pacrblpckBaHHs 3MecLliBa He pakameHayelLa
3anayHsiLb émictacup BbILLavi aa3Haki 200 mi.

3AXOYBAHHE
- Mepan TbiM, sk npbibpaus nNpbiGop Ha
npausrnae 3axoyBaHHe, NpaBsasiLe YbICTKY
npbinaabl i cTapaHHa sie NpacyLubiLe.

He abmoTBalilue ceTkaBbl LUHYP Bakon
MaTopHara 6s1oka.

3axoyBaiiue 6GneHaapHbl Habop y CcyxiMm,
npaxanogHblM MecCubl, HeAACTYNHbIM Ans
nsauen.

KAMIMJIEKT NACTAVKI
MaTtopHbl 610K - 1 WT.
Hacapgka-6nanpap - 1 wr.
PapykTtap BeHua - 1 wr.
BeHua - 1w
Beuka-pagykTap - 1 wr.
Hox-3apabHanbHiK - 1wWT.
Yapa yonnepa - 1 wT.
MepHas wknaHka - 1 wt.
MepHas wknaHka - 1 wt.
IHCTPYKLUbIS - 1 WT.

TAXHIYHbIA XAPAKTAPbICTbIKI
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240 B ~50/60 Iy
CnaxbiBaemMast maryTHacup: 400 BT

BbiTBOpUa nakinae 3a caboi rnpaBa 3MSsHSILb
XapaktapbICTbIKi rpbibopay 6e3 nanspaaHsira
anaBsiLLIY39HHS.

Tapmin cnyx6bi npbi6opa - 3 ragbl.

FapaHTbIg

Mappaba3Hae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHs MOryT Oblllb aTpbiMaHbl y Taro
nbinepa, y sikora 6bina Habbita TaxHika. Mpbl
3BapoLle 3a rapaHTbliiHbIM abcnyroyBaHHEM
abaBa3koBa NaBiHHA Obllb Npaa’syneHa Kynyas
anbb0o KBiTaHLbIS ab annaue.

JanseHsbi BbIpab aanassnae
narpabaBaHHSIM EMC, aKist
BbIka3aHbl y abipakTeiBe EC 89/336/
EEC, i nanaxsHHSM 3akoHa ab
NPbITPLIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23
EC)

q3
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BLENDER TO’PLAMI

Asosiy qismlari

©COENOO AWM=

. Olinadigan blender birikma
. Motor bloki

Eng ko'p tezlikda ishlatish tugmasi «lI»

. «I» ishlatish tugmasi
. Ko'pirtirgich reduktori

Suyuq masalligni ko’pirtirgich/aralashtirgich

. Reduktor qopgoq
. Maydalash pichog'i

Chopper kosasi

10.0’Ichov idishi

1

.O’Ichov idish qopgog'i

XAVFSIZLIK QOIDALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini

yaxshilab o’qgib

chiging, keyinchalik kerak

bo’lganda o’qgish uchun saglab olib qo’ying.
Jihozni fagat magsadiga muvofiq, go’llanmasida
aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri ishlatilsa
buzilishi, foydalanuvchiga, uning mulkiga zarar
qgilishi mumkin.

.

Jihozni elektrga ulashdan oldin jihozda
ko’rsatilgan ishlash quvvati uyingiz elektr
tarmog’idagi quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Blender to’plami tez va samarali ishlash
imkonini beradi, lekin birikma blenderni,
ko’pirtirgichni ishlatganda to’xtovsiz
ishlaydigan vaqti 1 dagigadan oshmasligi,
masallig mini chopper bilan maydalanganda
esa 20-30 sekunddan ko’p ishlamasligi kerak.
Bitta ishi bilan ikkinchi ishi orasidagi tanaffus
kamida ikki dagiqa bo’lishi kerak.

Birikma blenderni ishlatganda issiqg masalligni
sovutib oling.

Jihozni bo’sh ishlatish ta’giglanadi.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.
Faqat jihoz bilan qo’shib berilgan gismlarni
ishlating.

Birinchi marta ishlatishdan oldin masalliqqa
tegadigan yechiladigan qismlarini yaxshilab
yuving.

Jihozni ishlatishdan oldin qismlari to’'g’ri
qo’yilganini tekshirib ko’ring.
Chopper kosasini tekis,
joyga qo’ying.

gimirlamaydigan
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Chopper kosasiga masalliq jihoz ishlatilishidan
oldin solinadi.

Chopper kosasasini to’ldirib yubormang,
gancha suyuglik quyulishiga garab turing.
Maydalash pichog’ining tig’i juda o’tkir, shu-
ning uchun xavfli bo’ladi. Uni juda ehtiyot
bo’lib ishlating!

Maydalash pichog'i giyin aylanayotgan bo’lsa,
jihozni elektrdan ajrating, ehtiyot bo’lib pichoq
aylanishiga xalaqit berayotgan masalligni olib
tashlang.

Pichogning aylanishi to’xtagandan keyingina
chopper kosasidagi masaligni oling yoki
suyuglikni quyib oling.

Jihozning aylanayotgan qismlariga qo’l
tekkizmang. Birikma blender pichog’i
aylanayotgan joyiga soch yoki kiyim chetini
tekkizmang.

Ishlayotgan jihozni garovsiz qoldirmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatmayotgan
bo’lsangiz jihozni albatta elektrdan ajratib
go’ying.

Jihozni issiq joylarga (gaz yoki elektr plitasi,
duxovka shkafiga) yaqin qo’yib ishlatmang.
Elektr shnuri mebelning o’tkir burchaklariga,
issiq joylarga tegmasligiga garab turing.
Elektr shnurini tortmang, aylantirmang.

Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.
Elektr shnuri shikastlangan jihozni ishlatmang.
Jihozni o’zingiz ta’'mirlashga harakat gilmang.
Biror joyi nosoz bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

Elektr toki urmasligi, yong’in chigmasligi uchun
jihoz korpusini, elektr vilkasini, elektr shnurini
suvga yoki boshqga suyuglikka solmang. Agar
jihoz suvga tushib ketsa:

suvga qo’lingizni tekkizmang;

jihozni tez elektrdan ajrating, shundan
keyingina uni suvdan olish mumkin bo’ladi;
tekshirtirish yoki ta’'mirlatish uchun vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga
ishlatilgan polietilen xaltalarni qarovsiz
goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xaltalar yoki plyonkani
o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish xavfi
bor!

33

Bolalar jihozni o'yinchoq gilib o’ynashlariga
ruxsat bermang.
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* Ishlayotgan jihoz yaqinida bolalar yoki
imkoniyati cheklangan insonlar bo’lganda
aynigsa ehtiyot bo’ling.

Jihoz  bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan, agar
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
shaxs jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’liq
va tushunarli gilib o’'rgatmagan va uni noto’g’ri
ishlatganda ganday xavflar bo’lishi mumkinli-
gini yaxshilab tushuntirmagan bo’lsa.

JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

Ishlatishga tayyorlash

Estalma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki
turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamidda ikki soat
xona haroratida turishi kerak.

Ishlatishdan oldin jihoz blender birikmasini
(1), ko’pirtirgichini (6), maydalash pichog’ini
(8), chopper kosasi (9),0’lchov idishi (10)
va qopqog’ini (11) mo’tadil yuvish vositasi
solingan iliq suvda yuvib oling.

Motor bloki (2), ko’pirtirgich reduktori (5) va
reduktor qopqog’ini (7) nam yumshoq mato
bilan arting.

Diqqat!

Motor bloki (2), ko’pirtirgich reduktori (5),
reduktor qopqog’i (7) elektr shnuri va elektr
vilkasini suvga yoki boshqga suyuqlikka
solmang.

Birikmalari bilan idishlarini idish yuvadigan
mashinaga solmang.

Ishlash vaqti

Birikmalari (1, 6) to’xtamasdan ishlaydigan
vaqt 1 dagigadan oshmasligi kerak. Masalliq
mini chopperda (9) maydalanganda jihoz 20-
30 sekunddan ko’p ishlamasligi kerak. Ishlatish
orasida kamida ikki daqiqa tanaffus qilish kerak.

BLENDER BIRIKMANI ISHLATISH
OGOHLANTIRISH: yig’ishdan oldin elektr vilkasi
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.

— Motor bloki (2) korpusidagi belgi bilan blender
birikmadagi (1) belgini bir-biriga to’g’rilang,
blender birikmani (1) motor blokiga (2) kiri-
tib soat miliga teskari tomonga oxirigacha
aylantiring.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
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Blender birikmani (1) maydalanadigan/
aralashtiriladigan masalliq solingan idishga
tushiring, buning uchun o’Ilchov idishini (10)
ishlatish mumkin.

Eslatma: Jihoqg ko’p quvvat bilan ishlagani uchun
maydalash/aralashtirish uchun o’lchov idishini
(10) ishlatganda ichidagi masalliq sachramasligi/
sochilmasligu ucnun uni 200 ml belgisidan oshirib
to’ldirmang.

— «I» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
birikma aylanadigan tezlikni tanlang.
Eslatma:
Masalligni idishga jihoz ishlatilishidan oldin
solish kerak.
Maydalashdan/aralashtirishdan oldin
mevalarning po’chog’ini tozalash,
yechilmaydigan qismlari, masalan, danagini
olib tashlash va 2x2 o’lchamda to’rtburchak
qilib to’g’rash kerak.
Ishlatib bo’lgandan keyin jihoz elektr vilkasini
rozetkadan chiqarib oling, soat mili tomonga
aylantirib blender birikmasini (1) ajrating.
Diqqat!
Blender ishlayotganda blendrt birikmasini (1)
chiqarib olish ta’qgiqlanadi.
Tig’i shikastlanmasligi uchun yorma, guruch,
Zziravor, qahva, muz, muzlagan mahsulotga
o’xshash qattiq mahsulotlarni maydalamang.
Masalliq  aylantirilayotganda ishlashi
qgiyinlashsa bir o suyuqlik soling.

Ko’pirtirgichni ishlatish

Ko’pirtirgich birikmani (6) fagat krem tayyorlash,
biskvitli xamir qilish yoki tayyor shirinliklarni
aralashtirish uchun ishlatiladi.
OGOHLANTIRISH: yig’ishdan oldin elektr vilkasi
rozetkaga ulanmaganini tekshirib ko’ring.
Ko'pirtirgichni (6) reduktorga (5) kiriting.
Motor bloki (2) korpusidagi belgini reduktordagi
(5) belgiga to’g'rilab ko’pirtirgich reduktorini
(5) motor blokiga (2) kiriting, so’ng soat miliga
teskari tomonga qaratib oxirigacha burang.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang.
Ko'pirtirgichni (6) masalliq solingan idishga
tushiring.

«I» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
ko’pirtirgich aylanadigan tezlikni tanlang.
Ishlatib bo’lgandan keyin elektr vilkasini
rozetkadan chigaring, ko’pirtirgichni (6)
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reduktordan (5) ajrating, soat mili tomonga
aylantirib motor blokini (2) ajrating.

Diqqat!

— Ko'pirtirgich (6) bilan qattiq xamir qorish
ta’giqlanadi.

— Jihoz ishlatilishidan oldin masalliq idishga
solingan bo’lishi kerak.

Mini chopperni ishlatish

Mini chopper go’sht, piyoz, ko’kat, sarimsoq,

meva, sabzavot maydalashga ishlatiladi.

Diqqat!

— Muskat yong’og’i, gahva doni va don kabi juda
qattiq mahsulotlarni maydalash ta’qiglanadi.

Maydalashdan oldin:
Go’shtning suyagi,
tashlang.

Go’sht, pishlog, piyoz, sarimsoq piyoz, sabzini
bir hil o’lchamda to’g’rab oling.

Ko’katning poyasini olib tashlang.

- paylari, tog’ayini olib

Natija optimal bo’lishi  uchun
ko’rsatgichlarga qarab ishlating.

jadvaldagi

Mahsulot turi | Og’irligi | Taxminan tayyor
bo’ladigan vaqti

Go’sht 250 g 15 sekund

(1 cm qilib

to’'g’ralgan)

Ko’kat 50g 10 sekund

Non 80g 8 sekund
Yumshoq 200 g 8 sekund

meva
Maydalash

Ehtiyot bo’ling — pichoq juda o’tkir! Pichoqni faqat
yuqoridagi plastmassa uchidan ushlang.

Pichoq tig’idagi plastik goplamani olib tashlab
pichogni (8) chopper idishi (9) o’giga o’rnating.
Masalligni chopper idishiga (9) soling.
Reduktor gopgoqgni (7) chopper idishiga (9)
kiydirib soat mili tomonga oxirigacha burang.
Motor bloki (2) korpusidagi belgini reduktor
gopgoqdagi (7) belgiga to’g’rilab motor blokini
(2) reduktor gopgoqga (7) kiriting, motor blokini
(2) soat mili tomonga oxirigacha burang.

«I» (4) yoki «ll» (3) tugmalarini bosib ushlab
maydalagich pichog’i aylanadigan tezlikni
tanlang.
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Ishlayotgan vaqtida bir qo’l bilan motor blokini
(2) ikkinchi qo’l bilan esa chopper idishini (9)
ushlab turing.

Ishlatib bo’lgandan keyin soat miliga teskari
burab motor blokini (2) reduktor qopgogdan
(7) ajratib oling.

Soat miliga teskari burab reduktor gopgogni
(7) chigaring.

Ehtiyot bo’lib, plastmassa uchidan ushlab
pichog'’ini (8) oling.

Maydalangan masalligni chopper idishidan
(9) oling.

Digqat! Jihozni ishlatish ketma-ketligi aynan
yuqorida aytilgandek bo’lishi kerak.

Tozalash

DIQQAT! Maydalagich pichog’i (8) juda o’tkir
bo’lgani uchun juda xavfli. Pichogni (8) olganda
Juda ehtiyot bo’ling

Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajratib
go’ying.

Birikmasini ajratib oling.

Motor bloki (2) bilan reduktorlarini (5, 7) nam
mato bilan artib tozalang.

Tuzlangan yoki nordon masalliglar
maydalanab bo’linishi bilan pichog (8) bilan
blender birikmani (1) suvda chayib oling.
Ranggi chigadigan masalliglar (misol uchun,
sabzi yoki lavlagi) maydalanganda birikmasi
yoki idishi bo’yalib golishi mumkin, shunday
bo’lganda o’simlik yog’ida namlangan mato
bilan arting.

Birikmalarini (1, 6), chopper kosasini (9),
idishni (10), gopgog’ini (11) iliq sovunli suvda
yuving, chayib, quritib oling.

Motor bloki (2) bilan reduktorLARIni (5, 7)
qanday BO’LSA HAM suyuqlikka solish,
oqib turgan suvda yuvish yoki idish yuvish
mashinasiga solish ta’qiqlanadi.

Masalligni tayyorlashga misol

Mayonez

Mayonez tayyorlash uchun blender birikma (1)
ishlatiladi.

150 ml o’simlik yog'i

1 dona tuxum (sarig’i bilan oqi)

1 osh qoshiq limon sharbati yoki sirka

Tuz, murch ta’bga qarab

Masalliglarni  ko'rsatilgan tartib bilan o’Ichov
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idishiga (10) soling. Blender birikmani (1) idish
ostiga tushiring. «lI» tugmasini (3) bosib ushlab
aylanish tezligini eng balandga qo’ying, o’simlik
yog'i emulsiyaga aylanguncha kutib turing.
Shundan keyin, jihozni o’chirmasdan, mayonez
quyulguncha blender birikmani (1) pastga,
balandga ko'tarib, tushirib tushiring.

Eslatma: Jihoq ko’p quvvat bilan ishlagani uchun
maydalash/aralashtirish uchun o’lchov idishini
(10) ishlatganda ichidagi masalliq sachramasligi/
sochilmasligu ucnun uni 200 ml belgisidan oshirib
to’ldirmang.

Saglash

Jihozni ko’p vaqtga saglab olib go’yishdan
oldin jihozni tozalab oling.

Elektr shnurini motor blokiga o’ramang.
Blender to’plamini quruq, salgin, bolalarning
qo’li yetmaydigan joyga qo’yib saqglang.

Jihoz to’plami

Motor bloki — 1 dona.

Blender birikma — 1 dona.
Ko’pirtirgich reduktor — 1 dona.
Ko’pirtirgich — 1 dona.
Reduktor qopgoq — 1 dona.
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Maydalash pichog’i — 1 dona.
Chopper idishi — 1 dona.
O’Ichov idishi — 1 dona.

O’Ichov idish qopgog’i — 1 dona.
Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyatlari
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Iste’mol giladigan quvvati: 400 W

Ishlab chigaruvchi oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatini o’zgartirish huquqini saqlab qoladi.

Jihozning ishlash muddati - 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (73/23 YAES)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq
kelad.

C€
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606Xxxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoaCTBa n3nenuvs ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnmnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HoMep npeacTaBnsieT cobol OAMHHAALATU3HAYHOE YMCIIO, MepPBble YeThIPe LUMdPbI KOTOPOro 0603HaYalT Aaty
nponadBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HoMep 0606XXXXXXX 03HA4YaeT, YTO nsgenne Obino NPOM3BEAEHO B UIOHE
(wecTon mecsay) 2006 ropa.

Kz

ByMbIMHBIH LbIFapbInFaH Mep3iMi TexHMKanblk AepekTepi 6ap kecTeferi cepuanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinblk
HeMmip oH 6ip caHHaH Typaabl, OHbIH OipiHWI TepT caHbl LWbiFapy Mep3imiH Gingipeai. Mbicanbl, cepusnbik HeMip
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yrbiM 2006 XbINablH MaycbiM arblHAa (aNTbIHLbI ait) )xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezintd un
numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este
0606xxxxxxx, inseamnd ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tdaji. Sériové €islo je jedenac-
timistni &islo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfriklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotrebi¢ byl vyroben v ¢ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HuLTBa BUpOoOYy BKasaHa B CepiiHOMy HOMepi Ha Tabnnyui 3 TeXHIYHUMK gaHumu. CepiliHnii Homep
npencTaensie cob0l0 0 aNMHAAUATU3HAYHE YNCNO, NePLUi HOTUPY LUMdPU SKOro o3HavaloTb Aaty BUpobHuuTea. Ha-
npuknaa, cepiiinin Homep 0606XXXXXXX 03HA4ae, WO BUPIO OyB BUrOTOB/IEHUI B YEPBHI (LLOCTUI Micaus) 2006
POKYy.

BEL

[Jata BbiTBOpYacuj Bbipaby nakasaHa y CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabsiyke 3 TaxXHiYHbIMI AaaseHbiMi. CepblviHbl
HymMap npaacTtaynse caboto aagdiHauuarae YbiCo, NepLubls YaTblpbl Niv6bl skora abasHavalous AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpbiknan, cepblitHbl HyMap 0606xxxxxxx a3Hayae, WTo Bbipab Obly 3p06neH ¥ 4apBeHi (LocTbl Mecsl) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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