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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hoéchstmengen (siehe ,Rezepte®) nicht Uberschreiten.

Das Gerat ist geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung

von Kartoffelpuree (oder Plrees von Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz) geeignet. Dazu den ProPuree Stampferaufsatz
verwenden. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubeharteile sind
zusatzliche Anwendungen mdoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers

fur daraus resultierende Schaden aus. Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom Gerat
und der Anschlussleitung fernzuhalten und durfen das Gerat nicht
bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlie3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heiler Oberflachen, wie
z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen
in Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

m Wenn lhr Gerat in Wasser oder eine andere Flussigkeit fallt, ist
es nicht erlaubt, das Gerat weiter zu benutzen.

m MixfuR maximal bis zur Markierung maxp]| in das Mixgut
eintauchen, sonst besteht Stromschlaggefahr!

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Niemals in das Mixfulimesser greifen. Das Mixfullmesser niemals
mit bloRen Handen reinigen.

/\ Verbriihungsgefahr
m Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem Mixgut. Heil3es Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Der Mixbecher ist nicht flr die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.

m Mixfull niemals auf heil3e Oberflachen stellen oder in sehr heilRem
Mixgut benutzen. Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C
oder weniger abklhlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Pflege und tégliche

Reinigung“ siehe Seite 7



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Aploi . . . e
Inhalt

Bestimmungsgemaler Gebrauch............... 3
Wichtige Sicherheitshinweise..................... 3
Auf einen BlicK.........ccooviiiiiiiie 5
Vor dem ersten Gebrauch ............cccccooeee. 5
Symbole und Markierungen........................ 5
Teile und Bedienelemente...............ccccoeee 5
Bedienung .....ooovvieiiiiii 6
Pflege und tagliche Reinigung................... 7
Rezepte ... 7
Hilfe bei Stérungen...........ccccoieiieiiiiienee. 8
ENntsorgung ......cooevveveieiiiiiis 8
Garantiebedingungen...........ccccceveeeinneen.. 8

Auf einen Blick
= Bild Y
1 Grundgerat
Geschwindigkeitseinstellung
Markierung ¥
Einschalt-Taste
Turbo-Taste (O
Entriegelungstasten
Netzkabel
2 Edelstahl Mixfu®

a Markierung max»|

b MixfuR-Messer
3 Mixbecher

a Skala

b Deckel

-0 Q0T

Inhalt de

Zubehor (separate Gebrauchsanleitungen)
4 Universalzerkleinerer L*

5 Universalzerkleinerer XL*

6 Schneebesen*

%3
i

* je nach Modell

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden priifen. =» Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Pflege und tagliche Reinigung”
siehe Seite 7

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung
I Anweisungen der

Gebrauchsanleitung
befolgen.
max»|

Markierung am Mixful3:
Mixfu® maximal bis zur
Markierung max»| in das
Mixgut eintauchen, sonst
besteht Stromschlaggefahr!

Teile und Bedienelemente

Geschwindigkeitseinstellung

Zur stufenlosen Einstellung der Drehzahl.
Den Drehwahler zwischen e (niedrigste
Drehzahl) und 12 (héchste Drehzahl)
einstellen. Die eingestellte Geschwindigkeit
an der Markierung ¥ ablesen.
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de Bedienung

Einschalt-Taste O

Zur Verwendung des Gerates mit der
voreingestellten Drehzahl. Das Gerat lauft,
solange die Taste gedrickt wird.

Turbo-Taste @

Zur Verwendung des Gerates mit maximaler
Drehzahl. Das Gerat lauft, solange die
Taste gedriickt wird.

Hinweis: Die Geschwindigkeitseinstellung
hat keinen Einflul bei Verwendung der
Turbo-Taste @.

Achtung!
Einschalt-Taste O und Turbo-Taste @ nie
gleichzeitig driicken.

Geschwindigkeits-Empfehlungen

-8 Zum Mixen von Flissigkeiten, heilem
Mixgut und zum Untermischen

Zum Mixen und Purieren von
Fruchten oder gekochtem Gemuse

@  Zur Herstellung von Mayonnaise
Zur Verwendung von:
Universalzerkleinerer (L / XL),
Stampferaufsatz, Schneebesen

8-12

Zubehor

Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieses Uber den
Kundendienst bestellt werden:

Universalzerkleinerer L
Universalzerkleinerer XL -1-292—7—?6&

Schneebesen

ienung
/\ Verbriihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilRem
Mixgut. Heifles Mixgut kann bei der
Verarbeitung spritzen. Kochendes Mixgut
vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkuhlen lassen.

A\ Verletzungsgefahr!

Nach dem Ausschalten des Gerates den
Stillstand des MixfuRmessers abwarten.
Niemals in das MixfuBmesser greifen.

Achtung!

— Der Mixfuld muss fest mit dem
Grundgerat verbunden sein. Der Mixfufd
darf nicht wackeln oder herunterfallen

—=> Bildfolge [&

1. Die vorbereiteten Lebensmittel in den
Mixbecher oder ein anderes geeignetes
Gefal flllen oder im Kochtopf
verarbeiten.

2. Das Netzkabel vollstandig abwickeln.

3. Das Grundgerat festhalten, den Mixful®
auf das Grundgerat stecken und
driicken, bis er horbar einrastet.

4. Gewlinschte Drehzahl mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen.
Netzstecker einstecken.

5. Das Gefall mit einer Hand festhalten
und den Mixful® eintauchen.

A Stromschlaggefahr!

Mixful® maximal bis zur Markierung max»|

in das Mixgut eintauchen, sonst besteht

Stromschlaggefahr!

6. Zur Verarbeitung mit der voreingestellten
Drehzahl die Einschalt-Taste (D driicken.

7. Zur Verarbeitung mit der hochsten
Drehzahl die Turbo-Taste @ driicken.
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Sticky Note
Der Mixfuß ist geeignet zum Zerkleinern und Vermischen von Mayonnaise, Saucen, Mix-Getränken, Baby-Nahrung, gekochten Früchten und gekochtem Gemüse sowie zum Pürieren von Suppen.
Feste Lebensmittel, wie Äpfel, Kartoffeln oder Fleisch vor der Verarbeitung unbedingt zerkleinern und weich kochen. 
Zum Zerkleinern / Hacken von rohen Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Kräuter, ...) den Universalzerkleinerer benutzen.
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Niemals mit dem Mixfuß im Universalzerkleinerer-Behälter arbeiten.


Achtung!

Einschalt-Taste O und Turbo-Taste @ nie

gleichzeitig dricken.

8. Das Geréat ist eingeschaltet, so lange die
Taste gedrickt wird. Mit dem Mixful? die
Lebensmittel verarbeiten.

9. Wenn die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist, die Taste loslassen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Netzstecker ausstecken.

10. Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und den Mixfufd abnehmen.

11. Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.
=> Pflege und tégliche Reinigung“
siehe Seite 7

Hinweise:

— Um Spritzer zu vermeiden, das
MixfulRmesser vollstéandig in das Mixgut
eintauchen und erst dann das Gerat
einschalten.

— Beiflussigen Lebensmitteln den Mixful®
eintauchen und leicht schrag halten,
um eine bessere Durchmengung zu
erreichen und ein ,Festsaugen® am
B@ des Gefalles zu vermeiden.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Pflege und tagliche Reinigung de

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen mdglich sind!

Hinweise:

— Um die Reinigung zu erleichtern, nach
der Benutzung den Mixful} in ein Gefal
mit klarem Wasser halten und mehrmals
kurz die Turbo-Taste @ driicken.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
oder Karotten kdnnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat und die Zubehodrteile
voneinander trennen.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die Zubehdrteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch oder Schwamm
reinigen oder in den Geschirrspuler
geben.

m  Mixfuld in aufrechter Position
(MixfuBmesser nach oben) trocknen
Iasi, damit eingedrungenes Wasser

Q aufen kann.

Rezepte

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Alle Zutaten in einen Becher geben.

m  Mixful® auf den Boden des Bechers
aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.
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Move "Hilfe bei Störungen" before "Recipes"

molicnikh
Sticky Note
Insert: 
Der Stabmixer funktioniert besser,
wenn sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flüssigkeit befindet.
(from 190207_MSM89_EU_8001150592 page 6)
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Mixfuß in der Spülmaschine oder mit
einer Bürste unter fließendem Wasser
reinigen.
(from 190207_MSM89_EU_8001150592 page 6)
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Hinweis:
Bei Geräten mit Spiralkabel:
Kabel niemals um das Gerät wickeln!


de Hilfe bei Stérungen

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch
Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Méhren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 2| Wasser

— Salz und Pfeffer nach Belieben

m Tomaten hauten und entkernen.

m  Geputztes und geschéaltes Gemdse in
Stlicke schneiden und in heiler Butter
dinsten.

Wasser zugeben und salzen.

20-25 Minuten kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Die Suppe im Topf bis zur gewilinschten
Konsistenz mixen.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene, abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in einen Becher geben.

m Zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke
— 1 Glas Milch
— 6 grof3e Erdbeeren, oder
10 Himbeeren, oder
1 Banane (in Scheiben geschnitten)
m Alle Zutaten in einen Becher geben.
m  Bis zur gewlinschten Konsistenz mixen.
m Nach Belieben Zucker zugeben.

Tipp: Geben Sie eine Kugel Eis dazu oder
nehmen Sie sehr kalte Milch.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E\/ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fur die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Recipes”). The appliance is only suitable for cutting
or mixing/blending food. The appliance is not suitable for preparing
mashed potatoes (or purées of foods with a similar consistency).
The ProPuree masher attachment should be used for this purpose.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the operating instructions carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else. If the instructions for correct use of
the appliance are not observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

A Danger of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Use only if power cord and
appliance show no signs of damage. To avoid potential hazards,
repairs such as replacing a damaged cable must only be carried
out by our customer service personnel.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.



en Important safety information

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m If your appliance falls in water or some other liquid, then it is not
allowed to use the appliance anymore.

m Only immerse the blender foot into the food as far as the marking
max»| or there will be a risk of electric shock!

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m After switching off, the drive continues running for a short time.
Wait until the drive has come to a standstill.

m Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade
in the blender foot with bare hands.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Attention!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

m The blender jug is not suitable for use in the microwave.

m Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot
food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. = “Care and
daily cleaning” see page 13

10



Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

When using this instruction manual: You can
unfold the cover pages of these instructions.
There you will find illustrations marked with
letters and numbering. Reference will be
made to these illustrations throughout the
manual (e.g. = Image sequence [).

Contents
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Please fold out the illustrated pages.

= Fig.

1 Base unit
Speed setting
Marking ¥
On button O
Turbo button @
Release buttons
Power cord
2 Stainless steel blender foot
a Marking maxp]
b Blender blade
3 Blender jug
a Scale
b Lid

-0 Q0T

Contents en

Accessories (separate instruction manuals)
4 Universal cutter L*

5 Universal cutter XL*

6 Whisk*

7 “ProPuree” masher attachment*

* Depending on the model

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 13

Symbols and markings
operating instructions.
max >| foot into the food as far as the

Marking on blender foot:
marking max»]| or there will

[ji] Follow the instructions in the
Only immerse the blender
be a risk of electric shock!

Parts and operating controls
Speed setting

For continuous speed adjustment. Set the
rotary selector between e (lowest speed)
and 12 (highest speed). Read off the
selected speed on the marking V.

11



en Operation

On button O

For using the appliance at the preselected
speed. The appliance will continue to run as
long as the button is pressed.

Turbo button @

For using the appliance at the maximum
speed. The appliance will continue to run as
long as the button is pressed.

Note: The speed setting has no influence
on use of the Turbo button @.

Caution!
Never press the On button (O and the
Turbo button @ at the same time.

Recommended speeds

e-8 For mixing liquids and hot food and
for mixing in
For mixing and pureeing fruit or
cooked vegetables
@ For making mayonnaise
Use with: universal cutter (L / XL),
masher attachment, whisk

8-12

Release buttons

To remove the blender foot or other
accessories, press both release buttons
simultaneously.

Stainless steel blender foot

The blender foot is suitable for cutting

and mixing mayonnaise, sauces, blended
drinks, baby food, cooked fruit and cooked
vegetables, and for pureeing soups.

Accessories

If an accessory is not included with the
hand blender, it can be ordered from
customer service:

Accessories Order no.

Universal cutter L 12027759
Universal cutter XL 12027760
Whisk 12027761

“ProPuree” masher attachment 12027762

12

Operation

A\ Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot
food may splash during processing. Leave
boiling food to cool down to 80 °C or less
before processing.

A\ Risk of injury!

After switching off the appliance, wait for the
blade in the blender foot to come to a stand-
still. Never grip the blade in the blender foot.

Caution!

— The blender foot must be securely
connected to the base unit. The blender
foot must not wobble or fall off.

— Solid foods such as apples, potatoes
and meat always must be cut up and
cooked until soft before processing. Use
the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs, etc.).

— The bottom of the receptacle you use
must not have any bumps or steps in it.

= Image sequence [Z

1. Place the prepared food in the blender
jug or another suitable receptacle or
process in the pan used for cooking.

2. Completely unwind the power cord.

3. Hold the base unit securely, fit the
blender foot onto the base unit and
press until it clicks into position.

4. Set the desired speed with the speed
control dial. Plug the mains plug into the
mains.

5. Hold the receptacle with one hand and
immerse the blender foot.

A\ Risk of electric shock!

Only immerse the blender foot into the food

as far as the marking maxw] or there will be

a risk of electric shock!

6. To start processing with the preselected
speed, press the On button .

7. To start processing with the highest
speed, press the Turbo button @.

Caution!

Never press the On button D and the

Turbo button @ at the same time.



8. The appliance remains switched on as
long as the button is pressed. Process
the food with the blender foot.

9. Release the button when the desired
consistency is reached. Wait until
the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

10. Hold down both release buttons and
remove the blender foot.

11. Clean all parts immediately after use.
=> “Care and daily cleaning” see
page 13

Notes:

— To prevent splashing, fully immerse the
blender blade in the ingredients before
switching on the appliance.

— With liquid foodstuffs, immerse the
blender foot and hold it at a slight angle
for better blending results and to prevent
the ingredients from sticking to the
bottom of the receptacle.

Care and daily cleaning

The appliance and the tools used must be
thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Care and daily cleaning en

Please note:

— To make it easier to clean the blender
foot, after use place it in a receptacle
containing clean water and briefly press
the Turbo button @ several times.

— When processing food such as red
cabbage or carrots, plastic parts may
become discoloured. This can be
removed with a few drops of cooking oil.

In Fig. [ you will find a summary of how to

clean the individual parts.

m Disconnect the base unit and the
accessory parts from one another.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Clean the accessory parts with a
detergent solution and a soft cloth or
sponge or place them in the dishwasher.

m Clean the blender foot in the dishwasher
in an upright position (blender blade
pointing up) or clean with a brush under
running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Recipes

Mayonnaise

— 1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbs. mustard

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 200-250 ml oil

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put all ingredients in a jug.

m Place the blender foot on the base
of the jug and blend until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise
is ready.

Tip: According to this recipe you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of oil.

13



en Troubleshooting

Vegetable soup
300 g potatoes
— 200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2 tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
- 2l water
— Salt and pepper to taste
m Skin and seed the tomatoes.
m  Chop up cleaned and washed
vegetables and sauté in hot butter.
Add water and salt.
Allow to boil for 20-25 minutes.
Take the pot off the cooker.
Blend the soup in the pot to the desired
consistency.
m Season with salt and pepper.

Crepes dough
250 ml milk

- 1egg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in a jug in the
indicated sequence.

m Blend to a smooth dough.

Blended milk drinks
— 1 glass of milk
— 6 large strawberries or
10 raspberries or
1 banana (sliced)
m Put all ingredients in a jug.
m Blend to the desired consistency.
m Sugar according to taste.

Tip: Add a scoop of ice cream or use very
cold milk.
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Troubleshooting

Problem
Appliance switches off during use.

Remedy

The overload protection device has been

activated.

m Disconnect the mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
approx. 1 hour in order to deactivate
the overload protection device.

m Plug the mains plug into the mains.
Switch the appliance on again.

Important: If a fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. Ne pas dépasser les quantités maximales
admissibles (voir «Recettes»)! L'appareil convient pour broyer

et / ou mélanger des produits alimentaires. L'appareil n’est pas
adapté pour la préparation de purée de pommes de terre (ou de
purées d’aliments de consistance similaire). Pour cela, utiliser
I'accessoire presse-purée ProPuree. L'appareil ne doit pas servir

a transformer d’autres substances ou objets. D’autres applications
sont possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires
homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil uniquement avec des
pieces et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utilisez I'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez les
instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement! Veuillez
joindre ce mode d’emploi si vous passez I'appareil a quelqu’un
d’autre. Le non-respect des instructions permettant d’utiliser
correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité
envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Le nettoyage et I'entretien
incombant a l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par

des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser la
machine que lorsque le cordon électrique et 'appareil ne
présentent aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles
que le remplacement d’'un cordon endommagé ne doivent étre
effectuées que par notre SAV afin d’éliminer tout danger.
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Consignes de sécurité importantes

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

Il est interdit de continuer d’utiliser 'appareil si celui-ci tombe
dans 'eau ou un autre liquide.

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du repére max»| dans les
aliments a mixer, sous risque d’électrocution !

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risque de blessure!

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.
Aprés extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant. Ne jamais
nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

/\ Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Risque d’étouffement!

Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

A Attention!
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Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Ne jamais poser le pied mixeur sur des surfaces trés chaudes,
ne jamais l'utiliser dans des aliments a mélanger trés chauds.
Laisser refroidir a 80°C ou moins les aliments bouillis avant

de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une
casserole, retirer préalablement cette derniére du foyer de
cuisson.



/\ Important!

Consignes de sécurité importantes fr

Nettoyer soigneusement I'appareil apreés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 19

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Sur notre site web, vous trouve-
rez plus informations sur nos produits.

Utilisation de la présente notice d’utilisation:
les pages de couverture de cette notice
sont dépliables. Vous y trouverez les
illustrations de la machine avec les lettres
et numéros auxquels il est fait constamment
référence dans ce mode d’emploi

(p. ex. =» suite de la figure ).
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
=> Figure I\
1 Appareil de base
Réglage de la vitesse
Repére ¥
Touche d’allumage O
Touche Turbo @
Touches de déverrouillage
Cordon d’alimentation
2 Pied mixeur en acier inoxydable
a Repére maxp]
b Lame du pied mixeur

-0 Q0T

3 Bollmixeur
a Echelle
b Couvercle

Accessoires

(notices d’utilisation spécifiques)

4 Broyeur universel L*

5 Broyeur universel XL*

6 Fouet*

7 Accessoire presse-purée « ProPuree »*

* selon le modéle

Avant la premieére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contréler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de 'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m  Controler l'intégrité des piéces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure [}

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 19

Symboles et repéres

Symbole |Signification
I:m Respecter les instructions

figurant dans la notice
d’utilisation.

Repeére sur le pied mixeur :
Ne pas plonger le pied
mixeur au dela du repere
max»| dans les aliments

a mixer, sous risque
d’électrocution !

max»|
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fr Pieces et éléments de commande

Pieces et éléments de
commande

Réglage de la vitesse

Pour le réglage progressif de la vitesse de
rotation. Régler le sélecteur rotatif entre o
(vitesse de rotation inférieure) et 12 (vitesse
de rotation supérieure). La vitesse réglée
est lisible sur le repéere V.

Touche d’allumage O
Pour l'utilisation de I'appareil a la vitesse de
rotation préréglée. L'appareil fonctionne tant
que la touche est actionnée.

Touche Turbo @

Pour l'utilisation de I'appareil a la vitesse
de rotation maximale. L'appareil fonctionne
tant que la touche est actionnée.
Remarque: le réglage de la vitesse n’a
aucune influence sur l'utilisation de la
touche Turbo @.

Attention!
Ne jamais utiliser simultanément la touche
d’allumage @ et la touche Turbo @.

Recommandations concernant la
vitesse

e-8 Pour le mixage de liquides et

d’'ingrédients chauds ainsi que pour

le mélange des ingrédients

Pour le mixage de fruits et

légumes cuits

@ Pour la préparation de mayonnaise
Pour I'utilisation des broyeurs
universels (L / XL), de 'accessoire
presse-purée et des fouets

8-12

Touches de déverrouillage

Pour retirer le pied mixeur ou les autres
accessoires, appuyer simultanément sur les
deux touches de déverrouillage.

Pied mixeur en acier inoxydable
Le pied mixeur est adapté pour broyer

et mixer de la mayonnaise, des sauces,
des préparations pour boissons, de
I'alimentation pour bébés, des fruits et
légumes cuits ainsi que pour de la soupe.
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Accessoires

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
il peut étre commandé auprés du service
aprés-vente.

Accessoires N° de réf.

Broyeur universel L 12027759
Broyeur universel XL 12027760
Fouet 12027761
Accessoire presse-purée 12027762

«ProPuree »

Utilisation

/\ Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds.
Les aliments chauds peuvent gicler
pendant le mixage. Laisser refroidir a 80 °C
ou moins les aliments bouillis avant de

les mixer.

/\ Risque de blessures!

Une fois I'appareil éteint, attendre I'arrét de
la lame du pied mixeur. Ne jamais toucher
la lame du pied mixeur.

Attention!

— Le pied mixeur doit tout d’abord étre
solidement attaché a I'appareil de base.
Le pied mixeur ne doit pas vaciller ou
tomber.

— Couper en petits morceaux les aliments
durs tels que les pommes, les pommes
de terre ou la viande et les cuire a I'eau
avant de les mixer. Utiliser le broyeur
universel pour couper/hacher des
aliments crus (oignons, ail, herbes, ...).

— Le fond du récipient utilisé ne doit
comporter ni protubérance ni de creux.

—> Suite de la figure [&

Verser les ingrédients préparés dans le

bol mixeur ou dans un autre récipient

adapté ou les traiter directement dans
une casserole.

2. Dérouler entierement le cordon
d’alimentation.

3. Tenir fermement I'appareil de base,
insérer le pied mixeur dans I'appareil de
base et 'appuyer dessus jusqu’a ce qu'il
s’enclenche de maniére audible.

-



4. Régler I'appareil sur la vitesse de
rotation voulue avec le régulateur de
vitesse. Brancher la fiche dans la prise
de courant.

5. Maintenir fermement le récipient d’'une
main et plonger le pied mixeur.

/\ Risque d’électrocution!

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du

repére maxp»| dans les aliments a mixer,

sous risque d’électrocution !

6. Appuyer sur la touche d’allumage
pour traiter les aliments a la vitesse de
rotation voulue.

7. Appuyer sur la touche Turbo @ pour
traiter les aliments a la vitesse de
rotation maximale.

Attention!

Ne jamais utiliser simultanément la touche

d’allumage @ et la touche Turbo @.

8. Lappareil reste allumé tant que la
touche d’allumage est maintenue
enfoncée. Traiter les aliments avec le
pied mixeur.

9. Lorsque la consistance souhaitée est
atteinte, relacher la touche. Attendre
que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

10. Maintenir les deux touches de
déverrouillage appuyées et retirer le
pied mixeur.

11. Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apreés utilisation. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 19

Remarques:

— Pour éviter les éclaboussures, plonger
completement la lame du pied mixeur
dans les aliments a mixer et allumer
I'appareil aprés seulement.

— Dans le cas des aliments liquides,
plonger le pied mixeur et le tenir légé-
rement incliné pour obtenir un meilleur
mélange et éviter que le mixeur ne
se «colle par aspiration» au fond du
récipient.

Entretien et nettoyage quotidiens fr

Entretien et nettoyage

quotidiens

L’appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant conte-
nant de 'alcool ou de I'alcool a briler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de fagon
irréversible pendant le lavage!

Remarques:

— Pour faciliter le nettoyage, tenir le pied
mixeur dans un récipient contenant de
I'eau claire et appuyer brievement sur la
touche Turbo @.

— Dans le cas du mixage de chou rouge
ou de carottes par exemple, les aliments
peuvent laisser des traces sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.

La figure [ montre en bref comment laver

les différentes piéces.

m Séparer I'appareil de base des
accessoires.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

m Nettoyer les accessoires avec un produit
de nettoyage et un chiffon doux ou une
éponge ou les laver au lave-vaisselle.

m Pour le nettoyer, placer le pied mixeur
en position verticale (pied mixeur vers le
haut) dans le lave-vaisselle ou le laver
avec une brosse sous I'eau courante.
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m Laisser sécher le pied mixeur en
position verticale (lame du mixeur
dirigée vers le haut) pour que I'eau qui
s’est infiltrée puisse en sortir.

Recettes

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1 c.s.de moutarde

— 1 c. s. de jus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d’huile

— Saler et poivrer a votre gout

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un bol.

m Placer le pied mixeur au fond du bol et
mixer jusqu’a I'’émulsion du mélange.

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu’a la surface du mélange
et le redescendre jusqu’a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: Vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utilisez
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.

Soupe de légumes

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Saler et poivrer a votre gout

m Peler les tomates et les épépiner.

m  Couper en morceaux les légumes
nettoyés et épluchés et les cuire

a I'étuvée dans du beurre chaud.
Ajouter I'eau et saler.

Laisser cuire 20-25 minutes.

Retirer du feu.

Mixer la soupe dans le bol jusqu’a
obtenir la consistance voulue.

m Saler et poivrer.
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Pate a crépes

— 250 ml de lait

- 1 ceuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Ajouter dans la terrine tous les
ingrédients dans 'ordre indiqué.

m  Mixer jusqu’a obtenir une pate lisse.

Boissons a base de lait
— 1 verre de lait
— 6 grandes fraises ou
10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)
m  Mettre tous les ingrédients dans un bol.
Mixer jusqu’a obtenir la consistance
voulue.
m Sucrer a votre godt.

Astuce: Ajoutez une boule de glace ou
prenez du lait trés froid.

Dérangements et solutions

Dérangement
L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Solution

La protection anti-surcharge s’est

déclenchée pendant I'utilisation.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Laisser 'appareil refroidir pendant
env. 1 heure, temps nécessaire a
la protection anti-surcharge
pour se désactiver.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant. Rallumer 'appareil.

Important: si un dérangement ne peut pas
étre éliminé, merci de vous adresser a notre
service aprés-vente.



Mise au rebut

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est

=mm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abi-
tazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Ricette”).
L'apparecchio € idoneo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). A tale scopo utilizzare lo
schiacciapatate ProPuree. L’apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se
si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'ap-
parecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i
danni da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati
della targhetta d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un
cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non pulire con il vapore. Non
usare 'apparecchio con le mani bagnate.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con
il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

m Se I'apparecchio cade nell’acqua o in un altro liquido, & vietato
continuare a utilizzarlo.

m Immergere il piede frullatore nell’alimento al massimo fino alla
marcatura maxw], altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo di lesioni!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua breve-
mente a girare. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto 'apparecchio.

m |l bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a
microonde.

m Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti
da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80 °C. Se si usa il
frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo

un lungo periodo di inattivita. = “Pulizia e cura quotidiana” ved.

pagina 26
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it Indice

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

Per utilizzare queste istruzioni per 'uso &
possibile aprire i risvolti, dove si trovano
figure dell’apparecchio contrassegnate con
lettere e numeri alle quali verra sempre
fatto riferimento nelle istruzioni stesse

(ad es. = sequenza immagini ).

Indice

UL Yo elo]4 (=] 1 (o TSR 22
Importanti avvertenze di sicurezza........... 22
Panoramica ...........cccccoooeeeieiiiicces

Prima del primo utilizzo
Simboli e marcature..........cccocceeiiiiiiieenn.

Parti ed elementi di comando................... 24
ULINZZO v 25
Pulizia e cura quotidiana .............cccceveveeee 26
RiICEtte .uvvvviiieieieieeeeeee s
Rimedi in caso di guasti
Smaltimento........ccccvveeiiiiiiie e
GaranzZia.......cccoeecuvieeie e
Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

=> Figura I\

1 Corpo motore
Regolazione della velocita
Marcatura ¥
Tasto di accensione O
Tasto Turbo @
Tasti di sblocco
Cavo di alimentazione
2 Piede frullatore in acciaio inox
a Marcatura maxp|
b Lama piede frullatore
3 Bicchiere frullatore
a Scala graduata
b Coperchio

Accessori

(vedere le istruzioni per 'uso separate)
4 Mini tritatutto L*

5 Mini tritatutto XL*

6 Frusta per montare*

7 Schiacciapatate “ProPuree”*

* a seconda del modello
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Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione il corpo motore
e tutti gli accessori e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. =»> Figura I

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 26

Simboli e marcature
Simbolo_|Significato |
E[ﬂ Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.
max ]

Marcatura sul piede frullatore:
Immergere il piede frullatore
nell'alimento al massimo

fino alla marcatura max»],
altrimenti vi & il pericolo di
scossa elettrica!

Parti ed elementi di comando

Regolazione della velocita

Per la regolazione continua della velocita.
Regolare la velocita tra e (velocita piu
bassa) e 12 (velocita massima). Leggere la
velocita impostata sulla marcatura V.

Tasto di accensione ()

Per utilizzare I'apparecchio alla velocita
preimpostata. L’apparecchio rimane in
funzione finché si preme il tasto.

Tasto Turbo @

Per utilizzare I'apparecchio alla massima
velocita. L'apparecchio rimane in funzione
finché si preme il tasto.

Nota: I'impostazione della velocita
irrilevante quando si preme il tasto Turbo @.



Attenzione!
Non premere mai contemporaneamente il
tasto di accensione @ e il tasto Turbo @.

Consigli sulla velocita

-8 Per frullare liquidi, composti caldi e
per incorporare
8-12 Per frullare e passare frutta o
verdura cotta
@ Per fare la maionese
Per utilizzare: mini tritatutto (L / XL),
schiacciapatate, frusta per montare

Tasti di sblocco

Per rimuovere il piede frullatore o altri
accessori premere contemporaneamente
i due pulsanti di sblocco.

Piede frullatore in acciaio inox

Il piede frullatore & adatto per tritare e
miscelare maionese, salse, frullati, alimenti
per neonati, frutta e verdura cotta, nonché
per frullare minestroni.

Accessori

Un accessorio non compreso nella fornitura
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti:

Accessori Codice ord.

Mini tritatutto L 12027759
Mini tritatutto XL 12027760
Frusta per montare 12027761

Schiacciapatate “ProPuree” 12027762

Utilizzo

/\ Pericolo di scottature!

Fare attenzione durante la lavorazione di
alimenti bollenti. Gli alimenti da frullare
bollenti possono schizzare durante la
lavorazione. Prima di lavorare alimenti
bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C.

/\ Pericolo di lesioni!

Dopo avere spento I'apparecchio, attendere
che la lama del piede frullatore si sia
fermata. Non toccare mai la lama del piede
frullatore.

Utilizzo it

Attenzione!

-

Il piede frullatore deve essere connesso
saldamente al corpo motore. |l piede
frullatore non deve traballare né cadere.
Prima della lavorazione tagliare in

pezzi e ammorbidire tramite cottura

gli alimenti solidi, come mele, patate o
carne. Per sminuzzare/tritare alimenti
crudi (cipolle, aglio, erbe aromatiche...)
usare il mini tritatutto.

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.
Sequenza immagini [E

Versare gli alimenti preparati nel
bicchiere frullatore o in un altro
contenitore adatto o lavorarli nella
pentola.

Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

3. Tenendolo fermo, inserire il piede

5.

frullatore sul corpo motore e premere
fino a sentire uno scatto.

Regolare la velocita desiderata con |l
regolatore di velocita. Inserire la spina
nella presa di alimentazione.

Tenere fermo il contenitore con una
mano e immergere il piede frullatore.

A Pericolo di scossa elettrica!
Immergere il piede frullatore nell’alimento
al massimo fino alla marcatura maxp]|,
altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

6.

7.

Per lavorare alla velocita preimpostata
premere il tasto di accensione @.

Per lavorare alla massima velocita
premere il tasto Turbo @.

Attenzione!
Non premere mai contemporaneamente |l
tasto di accensione D e il tasto Turbo @.

8.

L’apparecchio € in funzione finché si
mantiene premuto il tasto. Lavorare gli
alimenti con il piede frullatore.

Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, rilasciare il tasto. Attendere
che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

10. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,

togliere il piede frullatore.
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it Pulizia e cura quotidiana

11. Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 26

Note:

— Per evitare schizzi, immergere
completamente la lama del piede
frullatore nell’alimento da frullare e
soltanto dopo attivare I'apparecchio.

— In caso di alimenti liquidi, immergere il
piede frullatore tenendolo leggermente
inclinato per ottenere un migliore
mescolamento ed evitare I'effetto
risucchio sul fondo del recipiente.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai il corpo motore in
liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Note:

— Per facilitare la pulizia, dopo avere
usato il piede frullatore, immergerlo
in un recipiente con acqua pulita e
premere brevemente e ripetutamente il
tasto Turbo @.

— Durante la lavorazione ad esempio
di cavolo rosso o carote, sulle parti
di plastica possono formarsi macchie
colorate. Queste possono essere
eliminate con alcune gocce di olio da
cucina.
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La Figura [®§ mostra una panoramica per il

lavaggio delle singole parti.

m  Separare il corpo motore e gli accessori.

m Pulire il corpo motore con un panno
umido e asciugarlo.

m Pulire gli accessori con detersivo e
un panno o una spugna o metterli in
lavastoviglie.

m Mettere il piede frullatore in lavastoviglie
in posizione eretta (con la lama verso
I'alto) oppure lavarlo con una spazzola
sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
'acqua penetrata possa uscire.

Ricette

Maionese

— 1 uovo (tuorlo e albume)

— 1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio succo di limone o aceto

— 200-250 ml olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Poggiare il piede frullatore sul fondo del
bicchiere e frullare fino ad emulsionare
la miscela.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie della miscela ed
immergerlo di nuovo piu volte, finché la
maionese non & pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo
produrre anche maionese solo con rosso
d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
quantita di olio.



Minestrone

— 300 g di patate

— 200 g carote

— 1 gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1 cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m Spellare i pomodori ed eliminare i semi.

m Tagliare in pezzi le verdure spellate e
pulite e stufarle in burro caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Fare cuocere per 20-25 minuti.
Togliere la pentola dal fornello.
Frullare il minestrone nella pentola fino
al raggiungimento della consistenza
desiderata.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml latte

— 1 uovo

— 100 g farina

— 25 g burro sciolto raffreddato

m Inserire in un bicchiere tutti gli
ingredienti nella successione indicata.

m Frullare fino ad ottenere un impasto
liscio.

Frullati misti al latte

— 1 bicchiere latte

— 6 fragole grandi, oppure
10 lamponi, oppure
1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Frullare fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

m Aggiungere zucchero a piacere.

Consiglio: per un frappé al latte
aggiungere un cubetto di ghiaccio oppure
aggiungere latte molto freddo.

Rimedi in caso di guasti it

Rimedi in caso di guasti

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovraccarico si & attivata.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Per disattivare la sicurezza di
sovraccarico, lasciare raffreddare
I'apparecchio per ca. 1 ora.

m Inserire la spina nella presa di
alimentazione. Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Importante: se non fosse possibile

eliminare un guasto, rivolgersi al servizio

assistenza clienti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’'Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

27



nl Reglementaire toepassing

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijJden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden. Het apparaat is alleen geschikt voor het
fijnmaken en mengen van levensmiddelen. Het apparaat is niet
geschikt voor de bereiding van aardappelpuree (of gepureerde
levensmiddelen met een vergelijkbare consistentie). Hiervoor

het ProPuree stamperopzetstuk gebruiken. Het apparaat mag

niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend
indien het aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen. Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat, zoals vervanging van een beschadigd
aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten.

m Het basisapparaat nooit in vlioeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

m Als uw apparaat in water of een andere vloeistof valt, is het niet
toegestaan het apparaat verder te gebruiken.

m Mixervoet maximaal tot aan de markering max»] in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

m Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

m Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed.
Heet mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

A Let op!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

m De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

m De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer
heet mixgoed gebruiken. Kokend mixgoed voor verwerking met
de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen. Bij gebruik van de
staafmixer in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 32
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Voor het gebruik van deze
gebruiksaanwijzing: de omslagpagina’s
van deze handleiding kunt u uitklappen.
Hierop vindt u afbeeldingen met

letters en cijfers, waarnaar in deze
gebruiksaanwijzing steeds wordt verwezen
(bijv. = Afbeeldingenreeks [E).

Inhoud

Reglementaire toepassing............c.ccuuee... 28
Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 28
In één 00gopslag......cccccvvervieiciiiieininiees 30
Voor het eerste gebruik .............ccocci 30
Symbolen en markeringen...........c.cccccue... 30
Onderdelen en bedieningselementen....... 30
Bediening.......ccuveeiiiii 31
Onderhoud en dagelijkse reiniging........... 32
Recepten ... 32
Hulp bij storingen..........cccocoviiiniicinieen. 33
ATVAL e 33
Garantie........cooeeviieiiiie 33

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. I\
1 Basisapparaat
Snelheidsinstelling
Markering ¥
Inschakeltoets (O
Turbotoets @
Ontgrendeltoetsen
Aansluitsnoer
2 Roestvrij stalen mixervoet

a Markering max»]

b Mixervoetmes
3 Mengbeker

a Schaalverdeling

b Deksel

-0 Q0T

30

Toebehoren (aparte gebruiksaanwijzingen)
4 Universele fijnsnijder L*

5 Universele fijnsnijder XL*

6 Garde*

7 Stamperopzetstuk “ProPuree”*

* afhankelijk van het model

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Het basisapparaat en alle toebehoren
uit de verpakking nemen en het aanwe-
zige verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 32

Symbolen en markeringen
[ji] Volg de aanwijzingen in de

gebruiksaanwijzing op.
Markering aan de mixervoet
Mixervoet maximaal tot aan
de markering maxp] in het
max" mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar
voor elektrische schokken!

Onderdelen en
bedieningselementen

Snelheidsinstelling

Voor het traploos instellen van het toerental.
De draaiknop tussen e (laagste toerental)
en 12 (hoogste toerental) instellen. De
ingestelde snelheid aan de markering ¥
aflezen.



Inschakeltoets (D

Voor het gebruik van het apparaat met het
vooringestelde toerental. Het apparaat loopt
zolang de toets wordt ingedrukt.

Turbotoets (@

Voor het gebruik van het apparaat met
maximaal toerental. Het apparaat loopt
zolang de toets wordt ingedrukt.
Aanwijzing: de snelheidsinstelling heeft
geen invloed bij het gebruik van de turbo-
toets @.

Attentie!
Inschakeltoets (D en turbotoets @ nooit
tegelijk indrukken.

Snelheidsadviezen

e-8 Voor het mixen van vloeistoffen,
hete vloeistoffen en voor het
doormengen
Voor het mixen en pureren van
vruchten en of gekookte groente
@ Voor het maken van mayonaise
Voor het gebruik van:
universele fijnsnijder (L / XL),
stamperopzetstuk, garde

8-12

Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet of bijkomend toebehoren
eraf te halen: de twee ontgrendelingstoet-
sen tegelijkertijd indrukken.

Roestvrij stalen mixervoet

De mixervoet is geschikt voor het verkleinen
en het mengen van mayonaise, sauzen,
mixdranken, babyvoeding, gekookt fruit en
gekookte groente, evenals voor het pureren
van soepen.

Toebehoren
Een accessoire dat niet is meegeleverd,
kan bij de klantenservice worden besteld:

Universele fijnsnijder L 12027759
Universele fijnsnijder XL 12027760
Garde 12027761

Stamperopzetstuk “ProPuree” 12027762

Bediening nl

Bediening

A\ Risico van brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van
heet voedsel. Heet voedsel kan opspatten
tijdens de verwerking. Kokend voedsel voor
verwerking met de mixer tot minimaal 80 °C
laten afkoelen.

/\ Gevaar voor letsel!

Direct na uitschakeling van het apparaat
wachten totdat het mixervoetmes stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen.

Attentie!

— De mixervoet moet stevig met het
basisapparaat verbonden zijn. De
mixervoet mag niet wiebelen of omlaag
vallen.

— Harde levensmiddelen, zoals appels,
aardappels of vlees, voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken. Voor
het fijnsnijden/hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook,
kruiden, ...) de universele fijnsnijder
gebruiken.

— De bodem van de gebruikte kom mag
geen oneffenheden hebben.

=> Afbeeldingenreeks [[

De voorbereide levensmiddelen in de

mixkom of in een andere kom doen of in

de kookpan verwerken.

2. Het aansluitsnoer volledig afwikkelen.

Het basisapparaat vasthouden, de

mixervoet op het basisapparaat steken

en drukken tot deze hoorbaar vastklikt.

Gewenst toerental met de

snelheidsregelaar instellen. Stekker in

het stopcontact steken.

5. Met de ene hand de kom vasthouden en
de mixervoet onderdompelen.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Mixervoet maximaal tot aan de markering

max»] in het mixgoed onderdompelen,

anders bestaat er gevaar voor elektrische

schokken!

6. Voor het verwerken met het vooringe-
stelde toerental de inschakeltoets ()
indrukken.

-

P
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7.

Onderhoud en dagelijkse reiniging

Voor het verwerken met het hoogste
toerental de turbotoets (@ indrukken.

Attentie!
Inschakeltoets (D en turbotoets @ nooit
tegelijk indrukken.

8.

10.

1.

Het apparaat is ingeschakeld zolang de
toets wordt ingedrukt. De levensmidde-
len met de mixervoet verwerken.

Als de gewenste consistentie is bereikt,
de toets loslaten. Wachten tot de
aandrijving stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

Beide ontgrendelingstoetsen ingedrukt
houden en de mixervoet eraf halen.
Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 32

Opmerkingen:

Het mixervoetmes volledig in het
mixgoed onderdompelen om spatten
te voorkomen en pas dan het apparaat
inschakelen.

Bij vloeibare levensmiddelen de
mixervoet onderdompelen en enigszins
scheef houden om een betere menging
te verkrijgen en te voorkomen dat de
voet zich aan de bodem van de kom
‘vastzuigt'.

Onderhoud en dagelijkse
reiniging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!
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Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Aanwijzingen:

— Om de reiniging te vergemakkelijken,
kunt u de mixervoet na gebruik in een
kom met schoon water houden en enkele
malen kort op de turbotoets (@ drukken.

— Bij de verwerking van bijv. rode kool
of wortel kunnen verkleuringen bij de
kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Op afbeelding [@ vindt u een overzicht hoe

de onderdelen gereinigd dienen te worden.

m Scheid het basisapparaat en de
accessoires van elkaar.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m Reinig de accessoires met zeepsop en
een zachte doek of spons of doe deze in
de vaatwasmachine.

m  Mengvoet in de vaatwasser in rechte
positie (mengvoetmes naar boven) of
met een borstel onder stromend water
reinigen.

m De mixervoet rechtop (met het mixer-
voetmes omhoog) laten drogen, zodat
het water eruit kan lopen.

Recepten

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kom doen.

m De mixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.



m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook

mayonaise met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan echter de halve hoeveelheid

olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

- 1ui

— 50 g boter

— 2l water

— zout en peper naar wens

m Tomaten pellen en ontpitten.

m Schoongemaakte en geschilde groente
in stukken snijden en in hete boter
fruiten.

Water en zout toevoegen.

20-25 minuten laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

De soep in de pan tot de gewenste
consistentie mixen.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

— 250 ml melk

- 1lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in een kom doen.

m Tot een glad deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien,

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)
m Alle ingrediénten in een kom doen.
m Tot de gewenste consistentie mixen.
m Naar wens suiker toevoegen.

Tip: voeg een bolletje ijs toe of gebruik zeer
koude melk.

Hulp bij storingen nl

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het

gebruik.

Oplossing

De overbelastingsbeveiliging werd

geactiveerd.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

m Stekker in het stopcontact steken.
Apparaat weer inschakelen.

Belangrijk: neem contact op met de
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Tilteenkt anvendelse

Tiltaenkt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder

og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Opskrifter”). Apparatet er kun egnet

til at smahakke og blande fgdevarer. Apparatet er ikke egnet til
tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fagdevarer med lignende
konsistens). Brug ProPuree-stamperpasatsen til det. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbeharsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet. Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt
med apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene appara-
tet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektriske sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er
ubeskadigede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice
for at undga tilskadekomst.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og renger den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Hvis apparatet kommer under vand eller en anden vaeske, er det
ikke leengere tilladt at anvende apparatet.

34



Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil
markeringen max»|, da der ellers er fare for elektrisk stad!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra streamnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

m Drevet karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket.

Vent, til drevet star helt stille.

m Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Renggr aldrig blenderfodkniven

med de bare fingre.

/\ Fare for skoldning!
Forsigtig ved forarbejdning af varme faedevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen.

A Kvalningsfare!
Lad ikke bgrn lege med emballagen.

/\ Bemaerk!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

m Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader eller ned i meget
varme fgdevarer. Lad kogende fadevarer afkgle til mindst 80 °C
for forarbejdning. Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal
gryden fjernes fra kogepladen, fgr blenderen tages i brug.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Pleje og daglig rengaring” se

side 38
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da Indhold

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.

Anvendelse af brugsanvisningen:
Brugsanvisningens omslag kan klappes
ud. Her findes illustrationer maerket med
bogstaver og numre, der henviser til en
naermere beskrivelse i brugsanvisningen
(f.eks. = Billedraekke [3).

Indhold

Tiltaenkt anvendelse ...........cccoociiieiiiis 34
Vigtige sikkerhedshenvisninger................ 34
OVErbIK ..o 36
Far farste brug.......c.cocevvieiiciicee 36
Symboler og markeringer .............ccccccu.. 36
Dele og betjeningselementer.................... 36
Betiening.......occvveeiiiii 37
Pleje og daglig rengering..........c.ccceeevuveenn. 38
OPSKIfteI .. 38
Hjeelp i tilfaelde af fejl ...oovvveviiiiiii 39
Bortskaffelse........ccccooiiiiiiiii 39
Reklamationsret...........cccccoviiiiiieen, 39
Overblik

Fold billedsiderne ud.

=> Billede

1 Motorenhed
Hastighedsindstilling
Markering ¥
Teend-tast O
Turbo-tast @
Sikkerhedstaster
Netkabel
2 Blenderfod i rustfrit stal

a Markering max»|

b Blenderfod-kniv
3 Blenderbaeger

a Skala

b Lag

-0 Q0T
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Tilbehor (separate brugsanvisninger)
4 Minihakker L*

5 Minihakker XL*

6 Piskeris*

7 Stamperpasats ,,ProPuree**

* afheengigt af modellen

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i

brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. =» Billede I[N

m  Renggr og tar alle dele grundigt af far
den farste brug. =» "Pleje og daglig
renggring” se side 38

Symboler og markeringer
[ji] Folg instrukserne i

brugsanvisningen.

Markering pa blenderfoden:

Blenderfoden ma maksimalt

dyppes ned i fgdevarerne
max >| indtil markeringen max»|, da
der ellers er fare for elektrisk
stad!

Dele og betjeningselementer

Hastighedsindstilling

Til trinlgs indstilling af hastigheden. Indstil
drejeknappen mellem e (laveste hastighed)
og 12 (hgjeste hastighed). Aflaes den
indstillede hastighed ved markeringen V.

Taend-tast O

Til anvendelse af apparatet med en
forudindstillet hastighed. Apparatet kgrer, sa
leenge der trykkes pa tasten.



Turbo-tast @

Til anvendelse af apparatet med maksimal
hastighed. Apparatet kgrer, sa leenge der
trykkes pa tasten.

Henvisning: Hastighedsindstillingen pavir-
ker ikke anvendelsen af turbo-tasten @.
OBS!

Tryk aldrig samtidigt pa taend-tasten O og
turbo-tasten (@).

Hastighedsanbefalinger

-8 Til blanding af veesker, varme
fgdevarer og blanding
Til blanding og purering af frugter
eller kogte grgntsager
@  Til fremstilling af mayonnaise

Til anvendelse af: Minihakker

(L / XL), stamperpasats, piskeris

Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt pa begge sikkerhedstaster
for at tage blenderfoden eller andet
tilbehear af.

Blenderfod i rustfrit stal
Blenderfoden egner sig til at hakke og
blande mayonnaise, saucer, blandede
drikkevarer, babymad, kogte frugter og
kogte gr@gntsager samt til at purere supper.

Tilbehor
Falger et tilbehar ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice:

8-12

Minihakker L 12027759
Minihakker XL 12027760
Piskeris 12027761
Stamperpasats ,ProPuree” 12027762

Betjening

/\ Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme
fgdevarer. Varme fgdevarer kan sprgjte ved
forarbejdningen. Lad kogende fadevarer
afkale til mindst 80 °C far forarbejdning.

Betjening da

/\ Fare for at komme til skade!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille
efter slukning af apparatet. Grib aldrig ind i
blenderfodkniven.

OBS!

— Blenderfoden skal veere fast forbundet
med motorenheden. Blenderfoden ma
ikke vippe eller falde ned.

— Faste fedevarer som abler, kartofler
eller kad skal skeeres i sma stykker
og koges blgde far forarbejdning. Til
finhakning/hakning af ra fadevarer
(lzg, hvidlag, krydderurter, ...) bruges
minihakkeren.

— Bunden i den anvendte beholder ma
hverken have forhgjninger eller trin.

—> Billedraekke [[

1. Heeld de tilberedte fgdevarer i

blenderbaegeret eller en anden egnet

beholder, eller forarbejd dem i gryden.

Traek hele ledningen ud.

Hold fast i motorenheden, saet

blenderfoden pé motorenheden, og klik

den hgrbart pa plads.

4. Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsregulatoren. Saet netstikket i.

5. Hold beholderen fast med en hand, og
kom blenderfoden ned i fgdevarerne.

/\ Fare for elektrisk stad!

Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i

fadevarerne indtil markeringen max»|, da

der ellers er fare for elektrisk stad!

6. Tryk pa taend-tasten D for at forarbejde
fgdevarerne med den forudindstillede
hastighed.

7. Tryk pé turbo-tasten @ for at forarbejde
med den hgjeste hastighed.

OBS!

Tryk aldrig samtidigt pa teend-tasten O og

turbo-tasten @.

8. Apparatet er teendt, sa leenge tasten
holdes inde. Forarbejd fedevarerne med
blenderfoden.

9. Slip tasten, nar fgdevarerne har den
onskede konsistens. Vent, indtil drevet
star stille. Treek netstikket ud.

10. Hold begge sikkerhedsknapper trykket,
og tag blenderfoden af.

wnN
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da Pleje og daglig rengering

11. Renger straks alle dele efter brug.
=> "Pleje og daglig rengering” se
side 38

Henvisninger:

— Blenderfodkniven skal veere helt daekket
af fedevarerne for at undga spraijt, og
forst derefter ma apparatet teendes.

— Ved flydende fgdevarer holdes
blenderfoden lidt pa skra for at opna en
bedre sammenblanding og for at undga
"fastsugning” til beholderens bund.

Pleje og daglig rengering
Apparatet og de anvendte redskaber skal
renggres grundigt efter hver brug.

A\ Fare for elektrisk sted!

— Treek netstikket ud fgr rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renger den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Forsgg ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Henvisninger:

— Hold blenderfoden ned i en beholder
med rent vand, og tryk flere gange
kort p& turbo-tasten @ for at gare
renggringen lettere.

— Ved forarbejdning af f.eks. rgdkal eller
guleradder kan der opsta misfarvninger
pa plastdelene. Det kan fijernes med
nogle draber madolie.

Pa billede [@ ses en oversigt over, hvordan

enkeltdelene skal rengares.

m Adskil motorenheden og tilbehgrsdelene
fra hinanden.

m Tgr motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.
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m Tilbehgrsdelene renggres med
szebevand og en blgd klud eller svamp
eller renggres i opvaskemaskinen.

m Renggr blenderfoden opret i opvaske-
maskinen (blenderfodens kniv opad)
eller med en bgrste under rindende
vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tgrringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.

Opskrifter

Mayonnaise

— 1 29 (eeggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 200-250 ml olie

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m Kom alle ingredienserne i et baeger.

m Stil blenderfoden pa bunden af baegeret,
og rer ingredienserne sammen, til
blandingen begynder at samle sig.

m Loft den taendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
saenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes
til at fremstille mayonnaise kun med
aeggeblommer. Brug sa kun den halve
maengde olie.

Grontsagssuppe

— 300 g kartofler

— 200 g gulergdder

— 1 lille stykke selleri

— 2 tomater

- 1lag

— 50 gsmar

- 2lvand

— Salt og peber efter behag

m  Fjern skind og kerner fra tomaterne.

m Skeer rengjorte og skreellede gragntsager
i sma stykker, og svits dem i varm smgr.

m Tilseet vand og salt.

m Lad det koge i 20-25 minutter.

m Tag gryden af kogezonen.




m Bland suppen i gryden til den gnskede
konsistens.
m Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

— 250 ml meelk

- 1&g

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkolet smar

m  Kom alle ingredienserne i et baeger
i den anfarte reekkefolge.

m Bland dem sammen til en glat de;j.

Mzelkedrik med smag
— 1 glas meelk
— 6 store jordbeer eller
10 hindbeer eller
1 banan (skaret i skiver)
m  Kom alle ingredienserne i et baeger.

m Bland dem til den anskede konsistens.

m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilsaet en kugle is, eller brug meget
koldt maelk.

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Hjaelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Afhjzelpning

Overbelastningssikringen blev aktiveret.

m  Traek netstikket ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 1 time for at
deaktivere overbelastningssikringen.

m Seet netstikket i. Taend for apparatet
igen.

Vigtigt: Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa

kontakt kundeservice.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kebsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte stgrste mengder
(se "Oppskrifter”) ma ikke overskrides. Apparatet er kun egnet for
kutting hhv. blanding av matvarer. Apparatet er ikke egnet til tilbe-
redning av potetmos (eller mosing av andre matvarer med liknende
konsistens), Bruk ProPuree-stuerpasatsen til dette. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma
aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp til
2000 m hgyde over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene nar
du gir dette apparatet til andre. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene
ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet.
Rengjaering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brann!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nettkabelen eller
maskinen er skadet pa noen som helst mate. For a unnga
farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice. Dette gjelder f.eks. ved utskifting av
en skadet strgamkabel.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Det er ikke tillatt & fortsette bruken av apparatet hvis det faller
ned i vann eller annen vaeske.

m Mikserfoten ma maks. senkes ned til markering max»] i
materialet som skal mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

m Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid.
Det ma ventes til drevet star helt stille.

m Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjer aldri kniven pa
miksefoten med bare hender.

/\ Fare for skolding!
Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

m Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser
ma kjoles ned til 80°C eller mindre for de bearbeides. Nar
stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.

=» "Stell og daglig rengjering” se side 44
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no Innhold

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.

Vedrgrende bruken av denne bruksan-
visningen: Du kan brette ut veiledningens
omslagssider. Der finner du illustrasjoner
av apparatet merket med bokstaver og tall
som det henvises til i denne veiledningen
(f.eks. = Bildesekvens [E).

Innhold

Korrekt bruk.........cooocveeiiiiciniiciieceieee 40
Viktige sikkerhetsanvisninger .................. 40
Enoversikt......cocooiiiieiii 42
Far farste gangs bruk..........ccccovcieiiinnenne 42
Symboler og markeringer .............cccco..... 42
Deler og betjeningselementer................... 42
Betjening.......ooooeeiiiii 43
Stell og daglig rengj@ring.........cccceeeevveenn. 44
OppsKIrifter.....ccoovviiieeeieieieeeeeeeeeeeeeeeee, 44
Hijelp ved feil ... 45
Avfallshandtering..........cccooeeiiiiineiiees 45
Garanti.......cocoeeeiiiii 45

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde [\
1 Basisapparat
Hastighetsinnstilling
Markering ¥
Innkoplingstast O
Turbotast @
Frigjgringstaster
Strgmkabel
2 Mikserfot av rustfritt stal

a Markering maxp]

b Mikserfotkniv
3 Miksebeger

a Skala

b Lokk

Tilbeher (separate bruksanvisninger)
4 Universalkutter L*

5 Universalkutter XL*

6 Visp*

7 Stuerpasats ,,ProPuree**

* avhengig av modell
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For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for farste bruk. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 44

Symboler og markeringer
[Ii] Falg instruksjonene i

bruksanvisningen.
Markering pa mikserfot
Mikserfoten ma maks. senkes

ned til markering maxp] i

max >| materialet som skal mikses,
ellers er det fare for elektrisk
stot!
Deler og

betjeningselementer

Hastighetsinnstilling

For trinnlgs innstilling av turtall. Still inn
turtelleren mellom e (laveste turtall) og 12
(hayeste turtall). Avles innstilt hastighet pa
markering V.

Innkoplingstast (O

For & bruke apparatet med forhandsinnstilt
turtall. Apparatet arbeider sé lenge tasten
trykkes.

Turbotast @

For & bruke apparatet med maksimalt
turtall. Apparatet arbeider sé lenge tasten
trykkes.

Henvisning: Hastighetsinnstillingen har
ingen innvirkning ved bruk av turbotast @.



Obs!
Innkoplingstast O og turbotast @ ma aldri
trykkes samtidig.

Anbefalte hastigheter

-8 Til blanding av vaesker, varmt
materiale og til & rgre inn
8-12 Til miksing og mosing av frukt eller
kokte grgnnsaker
@  Til produksjon av majones
For bruk av: Universalkutter
(L / XL), stuerpasats, visp

Frigjeringstaster

For avtaking av mikserfoten og annet tilbe-
her méa begge frigjgringsknappene trykkes
samtidig.

Mikserfot av rustfritt stal
Mikserfoten er egnet til opphakking og
miksing av majones, sauser, drinker,
babykost, kokt frukt og kokte grennsaker
samt til & purere supper.

Tilbehor

Dersom et tilbehar ikke harer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles via
kundeservice.

Universalkutter L 12027759
Universalkutter XL 12027760
Visp 12027761
Stuerpasats ,ProPuree” 12027762

Betjening

/\ Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme
ingredienser som skal mikses. Varme
ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Kokende ingredienser ma kjgles ned fil
80°C eller mindre for de bearbeides.

/\ Fare for skade!

Vent til kniven pa mikserfoten har stanset
rett etter at apparatet er slatt av. Grip aldri
inn i kniven pa mikserfoten.

Betjening no

Obs!

— Mikserfoten ma veere koblet forsvarlig
til basisapparatet. Mikserfoten ma ikke
veere lgs eller falle ned.

— Faste matvarer som epler, poteter eller
kjott ma kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides. For kutting/hakking av ra
matvarer (lgk, hvitlgk, urter, ...) brukes
universalkutteren.

— Bunnen pa beholderen som anvendes
ma ikke ha bulker eller avsatser.

=> Bildesekvens [&

1. Fyll de forberedte matvarene i
miksebegeret eller et annet egnet
apparat, eller bearbeid dem i
kasserollen.

2. Vikle ut stremkabelen helt.

3. Hold basisapparatet fast, stikk
mikserfoten inn pa basisapparatet og
trykk til den gar hgrbart i las.

4. Still inn gnsket turtall med
hastighetsregulatoren. Sett i stgpselet.

5. Hold beholderen fast med en hand og
senk mikserfoten ned i den.

/\ Fare for elektrisk stat!

Mikserfoten ma maks. senkes ned til

markering max»| i materialet som skal

mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

6. Trykk pa innkoplingstast (D for &
arbeide med forhandsinnstilt turtall.

7. Trykk pa turbotast @ for & arbeide med
hgyeste turtall.

Obs!

Innkoplingstast D og turbotast @ ma aldri

trykkes samtidig.

8. Apparatet er slatt pa sa lenge tasten
er trykket. Bearbeid matvarene med
mikserfoten.

9. Slipp tasten nar gnsket konsistens er
nadd. Vent til drevet star stille. Trekk ut
stgpselet.

10. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av mikserfoten.

11. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Stell og daglig rengjering” se
side 44
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no Stell og daglig rengjaring

Merknader:

— Senk mikserfoten helt ned i
ingrediensene som mikses og start fgrst
deretter apparatet for & unnga sprut.

— Nar du arbeider med flytende matvarer,
ma du senke ned mikserfoten og holde
den litt pa skra for & oppna bedre
miksing og unnga at ingrediensene
"suger” seg fast til bunnen av
beholderen.

m  Rengjer tilbehgrsdelene med sapevann
og en myk klut eller svamp, eller rengjer
dem i oppvaskmaskinen.

m  Rengjer mikserfoten stdende i oppvask-
maskinen (mikserfotens kniv vendt opp),
eller rengjor den med en bgrste under
rennende vann.

m La mikserfoten tgrke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten oppover), slik at
vann som er trengt inn kan renne ut.

Stell og daglig rengjering
Apparatet og alt verktgy som brukes, ma
rengjgres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!
— For rengjering ma stapselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjores i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Merknader:

— For a lette rengjeringen kan du etter
bruk holde mikserfoten i en beholder
med rent vann og trykke gjentatte
ganger kort pa turbotast @.

— Nar du arbeider med f.eks. radkal eller
gulrot, kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Disse kan fiernes med
noen draper matolje.

Pa bilde [ finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m Ta fra hverandre basisapparatet og
tilbehgrsdelene.

m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.
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Oppskrifter

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

— 1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Alle ingrediensene fylles i et beger.

m Miksefoten settes pa bunnen av
begeret. Miks til blandingen emulgerer.

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oljemengden.

Gronnsaksuppe

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lgk

— 50 gsmear

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m  Skjeer de rensede og skrelte
gronnsakene i stykker og damp dem
i varmt smar.

Hell pa vann og salt.

La det koke i 20-25 minutter.

Ta gryten av komfyren.

Miks suppen til gnsket konsistens
i gryten.

Smak til med salt og pepper.



Deig for Crépes

(tynne pannekaker)

— 250 ml melk

- 1egg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Alle ingrediensene fylles i et beger i
angitt rekkefalge.

m  Mikses til en glatt deig.

Melkedrink
— 1 glass melk
— 6 store jordbeer, eller
10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)
m Alle ingrediensene fylles i et beger.
m  Miks til gnsket konsistens.
m Tilsett sukker etter smak og behag.

Tips: Bland i en kule med is, eller bruk helt
kald melk.

Hjelp ved feil

Feil

Apparatet slar seg av under bruk.

Utbedring

Overlastvernet er aktivert.

m  Trekk ut stgpselet.

m Apparatet ma avkjgles i ca. 1 time for &
deaktivere overlastvernet.

m Sett i stapselet. SIa apparatet pa igjen.

Viktig: Dersom en feil ikke lar seg utbedre
pa dette viset, ma du henvende deg til
kundeservice.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Hjelp ved feil no

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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sv Andamalsenlig anvandning

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (se "Recept”). Apparaten lampar sig for
finférdelning resp. blandning av matvaror. Apparaten ar inte avsedd
for tillredning av potatismos (eller moser av matvaror med liknande
konsistens). Anvand stdttillsatsen ProPuree till detta. Apparaten

far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stdds av tillverkaren
ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand aldrig
tillbehorsdelarna till andra apparater.

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn.

/\ Risk for strémsto6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand endast om natkabel och maskin ar helt
felfri. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utforas av var kundservice for att undvika faror.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Hall alltid apparaten under uppsikt under driften.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Om apparaten skulle falla ned i vatten eller nagon annan vatska
far du inte fanvanda den mera.
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Viktiga sakerhetsanvisningar

m Sank inte ned mixerfoten langre i mixgodset an till markeringen
max»|. Risk for elektrisk stot!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengdring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Efter avstangning fortsatter drivuttaget att rotera en kort stund.
Vanta tills drivningen star helt stilla.

m ROr aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med
bara hander.

A\ Risk for brannskador

m Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror
kan stanka omkring vid bearbetningen.

A Kvavningsrisk!

m Barn far inte leka med férpackningsmaterial.

/\ Observeral!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

m Stall aldrig mixerfoten pa varma ytor och anvand den inte till
mycket varma matvaror. Lat kokande matvaror svalna till 80°C
eller lagre fore bearbetningen. Om du ska anvanda stavmixern
i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen fran spisplattan.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och

sV

om den inte har anvants under en langre tid. =» "Skbtsel och daglig

rengbring” se sidan 50
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sV Innehall

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Sa har anvander du bruksanvisningen:
Omslagssidorna gar att vika ut. Dar hittar du
illustrationer med bokstaver och nummer,
som det ofta hanvisas till i instruktionen
(t.ex. = Bildserie [3).

Innehall
Andamalsenlig anvandning ...................... 46
Viktiga sakerhetsanvisningar.................... 46
(@Y= 1)1 SR 48
Fore forsta anvandningen......................... 48
Symboler och markeringar ....................... 48
Delar och manéverorgan..............cccuu..... 48
ANvandning........cccoeeiieeeeeee e 49
Skotsel och daglig rengoring ...........cc...... 50
Recept.....uueeiiieii 50
Rad vid fel.......coooiiiiie 51
Avfallshantering.........cccccoeevviiiieiiiiiienee, 51
Konsumentbestammelser............c.c......... 51
Oversikt
Vik ut bilduppslaget!
=> Figur
1 Motordel

a Hastighetsinstallning

b Markering ¥

¢ Startknapp ©

d Turboknapp @

e Frigbéringsknappar

f Natkabel

2 Rostfri mixerfot
a Markering max»|
b Mixerfotkniv
3 Mixerbagare
a Gradering
b Lock

Tillbehor (separata bruksanvisningar)
4 Minihackare L*

5 Minihackare XL*

6 Visp*

7 Stottillsats "ProPuree”

* beroende pa modell

48

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!

m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den férsta anvandningen.
=> "Skoétsel och daglig rengéring” se
sidan 50

Symboler och markeringar
Bﬂ Folj instruktionerna i

bruksanvisningen.

Markering pa mixerfoten:

Séank inte ned mixerfoten
max»| i mixgodset langre &n till
markeringen max»|. Risk for
elektrisk stot!

Delar och mandverorgan

Hastighetsinstallning

For steglos installining av varvtalet. Stall
vridraglaget i lage fran e (Iagsta varvtal)
till 12 (hogsta varvtal). Avlas den installda
hastigheten vid markeringen V.

Startknapp O

For att anvanda apparaten med det
forinstallda varvtalet. Apparaten ar igang
sa lange knappen halls intryckt.

Turboknapp @

For att anvanda apparaten med maximalt
varvtal. Apparaten ar igang sa lange
knappen halls intryckt.

Anm.: Hastighetsinstalliningen har ingen
inverkan nar turboknappen @ anvénds.



Varning!
Tryck aldrig samtidigt pa startknappen O
och turboknappen @.

Hastighetsrekommendationer

e-8 For att blanda och mixa kalla och
heta vatskor
For att blanda och puréa frukt eller
kokta grénsaker
@  For att tillaga majonnas

For att anvanda minihackare

(L / XL), stottillsats, visp

8-12

Frigoringsknappar
Tryck samtidigt pa bada frigéringsknapparna
for att ta av mixerfoten eller andra tillbehor.

Rostfri mixerfot

Mixerfoten lampar sig for finfordelning och
blandning av majonnas, sas, blandade
drycker, barnmat, kokt frukt, kokta
gronsaker och puréer till soppor.

Tillbehor
Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan
det bestallas via kundtjansten

Tillbehor Bestallningsnr.

Minihackare L 12027759
Minihackare XL 12027760
Visp 12027761
Stottillsats "ProPuree” 12027762

Anvandning

/\ Risk for skallning!

Var forsiktig nar du bearbetar varma
matvaror. De kan stanka omkring under
mixningen. Lat kokande vatskor svalna till
80 °C eller lagre fore bearbetningen.

/\ Risk foér personskador!

Efter att du har stangt av apparaten maste

du vanta tills mixerfotskniven star stilla.

Ror aldrig mixerfotskniven.

Varning!

— Mixerfoten maste vara stadigt fastsatt
pa motordelen. Mixerfoten far inte kunna
vicka eller valta.

Anvandning sv

— Fore bearbetningen maste du dela fasta
matvaror, t.ex. applen, potatis och kott,
i mindre bitar och koka dem mjuka. Fére
bearbetningen maste du ovillkorligen
dela fasta matvaror, t.ex. applen, potatis
och kétt, i bitar och koka dem mjuka.
Anvand minihackaren for att finfor-
dela / hacka réa matvaror (I6k, vitlok,
Orter etc.).

— Bottnen i det kérl som anvands far inte
ha nagra upphdjningar eller avsatser.

—> Bildserie &

1. Lagg de forberedda matvarorna i
mixerbagaren eller i ett annat Iampligt
karl eller bearbeta dem i kastrullen.

2. Rulla ut natkabeln helt och hallet.

3. Hall fast motordelen, satt mixerfoten pa
motordelen och tryck tills du hér att den
snapper fast.

4. Stall in 6nskat varvtal med
hastighetsreglaget. Satt in
stickkontakten.

5. Hall i apparaten med ena handen och
stick ned mixerfoten.

A\ Risk for elektrisk stot!

Sank inte ned mixerfoten i mixgodset langre

an till markeringen max»|. Risk for elektrisk

stot!

6. Tryck pa startknappen @ for att
bearbeta med det férinstallda varvtalet.

7. Tryck pa turboknappen @ fér att
bearbeta med maximalt varvtal.

Varning!

Tryck aldrig samtidigt pa startknappen O

och turboknappen @.

8. Apparaten ar igang sa lange du haller
knappen intryckt. Bearbeta matvarorna
med mixerfoten.

9. Slapp knappen nar dnskad konsistens
har uppnatts. Vanta tills drivningen star
stilla. Ta ut stickkontakten.

10. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av mixerfoten.

11. Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» “"Skoétsel och daglig
rengdring” se sidan 50
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sv Skotsel och daglig rengéring

Anmarkningar:

— Undvik stank genom att sticka ned
mixerfotskniven helt i matvarorna innan
du startar apparaten.

— Om matvarorna ar flytande boér du sticka
ned mixerfoten nagot i vinkel for att fa
en battre genomblandning och undvika
att mixerfoten "sugs fast” mot karlets
botten.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och de anvanda
verktygen noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fore rengéringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Anmarkningar:

— Underlatta reng6ringen genom att efter
anvandningen satta ned mixerfoten i
ett karl med rent vatten och trycka flera
ganger kortvarigt pa turboknappen @.

— Vid bearbetning av t.ex. rodkal
eller mordtter kan plastdelarna bli
missfargade. Det gar att ta bort med
nagra droppar matolja.

Bild [ visar en dversikt dver hur delarna

ska rengoras.

m Lossa motordelen och tillbehoren fran
varandra.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Rengor tillbehdren i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
maskindiska dem.
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m  Rengoér mixerfoten i diskmaskin i uppratt
lage (mixerfotkniven uppat) eller med en
borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att det vatten
som har trangt in kan rinna av.

Recept

Majonnas

1 8gg (gula och vita)

— 1 msk senap

— 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

— salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m L&gg alla ingredienserna i en bagare.

m Satt mixerfoten pa bagarens botten och
mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sank ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen
ar fardig.

Tips: Du kan gora majonnas efter samma

recept med enbart aggula. Anvand da bara

halva mangden olja.

Gronsakssoppa
— 300 g potatis

— 200 g mordtter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

— 116k

— 50 g smor

— 2 lvatten

— salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.
Putsa och skala grénsakerna, skar dem
i bitar och fras dem i det smalta smoret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat koka i 20-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till 5nskad
konsistens.

Smaka av med salt och peppar.



Crépessmet

— 250 ml mjolk

- 1éagg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m Lagg alla ingredienserna i namnd
ordningsféljd i en bagare.

m  Mixa dem till en jdmn smet.

Mjolkdrinkar
— 1 glas mjolk
— 6 stora jordgubbar, eller
10 hallon, eller
1 banan (skivad)
m Lagg alla ingredienserna i en bagare.
m  Mixa till 6nskad konsistens.
m Sockra efter behag.

Tips: Lagg i en kula glass eller anvand
mycket kall mjolk.

Rad vid fel sV

Rad vid fel

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Atgard

Overlastskyddet har aktiverats.

m Ta ut stickkontakten.

m Lat apparaten svalna cirka 1 timme sa
att dverlastskyddet avaktiveras.

m  Satt in stickkontakten. Starta om
apparaten.

Viktigt: Om felet inte gar att atgarda maste
du vanda dig till kundtjansten.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljoévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

51



fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria (katso "Reseptit”).
Laite soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostumukseltaan
samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Kayta

tahan ProPuree-soseutinta. Laitetta ei saa kayttada muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sitd myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta
ja virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

/\ Sahkéisku ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
johdossa ja laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata
(esim. viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu, jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

m Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Jos laite putoaa veteen tai muuhun nesteeseen, sita ei saa enaa
kayttaa.

m Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana sahkdisku!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

m Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Ald missaan tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan.

Ala koskaan puhdista terda paljain kasin.

/\ Polttamisvaara! o . _ _
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Ald koskaan aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita
hyvin kuumien ainesten sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten
jaahtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta
kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =% "Hoito ja

péivittdinen puhdistus” katso sivu 56
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fi Sisaltd

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Kayttdohjeen kayttda koskeva vinkki:
Voit kaantaa ohjeen kansilehdet auki.
Niissa on kirjaimin ja numeroin merkittyja
kuvia, joihin kayttdohjeessa viitataan
(esim. = Kuvasarja [E1).

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 52
Tarkeita turvallisuusohjeita....................... 52
Yhdella silmayksella...........ccccovieiinniins 54
Ennen ensimmaista kayttoa .................... 54
Symbolit ja merkinnat...........ccccoeeeieienn. 54
Laitteen osat.........ccocoveeeiiiiiii 54
KEYHO . 55
Hoito ja paivittdinen puhdistus.................. 56
Reseptit .....ovveeeeieiiieieee 56
Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle....... 57
Jatehuolto ........cooovviei 57
TaKUU ..o 57

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
= Kuva
1 Peruslaite
Nopeuden valitsin
Merkinta ¥
Kéaynnistyskytkin O
Turbopainike @
Avaamispainikkeet
Liitantajohto
2 Ruostumattomasta teraksesta
valmistettu sekoitusvarsi
a Merkintd max»|
b Sekoitusvarren tera
3 Kulho
a Asteikko
b Kansi
Varusteet (erilliset kayttdohjeet)
4 Minileikkuri L*
5 Minileikkuri XL*
6 Pallovispila*
7 Soseutin "ProPuree”*
* mallista riippuen
54
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Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!
Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!
m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.
m Tarkista, ettd kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva
m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 56

Symbolit ja merkinnat
Bﬂ Noudata kayttdohjeita.

max p]

Sekoitusvarren merkinta:
Upota sekoitusvarsi
sekoitettaviin aineksiin
enintaan merkintaan maxp|
saakka, muuten on vaarana
sahkaoisku!

Laitteen osat

Nopeuden valitsin

Kierrosnopeuden portaatonta saatéa varten.
Saada kiertovalitsin asentojen e (alhaisin
kayttdnopeus) ja 12 (suurin kayttdnopeus)
valille. Lue saatamasi nopeus merkin ¥
kohdalta.

Kaynnistyskytkin (O

Laitteen kayttoon valmiiksi valitulla kier-
rosnopeudella. Laite kay niin kauan kuin
painiketta painetaan.

Turbopainike @

Laitteen kayttoon maksimikierrosnopeu-
della. Laite kay niin kauan kuin painiketta
painetaan.

Huomautus: Nopeuden valitsimen
saadolla ei ole vaikutusta, kun kaytetaan
turbopainiketta @.



Huomio!
Al koskaan paina kaynnistyskytkintd @ ja
turbopainiketta @ samanaikaisesti.

Nopeussuositukset

-8 Nesteiden ja kuumien ainesten
sekoittamiseen ja kevyeen
sekoittamiseen
Marjojen ja hedelmien tai
keitettyjen vihannesten
sekoittamiseen ja soseuttamiseen
@ Majoneesin valmistukseen
Seuraavien varusteiden kayttoon:
minileikkuri (L / XL), soseutin,
pallovispila

8-12

Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka tai muu varuste
painamalla yhta aikaa molempia
avaamispainikkeita.

Ruostumattomasta teraksesta

valmistettu sekoitusvarsi
Sekoitusvarsi soveltuu majoneesin, kastik-
keiden, juomien, vauvanruoan, keitettyjen
hedelmien tai marjojen ja keitettyjen vihan-
neksien hienontamiseen ja sekoittamiseen
seka keittojen soseuttamiseen.

Varusteet

Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Varusteet Tilausnumero

Minileikkuri L 12027759
Minileikkuri XL 12027760
Pallovispila 12027761
Soseutin "ProPuree” 12027762

Kayttd

A Palovammojen vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia.
Kuumat ainekset voivat roiskua sekoittami-
sen aikana. Anna kiehuvien ainesten jaahtya
ennen sekoittamista vahintaan 80 °C:seen.

Kaytts  fi

/\ Loukkaantumisvaara!

Laitteen poiskytkemisen jalkeen odota,
kunnes sauvasekoittimen tera pysahtyy.
Ala missaén tapauksessa koske
sauvasekoittimen teraan.

Huomio!

— Sekoitusvarren on oltava tukevasti kiinni
peruslaitteessa. Sekoitusvarsi ei saa
heilua tai pudota.

— Kiinteat elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on ehdottomasti
pilkottava ja keitettdva pehmeéksi
ennen sekoittamista. Kayta raakojen
elintarvikkeiden (sipulin, valkosipulin,
yrttien, ...) pilkkkomiseen ja hienontami-
seen minileikkuria.

— Astian pohjan tulee olla tasainen.

= Kuvasarja 5]

1. Laite valmistelemasi elintarvikkeet
kulhoon tai muuhun sopivaan astiaan tai
kasittele ne kattilassa.

2. Kelaa litdntajohto kokonaan auki.

3. Pida peruslaitteesta kiinni, kiinnita
sekoitusvarsi peruslaitteeseen ja paina,
kunnes se lukittuu kuuluvasti.

4. Saada haluamasi kierrosnopeus
valitsimella. Liita pistoke pistorasiaan.

5. Pida kulhosta kiinni yhdella kadella
ja upota sekoitusvarsi sekoitettaviin
aineksiin.

/\ Sahkéiskun vaara!

Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin

enintadn merkintdan max»| saakka,

muuten on vaarana sahkdisku!

6. Voit kasitella aineksia valmiiksi
valitulla kierrosnopeudella painamalla
kaynnistyskytkinta .

7. Voit kasitella aineksia maksimikierrosno-
peudella painamalla turbopainiketta @.

Huomio!

Ala koskaan paina kaynnistyskytkinta @ ja

turbopainiketta @ samanaikaisesti.

8. Laite on toiminnassa niin kauan
kuin painike on painettuna. Kasittele
elintarvikkeet sekoitusvarrella.
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fi Hoito ja paivittédinen puhdistus

9. Kun seoksen koostumus on sopiva,
paasta painike irti. Odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

10. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota sekoitusvarsi.

11. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 56

Huomautuksia:

— Roiskumisen valttdmiseksi upota tera
kokonaan sekoitettaviin aineksiin ennen
kuin kytket laitteen paalle.

— Nestemaisia elintarvikkeita sekoittaes-
sasi upota sekoitusvarsi nesteeseen ja
pida sitd hieman viistossa, jotta ainekset
sekoittuvat paremmin eika tera imeydy
kiinni astian pohjaan.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkaiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Al& koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Al& kayta héyrypuhdistinta.

Huomio!

— Al3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pysyvasti!

Huomautuksia:

— Puhdistuksen helpottamiseksi voit
kayton jalkeen upottaa sekoitusvarren
puhdasta vettd sisaltdvaan astiaan ja
painaa turbopainiketta @ muutaman
kerran lyhyesti.
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— Jos sekoitat esimerkiksi punakaalia
tai porkkanoita, muoviosiin voi tulla
varjaantymia. Ne voidaan poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Kuvasta [¥ naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Erota peruslaite ja lisdvarusteet
toisistaan.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
linalla ja kuivaa se.

m Puhdista lisdvarusteet astianpesuaine-
liuoksella ja pehmealla liinalla tai sienella
tai puhdista ne astianpesukoneessa.

m Puhdista sekoitusvarsi pystyasennossa
astianpesukoneessa (sekoitusvarren
tera ylospain) tai harjalla juoksevan
veden alla.

= Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yléspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Reseptit

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

— 1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— 200-250 ml dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.

m Aseta sekoitusvarsi kulhon pohjalle ja
sekoita, kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
myds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.



Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

— 2lvetta

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

m Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

m Pilko puhdistetut ja kuoritut vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lisda vesi ja suola.

Anna kiehua 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Sekoita keittoa kattilassa, kunnes sen
koostumus on haluamasi.

m Mausta suolalla ja pippurilla.

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jaahtynytta voita

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon
ilmoitetussa jarjestyksessa.

m Sekoita ne siledksi taikinaksi.

Maitojuomat
— lasi maitoa
— 6 suurta mansikkaa tai
10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)
m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
m Sekoita, kunnes koostumus on
haluamasi.
m Lisaa sokeria maun mukaan.
Vinkki: Lisaa joukkoon jaatel6a tai kayta
hyvin kylmaa maitoa.

Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle
Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Toimenpide

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Anna laitteen jaahtya noin 1 tunnin
ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

m Liita pistoke pistorasiaan. Kytke laite
taas paalle.

Tarkeaa: Jos hairio ei poistu annettujen

ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun

huoltopalvelun puoleen.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
ﬂ lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

57



es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos
de funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar

las cantidades maximas admisibles (véase «Recetas»). Este
aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No es
adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos

de consistencia similar). Para ello, utilizar la varilla para puré
«ProPureey. El aparato no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. Siempre que se empleen los accesorios
especificos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse
para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con
piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los
accesorios para otros aparatos.

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han
sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar exclusivamente cuando el cable de alimentacion
y el aparato no presenten danos. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafado, deben ser realizadas solo por nuestro servicio al cliente
para evitar peligros.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. e]. placas eléctricas.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla
debajo del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

iNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con las
manos humedas.

Esta prohibido continuar utilizando el aparato si se cae dentro del
agua o de otro liquido.

iSumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca max»], de lo contrario existe peligro de descarga
eléctrical

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

/\ iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

A iPeligro de asfixia!

No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos.

No usar el aparato en seco, sin alimentos.

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

No colocar nunca el pie de la batidora sobre superficies calientes
ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes. Los
alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En caso de
usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta primero
de la zona de coccion.
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es Indicaciones de seguridad importantes

/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =% «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 62

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.

Para utilizar este manual de instrucciones:
pueden desplegarse las paginas con

las instrucciones. En ellas encontrara
ilustraciones con letras y numeros a los que
se hace referencia en estas instrucciones
(p. €j., = Secuencia de imagenes [3).

Contenido

Uso conforme a lo prescrito..........ccvvveeeee. 58
Indicaciones de seguridad importantes....58
Descripcion del aparato...........cccccvvvvvneees 60
Antes de usar el aparato por primera vez 60
Simbolos y marcas.........cccceeveiiiieieeneins 60
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MaNEJO ...eeeieeieee e 61
Cuidado y limpieza diaria ...........cccccceeuee 62
Recetas ......ooooiiiiiiii 63
Localizacion de averias..........cccccoeeeueeeee. 63
Eliminacion ..o 64
Garantia.......ceeeeiiiee e 64

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura [N

1 Base motriz

Ajuste de la velocidad

Marca ¥

Tecla de conexion ©

Tecla Turbo @

Teclas de desbloqueo

Cable de conexioén a la red

2 Pie de batidora de acero inoxidable
a Marca maxp|
b Cuchilla del pie de batidora

-0 Q0T

60

3 Vaso de la batidora
a Escala
b Tapa

Accesorios

(manual de instrucciones separado)
4 Picador universal L*

5 Picador universal XL*

6 Varilla montaclaras*

7 Varilla para puré «ProPuree»*

* Segun modelo

Antes de usar el aparato

por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
=> Figura IN

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 62

Simbolos y marcas
Sinbolo|intorprotacién |
[[ﬂ iObsérvense estrictamente

las instrucciones de uso!
max ]

Marca en el pie de la batidora
Sumergir el pie de la batidora
en los alimentos como
maximo hasta la marca
max»|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica.



Componentes y elementos
de mando

Ajuste de la velocidad

Para la regulacién continua del numero
de revoluciones. Ajustar el selector

de revoluciones entre e (numero de
revoluciones mas bajo) y 12 (nUmero de
revoluciones mas alto). Leer la velocidad
ajustada en la marca V.

Tecla de conexiéon ()

Para el uso del aparato con el numero de
revoluciones predeterminado. El aparato
esta en marcha mientras la tecla esté
pulsada.

Tecla Turbo @

Para el uso del aparato con el numero de
revoluciones maximo. El aparato esta en
marcha mientras la tecla esté pulsada.
Nota: El ajuste de la velocidad no tiene
ninguna influencia cuando se utiliza la tecla
Turbo @.

jAtencion!

No pulsar nunca al mismo tiempo la tecla
de conexion @ vy la tecla Turbo @.

Velocidades recomendadas

-8 Para batir liquidos, alimentos
calientes y para mezclar
Para batir y hacer purés de frutas
u otras verduras cocidas
@ Para elaborar mayonesa
Para el uso de: picador universal
(L / XL), varilla para puré, varilla
montaclaras

8-12

Teclas de desbloqueo

Para retirar el pie de la batidora u otro
accesorio, pulsar simultdneamente ambas
teclas de desbloqueo.

Pie de batidora de acero

inoxidable

El pie de la batidora es adecuado para
triturar y mezclar mayonesa, salsas,
batidos, alimentos para bebés, frutas

y verduras cocidas, asi como para hacer
purés.

Componentes y elementos de mando es

Accesorios

Si su aparato no incluye alguno de los
accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica:

Accesorios N.° de
pedido

Picador universal L 12027759
Picador universal XL 12027760
Varilla montaclaras 12027761
Varilla para puré 12027762
«ProPuree»

Manejo

/\ iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos
calientes. Los alimentos calientes

podrian salpicar. Los alimentos que estén
hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 80 °C antes de
procesarlos.

/\ iPeligro de lesiones!

Una vez desconectado el aparato, esperar

a que la cuchilla del pie de la batidora se

detenga. No tocar nunca la cuchilla.

jAtencion!

— El pie de la batidora debe estar bien
unido a la base motriz. No debe
tambalearse ni caerse.

— Antes de procesar alimentos soélidos
como manzanas, patatas o carne,
trocearlos y cocerlos hasta que
estén blandos. Para triturar/picar
alimentos crudos (cebolla, ajo, hierbas
aromaticas,...), utilizar el picador
universal.

— El fondo del recipiente debera ser
plano, no presentando elevaciones ni
escalones.

—> Secuencia de imagenes [

Poner los alimentos que se van a

procesar en el vaso para mezclar, en

otro recipiente adecuado o en una

cacerola.

2. Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

-
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es Cuidado y limpieza diaria

3. Sujetar la base motriz, introducir el
pie de la batidora en la base motriz
y presionar hasta que encastre de forma
audible.

4. Ajustar el numero de revoluciones
deseado con el regulador de la
velocidad. Introducir el cable de
conexioén en la toma de corriente.

5. Sujetar el recipiente con una mano y
sumergir el pie de la batidora en los
alimentos.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Sumergir el pie de la batidora en los
alimentos como maximo hasta la marca
max»], de lo contrario existe peligro de
descarga eléctrica.

6. Para trabajar con el nimero de
revoluciones predeterminado, pulsar la
tecla de conexion .

7. Para trabajar con el nimero de
revoluciones maximo, pulsar la tecla
turbo .

jAtencion!

No pulsar nunca al mismo tiempo la tecla

de conexion @ vy la tecla Turbo @.

8. El aparato esta conectado mientras
la tecla esté pulsada. Procesar los
alimentos con el pie de la batidora.

9. Soltar la tecla cuando se haya
conseguido la consistencia deseada.
Aguardar que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

10. Mantener pulsadas ambas teclas
de desbloqueo y retirar el pie de la
batidora.

11. Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso. = «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 62

Notas:

— Para evitar salpicaduras, introducir el
pie de la batidora completamente en
la mezcla y solo entonces conectar el
aparato.
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— En caso de alimentos liquidos, sumergir
el pie de la batidora y mantenerlo
ligeramente inclinado para conseguir
una mejor mezcla y evitar que se quede
adherido a la base del recipiente.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

— No utilizar limpiadoras de vapor.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, con punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Notas:

— Para facilitar la limpieza después de
usar el pie de la batidora, sumergirlo
en un recipiente con agua limpia y
pulsar varias veces brevemente la tecla
Turbo @.

— Al procesar alimentos como, por
ejemplo, col lombarda o zanahorias,
las piezas de plastico pueden teiirse
con una capa de color rojizo. Esta capa
de se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

En la figura [@ encontrara un resumen de
cémo limpiar cada pieza.
m Separar la base motriz y los accesorios.
m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.
m Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabon y un pafio o esponja
suave, o introducirlos en el lavavaijillas.



m Limpiar el pie de la batidora en
el lavavajillas en posicién vertical
(la cuchilla de la batidora hacia arriba)

0 con agua y un cepillo bajo el grifo.

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado pueda salir con facilidad.

Recetas

Mayonesa

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén
o vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m Introducir el pie de la batidora en el
recipiente hasta tocar el fondo del
mismo y mezclar los ingredientes hasta
conseguir una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar sélo con yema
de huevo, empleando en tal caso la mitad

del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 gramos de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2tomates

— 1 cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.

m Cortar en trozos la verdura previamente
lavada y pelada y rehogarla en
mantequilla caliente.

m Agregar el agua y poner sal a gusto.

Recetas es

m Dejar que hierva durante 20-25 minutos.

Retirar la cacerola del fuego.

m Mezclar la sopa en la cacerola hasta
que tenga la consistencia deseada.

m Salpimentar al gusto.

Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 gramos de mantequilla derretida
y enfriada

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente en el orden indicado.

m Mezclar hasta conseguir una masa
uniforme.

Batidos

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o
10 frambuesas, o
1 platano (cortado en rodajas)

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m Mezclar hasta conseguir la consistencia
deseada.

m  Afadir azlcar al gusto.

Consejo: agregue una bola de helado
o emplee leche muy fria.

Localizacion de averias

Averia
El aparato se desconecta durante la marcha.

Solucion

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Dejar enfriar el aparato durante aprox.
1 una hora, a fin de desactivar el seguro
contra sobrecarga.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Volver a conectar el
aparato.

Importante: En caso de no poder subsanar
una averia con estos consejos, avisar al
servicio de asistencia técnica.
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es Eliminacion

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
=mm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacao normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver “Receitas”). O aparelho é adequado

para triturar ou misturar alimentos. Ndo pode ser utilizado para
processar puré de batata, nem purés de outros alimentos com
consisténcia semelhante. Para o efeito, utilizar o acessério calcador
“ProPuree”. O aparelho ndo pode ser utilizado para processar
outros tipos de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Entregar estas instru¢gbes de servico sempre que o
aparelho for cedido a terceiros. A ndo observancia das indicagdes
sobre a utilizacédo correta do aparelho exclui uma responsabilidade
do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser
mantidos fora do alcance de criancas. As criangas ndo podem efetuar
a limpeza e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as
indicagdes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
se 0 cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos. Para
evitar situagdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicado de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. Manter o aparelho sob observagao durante o
seu funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéo. Nao permitir que o
cabo de alimentacao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, n&o coloca-lo

sob agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com
as méaos humidas ou molhadas.

Se o seu aparelho cair em agua ou noutro liquido, ndo é permitido
continuar a utilizar o aparelho.

Mergulhar o pé triturador no maximo até a marcagdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo de choque elétrico!

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre que
fique sem vigilédncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Desligar o aparelho da corrente apos cada utilizagao, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves instan-
tes Aguardar que o acionamento esteja completamente parado.
Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do
pé triturador com as maos sem qualquer protecgao.

/\ Perigo de queimaduras! _

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/\ Risco de sufoco!

Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue O necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no microondas.
Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem
utiliza-lo em alimentos muito quentes. Antes de processar, deixar
arrefecer os alimentos a ferver para pelo menos 80°C. Para utilizar
a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do bico do
fogao.

/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos
cada utilizagdo ou apés um longo periodo de nao utilizagao.
=» “Conservacgéo e limpeza diaria” ver pagina 69
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informacoes sobre os nossos produtos.

Relativamente a utilizagdo deste manual
de instrugdes: as paginas de contracapa
destas instrugdes sao desdobraveis. Ai
encontram-se ilustragdes assinaladas com
letras e numeros que sdo mencionados
recorrentemente nestas instrucdes

(por ex. =»> Sequéncia de imagens [=]).
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Eliminagéo do aparelho
Garantia........ccoceieeneeie e

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
—> Fig.
1 Aparelho base
Regulagéo da velocidade
Marcagéo V¥
Tecla de ligaggo ©
Tecla Turbo @
Teclas de destravamento
Cabo elétrico
2 Pé triturador em aco inoxidavel
a Marcagdo maxp|
b Lamina do pé triturador
3 Copo misturador
a Escala
b Tampa

-0 QO0To

indice pt

Acessorios

(manuais de utilizagdo em separado)
4 Picador universal L*

5 Picador universal XL*

6 Batedor*

7 Acessorio calcador “ProPuree”*

* conforme o modelo

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencgao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos 0s acessorios e remova
0 material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pecas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. =» Fig. [\

m Antes da primeira utilizagao, limpe
bem e seque todas as pecas.
=» “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 69

Simbolos e marcacgoes
Simbolo_| Signifcado |
[@ Seguir as indicagoes das

instrugdes de servigo.
max»|

Marcagéo no pé triturador:
Mergulhar o pé triturador

no maximo até a marcagao
max»| nos alimentos, caso
contrario ha perigo de choque
elétrico!

Componentes e comandos

Regulacao da velocidade

Para uma regulacao continua da rotagéo.
Regular o seletor de rotagbes entre o
(rotagdo minima) e 12 (rotagdo maxima).
Ler a velocidade definida na marca V.
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pt Utilizagao

Tecla de ligagdo (O

Para utilizar o aparelho com a rotagao
previamente definida. O aparelho trabalha
enquanto a tecla for pressionada.

Tecla Turbo @

Para utilizar o aparelho com a rotagéo
maxima. O aparelho trabalha enquanto

a tecla for pressionada.

Nota: a regulacado da velocidade ndo tem
qualquer influéncia na utilizagéo da tecla
Turbo @.

Atencao!

Nunca premir simultaneamente a tecla de
ligacdo D e a tecla Turbo @.

Recomendacoées relativas a velocidade

e-8 Para misturar liquidos, alimentos
quentes e para incorporar
8-12 Para misturar e fazer purés de fruta
ou de legumes cozidos
@ Para fazer maionese
Para a utilizagéo de: picador universal
(L / XL), acessorio calcador, batedor

Teclas de destravamento

Para retirar o pé triturador ou outros acesso-
rios, premir simultaneamente as duas teclas
de destravamento.

Pé triturador em acgo inoxidavel

O pé triturador destina-se a triturar e
misturar maionese, molhos, batidos, comida
para bebés, fruta cozida e legumes cozidos,
bem como a fazer purés para sopa.

Acessorios

Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo de Assisténcia Técnica:

Acessorios m

Picador universal L 12027759
Picador universal XL 12027760
Batedor 12027761
Acessorio calcador “ProPuree” 12027762
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Utilizacao

/A Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes.
Os alimentos quentes podem salpicar
durante o processamento. Antes de
processar, deixar arrefecer os alimentos
a ferver para pelo menos 80°C.

/A Perigo de ferimentos!

Depois de desligar o aparelho, aguardar

que a lamina do pé triturador fique

completamente imobilizada. Nunca tocar na
|&mina do pé triturador.

Atencgao!

— O pé triturador tem de estar bem fixado
ao aparelho base. O pé triturador ndo
deve abanar nem cair.

Antes de processar alimentos soélidos,
como magas, batatas ou carne,

€ impreterivel pica-los e cozinha-los até
ficarem moles. Para picar alimentos crus
(cebolas, alhos, ervas aromaticas, etc.),
utilizar o picador universal.

— O fundo do recipiente utilizado ndo pode
apresentar saliéncias nem irregularidades.

=> Sequéncia de imagens [&

Colocar os alimentos preparados no

copo misturador ou noutro recipiente

adequado ou preparar na panela.

2. Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

3. Segurar bem o aparelho base, encaixar
0 pé triturador no aparelho base
e pressionar até que este encaixe de
forma audivel.

4. Regular a rotacdo pretendida com
o regulador de velocidade. Ligar a ficha
a tomada.

5. Segurar o aparelho com uma méo
€ inserir 0 pé triturador.

A Perigo de choque elétrico!

Mergulhar o pé triturador no maximo até

a marcagdo max»| nos alimentos, caso

contrario ha perigo de choque elétrico!

6. Para o processamento com a rotagéo
predefinida, premir a tecla de ligagdo .

7. Para o processamento com a rotagéo
maxima, premir a tecla Turbo @.

-



Atencao!

Nunca premir simultaneamente a tecla de

ligagdo @ e a tecla Turbo @.

8. O aparelho permanece ligado enquanto
a tecla for pressionada. Processar
alimentos com o pé triturador.

9. Quando a consisténcia desejada tiver
sido alcangada, soltar a tecla. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

10. Manter ambas as teclas de
destravamento pressionadas e retirar
0 pé triturador.

11. Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagado. =» “Conservagéo
e limpeza diaria” ver pagina 69

Notas:

— Para evitar salpicos, introduzir o pé
triturador completamente na mistura de
alimentos e s6 depois ligar o aparelho.

— No caso de alimentos liquidos, introduzir
0 pé triturador e manter ligeiramente
inclinado para misturar melhor o con-
teudo e evitar um efeito de sucgao na
base do recipiente.

Conservacgao e limpeza diaria
O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos apés cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liqguidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza
a vapor.

Atencao!

— Na&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Né&o utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— N&o entalar as pegas de plastico dentro
da maquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Conservacgao e limpeza diaria pt

Notas:

— Para facilitar a limpeza apés a sua
utilizagao, colocar o pé triturador num
recipiente com agua limpa e premir
varias vezes a tecla Turbo (@.

— Ao preparar, p. ex., cenouras ou couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico. Estas manchas podem ser
eliminadas facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

Para saber como lavar cada uma das pecgas,

consultar a figura [¢.

m Separar o aparelho base dos acessorios.

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Limpar os acessorios com solugao a base
de detergente e um pano ou uma esponja
ou colocar na maquina de lavar loica.

m Lavar o pé triturador na maquina de lavar
loica em posigéo vertical (lamina do pé
triturador para cima) ou com uma escova,
em agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posigéao
vertical (ld&mina do pé misturador para
cima), de modo que a agua infilirada
possa escorrer para fora.

Receitas

Maionese
— 1ovo (gema e clara)
— 1 colher de sopa de mostarda
— 1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre
— 200-250 ml de 6leo
— Sal e pimenta a gosto
Os ingredientes tém que estar todos
a mesma temperatura!
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m Colocar o pé misturador no fundo do copo
e bater, até ficar tudo bem misturado.
m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecgdo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade
de dleo.

Sopa de legumes

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedacgo pequeno de aipo

— 2tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2ldeagua

— Sal e pimenta a gosto

m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedacgos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar a sopa na panela até obter

a consisténcia pretendida.

m Tempere com sal e pimenta.

Massa para crepes

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo
pela ordem indicada.

m Bater até formar uma massa uniforme.

Batido de leite
— 1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m Bater até obter a consisténcia pretendida.
m Adocar a gosto.

Sugestao: Juntar um cubo de gelo ou utilize
leite muito frio.
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Ajuda em caso de anomalia

Avaria

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Solucéao

A protegao contra sobrecarga foi ativada.

m Retirar a ficha da tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 1 hora para desativar
a protegéo contra sobrecarga.

m Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho
novamente.

Importante: Se nao for possivel eliminar

uma anomalia, deve dirigir-se aos Servicos
Técnicos.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

)g ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xpon cUPN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTr N ouokeur) TTpoopileTal HOVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIaKO TTEPIBAAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG €TTECEPYATiag, OUVABEIS yia TNV OIKIoKHA Xprion. Mnv
UTTEPPEITE TIG ETTITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE «ZUVTAYEGY).

H ouokeun gival KATGAANAN yia TNV KOTrA i TNV avAueIign TpO@idwy.
H cuokeun dgv gival KATAAANAN yia TV TTAPOOKEUN TTOUPE

TTaTATAG (1 TTOUPE AAAWY TPOYIPWYV TTAPOPOIAG CUVEKTIKOTNTAG).
XpNOIYOTTOINOTE YI' AUTS TO TTPOCAPTNUA TTOATOTTOINONG
«ProPuree». H cuokeur dev emMTPETTETAI VO XPNOIUOTTOINGEI yIa

TNV €TTECEPYQTia AAAWY OUCIWV I avTIKEIWEVWY. Me Tn xprion Twv
EYKEKPIMEVWV ATTO TOV KATAOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTNHATWY

gival duvaTEg TTPOOOETEG EQAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE EYKEKPIPEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOCApPTAUaTa. Mn
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UPOPETPO PEXP! 2000 m TTdvw aTrd TN
o1d0un ™G BGAacoag.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYAOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAASTe TIg! H ouokeur] Ba TTpETTel va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xproTtn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPron TNG OUOKEUNG ATTOKAEIE
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N oUOKeUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOBNTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kal £€XOUV KATavonoel Toug TTIBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI

va XelpioTouv Tn ouokeuny. O kabapiopdg kal n ouvtipnon atré 1o

XPNoTn Ogv eMTPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Kivduvog nAektpotrAnsiag kai rupkayidg!

m XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO
Kal N ouokeur dev TTapoucidlouv Kapia {nuid. O1 TTIOKEUEG OTN
OUOKEUN, OTTWG TT.X. N QVTIKATACTAON £VOG XOAQOHEVOU KOAwDIoU
TPOPOdOUiag, ETITPETTETAI VA YiVEl HOVO ATTO Ta OIKA Yag KEVTPA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, VIO VA ATTOPEUXBOUV £TOI ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUNR O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MaPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
katd mn didpkela TNG AsiIroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIQPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUR O€ UYPA 1} uNV TNV
KPOTAOCETE KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPO KaI UNV TNV KaBapioeTe OTO
TAUVTAPIO TATWY. Mn XPNOIUOTIOINCETE KavEVAV ATUOKOBAPIOTH).
Mn xpnOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN ME BpeyuEva XEPIQ.

Otav n ouokeun oag TTéoel oTo VEPOS 1) o€ KATTOI0 AAAO UypO, dev
ETTPETTETAI, VO XPNOIUOTIOINOETE EAVA T CUOKEUN).

BubBiCeTe To TTO0I TOU Wi€ep TO TTOAU PEXPI TO HOPKAPIGHA max »|
OTO AVAMEIYVUOUEVA UAIKA, DIOQOPETIKG UTTAPXE! KivOUVOG
NAeKTPOTTANEiag!

H ouokeun HeTa atTd KABE XpAON, O€ TTEPITITWON UNn EMITAPNONG,
TTPIV atTd TN ouVapPoAdynon, TNV aTTOCUVAPUOAdYNoN N

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXN PEUMATOC.

/A Kivduvocg TpaupatiopoU!

H ouokeun petd atrd KABe xpron, O€ TTEPITITWON YN €MITAPNONG,
TTPIV atrd TN ouvappoAdynon, TNV aTToouvapuoAdynon n

TOV KABapIoPd Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINOTN £EOKOAOUBEI va AsITOUPYEi O KIVNTAPAG
yla Aiyo XpOvo akoun. lMepiyeveTte Tnv TTARPN aKivATOTToiNOoN TOU
MNXaviopou Kivnong.

Mn BadeTe Ta XEPIO OAG TTOTE OTO Paxaipl TOu TTodIoU Migep. Mnv
KaBapiCeTe TTOTE TO PaxaAipl TOU TTOBIOU PIigEP PE YUUVA XEPIA.

A\ KivSuvog Zeparioparog!

Mpoooxn KaTd TNV €MELEQPYATIO KAUTWY AVAUIYVUOUEVWY TPOQIUWV.
Ta KQUTA AVOPIYVUOUEVA TPOPIUA PTTOPET KATA TNV ETTECEPYATIA VO
TTOIAICOUV.

A Kivduvog ao@ugiag!

Mnv apniveTe Ta TTAIdIA va TTai(OUV PE TO UAIKO OUOKEUAOTIAG.

A Mpoooxn!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI HIEEP TTOTE TTAVW OE KAUTEG ETTIQAVEIEG I
MNV TO XPNOIYOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU KOUTA AVAIYVUOUEVA
TPOQINA. AQACTE TO AVAIYVUOPEVA TPOPIKA TTou Bpddlouyv TIpIV TV
emmeepyaoia va kpuwoouv otoug 80 °C i} xapunAoTepa. € TTepi-
TITWON XPAONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOOPOAQ ATTOUOKPU-
VETE TTPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAA ATTO TNV €0TIA JAYEIPEUATOG.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTwWOOATIOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion i
OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIAOTNHO
axpnoipotrointn. =» «®povrida kai KaBnuepIvos Kabapiouocy BAETE

oTtn oglida 76

ZuyxopnTApIa yia TNV ayopd TnG VEAg
oag OUOKEUNG a1rd Tn Bosch. Mepaitépw
TTANPOPOPIEG TXETIKA ME T TTPOIOVTA
Mag 8a Bpeite 0TNV I0TOOEAISO paG.

ZXETIKA JE TN XPNON QUTWV TWV 0dNYIWV
xpnong: Ta e€W@UAANa auToU Tou gyxeipIdiou
odnyIWV PTTOPEITE va Ta avoiteTe. Exei Ba
BpeiTe EIKOVOYPAPATEIG, XOPOKTNPIOWEVEG
Me ypdupaTa Kal aplBuoUs, 0ToUG OTToIoUg
YIiVETQI GUVEXWG TTAPATTOUTT OE AQUTEG TIG
odnyieg (11.x. =» Zeipd gik6vwy [E).

Mepiexdpeva

Xpnon cUPewva Pe To

OKOTTO TTPOOPICHOU ...vvvvvriirreieeerereeeaaeaeaann 71
ZnNUavTIKEG UTTODEIEEIG AO@AAEING............. 71
ME IO PATIG . ceeeeeeeeeeeeee e 73
MpIv TNV TTPWTN XPAOT «oeeeeeeiviveneereeeees 73
ZUMBOAC KOI HOPKAPIOHUOTA ... 74
E¢aptAuaTa Kai oToIXEia XEIPIOPOU........... 74
XEIPIOHOG . eeeee ettt 75
®povTida kal kKabnuepIvog KaBapIouog .... 76
ZUVTOYEG ceeieeeeiiiieae et 76
AVTIHETWTTION BAABWVY oot 77
ATTIOOUPON ceeveviieeeee e 77

Me pia parid
AvoifTe TTAPAKAAW TIG TEANIOES E TIG EIKOVEG.
= Eik. [}
1 Baoiki OUOKeUR
PUBpion TaxutnTag
Mapkdpiopa ¥
MARkTpo evepyotroinong ©
MARkTpo Turbo @
MAAKTPa aTrac@daiiong
HAekTpIKO KaAwdIo
Mo6d1 piep avogeidwrou xaAuBa
a Mapkdpiopa maxp|
b Mayaipr TodioU piep
3 Aoxeio avdpeigng

a KAipaka

b Katmdaki

EgapTApara (SexwploTEG 0dnyieg Xprong)
Ké@Tng vevikng xpnong L*

Ké@Tng vevikng xpnong XL*
XtumrnTtApr*

MpoodpTnua TToATotroinong
«ProPuree»*

-0 Q0T

N

~No o b

* avaAoya Pe TO HOVTEAO

Mpiv TNV TPpWTN XPHON
MpoToU va ptropei va xpnaoluoTroinBei n véa
OUOKEUN, TIPETTEI TIPWTA VA LETTAKETOPIOTEI
evTEAWG, va KaBaploTei kal va eAeyxOei.
Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AcIToupyia TTOTE HIO CUGKEUR
TTou éxel BAGRN!
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el 2UMBOAQ Kal popKkapiopaTa

= A@aipéaTe Tn BaaiKf cuokeun Kal OAa Ymodeign: H pubuion Tng TaxutnTag dev
Ta €€apTAPATA ATTG TN CUCKEUATIa KAl £XEI Kapia €TTIPPON OTN XPrioN ToU TTANKTPOU
QATTOPAKPUVETE T UTTAPXOVTA UAIKG Turbo @.
OUOKEUAOIaG. NpoooxA!
= EAy&re 6Aa Ta efopTrpaTa yia Mnv TIATACETE TIOTE TAUTOXPOVA TO TTARKTPO
EWEPOT“ KQl EHQAVEIG (IS, evepyotroinong (D kai 1o TARKTpo Turbo @.
IK.
m [lpiv TNV TTpWTN XPron kaBapioTe TTpo-
OEKTIKG OA TA PPN Kal OTEYVWOTE Ta. e-8 Tla TNV avapeIgn uypwy, KauTwy
=> «®povrida kar kabnuepivog kabapi- QVOUEIYVUOUEVWY UAIKWV Kal YIO TO
ouos» BAETe atn oedida 76 avakdaTepa
8-12 Tia TNV avapeign kai TToAToTroinon
20uBoAa Kal papKapicuaTa PPOUTWV f HaYEIPENEVWY
- Aaxavikwv
m @ o TNV TAPAoKEUr PayloviOG
EE AkoAouBnaoTe TIG 0dnyieg Twv la TN xpron: KOetn yevIkAg
odnylwv Xpnong. xpnong (L / XL), TpocapTruaTog
Mapkdpioua oTo TT631 Tou TIOATOTTOINONG, XTUTINTNPIOU
igep: MAAKTPa atrac@daAiong

BubiceTe 1o TTOdI TOU Wigep TO
max | oAU péxpl To papkapioua
max»| oTa avauelyvudueva
UAIKA, DIOQOPETIKA UTTAPXEI
Kivduvog nAekTpotrAngiag! Méd1 pigep avogeidwrou xdAuBa
H pdaBdog eival katdAANAn yia Tov TEPOXIONO
Kal TNV avapeign payiovéldag, oaAToag,
AVAMEIKTWY TTOTWV, BPEPIKWYV TPOPWV,

Ma Tnv agaipean TG papoou ) Twv AWV
€€APTNUATWY TTIECTE TAUTOXPOVA Kal Ta dUO
TAAKTPQ OTTACPAAIONG.

ESapTApaTa Kol oToIXEIO

XEIPIOHMOU Bpaouévwy @poUTwy Kal BPacuévwy
PUBpION TaxUTNTOG g%)l(ﬁ_:/&zwv KaBwg Kal TNV TTOATOTTOINoN
lMa TN ouvexr pUBUICN Tou apiBuoy B

oTpoPwWV. PuBpioTe Tov TTEPICTPOPIKO ESapThparta

emAoyéa UETAEU @ (XAUNAGTEPOG APIBUOG Ze TIEPITITWON TTOU £V EEAPTNHA OeV
oTPOPWY) Kail 12 (uwnAdTEPOG apIBUOS mepIAapBaveral ota UAIkG TTapdadoong,
oTpoewvV). AlaBdaTe TN pubuiouévn MTTOpPEl AUTO va TTapayyeABei péow Tng
TaXUTNTA OTO Yapkapiopa V. €CUTTNPETNONG TTEAATWV:

Ma T XPoN TNG CUOKEUNG HE TOV TmapayyeAiag
TTPOPPUBUIGUEVO apIBud GTPOPWV. Koéotng yevikig xpnong L 12027759
H OUOI'(SUI"] AeiToupyei, 600 T0 TIAKTPO €ival  [Kégtng yevikng xpriong XL 12027760
TTatmHevo. XTutmhp 12027761
MARKTpo Turbo @ Mpoodptnua TToAToTroinong 12027762
Ma TN xprion TNG CUCKEUNG PE TO JEYIOTO «ProPuree»

apiBué otpopwyv. H ouokeun Asitoupyei,
600 1O TTAAKTPO €ival TTatnuévo.
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Xelpiopog

A\ Kivduvog Zepartioparog!

Mpoooxn katd Tnv eTegepyaaia KAUTWV

AVAUIYVUOPEVWY TPOPIPMwYV. Ta kauTtd

QAVAPIYVUOUEVO TPOPIUO UTTOPET KATA TNV

emegepyaania va mTolAioouv. AQACTE Ta

avapiyvuoueva Tpogiua Tou Bpddlouv TTpiv

TNV emegepyaoia va kpuwoouv atoug 80°C

1 XapNASTEPQ.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINGN TNG CUOKEUNG

TIEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN TOU

MaxaipioU Tou TTodIoU pigep. Mn BaleTe

Ta X€PIO 0OG TTOTE OTO Paxaipl Tou TT0dI0U

Higep.

Mpoooxn!

— H pd&Bdog ptrAévTep TTPETTEN VA ival
oT0BEPA ouvdEdEPEVN UE TN BOTIKN
ouokeur. To 1631 piep dev emITPETTETAI
VO KOUVIETAI i} va TTECEI KATW.

— Tepayigete OTTWOBNTIOTE TA OTEPEQ
TPOPINA, OTTWG PAAQ, TTATATEG N
KpEag, TTpIv aTTd TNV ETTECEPYATia Kal
BPACeTE Ta PEXPI VO HOAOKWOOUV.

MNa Tov Tepaxiopd/Tnv KO VWTTWV
TPOYINWV (KPEUPUBIA, OKOPOO,
APWUOTIKA QUTA, ...) XPNOIUOTIOIEITE TOV
KOPTN YEVIKNG XPNONG.

— O muBpévag Tou XPnNOIPOTIOIOUUEVOU
doxeiou dev ETTITPETTETAI VA EPPAVICEI
eCoykwpara f BabouAwpara.

=> Zeipd sikévwy [E

. BdAte Ta rpocToiyagpéva Tpd@Iua

oT1o doxeio avapeiEng n o’ éva GAAo
KaTAAANAO doxeio 1| eTTEEEPYAOTEITE TO
oTnV KaToapoAa.

-—

wn

KpatroTte aTaBepd TN BACIKr) CUOKEUN,
TOTTO0€TACTE TO TTOOI WigEP TTAVW OTN
BaoIKr CUCKEUN Kal TTIESTE TO, PEXPI VO
ACQAAiCEl JE TO XOPAKTNPIOTIKO AXO.

4. PubuioTe Tov €mOUPNTO apiBuod
OTPOPWV WE TO PUBNICTA TaxXUTNTAG.
ZUVvOEQTE TO QIG OTNV TTPICa.

=€TUNIETE evTEAWG TO NAEKTPIKS KAAWDIO.

XeIpIopog el

5. KparioTe 1o doxeio oTabepd pe 10 Eva
Xép! kai BuBioTe péoa 1o TOdI pigep.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BubiceTe 10 TSI TOU PiCeP TO TTOAU PéXPI TO

pOopKApIopa max»| oTa avapelyvudueva

UANIKG, DIa@OPETIKA UTTAPXE! KivOUVOG

nAekTpoTTANngiag!

6. Na tnv eTeepyaania pe Tov
TTPOPPUBUICUEVO apIBuS OTPOPWV
TTaTAOTE TO TARKTPO evepyotioinong .

7. Na tnv eTe€epyaania pe Tov uynAoTePO
ap1Bud TPOPWYV TTATHOTE TO TTARKTPO
Turbo @.

Mpoooxn!

Mnv TTatrioeTe TTOTE TAUTOXPOVA TO TTAAKTPO

gvepyotroinong M kai o TTARKTPo Turbo @.

8. H ouokeun gival evepyotroinuévn, 660 To
TTAAKTPO gival TTaTnuévo. ETregepyaoTeite
Ta TPOPIYA PE TO TTODI igep.

9. Orav emteuxBei n emOuunTA
OUVEKTIKOTNTA, a@AoTE EAEUBEPO TO
TAAKTPO. lMePIPEVETE TNV AKIVATOTTOINGN
TOU PNxaviopou Kivnong. ATToouvoECoTE
TO QIG.

10. KpaTtAoTe TTatnuéva kal Ta dUo TTARKTPaA
ATTacPANIoNG Kal apaipéoTe TO TTODI
Migep.

11. KaBapioTte 6Aa Ta £€apTAPOTA OUECWG
META TN Xpron. = «Ppovrida Kai
Kabnuepivos kabapioudc» BAETe oTn
oehida 76

Ymodeigeig:

— o va amropuyeTte Tig ITOINIEG, BuBioTe
TIG AETTIOEG TNG PAPROOU eVTEAWG PEOT
OTO AVOUEIYVUOPEVA UAIKA Kal PETA
EVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

—  Z1a uypd TpoQIua, BubiceTe TN pdfdo
Méoa oTa UAIKA Kal KPATAOTE TN Aiyo
Ao&d, yia va TTeETUXETE pia KAAUTEPN
avapeIgn Kal va aTro@UYETE PIa
«TTPOCPOPNCN» OTOV TTUBUEVA TOU
doxeiou.
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el dpovTida kal kKabnuepIvog KaBapIoPdg

®povrida kal KaBnNuePIvog

KaBapiopodg

H ouokeun Kal Ta XpnoIPoTToloUhEVa

epyaleia TTpétrel va kaBapidovTal

TIPOCEKTIKA PETA OTTO KABE XproN.

A Kivduvog nAekTporrAngiag!

— Tpiv TOovV KABAPIOUO ATTOOUVOEDTE TO PIG
atd TNV Tpida.

— Mn BuBiCete TTOTE TN BOCIKI) CUOKEUN
o€ uypd Kal unv Tnv KaBapilete aTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpNnOIPOTIOINCETE KAVEVAV
ATHOKABAPIOTH.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoipotroigite KaBaAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTIVEUUQ.

— Mn XpnoIYOTIOINCETE KavEVA KOPTEPOD,
AIXUNEO 1 METAAAIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoiyotroleite OKANPG TTavida
TpaxI& UAIKG kaBapiopou.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKA PEPN OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
KivOuvog yia JOVIUES TTAPAPOPPWOEIS!

Ymodeigeig:

— T ™ dieukdAuvaon Tou kKabapiouou,
KPOTAOTE PETA TN XPAon Tn papdo o€
£€va doxeio e kaBapo vepod Kal TTATAOTE
TTOAAEG POPEG OUVTONA TO TTANKTPO
Turbo @.

—  Kard v emregepyaaia T.X. KOKKIVOU
Adyavou A KapdTwv PTTOPEi va dnuioup-
ynBouv aAAOIWCEIG TOU XPWUOTIOUOU
oTa TTAACTIKG PEPN. AUTEG PITTOPET va
QATTOPAKPUVOOUV JE PEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou gaynTou.

>V Eik. [d 6a Bpeite pia GUVOTITIKA

TTapouciacn OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VA

KaBapilovTal Ta ETTINEPOUG PEPN.

m  AtoouvdEaTe PHETOEU TOUG TN BACIKN
OUOKEUN Kal T €GOPTAMATA.

m  2KOUTTIOTE Tn BaCIK CUOKEUN ME
£va JoAako, Bpeypévo Travi Kai
OTEYVWOTE TNV.

m  KaBapioTe Ta e€apTApara pe camouvada
Kal éva JaAako TTavi i agouyydpl
] BAATE T 0TO TTAUVTAPIO TTIATWV.
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m  KaBapiote 1o T6dI TOu pigep o€ 6pOia
B¢an (To paxaipi Tou TTOBIOU TOU HigeP
TTPOG TA ETTAVW) GTO TTAUVTAPIO TTIATWY
1 M€ pIa BoUpToa KATW aTTO TPEXOUUEVO
VEPO.

m  A@rioTe TN pAROO va aTEYVWaoEl o€ 6pBia
B¢on (o1 AetTideg TNG pARdOU TTPOG Ta
ETTAVW), YIO VA PTTOPEI va TPEEE! EEw TO
VEPO, TTOU EVOEXOUEVWIG EXEI EITXWPNOEI.

2UVTAYEG

Mayiovéla

— 1 auyod (KpoKog Kal aoTTpadi)

— 1 KoutaAid youoTapda

— 1 koutaAid Xupd Aepoviou 1y §udi

— 200-250 ml AGd!

— AAAT kai TITTEPI KATd BoUAnon

Ta UNIKG TTPETTEN Va £X0OUV TNV idIa

Beppokpaaial

m  BdAte 6Aa 1o UNIKG o€ €va doyeio.

m  AKoupTrAoTE TO TT6dI piep aTOV
TuBuéva Tou doxeiou Kal avapeigTe,
MEXPI VO YAAQKTOTTOINOE TO pEiypa.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTEP
XEIPOG Apyd PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIA
TOU PeEiyUOTOG Kal KATERAOTE TO Eavd,
MEXPI VO ETOIYACTEI N payiovEqD.

ZUupBOUAR: ZUPQWVA e AUTA TN cuvTayn

MTTOPEITE VA TTAPACKEUACETE ETTIONG

paylovéla JOVo Pe KPOKOUG YWV, Z& auTh

TNV TTEPITITWON XPNOIUOTIOIEITE OPWG HOVO

N pior ToodtnTa Aadiou.

ZoUTra AayaVIKWV

— 300 yp. ardreg

— 200 yp. kapoéTa

— 1 KPS KOPPATI g€EAIVO

— 2 vTopdATEG

— 1 KPEPPUDI

— 50 yp. BouTupo

— 2 NiTpa vepd

— AAGTI kal TITTéPI KaTé BoUAnan

B =£QAOUDIOTE TIG VTOUATEG KOl OQAIPECTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyrte 10 KaBapiouéva Kai
ATTOPACIWHEVA AOXAVIKA O€ KOUMATIA Kal
OOTAPETE TA 0€ KAUTO BoUTUpO.

m [pocBéoTe vepd Kal aAATIOTE.



m  AoroTe Tn oouTtra va Bpdaoel 20-25 AeTTTd.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KATGAPOAa atTd TNV
€aTia.

m  Avapeigre Tn ooUTTa oTNV KAToOAPOAa
MEXPI VA ATTOKTHOEI TNV EMOUUNTH
OUVEKTIKOTNTA.

m  KapukeloTe pe aAdTi Kal TTITTEPL.

Z0pn yia KPETTeg

— 250 ml ydAa

- 1auyo

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpuo BouTupo

m  BdATte 6Aa Ta UNIKG pE TNV avagepouevn
oelpd o€ éva doxeio.

m  Avapei€te Ta o€ pia Agia Coun.

PogpRuara pe ydAa (MIAKoéIK)
— 1 motp1 yéAa
— 6 peydAeg @pdouleg, N
10 @papTToudd, 1
1 pmravdava (Koppévn o€ QETEG)
m  BdATte OAa Ta UAIKG O€ €va doyeio.
m  Avapeigre Ta PéEXPI VO ATTOKTACOUV ThV
€MOUUNTH) CUVEKTIKOTNTA.
m [1pooBéoTe (axapn Katd BouAnon.
ZupBouAn: NpooBéoTe éva TTayaki A
XPNOIPOTTOINOTE TTOAU KPUO YAAQ.

AvTipeTwtrion BAaBwv

BAdBn

H ouokeun atrevepyoTToliTal KATA TN

xenon.

AvTipeTwTTion

H ao@dAcia utrepoOpTWONG

EVEPYOTTOINONKE.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  AQNOTE TN GUCGKEUR VO KPUWOEI
yla TTepitTou 1 wpa, WOoTE va
aTrevepyoTToiNdei N acPaAeia
UTTEPPOPTWONG.

m  JUVOEDTE TO QI OTNV TIPICa.
Evepyotroinote avd Tn GUOKeUN.

ZNMAVTIKO: Y€ TTEPITITWAON TTOU BEV PTTOPET

va avTIHETWTTIOTED pia BAGRN, atreuBuvbeite

OTNV UTINPECIa eEUTTNPETNONG TTEAOTWV.

AvTipyetwTrion BAaBwv el

Atmréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA WE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE IGXU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIBNG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TG OTToIEG AAAOYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital n eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TO0EDN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIA TNV OTToIa KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaaia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT HETAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroloUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTI TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTa OXETIKA £yypaga XPAonG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTioKeUr A N AVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyiko MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amacina uygun kullanim tr

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlar (bkz. “Tarifler”)
asmayiniz. Cihaz sadece besin dogramak veya karigtirmak

icin uygundur. Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze
pureleri) hazirlamak i¢in uygun degildir. Bunun igin ProPuree pure
aksesuari kullaniimalidir. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m ustunde bir rakimda kullanin.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari
yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gerceklestirimemelidir.

/\ Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve calistiriniz. Cihazi sadece elektrik kablosunda
ve kendisinde hasar yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus
bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar, tehlikeleri
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gOzetim altinda tutun!

m Cihazi, ocak gibi sicak yluzeylerin lizerine veya yakinina koymayin.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

m Cihaziniz suya veya baska bir sivinin igine diserse, cihazin
kullanilmaya devam edilmesine izin verilmez.

m Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin igine en fazla max»|
isaretine kadar daldirilmahdir, aksi halde elektrik garpma tehlikesi
olusur!

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir sure
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

m Kesinlikle karistirma ayagi bicagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle ¢iplak elle tutmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak

malzemeler karistiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

/\ Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

/\ Dikkat!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sireyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.

m Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.

m Karigtirma ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz
veya ¢ok sicak karigtirma maddeleri iginde kullanmayiniz. Pisme
durumundaki karistirilacak sicak malzemeleri, islemeden dnce
en az 80°C seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini
tencere iginde kullanacaksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka

iyice temizlenmelidir. =» “Bakim ve glinliik temizlik” bkz. sayfa 83
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunun kullanimi: Bu
kilavuzun kapak sayfalarini disari dogru
agabilirsiniz. Actiginiz sayfada, harfler
ve numaralar ile isaretlenmis olan ve

bu kullanim kilavuzunda surekli olarak
kendisine referans verilen gizimleri
gorebilirsiniz (6rn. =» Resim sirasi [5]).

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ...............cccco... 79
Onemli giivenlik uyarilari ..............c........... 79
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Bakim ve gunlik temizlik.......................... 83
Tarifler ... 84
Ariza durumunda yardim..........cccceeeveeenne 84
Elden gikartilmasi..........cccccoeevvveeeeeeninenn. 85
Garanti.......cooeeeeiie e 85

Genel Bakis

Litfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim
1 Anacihaz
a Hiz ayari
b V isareti
Acgma tusu ©
Turbo tusu @
Cozme tuslar
Fisli kablo
2 Paslanmaz gelik karigstirma ayagi
a maxp] isareti
b Karistirma ayagi bicagi
3 Kanstirma kabi
a Olgek
b Kapak

-0 Qo0

icindekiler tr

Aksesuarlar

(ayr kullanim kilavuzlari mevcuttur)
4 Genel dograyici L*

5 Genel dograyici XL*

6 Cirpma teli*

7 “ProPuree” piire aksesuarr*

* modele bagh

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan once
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m Ana cihazi ve tUm aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
gorinur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim [

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 83

Semboller ve isaretler
[ji] Kullanma kilavuzunun

talimatlarina uyunuz.

Karistirma ayagindaki isaret:
Karistirma ayagi,
karistirilacak malzemenin
icine en fazla maxp| isaretine
kadar daldirilmalidir, aksi
halde elektrik carpma
tehlikesi olusur!

max»|
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tr Parcalar ve kumanda elemanlari

Parcalar ve kumanda
elemanlari

Hiz ayari

Devir sayisinin kademesiz olarak
ayarlanmasi icindir. Déner segim digmesi o
(en duglik devir sayisi) ile 12 (en yilksek
devir sayisi) arasinda bir konuma
ayarlanmalidir. Ayarlanan hiz ¥ isaretinden
okunabilir.

Agma tusu O

Cihazin 6n ayari yapilmig devir sayisi ile
kullaniimasi igindir. Tug basili oldugu surece
cihaz calisir.

Turbo tusu @

Cihazin maksimum devir sayisi ile
kullaniimasi igindir. Tus basili oldugu sirece
cihaz cgaligir.

Bilgi: Hiz ayarinin Turbo tusunun @
kullanimina bir etkisi yoktur.

Dikkat!
Agma tuguna @ ve Turbo tuguna @
kesinlikle ayni anda basiimamalidir.

Onerilen hiz degerleri

-8 Sivilardaki karistirma iglemleri,
sicak maddelerin karistiriimasi
ve malzeme ekleyerek karistirma
icindir
Meyvelerin veya pismis sebzelerin
karistiriimasi veya pure yapilmasi
icindir
@ Mayonez yapimi igindir

Kullanim alani: Genel dograyici

(L / XL), pure aksesuari, ¢cirpma teli

Cozme tuslan

Karistirma ayagini veya bagka bir aksesuari
cikartmak igin, iki g6zme tusuna da ayni
anda basiimalidir.

Paslanmaz gelik karigtirma ayagi
Karistirma ayagi; mayonez, soslar, karigim
icecekleri, bebek mamalari, pisiriimis sebze
ve meyveleri parcalamak, karistirmak

ve ¢orbalari pure haline getirmek igin
uygundur.

82

Aksesuar

Aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa musgteri hizmetlerinden siparis
edebilirsiniz:

Genel dograyici L 12027759
Genel dograyici XL 12027760
Cirpma teli 12027761
“ProPuree” plre aksesuari 12027762

Kullanim

/\ Yanma tehlikesi!

Karistirilacak sicak malzemeler ile
caligirken dikkatli olunuz. Sicak malzemeler
karistiriimalar sirasinda digari sigrayabilir.
Pisen sicak malzemeler, islenmeden dnce
en az 80°C seviyesine kadar sogutulmalidir.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan sonra karistirma ayagi
bicagdi durana kadar bekleyiniz. Kesinlikle
karistirma ayagi bicagina midahalede
bulunmayiniz.

Dikkat!

— Karigtirma ayagi, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir. Karistirma
ayag! titrememeli veya dismemelidir.

— Elma, patates veya et gibi kati besinleri,
islemeden 6nce mutlaka pargalarina
ayiriniz ve hafifce pisiriniz. Cig besinleri
(sogan, sarimsak, bitkiler,...) kesmek/
dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz.

— Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

—> Resim sirasi [&

1. Hazirladiginiz besinleri karistirma
kabina veya bagka uygun bir kaba
doldurunuz veya tencereye yerlestiriniz

2. Elektrik kablosunu tamamen aciniz.

3. Ana cihazi sabit tutunuz, karigtirma
ayagini ana cihaza takiniz ve yerine
oturdugu duyulana kadar bastiriniz.

4. Hiz ayar dugmesi ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz. Elektrik figini prize
takiniz.



5. Kabi bir elinizle tutunuz ve karistirma
ayagini daldiriniz.

A\ Elektrik carpma tehlikesi!

Karigtirma ayagi, karigtirilacak malzemenin

icine en fazla max»| isaretine kadar

daldiriimalidir, aksi halde elektrik carpma
tehlikesi olusur!

6. Onceden ayarlanan devir sayisi ile
isleme yapmak icin agma tusuna @©
basiniz.

7. En yuksek devirle isleme yapmak icin
Turbo tusuna @ basiniz.

Dikkat!

Agma tusuna @ ve Turbo tusuna @

kesinlikle ayni anda basiimamalidir.

8. Tus basili oldudu slrece cihaz agik
kalmaya devam eder. Karistirma ayagi
ile besinleri igleyiniz.

9. Istenen kivami elde ettiginizde tusu
birakiniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz. Elektrik fisini ¢gekiniz.

10. Her iki g6zme tusunu da bastiriimis
sekilde tutarak karistirma ayagini
cikartiniz.

11. Tim parcalar kullandiktan hemen
sonra temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik
temizlik” bkz. sayfa 83

Bilgiler:

— Puskurmeleri dnlemek igin, cihazi
mutlaka bigagi karistirilan malzemelerin
icine tamamen daldirdiktan sonra
calistiriniz.

— Sivi besinlerde, karistirma ayagini karis-
tinlacak besinin igine daldiriniz. Daha
iyi bir karistirma sonucu elde etmek ve
kabin zeminine “yapigmasini” dnlemek
icin cihazi hafif egimli sekilde tutunuz.

Bakim ve glinlik temizlik

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanimdan
sonra iyice temizleyiniz.

A Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlemeden énce elektrik fisini gekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Bakim ve gunlik temizlik tr

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

Bilgiler:

— Temizligi kolaylastirmak i¢in, karigtirma
ayagini kullandiktan sonra temiz su dolu
bir kabin iginde tutunuz ve birkag kez
Turbo tusuna @ basiniz.

— Ornegin Kirmizi lahana veya havug
plastik parcalarda renk degisimlerine
neden olabilir. Bu renklenmeler bir
damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

Resim [¥ (izerinde, munferit parcalarin
nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakig
sunulmustur.

m Ana cihazi ve aksesuar pargalarini
birbirinden ayiriniz.

m Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m Aksesuar parcgalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez veya stinger kullanarak
temizleyiniz veya bulagik makinesinde
yikayiniz.

m  Karigtirma ayagini bulagik makinesinde
dik konumda (karistirma ayagi bicagi
yukari bakmalidir) veya suyun altinda
bir fircayla temizleyin.

m  Karistirma ayagini dik pozisyonda
(kanistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, i¢ine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.
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tr Tarifler

Tarifler

Mayonez

— 1 yumurta
(yumurta sarisi ve yumurta aki)

— 1 corba kasidi hardal

— 1 corba kasigi limon suyu veya sirke

— 200-250 ml sivi yag

— Istege gore tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir!

m TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m Karistirma ayagini kabin dibine temas
ettiriniz ve karisim helmelenene kadar
karistiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasca
karisimin Ust kenarina kadar kaldiriniz
ve tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.

Sebze g¢orbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 kUgUk kereviz

— 2 domates

— 1 sogan

— 50 g tereyag

- 2lsu

— Istege gore tuz ve karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.

m  Temizlediginiz ve soydugunuz sebzeleri

kesiniz ve sicak tereyaginda soteleyiniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

Tenceredeki ¢corbayi istediginiz kivama

gelene kadar mikserle karistiriniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

84

Krep hamuru

— 250 ml sut

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmig, sogutulmus tereyag

= TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz.

m  PuUrlzs(z bir hamur olacak sekilde
mikser ile karistiriniz.

Sitli icecekler

— 1 bardak sut

— 6 blyuk gilek veya

10 frambuaz veya

1 muz (dilimlenmig)

Tdm malzemeleri bir kaba koyunuz.
istediginiz kivama gelene kadar mikser
ile karistiriniz.

m Istediginiz kadar seker ekleyiniz.

Yararl bilgi: igeceginize bir kiip buz atiniz
veya ¢ok soguk sut kullaniniz.

Ariza durumunda yardim

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Coziim

Asiri yuklenme emniyeti devreye girmis.

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Asirn yiklenme emniyetini devreden
cikarmak icin, cihazin yaklasik 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

m  Elektrik figini prize takiniz. Cihazi tekrar
aciniz.

Onemli: Ariza giderilemiyorsa liitfen yetkili
servise bagvurunuz.



Elden gikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhg tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolli Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri doniisimlid ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimu igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yonetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘qga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek 05 sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi -
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS e

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markasi s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi Co |
Azamitamirsiresi :  20ifSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac¢ urzadzenia tylko

do przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla
gospodarstw domowych i przez czas typowy dla gospodarstw
domowych. Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalne;j iloSci
produktéw (patrz ,Przepisy kulinarne”). Urzgdzenie nadaje sie do
rozdrabniania lub mieszania produktow spozywczych. Nie uzywac
urzadzenia do przygotowywania ziemniakéw puree (lub puree z
produktow zywnosciowych o podobnej konsystenciji). Do tego celu
stosowac koncéwke ugniatajgcg ProPuree. Urzgdzenia nie wolno
uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoridw przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej

wskazowkami! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy

dotaczy¢ niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie do wskazowek
prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢
producenta za wynikte szkody.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia

i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze

znajdujg sie pod opiekg innych oséb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

z niej wynikajgce. Dzieci nie mogg obstugiwac¢ urzgdzenia. Nalezy

uniemozliwi¢ im dostep do urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego.

Dzieciom nie wolno czys$ci¢ urzgdzenia ani wykonywac

przewidzianych dla uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowacé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy, gdy
przewdd zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne. Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak np.
wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzac
wylacznie nasz serwis.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowac
myjek parowych. Nigdy nie uzywaé urzgdzenia z mokrymi rekami.
Nie wolno nadal uzywac urzgdzenia, jesli wpadto do wody lub
innej cieczy.

Koncowke miksujgcg zanurza¢ w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie prgdem!

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym
uzyciu, w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demonta-
zem lub czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.
Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krétki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

Nigdy nie chwytac za n6z koncowki miksujgcej. Noza koncowki
miksujgcej w zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.

A Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie opakowaniem.

Uwaga!
Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrobki produktow spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.
Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek
mikrofalowych.
Koncowki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na gorgcych
powierzchniach, ani nie wktadac¢ do bardzo gorgcych produktéw
przeznaczonych do miksowania. Zagotowane produkty
przeznaczone do miksowania schtodzi¢ najpierw co najmniej
do 80°C, a dopiero potem miksowac. Przy uzywaniu blendera
w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

A Uwagal!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Konserwacja i codzienne

czyszczenie” patrz strona 92

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

Podczas korzystania z instrukcji obstugi
mozna otworzy¢ jej sktadane kartki.
Znajduja sie tam ilustracje oznaczone
literami i numerami, do ktérych
odwotuje sie wielokrotnie niniejszy tekst
(np. =»> Cykl rysunkéw [E).
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Opis urzadzenia..........ccccveeeeeieiiiiieeeeee 90
Przed pierwszym uzyciem..............ccceeee... 90
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
=> Rysunek
1 Korpus urzadzenia
a Regulacja predkosci
b Oznaczenie ¥
¢ Przycisk wigcznika ©
d Przycisk Turbo @
e Przyciski zwalniania blokady
f Kabel sieciowy
2 Koncoéwka miksujaca ze stali
nierdzewnej
a Oznaczenie maxp|
b N6z miksujgcy
3 Pojemnik miksera
a Podziatka
b Pokrywa

Akcesoria (osobne instrukcje obstugi)
4 Rozdrabniacz uniwersalny L*

5 Rozdrabniacz uniwersalny XL*
6 Koncoéwka do ubijania*

7 Koncoéwka ,,ProPuree‘“*

* w zaleznos$ci od modelu

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzic¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
= Rysunek [}



m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 92

Symbole i oznaczenia

I:E Prosze przestrzegac

wskazowek zawartych

w instrukcji obstugi.
Oznaczenie na koncéwce
miksujace;j:

Koncowke miksujacg
zanurza¢ w miksowanym
produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej
grozi porazenie pragdem!

max »|

Czesci i elementy
obstugowe
Regulacja predkosci

Do ptynnej regulacji predkosci obrotowe;.
Przetacznik obrotowy ustawia¢ miedzy e
(najnizsze obroty) a 12 (najwyzsze obroty).
Odczytaé przy oznaczeniu ¥ ustawiong
predkosc.

Przycisk witagcznika OO

Do pracy urzadzenia ze wstepnie ustawiong
predkoscia. Urzgdzenie dziata, gdy przycisk
pozostaje wcisniety.

Przycisk Turbo @

Do pracy urzadzenia z maksymalng
predkoscia. Urzgdzenie dziata, gdy przycisk
pozostaje wcisniety.

Wskazoéwka: ustawienie predkosci nie ma
znaczenia podczas stosowania przycisku
Turbo @.

Uwagal!

Nigdy nie wciskac jednoczesnie przycisku
wigcznika O oraz przycisku Turbo @.

Symbole i oznaczenia pl

Zalecane predkosci

-8 Do miksowania ptynéw, gorgcych
produktow oraz do mieszania
Do miksowania i rozcierania
owocow oraz gotowanych warzyw
@ Do przygotowania majonezu
Do stosowania: rozdrabniacza
uniwersalnego (L / XL), koncowki
ugniatajacej, koncowki do ubijania

8-12

Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koncowki miksujgcej lub
innych akcesoridow nacisngé réownoczesnie
oba przyciski zwalniania blokady.

Koncowka miksujaca ze stali

nierdzewnej

Koncowka miksujgca nadaje sie do
rozdrabniania i mieszania majonezu,
soséw, napojow miksowanych, zywnosci
dla niemowlat, gotowanych owocow
oraz gotowanych warzyw, jak rowniez do
przecierania zup.

Akcesoria

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zaméwic za
posrednictwem naszego serwisu.

Akcesoria Nr
katalogowy

Rozdrabniacz uniwersalny L 12027759
Rozdrabniacz uniwersalny XL 12027760
Koncowka do ubijania 12027761
Koncowka ,ProPuree” 12027762

Obstuga

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Zachowac ostroznos$¢ podczas miksowania
gorgcych produktéw. Gorgcy produkt moze
sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.
Zagotowane produkty przeznaczone

do miksowania schtodzi¢ najpierw co
najmniej do 80 °C, a dopiero potem
miksowac.
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pl Konserwacja i codzienne czyszczenie

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Po wytagczenia urzadzenia odczekac do

zatrzymania sie noza koncowki miksujgce;.

Nigdy nie chwyta¢ za néz koncowki

miksujace;j.

Uwagal!

— Koncowka miksujgca musi by¢ mocno
potgczona z korpusem urzgdzenia.
Koncowka miksujgca nie moze chwiaé
lub spasc¢.

— Twarde produkty, takie jak jabtka,
ziemniaki lub migso, nalezy
koniecznie przed miksowaniem
rozdrobni¢ i zagotowac na migkko.
Do rozdrabniania/siekania surowych
produktow (cebuli, czosnku, zidt, ...)
uzywac rozdrabniacza uniwersalnego.

— Dno uzywanego naczynia nie moze
mie¢ zadnych nieréwnosci lub
zagtebienia.

= Cykl rysunkow [H

1. Napetni¢ przygotowywanymi produktami
pojemnik do miksowania lub inne
naczynie lub miksowa¢ w garnku.

2. Catkowicie rozwingc¢ kabel zasilajacy.

3. Chwyci¢ korpus urzgdzenia, wetkng¢ w

korpus koncowke miksujgcg i docisngg,
az w sposob styszalny zablokuje sie.

4. Ustawi¢ odpowiednig predkosé
obrotowg za pomocg regulatora. Wiozy¢
wtyczke do gniazdka.

5. Trzymac naczynie jedng rekg i zanurzyc¢
koncowke miksujgca.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Koncoéwke miksujacg zanurzac

w miksowanym produkcie tylko do

oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie

pradem!

6. Wcisnagé przycisk wigcznika O, aby
miksowac z wstepnie ustawiong
predkoscig.

7. Wecisna¢ przycisk Turbo @, aby
miksowacé z najwyzszg predkoscia.

Uwagal!

Nigdy nie wciskac¢ jednoczesénie przycisku

wigcznika @ oraz przycisku Turbo @.
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8. Urzadzenie pozostaje wigczone dopoki
jest wcisniety przycisk. Zmiksowac
produkty za pomocg koncowki.

9. Gdy osiggnie sie wymagang
konsystencje, zwolni¢ przycisk.
Poczekac, az naped sie zatrzyma.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowa.

10. Przytrzymac wcisniete oba przyciski
zwalniania blokady i wyjg¢ koncowke
miksujaca.

11. Wszystkie czgsci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 92

Wskazowki:

— Aby unikng¢ rozpryskiwania, zanurzy¢
noz koncowki miksujgcej catkowicie
w produktach i dopiero wéwczas
wigczy¢ urzgdzenie.

— W przypadku produktéw ptynnych,
zanurzy¢ koncéwke miksujgcy i lekko
przechyli¢, aby uzyskac lepsze,
jednorodne wymieszanie oraz unikngé
Lprzysysania” do dna naczynia.

Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzgdzenie i wykorzystane narzedzia
muszg by¢ doktadnie oczyszczone po
kazdym uzyciu.

A\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie stosowa¢ myjek parowych.

Uwaga!

— Nie uzywa¢ srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.



— Zwréci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie $cisngé
w zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformaciji!

Wskazoéwki:

— Aby ufatwi¢ sobie czyszczenie po
uzyciu, przytrzymaé koncowke
miksujacg w naczyniu z czystg wodg
i weisngc kilka razy na krétko przycisk
Turbo @.

— Podczas przetwarzania np. czerwonej
kapusty lub marchewki mogg powstawacé
przebarwienia na elementach z tworzywa
sztucznego. Mozna je usung¢ kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Na rysunku [® pokazany jest sposob

czyszczenia poszczegolnych czesci.

m Rozigczy¢ korpus urzadzenia od
elementéw wyposazenia.

m Korpus urzadzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatka i wysuszy¢.

m Elementy wyposazenia oczysci¢ miekkg
szmatkg lub ggbka z uzyciem $rodka do
mycia lub umy¢ w zmywarce.

m  Koncowke miksujgcg czyscic w
zmywarce w pozycji pionowej (nozem
koncowki skierowanym do gory) lub za
pomocg szczotki pod biezgcg woda.

m  Koncowke miksujgcg suszyé
w odwréconej pozycji (hozem do gory),
aby woda, ktéra dostata sie do
koncowki, mogta wyptynac.

Przepisy kulinarne pl

Przepisy kulinarne

Majonez

— 1 jajko (z6ttko i biatko)

1 tyzka musztardy

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 200-250 ml oleju

— sOlipieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature!

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika do miksowania.

m  Koncoéwke ustawi¢ na dnie pojemnika
i miksowac sktadniki, az zacznie tworzy¢
sie gtadki krem.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna
réwniez przygotowaé majonez z samych
z06ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.

Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw
— 200 g marchewki
— 1 maty kawatek selera
— 2 pomidory
— 1 cebula
— 50 g masta
— 2lwody
— s0l i pieprz do smaku
m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.
m  Oczyszczone i obrane warzywa pokroi¢
na kawalki i smazy¢ na rozgrzanym
masle.
Doda¢ wody i posolic.
Gotowac przez 20-25 minut.
Zdjac¢ garnek z kuchenki.
Zupe zmiksowac w garnku, az do
uzyskania zgdanej konsystenciji.
Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
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pl Usuwanie usterek

Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

- 1jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schtodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢é w podane;j
kolejnosci do pojemnika.

m  Miksowac¢ do powstania gtadkiego
ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo
10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do
pojemnika do miksowania.
m  Miksowac¢ do uzyskania zgdanej
konsystenc;ji.
m Dodac¢ cukier wedtug uznania.

Wskazoéwka: dodac gatke lodow lub bardzo
zimne mleko.

Usuwanie usterek

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.

Sposob usuniecia

Zadziatat system zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

m Urzadzenie pozostawi¢ ok. 1 godzine
do ochtodzenia, w celu dezaktywacji
systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ponownie
wigczy¢ urzadzenie.

Wazna wskazowka: jezeli nie da sie

usung¢ wystepujgcej usterki, prosze

zwrdéci¢ sie do naszego autoryzowanego

punktu serwisowego.
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Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzgdzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a Npu3Ha4eHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunap crif BUKOPUCTOBYBATU Tiflbki ATst NEpepoOKX NPOAYKTIB

Y 3BMYaNHMX Ansi JOMALLHBOrO rocrnoAapcTBa KinlbKOCTSX |

BiApi3kax Yacy. He MoxHa nepesuLLyBaTh MakcumMarnbHO [OMYyCTUMY
KiNbKiCTb NpoaykTiB (auB. «Peyenmuy). MNpunag npusHadeHo
BUKIIOYHO A115 nogpibHeHH:A abo 3miwyBaHHS npoaykTis. Mpunag
He Npu3HaYeHOo ANnd NpUroTyBaHHs ntope 3 kaptonni (abo

NPOAYKTIB aHarnoriyHOl KOHCUCTEHLUIT). [1na Lboro BUKOPUCTOBYMTE
Hacafgky-ToBkadky «ProPuree». He BukopucTtoByimTte npunag ans
nepepobKuM IHLLNMX PEYOBUH Y/ NpegMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
[03BOSIEHNX BUPOBHNKOM JOOATKOBUX AeTarien MOXINBI TakoX
A00aTKoBI BUOW 3aCTOCyBaHHA. BukopucTtoBynTe Npunag Tiflbku 3
A03BOSIEHUMM OpUriHarNbHUMK YacTUHaMK Ta NpunagasaMm. Hikonu He
BUKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas ans iHwWux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nve BcepeanHi npuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTypi Ha BucoTi He Bue 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

MpaBuna TexHikn 6e3nekun

YBaXKHO npoynTanTe iHCTPYKLIiIO 3 ekcrnnyarauii, JoTpuMynTecs 1i
BKa3iBOK, He BukmaanTe i 3bepiravite il Hagani! MNepegatoum uen
npunag, iHWiv MoavHi, ante il Lo IHCTPYKUi. Y pasi HedoTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKW, AKi BUHMKNX BHACMNIOOK LIbOro.

Livm npunagom [o3BONSAETLCS KOPUCTyBaTUCA ocobam 3
0BMEXEHMMU NCUXIYHUMK, YYTTEBUMMN abO PO3yMOBMMU 30aTHOCTAMM
abo HegocTaTHIM AocBigom Ta/abo HeaocTaTHIMU 3HAHHAMM,

SIKLLIO BOHWM pobnaTh Ue nig Harnsggom abo NponLunm BignoBigHUn
IHCTPYKTa)X CTOCOBHO 6€3Me4HOro BUKOPUCTaHHS npunaay ta
3po3yMminu Hebesneky, NoB’sa3aHy 3 npunagom. [iten Bikom He

MOXHa gonyckaTtu 6rnm3bko 4o npunagy abo WHypa XXUBMNEHHS; iM
3ab60poHAETLCA KopUCTyBaTUCA NpUagoM. OUnLLIEHHS Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHsi 3a60OPOHAETLCS BUKOHYBATU OiTAM.

/\ He6e3neka BpPaXeHHS efieKTPUMYHUM CTPYMOM i noxexi!

m [lpunag [o3BoNAETLCS NiAKIKYATN 40 PO3ETKM 1 eKCnsyaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAaYEHNX Ha 3aBOACHKIN TabnunyLi.
Mprnagom OO3BONSAETLCA KOPUCTYBATUCS NMLLE 3a YMOBW BiJ-
CYTHOCTI NOLLKOMKEHb LWUHYpa i camoro npunagy. LWo6 yHukHyTM
Hebe3nek, peMOHTyBaTK Npuniag, Hanp., MiHATU NOLLKOKEHUI
LLUHYP, 0O3BONSAETHCA NULLE B HALLIN CEPBICHI MaWUCTEpPHI.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 40 BUMMUKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwante BBIMKHEHUI Npunag 6e3 Harnagy!
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MpaBuna TexHikn 6eanekn

He ctaBTe npunag Ha rapsayi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha NnuTy.

KaTteropnyHo 3abOpOHEHO 3aHyptoBaTU OCHOBHUI BrOK Y pianHN,
TpyMaTn NOro nig NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B MOCYLOMUNHIN
MaLUvHi. He BUKOpUCTOBYWTE NapoovncHUK. He kopuctyntecs
npunagom, Konv BaLli pyku BOori.

Axwo npunag ynas y Bogy abo iHWy piguHy, KOPUCTYBaTUCA HAM
OinbLue He MOXHa.

Hixxka 6neHgepa mae 6yTu 3aHypeHa B NPOAYKT LWoHanbinbLle
[0 no3Ha4ykn maxp|, iHakLe icHye Hebeaneka ypaxeHHs!
eNeKTPUYHUM CTpyMom!

[Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMUKATU 3 MEPEXi Nepen KOXXHUM
BUKOPWUCTaAHHAM, 3a BI4CYTHOCTI JOrnsay, nepen MOHTaXeM,
OEMOHTaXeM YM YULLEHHAM Ta Y pasi HeCNpPaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS!

O60B’A3KOBO BigKNIOYaANTE NpUNag Big enekTpoMepexi B Taknx
BMMagKax: nicrs KOKHOrO BUKOPUCTAHHS; nepes CKnagaHHsAM,
po36mpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SIKLLIO BUHWUKINA HECNpaBHiCTb abo
BY NIiaHyeTe 3anuwnTn npunag 6es3 gornaay.

[licna BUMKHEHHSI NPUBOA e OeSKUA Yac NPOJOBXKYE pyXxaTUcs.
[loyekarTecs NOBHOI 3yNUHKM NpMBoAaA.

Hikonu Ha Bpatnca pykamm 3a Hix Hixkkn 6neHaepa. Hikonu He
YUCTUTM HXK HDKKM BrieHgepa ronmmmn pykamu.

/\ He6e3neka OTpPMMaHHSA onikis!

ObepexHo npun 06pobui rapayunx npoaykTis. MNpy nepepobui rapsdi
NpPOAYKTM MOXYTb pO36pur3KyBaThCS.

/\ He6e3neka sigyxu!

He posBsonsvite AiTam rpatnca 3 nakyBanbHUMKW MaTtepianamu.

/\ Ysara!
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PekomeHayeTbCs Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTtu npunag,
BBIMKHEHMM [J0BLUE, HiX Lie NOTPiIOHO ANa nepepobkn NpoaykKTiB.
He BMukanTe npunag BXOrocTy.

E€MHicTb Brnengepa He NpyaaTHa Anst BUKOPUCTaHHSA B
MIKPOXBUITLOBIN Mevi.

Hixkky 6rnengepa Hi B SKOMy pasi He CTaBUTK Ha rapsyi NOBEPXHI
Ta He BUKOPUCTOBYBATM 415 NepepobKu ayxKe rapsayunx npoaykKTiB.
Kun'aui npogykTn nepea nepepobkoto 0XonoguTn 4o Temneparypu
80 °C abo Hwxue! NMpu BUKOpUCTaHHI pyyHoro bneHaepa B
KacTpyni il cnig 3asganerigb 3HATU 3 NIUTU.



A Baxnuso!

MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

[Micna KOXXHOrO BMKOPUCTAaHHS, a TakoxX Nicns Tpueanoro
HEeBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxigHo ounwatn. =% «/Ljoenso i
Wo0eHHe oHUWEHHs1» dus. cmop. 99

LLinpo BiTaeMo Bac i3 NOKYnKoo HOBOro
npunaay ¢dipmu Bosch. [lopaTkoBy
iHdpopmaLiito Npo Hally npoAayKLito BU
3HanaeTe Ha HawoMy CanTi.

[ns 3py4HOCTi KOPUCTYBaHHS LSt

IHCTPYKLiS MICTUTb CKNafeHi CTOPIHKK, Lo
po3ropTatoTbCs. Tam HaBeAeHo intcTpauii 3
OyKBEHHUMY Ta LMPOBUMM NO3HAYKaAMM, Ha
SIKi NOCMNaEeTbCA LS IHCTPYKUiA (Hanpuknag,
=> Psg manioHkis [E).
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YMOBU FAPAHTI .o 101

Ctucnum ornsapg,

PO3ropHiTb CTOPIHKK 3 MantoHKaMu.
=> MantoHok [
1 OcHoBHuI 6ok npunagy
a Perynatop wsuakocTi
b lMosHayka ¥
¢ KHonka BBiMkHeHHs (D
d Kuonka Typ6opexumy @
e KHonku po3brnokyBaHHs
f Kabenb xuBneHHs
2 Hixka 6neHgepa 3 HepXaBito4oi cTani
a [MosHayka maxp|
b Hix Hixkn GneHgepa
3 Yawa 6neHpgepa
a LUWkana
b Kpuka
Mpunapaa (okpemi iIHCTPYKUiT 3 ekcrinyaTauii)
4 YHiBepcanbHuh nogpioHoBay L*
5 VYHiBepcanbHui nogpi6HoBay XL*
6 BiHM4oK ona s6uBaHHA*
7 Hacapka-toBkauka «ProPureex»*

* 3anexHo Big mogeni

MNMepen nepwmnm
BMKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkoM ekcnnyaradii HOBOro
npunagy moro NoTpibHO NMOBHICTIO
po3nakyBaTh, O4UCTUTK Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >K0oAHOMY pasi He BBOALTE B eKCryaTayito

noLIKOAKeHU npunag!

m  Buimite ocHoBHMI Brok i Bce npunanns
3 YMaKOBKM Ta 3HIMiTb MaKyBanbHWN
marepian.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMNMEKTHICTb i
BWAMMI NOLLKOMXEHHS. =» MarnoHoK

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHSAM
PETENBbHO OYMCTLTE Ta BUCYLLITh
yci petani. =» «/Joans0 i wo0eHHe
oYuueHHsi» dus. cmop. 99
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uk CurMBONN Ta NO3HAYKM

CumBONU Ta NO3HAYKM
(Cumeon|avaiomn |
I:E [oTpumynTtecs BKasiBok

IHCTPYKLUI 3 ekcrinyaTtadji.
[Mo3Hauka Ha HiXkui bneHaepa:
Hixxka 6nengepa mae

OyTu 3aHypeHa B NpPoayKT
LoHanbinbLwe 0o

no3Haykn max |, iHakie
iCHye Hebe3neka ypaxeHHs
€NeKTPUYHUM CTpyMoMm!

max »|

HeTani Ta enemMeHTn
ynpaBniHHA

Perynsatop WBUAKOCTI

[Ins nnaBHOrO perynioBaHHs 4acToTu
o6epTaHH4. Perynarop moxHa nosepratu
MDK MO3ULLISMK @ (HariHWKYa YacToTa
obepTaHHs) i 12 (HarBuLWwa YyacToTa
obepTaHHS). YCTaHOBMEHY LUBUAKICTb MOXHA
nepesipuTy 3a nosHaykow V.

Knonka BBimkHeHHs (D

[ns BuKopucTaHHA npunagy i3 nonepeaHso
BCTaHOBMEHO YacTOTO 0bepTaHHs.
Mpunag npautoBaTMMe, [OKU BU HE
BiAMYCTUTE KHOTIKY.

KHonka Typ6opexumy @D

[nsa BuKopucTaHHA npunagy 3
MaKCUMarbHOI YaCcTOTOK O0GepTaHHS.
Mpunag npautoBaTMMe, [OKU BU HE
BiANyCTMTE KHOMKY.

BkasiBka: nig yac BUKOPUCTaHHS KHOMKK
TypBopexkumy @ BCTaHOBMEHa LUBMAKICTL
He BPaxoBYETbCH.

YBara!

Y XOAHOMY pasi He MOXHa OJHOYACHO
HaTWCKaTM KHOMKY BBIMKHEHHs! (D Ta KHOMKY
TypBopexumy @.
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PekomeHaoBaHa WBUAKICTb

-8 [Ing 3miLlyBaHHSA PiAWH i
rapsiymx NpPOJyKTiB, @ TaKoX Ans
nigmiLyBaHHS
[nsa 3milwyBaHHA pyKTiB, Arig abo
BapeHMX OBOMIB i NPUroTYBaHHS 3
HUX nope
@ [Ans npuroTyBaHHs MaoHeay
[ns BUKOPUCTaHHS YHIBEPCANbHOTO
nogpibHtoBava (L/XL), Hacagku-
TOBKaYKM, BiHNYKA ANs 30MBaHHSA

8-12

KHonku po36noKyBaHHA

[ns 3HATTA HiXKkM BGneHagepa abo iHWoro
npunagns cnig ogHoYacHo HaTUCHYTH
06unaBi KHOMKN PO36rIOKyBaHHS.

Hi>kka 6neHpepa 3

HepXkaBilo4oi cTani

Hixxky 6bneHaepa npusHaveHo ans
nogpibHEHHs Ta 3MiLLyBaHHSA MaioHe3Yy,
COYCiB, KOKTEWNNIB, ANTAYOr0 Xap4yBaHHS,
BapeHuX PpyKTiB, Srid i 0BOYIB, a Takox Anis
NPUroTyBaHHS CyniB-ntope.

Mpunapnsa

Akwo npunagas He BXOAUTb JO KOMMIEKTY
NMOCTaBKW, MO0 MOXXHa 3aMOBUTU Yepe3
CEPBICHUI LEHTP:

Mpunapas Homep ansa
3aMOBJ1€HHSA

YHiBepcanbHun 12027759
nogpidHoBay L

YHiBepcansHun 12027760
nogpi6HoBay XL

BiHn4ok onsa 36uBaHHs 12027761
Hacapka-ToBkayka 12027762

«ProPuree»



Excnnyarauin

/\ He6eaneka oTpMaHHs onikis!

IMig yac nepepobku rapsaynx NPoAyKTiB
bynbre obepexHi. [MepepobnioBaHi rapsdi
NPOAYKTU MOXYTb PO30pn3KyBaThCS.
MpoagyKkTn, Wo K1NNsiTb, Nnepes nepepobkoto
cnig oxonoautn oo temnepatypu 80 °C abo
HUKYe.

/\ He6e3sneka TpaBMyBaHHs!

[Micns BUMKHEHHs1 Npunagy cnig goyekatucs
3YMUHKN HOXa Hi>kkn BneHaepa. Hikonu He
BepiTbCsA PyKOIO 3a HiX HiXKKM BneHaepa.

YBara!

— Hixxy 6bnengepa HeoOxigHO MiLHO nig'en-
HaTu 0o ocHOBHoro brioka npunagy. He
MOXHa JonyckaTu, Lwob Hixka brneHaepa
Xutanacsi abo sunagana.

— Tepai xap4oBi NpoAyKTH, Taki sk s6nyka,
KapTonsto Yn M’sico, nepes nepepobKoto
HeobXigHO NOAPIOHUTM Ta 3BAPUTU A0
M’SIKOro cTaHy. [ns nogpibHeHHs/CiyeHHs
CMpVX NPOAYKTIB (LmMOyri, YacHUKY,
3ereHi TOLLO) cnif, BUKOPUCTOBYBaTU
yHiBepcarnbHuii nogpibHoBay!

— [1HO BUKOPWCTOBYBaHOI NOCYAVHN Mae
6yTn 6e3 Bunyknocter abo BACTYNIB.

=> Psaa mantoHkis [E

1. 3aBaHTaxTe NigroToBneHi NPOAYKTH B
Yyawy 6nengepa abo iHWy npuaatHy Ans
LibOro MOCYAMHY, HanpyKnaz, KacTpyro.

2. T[loBHicTio po3MoTanTe kaberb XUBMEHHS.

3. TlpuTpumyo4m OCHOBHUIA BGNOK NpuUnaay,

nig’eqHavite 40 HbOro HiXkKy Gnenaepa Ta
HaTUCHITb, OO BOHa 3acbikcyBanacs 3
XapaKTEPHUM 3BYKOM.

4. 3apavite 6axaHy YacToTy obepTaHHs
3a JOMOMOroH perynaTopa LWBUAKOCTI.
BcTaBTe wTencensHy BUMKY B PO3ETKY.

5. [NpuTpuMyoun NOCYAMHY OOHIEKD PYKOHO,
3aHypTe HiXKy OneHgepa B NPOAYKTW.

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eNeKTPUHHUM
cTpymom!

Hixka 6rieHgepa mae OyTu 3aHypeHa B

NPOAYKT LLOHAMGINbLIe A0 No3Haqky max |,

iHaKLwe icHye Hebesneka ypaeHHst

enekTPUYHUM CTPYMOM

Ekcnnyartauis uk

6. [nsa nepepobku 3 nonepeaHbo
BCTAHOBIEHOK YaCTOTO0 06epTaHHS
HaTUCHITb KHOMKy BBiMKHEHHA (.

7. [Ons nepepobku 3 MakcMManbHO
YacCTOTO 06epTaHHSA HAaTUCHITb KHOMKY
TypGopexkumy @.

YBara!

Y XogHOMY pasi He MOXHa OHOYaCHO

HaTVcKaTh KHOMKy BBiMKHeHHS (D Ta KHOMKy

TypGopexumy @.

8. [Mpunapg npautoBaTMme, OOKN BU
He BignycTuTe KHOMKY. [MNepepobiTe
NPOAYKTW HiXKOlo BrieHaepa.

9. [Micnsa pocArHeHHs 6aXaHoi KOHCUCTEHLjT
BiANyCTiTb KHOMKyY. [lodekanTecs 3ynuHKn
npuBoAa. BuimiTe wTencensHy BUIKy
3 pO3ETKM.

10. HatucHyBLwM Ta BTpUMYOYM 00uaBI
KHOMKU pOo30noKyBaHHS, BiA'eqHanTe
Hi>XKy OneHaepa.

11. Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4YMCTETE
BCi getani. =» «/Joensd i wodeHHe
oYyuweHHsi» dus. cmop. 99

BkasiBku

—  Wo6 yHnkHYTU po36pn3KyBaHHS, HixX
HiXXKM BrieHaepa cnig NOBHICTIO 3aHYpPUTU
B NPOAYKT i NuLle Toai BMUKaTU npunag.

— O6pobnstoun piaki NPOAYKTKN, 3aHYPEHY
B NOCYAMHY HiXKy BrieHaepa cnig
YTPUMYBaTH 3 HEBENMKUM HaxXumnom, Lod
AOCArTY KpaLLoro nepeMillyBaHHs Ta
YHUKHYTN «MPUCMOKTYBaHHS» [0 AHa.

Odornsap i woaeHHe
OYULLEHHSA

Mpwnag i BUKOpUCTOBYBaHi Hacaaku
HeoOXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTK Micns
KO>KHOTO BUKOPUCTaHHS.

/\ He6e3neka ypaxeHHs eNneKTPUYHUM
cTpymom!

— [lepen ounLLeHHAM BUnManiTe
LUTEencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptonTe OCHOBHWIA Briok
npunagy B piavHy Ta He MUnTe B
NOCYAOMUHIN MaLLVHI.

— He BukopucToByiiTe NapOOYNCHUK.
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uk PeuenTtun

YBara!

— He BukopucToBynTe 3acobu ans
OYMLLIEHHS], LLIO MICTATb CNUPT.

— He BukopucToBynTe 3aroctpeHi abo
MeTarneBi NpeaMeTn.

— He BuKopuCTOBYWMTE XOPCTKi raHYipKu
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

— He 3atuckanite nnactmacoBi enemeHTn
B NMOCYAOMUIHIV MALLWHi, OCKIINbKA Lie
MOXXe NpM3BECTU A0 iX 6€3MNOBOPOTHOI
nedopmadii!

BkaziBku

— W06 nonerwmTn YnLeHHs, nicns
BMKOPUCTaHHS NMOMICTITb HiXXKy GrieHaepa
B NMOCYAMHY 3 YACTOK BOAOH Ta Kinbka
pasiB HEHa4oBro HAaTUCHITL KHOMKY
TypBopexumy @.

— MMig yac nepepobku Taknx NPoAyKTiB,
SIK YepBOHa kanycta abo MopkBa, Ha
erneMeHTax i3 nnactmacu MoxyTb
yTBOPIOBATUCA KOMLOPOBI MAsMK. Ix
MOXHa YCYHYTU 3a JOMOMOIOHK KifTlbKOX
Kpanernb xap4oBoi ofii.

Ha mantoHky [® nokasaHo, K 4nctutu

oKpewmi getani.

m [lpunapgsa cnig Big'egHaty Big
OCHOBHOrO brioka npunagy.

m  [IpoTpiTb OCHOBHUIA BrIOK NpUnagy M’siKoto
BOITOrOK FaHYiPKOO Ta 3anmLLUTe COXHYTH.

m [IpoTpiTb enemMeHTn Npunagas raHvyipkoto
4n rybKoro, 3MOHYEHOK B NyXKHOMY
MWUIAHOMY PO34KHi, abo nomuiiTe B
NOCYAOMWUWHIN MaLLUWHI.

m  Hixky GneHgepa crig mutu B nocy-
OOMUHIN MaLUWHi, po3TallyBaBLUn i
BEpTUKanbHO (Hoxem Joropu), abo 3a
[0MOMOTOH0 LUITKM Mif NMPOTOYHOK BOAOH.

m  3anuwTe HixkKy GneHaepa COXHyTU y
BEPTUKaNbLHOMY MOMOXEHHI (HOXeM
poropw), o6 Boaa, sika noTpanuna
BCEpeaViHy, Morna CTekTu.
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Peuentun

MawnoHe3

1 aiue (KoBTOK i BINOK)

1 cT. n. ripyunui

— 1 CT. NI. IMMOHHOTO COKy abo ouTy

200-250 mn onii

— Cinb Ta nepeub 3a CMakoM

IHrpeaieHTU NOBUHHI MaTn 0gHaKoBYy

Temnepatypy!

m  YCi iHrpeaieHTn NoKNacTn y EMHICTb
6neHgepa.

m Hixky GneHgepa noknacTtv Ha oHO
€MHOCTI Ta 3MiLLyBaTK, NOKN CyMiLl He
NepeTBOPUTLCS Y EMYILCItO.

m  YBiMKHYTUI BrieHaep NoBinbHO NigHIMaTh
[0 BEPXHLOIO Kpato CyMillli Ta onyckaTtu
3HOBY [JOHU3Y, OMOKM MaroHes He Byae
roTOBUN.

Mopapa: 3a unm peuentom Bu moxeTe
NPUroTyBaTh TakoX MamoHe3 nuiue 3
XKOBTKOM. Y TakoMy pasi BUKOPMCTOBYBaTU
n1Le NOMNOBUHY KiflbKOCTi Onii.

OBoueBu# cyn

— 300 r kapTonni

— 200 r mopkau

— 1 HeBenuYyKkMM WMaToK cenepu

— 2 nomigopu

— 1 umbynuHa

— 50 r BepLukoBoOro macna

— 2nBogu

— Cinb Ta nepeub 3a cCMakoM

m  3HATW LWKIPOYKY 3 MOMIZOPIB Ta BUAHATU
3 HUX HaCiHHS.

m [lounLeHi oBoYi Hapi3aTy HEBEMUKMMU

LUMaTKkaMm Ta TYLLUKyBaTh B rapsiiomy

maci.

Oopatn Boay i Cinb.

BanuwuTn Baputucs Ha 20-25 XBUMKH.

3HSATM KacTpPynto 3 NAUTU.

Cyn y kacTpyni nepemillyBaTti 40

DOaxkaHO! KOHCUCTEHLIT.

MpunpasTe cinnto Ta nepuem.



TicTo Ana MnNuHUiB

— 250 mn monoka

— 1 anue

— 100 r 6opoLuHa

— 251 po3TONMIEHOrO OXONOAXKEHOTO
BEPLLKOBOro macna

m YCi iHrpedieHTn y BKasaHivi nocnigoBHOCTI
MoKnacTh y eMHiCTb brieHaepa.

m [lepemilyBaTy 4O YTBOPEHHS
OfHOpIAHOrO TicTa.

MonouHi kokTeunni
— 1 cTakaH mMoroka
— 6 BenuKkMx nonyHuub, abo
10 arig manuHn, abo
1 6aHaH (HapisaHui cknbkamm)
m  YCi iHrpeaieHTn NoKNacTn y EMHICTb
bnengepa.
m [lepewmiwyBatn o 6axaHoi
KOHCUCTEHLLjI.
m [logatu uykpy 3a CMakom.
Mopapa: nofatu Wwe ofHy KyrnbKy Mopo3uBa
abo B3SATU Ay»Ke XOroAHe MOJIOKO.

YcyHeHHs HecripaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

Mpunag BUMUKAETLCS Nif, Yac BUKOPUCTAHHS.

YcyHeHHs

CnipautoBaB 3axuCT Bif, NEPEBaAHTAXKEHHS.

m  Bunamitb WwTencensHy BUMKY 3 PO3ETKN.

m [laiiTe npunagy OxonoHyTU NpUGAM3HO
1 rogvHy, W06 AeakTByBaTh 3aXUCT Bif
nepeBaHTaXeHHS.

m BcraBsTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
3HOBY BBIMKHITb Npunag.

BaxnunBo: KO YCYHYTU HECMPABHICTb B
onvcaHnin cnocid He BOAETLCS, 3BEPHITLCA
[0 CepBiCHOI Cryxou.

YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEWN uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [npekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NTEKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BponNencbKOro coway, Woao
NPUAHATTS Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTAHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNUBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyianisaoBaHOMY MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy LitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwob 6ynu onybnikoBaHi HaLWWM
KOMMETEHTHMM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B OyAb-AKWIA Yac ofgepKati yMOBUW rapaHTii
y crieuianisoBaHoMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HaLIOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himewunnn ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKax uiei 6powypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocryramm HeoOXiaHo B
OyOb-KOMy BUMaKy nokasaTy KBUTaHLto
npo onnary.

MoxxnuBi 3miHW.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npefHasHayYeH TONbKO ANs AoOMaLLHero
ncrnonb3oBaHus. Npubop MOXHO MCNONb30BaTb TOMNBLKO AJ1S
nepepaboTKn Takoro KonnmyecTea NpoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro
BpPEMEHU, KOTOPble XapaKTepHbl 4S5 AOMaLLHEero Xo3sncTaa.

He npeBbiwaTh MakcMmarnbHO 4ONYyCTUMOE KOSIMYEeCTBO NPOAYKTOB
(cMm. «Peuenmaiy). Npubop npurogeH ans usmensy4eHns

Unu nepemeLunBaHna npoayktos. [Npubop He rogutcsa ong
NPUroTOBIIEHNS KapTOdernbHOro nope (Unu npe 13 NPoayKToB
aHarnormyHom KoHcUcTeHunn). [N aToro UCrnosnb3ynTe TOSKYLUKY
ProPuree. Npunbop 3anpeLuaercs ncnonb3oBaTth Afs nepepaboTku
ApYyrux BeLlecTs unu npeametos. [pu ncnonb3oBaHnn

APYrux paspeLleHHbIX Npon3BoguTeneM npuHagnexHocTemn
BO3MOXHbI Apyrine BapuaHTbl npumeHeHus. NMpnbop

paspeLuaeTcsa Ucrnonb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMW YacTAMU U
npuHagnexHocTaMun. Kateropmyecku 3anpeLiaeTcsi UCnonb3oBaThb
NPUHaANEXHOCTUN Ans Apyrux npnbopos.

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKoOBOACTBYWTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop Opyromy YenoBeKy, anTe emy 3Ty UHCTPYKLUMIO. [1ponsso-
ANTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMWS, BO3HUKLUNE

B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHui no npaBuiibHOMY NPUMEHe-
HuUto nNpmnbopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTh NMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3N4ECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMWU CNOCOBHOCTAMU
U HE UMEOLMMM AOCTATOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CIN OHU
Haxo4ATCcsa No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLINM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaX OTHOCUTENBbHO 6e30nacHOro Nofb3oBaHns NpMbopom

N ysicHUnu anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TEXOBCNyXnMBaHME AETAM He paspeLLaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [lonb3oBaTbca NpMBOPOM JOMyCKAETCSA TONMbKO NPW OTCYTCTBUN
noBpexaeHnn kabensa n npudopa. PemoHT npnbopa (Hanp., 3ameHy
NOBPEXOEHHOIO CETEBOrO kabens) paspeluaeTcs NPon3BoanNTb 13
coobpaxeHnin 6e30MacHOCTM TONbKO HaLLE CepPBUCHOW cryxbe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

KaTteropuyecku 3anpeLwjaeTtca nogknodatb npnbop kK Tanmepam
nUnn poseTkam ¢ UCTaHUMOHHbLIM yrnpasneHvem. Beerga cneagnte
3a npnbopom BO BpeMs akcnnyaTaumm!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMBOop Ha ropavme NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha ANeKTPONNUTY, NN BGNN3N HUX.

Hwn B koem cnyyae He norpy>kamte OCHOBHOWM BNOK B XXMAKOCTH,
He MouTe ero nog nNPoTO4HOM BOAOU U B NOCY4OMOEYHOW
MaLumHe. He ncnonb3ynte naposble odnctutenu. He
ncnonb3ymnte Npnbop BRaxkHbIMU pyKamu.

B cnyyae nageHus npnbopa B BOAY v OPYIyH XUOKOCTb
AanbHenwee npuMeHeHne npndopa 3anpeLleHo.

MorpyxaTb HOXKY BbrneHaepa B cCMeLlnBaeMbI NPOLYKT He
rny6xe, YeM 4O OTMETKM max |, Tak Kak MHa4Ye BO3HUKaEeT
OMacHOCTb NOpaXXeHust Tokom!

lMocne kaxgoro NpUMeHeHus, Npu OTCYTCTBUKU MPUCMOTPA,
nepen cbopkon, pasbopKkor UM OYUCTKON, a TaKKe B Cnyyae
HencnpaBHOCTU 0b6sa3aTenbHO oTcoeamHuTe NprMbop OT ceTu.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMUS!

Mocne Kaxgoro NPUMEeHeHUs1, NPy OTCYTCTBMM NPUCMOTPA,
nepen cbopkomn, pasbopKon nnm O4YUCTKONW, a Takke B Cryyae
HencnpaBHOCTM 0bsi3aTeNbHO OTCOEANHNTE NPUOOP OT CEeTW.
lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA ELLE ABMXETCA HEKOTOPOE BPEMSI.
[oxauTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpMBoAa.

Hu B koem crnyyae He npukacaTbCsl K HOXY Ha HOXKe brneHaepa.
KaTeropu4yecku 3anpeLleHo ouunLLaTbh HOX Ha HOXKe brneHaepa
ronbIMN pyKamu.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntogarite OCTOPOXHOCTL Npy NepepaboTke ropsaynx NpoOAyKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OPbI3rM ropa4ero NpoayKra.

OnacHocTb yayweHus!

He paspeluanTte getam urpatb C ynakoBOYHbIM MaTtepmariom.

BHumaHue!
PekomeHayeTcsa HX B KOEM Crny4Yae He ocTaBnATb npmubop
BKINIOYEHHbBIM OMbLUe, YeM 3TO HeobxoaMMo ANna nepepaboTku
NpPoayKToB. He BkrtoyanTe npubdop BXONOCTYIO.
CTtakaH bneHgepa He NpUrogeH g UCnosib3oBaHNA B
MUKPOBOJSTHOBOM Meyu.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m Hu B KOeM cnyyae He CTaBUTb HOXKY BneHgepa Ha ropsiune
NOBEPXHOCTN N HE NCMONb30BaTh ANsi NnepepaboTKkn O4YeHb
rops4ymx npoaykTto.. Nepen nepepaboTkon bnengepom
KMNALWMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbiTb MUHUMYM Ao 80 °C.

Mpn ncnonb3oBaHUK NOrpPyXHOro Gnengepa B KacTproie BHavane
CHUMUTE KaCTPHOMO C KOHGOPKN.

A BaxHo!

lMocne Kaxaoro NPUMEHEHNs U Nocne AnUTenbHOro
Hencnonb3oBaHNsa 06a3aTenbHO TLaTenbHO o4YncTUTE NpModop.
=»> «YX00 u exxe0HegHasi oducmka» cm. cmp. 107

OT BCcero cepaua nosgpaensiem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa pupmbli
Bosch. [lononHuTtenbHy0 MHdopmauuto
0 Halwlen npoaykuuu Bbl HangeTe Ha
Halwen cTpaHuue B MHTepHeTe.

[Mpn nonb3oBaHMM 4aHHOW MHCTPYKUMEN
Mo aKcnnyaTauum ee cTpaHuLbl 0BrMoXKm
MOXXHO pa3BepHyTb. TaM nNpuBeaeHbI
pYCYHKM € ByKBaMu n Homepamu, Ha
KOTOpbI€ 4aeTcs CCbiNKa B TEKCTE UHCTPYK-
ummn (Hanpumep, = Psia pucyHkos [E).

OrnaBneHue
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PeLENTBI ..o 107
MomolLb npu ycTpaHeHun

HENCNPABHOCTEM ...ceeeeeeeeeeeeeeiiinenvenees 108
YTURMNBALMS ..o 108

YcnoBusa rapaHTuiiHoro obenyxusanus.. 108
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KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoWTE CTPaHULbl C PUCYHKaMMU.
= PucyHok [}
1 OcHoBHOM GOK
YcTtaHoBKa cKopoCTu
Metka ¥
KHonka skniouerns OO
Typ6o-kHonka @
KHomMku pa3BrnokmpoBku
CeTteBolt kabenb
Hoxxka 6neHaepa u3s HepxxaBeroLen
cTanu
a MeTtka maxp|
b Hox Ha HoXke GneHaepa
3 CrakaH OneHpgepa
a LUWkana
b Kpbiwka

-0 Q0T

N

MpuHapnexHocTH

(oTAenbHble MHCTPYKLMK MO 3KcnyaTaumum)
4 YHuBepcanbHbIN U3MenbyuTens L*

5 YHuBepcanbHbIi nsmenbuntTenb XL*
6 BeHuuk ansa B3GuBaHMA*

7 Tonkywka «ProPuree»*

* B 3aBUCMMOCTW OT MOAenu

MNepen nepBbIM
nucnosib3oBaHueM

Mepen ucnonb3oBaHWem HoBoro nNpubopa
ero HGO6XO,ELVIMO NOJIHOCTbIO pacnakoBaTb,
OYUCTUTL M NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BBoauTb B AenicTBUE NOBPEXAEHHbIN
npnbop KaTeropuyecku 3anpeLleHo!



m BbIHETE OCHOBHOW MoK 1 BCe
NPUHaANEXHOCTU U3 YNaKOBKU, CHUMUTE
UMEILLMINCS YNAaKOBOYHbIN MaTtepuarn.

m [lpoBepbTe KOMMIEKTHOCTb BCEX YaCTewn
N OTCYTCTBME BUONMbIX NOBPEXAEHUN.
= PucyHok [N

m [lepen nepBbIM NCMNOMNb30BaHEM
TLaTEeNbHO O4YNCTUTE U BbICYLLUUTE
BCce Aetanu. =» « Yxo0 u exedHesHasi
oyucmka» cm. cmp. 107

CuMBOIbI U METKU

Guwaon | 3navenne
I:E Cobntogatb ykasaHus

B MHCTPYKLMW MO
3KCnyaTaumu.

MeTka Ha HoXke GneHaepa
MorpyxaTb HOXKy bneHgepa
B CMELLUMBAEMbI NPOAYKT
He rny6xe, YeM JO OTMETKM
maxp|, Tak kak uHave
BO3HMKAET OMACHOCTb
nopaxeHnsi Tokom!

max »|

AneMeHTb! yrpaBneHus
M akceccyapbl

YcTaHOBKa CKOpOCTU

[na nnaBHoOW yCcTaHOBKM YMcna 060poToB.
YcTaHOBWTE NOBOPOTHEIN NepekIoyvaTens B
nonoxeHne mexzay e (MMHMManbHOe Y1CIo
obopoToB) 1 12 (MakcumansHoe Yncro
060pOTOB). YCTaHOBMEHHYO CKOPOCTh
MOXHO cunTaTtb NpoTne Metkn V.

KHonka BkntoyeHus (D

[ns ncnonb3oBaHus npubopa ¢ 3apaHee
YCTaHOBJIEHHbIM YNCITOM 060p0TOB.
Mpubop paboTaeT, Noka KHOMKa ocTaeTcs
HakaTomn.

Typ6o-kHonka @D

[nsa ncnonb3oBaHusi npubopa ¢ Makcu-
MarnbHbIM YMcrniom obopoToB. MNpubop pabo-
TaeT, NMoKa KHOMKa OCTaeTCsl HaXaToMn.

CumBOnbI 1 METKU ru

YKka3aHue. YCTaHOBKa CKOPOCTU He
OKa3bIBaeT BNMnUAHME NMpu ncnonb3oBaHnmn
Typ60-kHOMKKM @.

BHumanue!

Hu B Koem crny4ae He HaxumanTe
OOHOBPEMEHHO KHOMKY BKrtodeHns D
u Typ6o-kHorky @.

PekomeHgauum no yCTaHOBKe CKOpPOCTHU

-8 [Ina cmelumBaHUs XUOKOCTEN

1 ropsivmx NpoayKToOB, a Takke

noaMeLuInBaHus

[nsa cmelumBaHus 1 NIOpUpoBaHus

(OPYKTOB UMW BapeHbIX OBOLLEN

@ [ns npuroToBrneHus MaioHesa
[nsa ncnonb3oBaHUS YHUBEP-
canbHoro namensintens (L / XL),
TONKYLLKW, BEHYMKa Ansi B3OMBaHUSA

8-12

KHonKu pa3énoknpoBku

[ns cCHATUSE HOXKM BneHgepa nnu opyrux
NPUHAANEXHOCTEN HaXMUTE Ha 06e KHOMKM
pa3bnoKMPOBKN OAHOBPEMEHHO.

Hoxka 6neHgepa us3

Hep)KaBeloLWwen cTanm

Hoxka GrneHgepa npurogHa ansi
namMmeribMeHnd n cMmeLlmBaHuaAa Mal;lOHe3a,
COYCOB, KOKTEWMen, AeTCKOro nuTaHus,
BapeHbIX (PPYKTOB 1 OBOLLEN, a TakKe Angd
nNIOPUPOBaHMS CyMoB.

MpuHagnexHocTb

Ecnv ogHa 13 npuHagnexxHocTen He BXoauT
B KOMMIEKT NOCTaBKU, ee MOXHO 3aKa3aTb B
CepBUCHOM cryx6e.

MpuHapnexxHocTb Ne gns
3akasa

YHuBepcanbHbI 12027759
namensynTens L

YHuBepcanbHbI 12027760
nameneynTens XL

BeHuunk ansa B3busaHus 12027761
Tonkywka «ProPuree» 12027762
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ru 3KcnnyaTauvm

JkcnnyaTtaums

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntoparite 0OCTOPOXHOCTL NpU
nepepaboTke ropsumx npoaykTos. Mpu
nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3ri ropsyero
npoaykTa. Nepen nepepaboTtkon brieHae-
POM KUMSALLMX NPOAYKTOB AaTb MM OCTbITb
MuHmmym go 80 °C.

/\ He vcknioueHa onacHoOCTb
TpaBMupoBaHus!

Mocne BbIKNOYeHUs Npubopa noaokaaTth,

noka He MpeKpaTUTCs BpalleHne HoXa Ha

HOXKe BrieHgepa. Hu B koeMm cryyae He

npuKacaTbCs K HOXY Ha HOXKe BrieHaepa.

BHumaHwue!

— Hoxka 6bneHpepa gomkHa 6biTe MPOYHO
coefvHeHa C OCHOBHbIM Griokom. Hoxka
6neHaepa He JOoMKHa KayaTbCst Unu
OTCOEOUNHATLCS.

— Teepable NpoayKTbl, HANpPUMep,
A6noku, kapTodens unm Msco
nepen nepepaboTkon 06s13aTeNbHO
N3MEeNBYNTb U CBApUTh 4O MSITKOCTU.
[ns uamene4eHns/pyokmn coipbix
NPOAYKTOB (penyaToro fyka, YeCHOKa,
Tpas, ...) UICNOMb30BaTb YHUBEPCAnbHbI
N3MeneYnTenb.

— [1HO ncnonb3yemMon eMKOCTH OOMKHO
ObITb 6€3 BbIMYKIOCTEN U BbICTYMOB.

=> Pag pucyHkos [E

3arpysuTb NOAroTOBMEHHbIE NPOAYKTHI

B CTakaH bneHaepa wunv Apyryto

NOOXOASALLYI €MKOCTb NGO BbIMOMHUTD

nepepaboTKy B KacTptore.

[MonHocTblo pa3moTaTh ceTeBo kabensb.

YaepxvBas OCHOBHOM 6MoK, BCTaBUTb

HOXKY OneHaepa B OCHOBOM GOk U

npwkaTb 40 PUKCALUN CO LLEMYKOM.

4. Perynatopom yncna o6opoToB yCTaHo-
BUTb HY>XHOe 4ncno obopoTtoB. Beta-
BWTb LUTENCENbHYIO BUIKY B PO3ETKY.

5. YoepxuBas eMKOCTb OAHOW PYKOW,
norpysnTb B NPOAYKT HOXKY BneHaepa.

-

wn
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/\ OnacHocTk nopaxenus Tokom!
MorpyxaTb HOXKY bneHgepa B
CMeLUVBaeMbIn NMPOAYKT He rmybxe, Yem [0
OTMETKM maxp|, Tak Kak MHaye BO3HUKaET
OMNaCHOCTb NOPaXXeHUsi TOKOM!

6. [ns nepepaboTkn C npeaBapuTensHO
YCTaHOBMEHHbLIM Y1CroM 060poToB
HaxaTb kHonky BknodeHus .

7. [Ons nepepaboTkn C Makcumarnbs-

HbIM YMCITOM 06OPOTOB HaXaTb
Typ60-kHOMKy @.

BHumanue!

Hun B Koem cny4vae He HaxumanTe

OOHOBPEMEHHO KHOMKY BKrtodeHns D

1 Typ6o-kHorky @.

8. [llpnbop ocTaeTcs BKNIOYEHHbLIM, MOKa
HaxaTa kHorka. [onb3ysacb HOXKON
GneHpgepa, nepepabotaTtb NPOAYKTHI.

9. [locne TOro, Kak 6yaer 4OCTUrHyTa
HY>KHasi KOHCUCTEHLMS, OTNYCTUTb
KHONKy. [loxaaTbCcsa NONHOM OCTaHOBKM
npueoAa. V13eneyb LUTencenbHy BUMKY
N3 PO3ETKN.

10. lepxa HaxaTbiMy 06€e KHOMKK
pa3bnoKMpPOBKUN, CHATb HOXKY
6neHpepa.

11. Ounctute BCe YacTu npubopa cpasy
nocne ncrnonb3oBaHuns. =% «Yxod u
exeOHesHasi oyucmka» cm. cmp. 107

YkasaHus.

— Yt06bI NpegoTBpaTTb OpbI3ry,
NMOHOCTbIO MOrPY3nTb HOX Ha HOXKE
6neHgepa B nepepabaTbiBaeMblii
NPOAYKT U TOMbKO Nocne 3Toro
BKITHOYNUTb Nprbop.

— TMNpw nepepaboTke XMOKMX NPOOYKTOB
nUTaHUs NOrpy3nTb HOXKY BrieHaepa
1 gepxatb ee nog HeGonbLLIUM
YINOM HaKroHa, Y4Tobbl yny4yinTb
nepemeLuBaHne 1 NpeaoTBpaTuTb
«npucackiBaHme» K AHY EMKOCTHU.



Yxoa v exegHeBHas
OuYMCTKA

Mocne Kaxgoro NpUMeHeHns Npuéop u
MCMNoSb30BaHHble Hacaaku AOMKHbI BbITb
TLUATENbHO OYMLLEHBI.

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

— [epepn ouncTKOM U3BNEKNTE BUIKY U3
PO3ETKM.

— Hw B KOem cny4yae He norpyxanTte
OCHOBHOW 6MOK B XMAKOCTU U HE MOWTE
€ro B NOCYOMOEYHOW MaLLVHE.

— He ncnonbkayiite napoBble O4YNCTUTENMN.

BHumaHwue!

— He ncnonbayiite morowme cpeacTea,
cofepKallme ankoronb U CnupT.

— He ncnonbayiite metannuyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETbI, a TaKKe
npeaMeThbl C OCTPbIMU KPOMKaMU.

— He npumeHsvite rpybyto TkaHb unm
abpasvBHbIe YMCTALLME CpeacTBa.

— He 3axumanTe nnactmaccoBble
JeTanu B NocygoMOEYHON MallvHe,

Tak kak BO3MOXHa UX HeyCTpaHumas
aedopmaums!

Yka3aHusa

— Yt06bI 06nerynTb O4YUCTKY, NMOMECTUTL
nocne Mcnonb3oBaHUSA HOXKY brnieHaepa
B eMKOCTb C YMCTOW BOAOW U HECKOIbKO
pa3 Ha KOpPOTKOe Bpems HaxaTb Typbo-
kHonky (@.

— [lpwn nepepaboTke, Hanpumep,
KpaCHOKOYaHHOM KanycTbl UM MOPKOBU
Ha MracTMacCoBbIX AeTansax MOXeT
NosIBUTLCS LIBETHOM Hanet. Ero MoXxHO
yAanuTb C MOMOLLbIO HECKOIbKNX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

Ha pucyHke [d nokasaHo, kKak 04MCTUTb
oTAenbHble YacTu npubopa.
m  OTcoeanHUTbL OCHOBHOWM OMOK OT
npuvHaanexHocTen.
m [lpoTepeTb OCHOBHOW GOk
Kopnyca MSrkOn BMaXXHOW TKaHbHO
1 BbICYLUNTb €rO0.

Yxop 1 exefgHeBHas ouncTka ru

m  O4yncTUTb NPUHAANEXHOCTM
MbIMbHBIM PACTBOPOM U MSITKON
TKaHbO Unn ryékor nmbo BbIMbITE UX
B NOCYAOMOEYHOWN MaLLMVHe.

m  Hoxky 6neHaepa MbITb B mocydo-
MOEYHOW MallVHe B BEPTMKANbHOM
nonoxeHun (Hox éneHaepa BBepxy)
WIW LLIETKON Nof, NPOTOYHOW BOAOM.

m Hoxky bneHaepa nocTaBuTb CyLLUUTLCH
B BEPTMKaribHOM MOMOXEHUN (HOXOM
BBEpPX), YTOObI NPOHMKLLAs BHYTPb BoAa
MOrma BbITEYb.

PeuenTtbl

MawnoHes

— 1 anuo (>kenTok n 6enok)

— 1 cT. n. ropunupl

— 1 CT. N. NIUMOHHOIO COKa UNKM ykcyca

— 200-250 mn pactutensHoro mMacrna

— COnb ¥ nepeL, Mo BKycy

Bce uHrpeameHTbl 4OMKHBI UMETb

oAdMHaKkoBylo Temnepartypy!

m  3arpysutb BCe MHIPEANEHTbI B CTaKaH.

m  YCTaHOBWUTb HOXKY GreHaepa Ha AHO
CTakaHa 1 cMeLuMBaTh 40 3Mynbraumm
cmecu.

m  MeaneHHo NogHMMAaTh BKITIOYEHHbIN
6neHaep 4O NOBEPXHOCTW CMECU U
CHOBa onyckaTb ero 4o Tex nop, noka
MalioHe3 He BydeT roTos.

CoBerT: Mo 9TOMY peuenTty Bbl moxeTe
TaKkke NPUroToBUTb MaoHE3 Ha OOHUX
xentkax. Ho B atom cny4dae ncnonb3yetTca
b NOJI0OBUHA YKa3aHHOIo Konn4yectea
pacTuTenbHOro macna.

OBOLI.I,HOVI cyn
300 r kapTodhens

— 200 r mopkoBwm

— 1 HebonbLUON KyCOK cenbaepes

— 2 nomugopa

— 1 nykosuua

— 50 r cnmBoYHOro macna

— 2 nBoabl

— COMb ¥ NepeL, No BKycy

m  OuncTUTb NOMUZOPbLI OT KOXYPbI
1 CEMSH.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

m  BbIMbITbIE 1 OUNLLEHHBIE OT KOXYPbI
OBOLLM Hape3aTb KyCouKamu 1 TyLUMTb
B ropsiyeM CrMBOYHOM Macre.
[ob6aButb BOOY M NOCOMUTB.

Baputb 20-25 muHyT.

CHSITb KacTpHonIo C NNUTHI.

CwmeLuatb cyn B KacTptone A0 HYXXHOM
KOHCUCTEHLMM.

m [lpunpaBuTb COMbIO U NepLem.

TecTo Ha thpaHUy3CKMe BNUHYNKN

— 250 mn monoka

— 1 4anuo

— 100 r myku

— 251 pacTonneHHoro, oXnaxxgeHHoro
CNUBOYHOTO Macna.

m  3arpysuTb BCe MHIPeaneHTh B
YyKa3aHHOW NnocneaoBaTernibHoCTH
B CTaKaH.

m BbimecuTb rmagkoe mecTto.

Morno4Hble KOKTennum
— 1 cTakaH monoka
— 6 6onbLUMX Arod KNyoHMKM nnm

10 arog ManuHbl Unn

1 6aHaH (HapesaTb gonbkamm)
m  3arpysutb BCE MHIPeaMEHThbl B CTakaH.
m  CwmelwaTb 4O HY>XHOW KOHCUCTEHLIMN.
m [lo6aBuTb caxap no BKyCY.

Cogert: f06aBUTb LLIAPUK MOPOXEHOO Ui
B3ITb O4YeHb XONIOAHOE MOOKO.

NMomowb npu ycTpaHeHUn
HeucrnpaBHOCTEN

HeucnpaBHoCTb
Mpunbop BLIKNOYAETCS BO BpeEMsi
NCMONb30BaHMS.

YctpaHeHue

Cpabotana 3awuta oT neperpysku.

m  VI3Bneyb LUTENCENbHYH BUIKY 13 PO3ETKM.

m  YT06bI 4EaKTUBUPOBATL 3aLUMTY OT
neperpysku, HeobxoamMmo aatb npubopy
OCTbITb B TEYEHUNE NprMepHO 1 Yaca.

m  BcTaBuTb LITENCENBHYIO BUTKY B
po3eTky. CHoBa BKItouMTE Nprubop.

BaxHo. Ecnu ycTpaHuTb HeMCnpaBHOCTb He
yaanocb, 0bpaTTecb B CEPBUCHYIO CyXOGY.
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YTunusauumsa

YTUnmanpymnTe ynakoBKy € UCMONb30-
Ei BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMNPeaEeNnsoT OENCTBYO-
e Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa 1 yTunmsauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUIn3aLum
Bbl MOXETE NoNy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLYO NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUHOrO obcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxaniiem
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble Mpubopbl», Unn

B COMNPOBOANTENBHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHATCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonKku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3Ku, TOCTePbI, YTIOMM, theHbl, PacNpPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE faHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTBua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MionxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMA MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK 0rOBOPa C HAM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHsbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeBoBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHM NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu No yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBUA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnmku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpebutenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEM MPeAnPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEAnpUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbIlUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN Hanexallen sKcnnyaraunum
npubopa.

Hanuuue dvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUBOpPe, ecnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW NOCTEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KAaTacTPOMmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHM, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmmu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKH).
CobntofieHne peKoMeHAALMI U yKa3aHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHM MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOIMO CEPBMCHOrO 0bCNyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
othuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKynKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoBnexus. [inAa onpeageneHuna rona M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno .

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWK obA3aTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha Tepputopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTtaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccuiickon Pepepauum

MpoAayKuus: CoOKkoBbLRKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBHOBMISiETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadPekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBusMTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax 3HeproateKTMBHOCTW NPOAYKLMM, MH(OPMALW0 06 akTyarbHOM acCoOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoit Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL NO NOATBEPXKAEHUI0 COOTBETCTBUS
NpOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C IGNCTBYIOLIMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaM, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykummn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3meLleHne NpoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete IM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpy nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMM CreflyeT PyKOBOLACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XXUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beile 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCS MPEeAnpUATUSMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuu U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO! U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNM) B TEHeHNe CpoKa CRyGbl, YyCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH NpousBoAuTenemM B NCTOBKe «VHMopMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyX1BaHUNY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HaueHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbITOBas TeXHWUKa MAEHTUDULMPYETCS No creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MaTtepunanbHbil HoMep npeacTasnsieT coboiit bykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit yepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryXObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHE, NPHUCBANBAEMOe eaUHNLIE NPOAYKLWM B MPOLiecce NMPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnryaTtalMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatoTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ans LUIMPOKOro acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY nprnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUhUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTh HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pykoBOACTBO) MO 3KcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne WHdopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3snitCKoro 9KOHOMUYECKOro Coto3a, MapkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy NoATeepXXAeHUs COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBAHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHun NPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NEKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHUs
ero B cuny

OkennyaTaumoHHbIe OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLINOHSIOTCSA Ha PYCCKOM Si3bIke. SKCMIyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KoOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasnitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLyms o koMnnekTauuy NpoAyKuMmM npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiyen NMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AE5SS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kuain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13, Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone - Dubai

Tel.: 04 881 44 01*

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

* Sun-Thu: 8.00 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/19

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium

BSH Home Appliances S.A. — N.V.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 475 70 01

mailto:bru-repairs@bshg.com

www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, /yoal A8l

Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405

Manama

Tel.: 01 740 05 53*

mailto:service@khalaifat.com

* Sat-Thu: 7.00 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

Fax: 022 65 8128

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CZ Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete na webo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Prijem oprav

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
s |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0652 095 005 ERERER]

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500

TnAépwvo: 210 4277 701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245

mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il

www.bosch-home.co.il
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IN  India, Bharat, 3T3c]

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KR Republic Korea,

Daehan Minguk, of} 3+71 =
Dong Suh Foods Corporation
Dongsuh Bldg., 324,
Dongmak-ro, Mapo-gu
Seoul 121-730
Tel.: 080 025 9114

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
* Toll free from mobile only

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:sve@emtoservis. It
www.emtoservis.|t

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200

mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv

www.lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Level 3, Air NZ Building, Smales Farm
74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622
Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm

(exclude public holidays)
PL Polska, Poland
BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.
Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu
Tel.: 801 191 534
Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble Mpubopbi»
Cepsuc oT npoussogutens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com
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SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo pranl) L pel] dSLall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:Khadeermj@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

* Sat-Thu: 8.00 am to 11.00 pm

(exclude public holidays)

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700

Fax: 01 5830 889
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.)
néajdete na webovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotrebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50
821 02 Bratislava
Prijem oprav
Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com
TH Thailand, Mweaninslny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, 872
R BT S AN R,
EEASRBEHR,
HilaAERELR

BSH Home Appliances Private Limited
AT AR M 805k 1118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001148015 (990301)
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