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/\ BaxHble npaBuna TeXHMKU 6e3onacHOCTH

BHMMaTENLHO NpounTanTe JaHHOEe
pykoBoACTBO. OHO MOMOXET BaM HayunTbCA
nNpaBuILHO 1 6e30nacHO Nob30BaTbCA
npuoéopom. CoxpaHAanTe pyKoBOACTBO MO
aKcnyataumm v MHCTPYKLUNKO MO MOHTaxy
ONA AaNbHENWero ncnonbL30BaHAa nnn anqa
nepegayn HOBOMY BladesbLly.

[laHHbI Nnpnbop npeaHasHayeH
NCK/TIOYUTENBHO /1A BCTPanBaHUA.
Cobntonante cneuvasnbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXxy.

Pacnakyite n ocmotpute npudop. He
noakatovanTe npudop, ecm oH Oblin
NoBPEXJEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKN.

MoakntoueHne npmndopa 6e3 WrencenbLHomn
BUIKW OO/HKEH NPOU3BOANTL TOIBKO
KBaNMMOUUMPOBAHHbBIA CrEeUnanmncr.
[MoBpexaeHua 1n3-3a HenpaBuIbLHOIO
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NOAKOUYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUIHbIX 00A3aTENbCTB.

O10T Nprdop npegHaszHayeH TOMbKO AA
JOMallHero ncnosb3oBanuna. Vicnonbaynre
NpmnOop TOMBKO AN1A NPUroToBAeHUA Oat04 U
HanuTkoB. Cneante 3a NpMOOPOM BO BpeMA
ero paboTtbl. Vicnonbayrte Nnprudop TObKO B
3aKPbITOM NMOMELLEHNN.

Hetn no 8 net, nmua ¢ orpaHnYeHHbIMN
DUINYECKUMU, YMCTBEHHBIMU 1
NCUXUYECKMMU BOSMOXHOCTAMU, a TakKe
nvua, He obnagatowme AOCTaTOUHbIMU
3HaHUAMKN O Npndope, MOryT NCMONL30BAaTb
npuOop TOILKO NoA4 MPUCMOTPOM JINL,
OTBECTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb, NN
nocne noapoOHOro NHCTPYKTaxa U
OCO3HaHWMA BCEX ONacHOCTEN, CBA3AHHbIX C
akcnnyaraumen npudopa.



[etam He paspeluaetca urpatb ¢ NpUOOPOM.
OuucTka 1 obcnyxmnsaHue npndopa He
JOJIKHbI MPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[OMNYCTUMO, TONIbKO €C/IM OHW cTaplue 8 neT u
X KOHTPOIMPYIOT B3POC/Ible.

He pnonyckaunte geten mnaawe 8 nert K
npudopy 1 ero ceTeBoMy NpoBoaY.

Bcerna cnegute 3a npaBu/ibHOCTbIO
YCTAHOBKW MpUHaANeXHOCTEN B padouyto
kamepy. CM. onucaHne rnpuHamziexHocTen B
PYKOBOACTBE MO 3Kcnayataumm.

OnacHocTb BOo3ropaHua!

CnoxeHHble B pabouein kamepe
NerkoBoCnIaMmeHaAoLWmMeca NnpeameTbl MoryT
saropetbca. He xpaHute B pabouein kamepe
NerkoBocniameHsaowmeca npeameTsl. He
OTKpbIBaNTe ABEpLY Npudopa, ecnn BHyTPH
npudopa obpasoBanca AbiM. Beikntounte
npnoop, BbIHLTE BUIKY CETEBOrO NpoBoAa
N3 PO3IETKU NN OTKHOUUTE
npenoxpaHuTens B 610Ke
npeaoxpaHuTenen.

3-3a cTpyn BO3Oyxa, NPOHMKAOLEN B
npuoop Npu OTKPbIBaHWUM ABEpPLbI, Oymara
[/1A BbINEYKN MOXET NOAHATLCA, KOCHYTbCA
HarpeBaTeNbHOro a/1eMeHTa U BCMbIXHYTb.
Mpwn NnpeaBapuTebHOM pas3orpese
o6a3artenbHO 3aKkpennante dymary an1A
BbINEYKN B NPUHAAIEXHOCTAX. Hanpumep,
NoCTaBbTE Ha HEE KACTPIOIO WUIn (DOpmMy
OnA BbinekaHua. MicnonbayinTte Bymary ana
BbIMEYKMN HYXXHOrO pa3mepa, oHa He JO/HKHa
BLICTYNaTh 3a KpasA NpuUHaaIeXHOCTEN.

OnacHocTb oxora!

Mpundop cTaHOBUTCA OYEHb ropAYMM. He
npuKacamTechb K ropAYMM BHYTPEHHUM
noBepxHoCTAM npudopa um
HarpesaTenbHbIM 31eMeHTaM. Beerpa
nasanTe npndopy ocTbiTb. He no3sonanTe
AEeTAM NoaxoanTb 6/IM3KO K ropaYeMy
npuoéopy.

MpuHaONEeXHOCTN UK nocyaa OYeHb
ropaune. Ytobbl M3BNEYL FOPAYYIO NMOCYAY
UV NPUHAONEXHOCTN U3 padouel KaMmepsl,
BCeraa MCnosb3ynTe npuxsartku.

Mapbl cnupTa B ropayen padoyen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpeLlaeTca roToBUTb
6ntoa, B KOTOPbLIX MCMOMNL3YIOTCA HAMUTKU C
BbICOKUM COZEP)XaHeM crnmpTa.
[o6asnante B 6/1t00a TO/bKO HEOObLLOE
KOJIMUECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM
cogepxaHmem cnvpta. OCTOPOXKHO
OTKpOWTE ABepLy npudopa.

OnacHocCTb ownap1uBaHuA!

B npouecce akcnayaTaumm OTKpbIThIE A1A
foctyna getann npuoéopa CUbHO
HarpesarTCA. He npukacanTecs K
packasieHHbIM aeTtanam. He noanyckante
neten 611M3ko K npudopy.

3 OTKpbITON ABEpLbl Npndopa MoxXeT
BblpBaTbCA ropaYnmr nap. OCTOPOXXHO
OTKpoONTe ABepuy npudopa. He nossonante
[eTAM NnoaxoanTb 6/IM3KO K ropavemy
npunoéopy.

Mpw ncnonb3oBaHUK BoAbl B padouel
Kamepe MoxeT 00pa3oBaThCA ropAYni
BOAAHOW nap. 3anpellaeTca HanmBaTb BOAy
B ropAYyto padouyto Kamepy.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTek10 ABepLbl Npudopa
MOXET TPECHYTb. He ncnonbayiite ckpedku
IU1A CTeKNa, a Takxe efkne n adpasvBHble
ymcTALne cpeacTsa.

OnacHocTb yaapa TOKoM!

[Mpy HekBaNNPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPMOOP MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
OnacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AO/IKEH
NPON3BOANUTLCA TOMBKO CMELNANNCTOM
CEepBUCHOM CAy)Obl, NPOLLEeALLNM
cneumanbHoe obyueHune.Ecnm npndop
HencrnpaBeH, BbIHbTE BUMKY N3 PO3IETKN NN
OTK/IIOUMTE NPENOXPaHNTENb B O/10Ke
npenoxpanutesnen. BolsoBute crneunanmcra
CEePBWUCHOM CNYXObl.

Mpn cunbHOM Harpese npubdopa 1M3onauna
kabena moxeT pacnnasutbca. Cneante 3a
TeM, YToObl Kabenb He conpukacasca ¢
FOPAYMMN YaCTAMU SNEKTPONPUOOPOB.

MpoHuKatoLas Bnara MoXeT NPUBECTU K
yaapy 971eKTpuYecknm Tokom. He
MCMONb3YNTE OUNCTUTE b BLICOKOIO
JaB/IeHNA UM NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

Mpw 3ameHe namnoyku B padouen kamepe
yUnTbIBaANTE TO, UTO KOHTAKThI B NaTtpoHe
HaxoaATcA noa Hanpsxexnuem. MNepen
CMEHOW 1aMMNOoYKMN BbIHbTE BUIKY CETEBOro
kabena n3 po3eTku UM OTKIoUUTE
npenoxpaHuTesns B 6/10Kke
npeaoxpaHuTenen.

HeucnpasHbln Npnbop MOXET ObITb
NPUYNHOW NOPaXKEHUA TOKOM. Hukoraga He
BK/ItOYanTe HencnpasHbi Npudop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUJIKY CETEBOIro NMpoBoaa Wamn
BbIK/IIOUMTE NPefoxXpaHuTeNb B 610Ke
npenoxpanutesnein. BolsoBute crneunanmcra
CEePBWUCHOM CNY>XObl.



OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnosib3oBaHuA GMYHKLNN OUUCTKN
NPUOOP CTAHOBUTCA CHAPYXXN OUYEHb FOPAYNM.
He npukacaritech K aAsepue npudopa. Jarnte
npuoopy OCTbITb. He no3BonAnTe aeTam
noaxoanTb B/1IM3KO K ropayemMy npnoopy.

MpuuynHbI NnoBpeaeHUn

BHumaHue!

m [MpuHaanexHocTw, onbra, neprameHTHas Gymara wnmn nocyaa Ha
[He padoueli Kamepbl: He CTaBbTe NMPUHAAIEXHOCTM Ha OHO
padoueit kamepbl. He HakpbiBaliTe AHO padoyelt Kamepbl
osnbroli NtoOOro BUAa UM neprameHTHon Bymaroii. He ctaBbTe
nocyay Ha [HO padouei Kamepsl, ec/n ycTaHOBNeHa
Temnepartypa Bbie 50 °C. 370 NpMBEAET K U3NNLLIHEN
akKymynauum Tenna. Bpema BeinekaHus unm xxapeHua oyaet
HapyLleHo, YTO NPMBEAET K MOBPEXAEHMIO SMann.

= Bopga B ropadvelt kamepe: 3anpelaetca HaameaTb BOAy B
ropAuyto padouyto Kamepy. STO MOXET NMPUBECTU K
oBpazoBaHuio napa. B pesynbrate M3mMeHeHua TemnepaTypbl
BO3MOXXHO MOBPEXAEHNE IManu.

= BnaxHble NpoayKThl: HE AEPXUTE BNaXHbIE NPOAYKThl B 3aKPbLITON
paboueil kKamepe B TeUeHne AIMTENbHOrO BpeMeHu. 3T0 MOXeT
NPVBECTN K MOBPEXAEHWIO 3Masn.

Bawu HOBbIM AyX0BOH LUKad

O3HaKOMbLTECH C BallMM HOBbIM AyXOBbIM WKadoM. B gaHHOM
pasgene onucaHbl YHKLUM NaHenn ynpasieHns 1 ee oTae/bHbIX
3/1eMeHToB. Kpome Toro, 3aeck npeacTtasneHa Hdopmauma o
[OMOMHWUTENBHOM 0B0PYA0BaHWUM A4 OyXOBOro WwKada 1 ero
BHYTDEHHUX KOMMOHEHTaXx.

MNaHenb ynpaBneHusA

Mepen Bamun oBwnii BUA NaHenn ynpasneHusa QyxoBOro kada. Ha
WHOMKATOPHOM NaHenn He oToBpakatoTCA BCE CUMBO/Ib
oAHOBpemMeHHo. B 3aBncumocTun oT modenu npuéopa, AeTanu MoryT
OT/IMYaThLCA.

m COK OT (bpyKTOB: NPW BbINEKAHUN COUHBIX PPYKTOBLIX MMPOroB He
3anonHANTe NPOTUBEHb LIeNMKoM. Cok OT hpykToB OyaeT cTekaTb
C NPOTMBHA 1 OCTaBNATbL NATHA, KOTOPbIe OyAeT NPaKTUJYeCcKn
HEBO3MOXHO YanuTb. MIcnonb3ynTe No BO3MOXHOCTM Oonee
rNyBOKNA YHUBEPCAabHbIN NPOTUBEHD.

m OxnaxaeHne npudopa ¢ OTKPbLITOM ABepLieit: He ocTaBnAnTe
npudop ocTbIBaTb C OTKPLITOM ABepueit. [axe ecnn asepua
npuéopa GyaneTt NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BDEMEHEM 3TO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXIEHWIO hacaaos coceaHen medenw.

m CWNbHO 3arpA3HEH YNJIOTHUTENb ABEPLbl: MPU CUILHOM
3arpAsHeHUn ynaoTHUTeNA Asepua npudopa nepecTagT
HOPMasIbHO 3aKPbLIBATLCA. DTO MOXET NMPUBECTN K MOBPEXAEHNIO
NoBEepPXHOCTU NpuneratoLlelt K npudopy medenu. Cneamte 3a
UNCTOTON YNAOTHUTENA ABEPLIbI.

m Vicnonb3oBaHue ABepLbl Npuodopa B KauecTBe CuaeHbA W
MOJKW: HE CaAMTECH U HUYEro He cTaBbTe Ha ABepLy npudopa.
He cTaBbTe nocyay vi NPUHALIEXHOCTU Ha ABEPLY.

®m YcTaHoBKa I'Ipl/lHaLU'Ie)KHOCTeVIZ B 3aBMCUMOCTU OT ThNa npméopa
NPUHAANEXHOCTM MOTYT rnouapanaTb CTeKI0 ABepLbl Npudopa
npu eé 3aKpbIBaAHUWN. Boerua yCTaHaBﬂMBaVITe npMHaanexHoCTn B
pabouyto Kamepy A0 yrnopa.

m [NepemelleHne npudopa: He nepeasurainTe NPUOOP 3a PyUKy
nBepubl. Pyuka aBepubl He paccuutaHa Ha Bec npudopa v MOoXeT
cnomarbca.

»Iff l_l l_l .

AN EIIrSENE

YTannuBaemblie NOBOPOTHbIE NepeKno4vyaTesnu

B HekoTopbIx AyXOBbIX LKadax NOBOPOTHbIE NeEpeK/oYaTeNN
ABNAOTCA yTaniBaeMbIMn. Y1006l YTONUTb NN BblABUHYTb
NOBOPOTHbIN NepektoYaTesb, HAXXMUTE Ha HEro, Koraa OH
HaxoAMUTCA Ha Hy/1eBOW OTMETKE.
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[Mepekntoyartens KHonku ynpasneHua Perynatop
BbiOOpa yHKLNIA N HAMKaTOpHaA naHesb TemnepaTypsbl




MepekntouaTtenb Bbibopa GYHKUUM

Mepekntouatens Buldopa MyHKUNIA NpeaHasHaueH ons Bbidopa
pasHbIX PEXMMOB Harpesa AyxoBoro wkada.

OTmeTKa HasHaueHue

o Hynesan
oTMeTKa

[yxoBoW wkKad BbIKIOUEH.

KoHeekuma* BeinekaHne nuporos U KOHAUTEPCKUX n3ae-
JiA. MOXHO FrOTOBWUTb OAHOBPEMEHHO Ha
[BYX YPOBHAX. PacnonoxeHHbIl Ha 3aaHen
CTEHKE BEHTUIATOP paBHOMEPHO pacnpe
[enaeT xap no BCeMy NPOCTPaHCTBY OYXO

BOro wkadga.

& BepxHuit U HUX- TPUrOTOBNEHWE NUPOrOB, 3aneKaHoK W
HUIA xap* HEXMPHOro MACa, HaNPUMepP TENATUHbLI UK
anyn, Ha 0AHOM ypoBHe. YKap noaaetcA
BEPXHUM U HWKHMM HarpesaTe/bHbIM 3/1e
MEHTOM.

ou/b C KOHBEK- 3axapusaHue MAca, NTulbl U pbidbl. Moo-
unen yepeaHO BK/IKOYAtOTCA HarpeBaTe/bHbIN
3/1IEMEHT TPUNA N BEHTUIATOP KOHBEKLIMM.
bnarogapA BeHTWNATOPY Xap OT rpuna ump
Ky/MpyeT BOKPYr NPOAYKTOB.

] Tpwib c 6o 3akapuBaHue Ha rpune BUMLITEKCOB, KOS
won nnowaasto  6acok, TOCTOB W PbIBbI. [TponcxoanT Harpes
Harpesa BCeW NOBEPXHOCTW, PACMO/IOXKEHHONM Nof

HarpesaTe/IbHbIM 3/1EMEHTOM FPUNA.

BaxapuBaHve Ha rpuie BndLTEKCOB, KO-
6acoK, TOCTOB U pblObl B HEOObLLNX KO-
yecTBax. HarpesaetcA TO/bKO
LieHTpaslbHaA YacTb HarpeBaTebHOro a/1e
MeHTa rpunA.

] Tpwib ¢ manoi
naoLansLo
Harpesa

O HwxHui xap TomneHue, BbinekaHvue 1 noapyMAHUBaHMe
KOPOUKK. XXap noaaetca HMKHUM Harpesa-

TE€/1IbHbIM 3/1EMEHTOM.

Pasmopaxwusa- Pasmopaunsanue, Hanpumep MAca, NTuLbl,

Hue xneda 1 nuporos. bnarogapa BEHTUNATOPY
rOPAYNIA BO3OYX LIMPKYIMPYET BOKPYT
ontoaa.

MoaceeTka BkntouaeTtcA namna noAcBETKU BHYTPU

AyXOBOro wwkada.

* PexxuM Harpesa, UCMo/b3YoLWNiAca 41a onpeaeneHmnsa Knacca
3HeproaddekTeHocT no Hopme EN60350.

Mpw BeIGOPE MOBOro pexnmMma Harpesa BHYTPU AyXOBOro Lukada
3aropaeTcA naMnoyka, a B HeKOTOPbIX MOAENAX TakxKe HaumHaeT
CBETUTLCA MHAMKATOP, PACMOIOXEHHbIN Haa NepeksoyaTenem
BbiOOpa HYHKLIMIA.

KHonKKu ynpasiieHUA U UHOUKaTopHaA naHesb

KHOMKKW npeaHa3HayeHbl ANA BKIOUEHUA pas/inyHbIX
AOMNOTHUTENbHBIX QYHKUMIA. Ha nHaMkatopHoOn naHenm
oToOpaxatoTca 3aAaHHble napameTpsl.

KHonKa HasHaueHue

®  OyHkumv Talivepa  BeiGop 3ByKOBOroO Taiimepa &), npo-
[OMKUTENBHOCTY MpUroTosnernsa 1=,
BPEMEHN OKOHYaHKA

npurotosnexHvsa =2l v Tekyuero

Bpemenun (©.
- MuHyc YMeHblleHVe 3aJaHHbIX NapamMmeTpoB.
+ Mntoc YBenuyeHvne 3aaHHbIX NapaMeTpoB.

BkntoueHne @yHKUMN OYNCTKM camo-
oumLlaloLWMXCA NOBEPXHOCTEN
BHYTPW AyXOBOro Likada.

clean OYHKLMA OYNCTKM

—0 bnoknposka ot
neten

BnoknposaHue 1 pasbnokuposaHme
naHenu ynpasneHua.

» 4% BbicTphI Harpes OueHb ObICTPOE HarpeBaHne ayxo-

BOro wkadga.

CTpenka Ha UHAMKATOPHOM naHenu » ykasbiBaeT Ha CMMBOJ,
COOTBETCTBYOLWUIA aKkTUBUPOBAHHOW DYHKLUN Tarkmepa.

PerynAaTtop Temnepatypbl

Perynatop Temneparypsl NpeaHasHavueH and seibopa Temrneparypsbi
WK CTENeHn Harpesa rpuns.

OTmeTKa 3HaueHue
° Hynesaa oTmeTka [lyxoBoW Likag He HarpesaeTcs.
50-270 [nanasoH Temne- Temneparypa BHYTPW JyXOBOro
patyp wkada B °C.
o oo eee (reneHu Harpesa CreneHn Harpesa rpwiA ¢ Manom
rpuna nnowaasto Harpesa [ u Gonbluoi
nnowaasto Harpesa [,
e = cTeneHb Harpesa 1, nerkui
Harpes
ee = CTeNeHb Harpeea 2, cpeaHui
Harpes
eee = CTeMeHb Harpesa 3, CUMbHbIN
Harpes
clean DyYHKUMA OYNCTKN

Bo BpemA HarpeBaHuA OyxOBOro wkada CBEeTUTCA MHAMKATOP
perynatopa Temnepartypbl. Bo Bpema nepepbiBOB B HAarpeBaHUn oH
Bblk/toYaeTcA. Npu ncnonb3oBaHny MYHKUUA NOACBETKM "
pasmMopaxvBaHuA NHOMKATOP He BK/OYaeTCA.

YKasaHue: [pr ncnonb3oBaHun rpuna Ha NpoTAxeHun 6onee 15
MUHYT YCTaHOBUTE TEPMOPETYIATOP Ha PEXUM JIEFKOro Harpesa.

BHyTpeHHMe dJIeMeHTbl AYX0BOro umacl)a

BHyTpun oyxoBoro wkadga Haxoautca namnodka. BeHTunatop
NpPenATCTBYeT YPE3MEPHOMY HarpeBaHuo AyxXoBOro wkadga.

BeHTunatop

BeHTI/I/'IHTOp BK/TtOYaEeTCA U BbIK/TFOYaeTCA No mepe
HeoOxoanMOCTU. FopAUNIA BO3AYX BbIXOOUT UEpesd BEPXHIOO YacTb
nsepubl. BHumanue! He 3akpbiBaiTe oTBepcTve AN BEHTUNALMN.
OTO MOXET NPMBECTU K NMeperpeBaHnto 4yxoBoro wkada.

BeHTunaTop npogonxkaeTt padoTath B TeUeHWe onpene/leHHOro
BPEMEHW MOC/E BbIK/MIOYEHNA AyXOBOro WKada A1 YCKOPEHWA ero
ox/lakaeHuA.

Namna

Jlamna BHyTpW JyXOBOrO Likada CBeTUTCA BO BpeMA padoTsl
AyXOBOro wkada.

TeM He MeHee, ee Takxke MOXHO BK/IOUNTb, KOraa AyxoBoii Wkad
BbIK/IOUEH, YCTAHOBUB NepeK/oyaTesb Bbloopa hyHKLNIA Ha
oTMeTky [&].



NMpuHaanexHocTu

anOépeTéHHble npuHaaneXxHoCTn NoaAxXoAAT ANA NPUroToBieHNA YKasaHue: [1py HarpeBaHMn NPOTUBHN MOryT I'IOKOpOéI/ITbCH.

MHorux 6atoa. Cneaute 3a npaBWIbHON YCTaHOBKOW
npuHaanexHocTen B padouel kamepe.

[lna nyuwero npuroTosBneHna 6104, a Takxke Ana yaodcTea npu

obpalleHnn ¢ AyxXOBbIM LKadhoM ecTb BbIOOP creumasnbHbix
npUHaaNexXHoCTeNn.

YcTaHOBKa I'IpOTMBHeﬁ U peLlleToK

[nAa yCcTaHOBKN NPOTUBHEN N PELIETOK B AyXOBOW WKad

npeaycMoTpeHo 5 ypoBHeit. NPOTUBHM U PeLleTKn OMKHbI ObiTb

BCTaB/1€HbI B LlyXOBOI7I wkag oo ynopa n He AOJ/IKHbl KacatbCA
CTekna asepubl.

[Tocne Toro, Kak OHWM OCTbIHYT, AedopMaUMA NCYESHET. ITO He
BAMAET HA HOPMa/bHYIO 3KCMyaTtaumio AyxXOBOro wkada.

Baw ayxoBoli wkad cHadXeH TONIbKO HEKOTOPLIMU 13
HWXXENnepeuncneHHbIX BUAOB AOMNONHUTENLHOrO 000pYA0BaHMA.

JononHnTenbHbIE NPUHAANEXHOCTY ANA AyXOBOrO WKada MOXHO
nprMoBpPecTy B CEPBUCHOM LEHTPE, B CNeumann3npoBaHHbIX
MarasuHax uam 3akasatb yeped VIHTepHeT. YKaxunte apTtukyn HZ.

PeweTtKka

Cnykut ana pasMeLLeHna XapoBeH,
KOHAMTEPCKMX hOPM, NMPOAYKTOB ANA
3a)KapuBaHUA 1 3anekaHuAa Ha

pelleTke 1 3aMOPOXEHHbIX B0,

[TomecTuTe pelueTky B AyXOBON WwKad
N3OTHYTOW CTOPOHOM BHU3 ~—= TaK,
UTOBbl CO CTOPOHbLI ABEPLIbI OKa3ascA
Kpai 6e3 OopTuKa.

MnocKui amanMpoBaHHBIN
NpOTHBEHb ANA AYX0BOro WKada
MpenHasHayveH 4nA NMPoroe, neve-
HbA 1 APYrOo MENKOWN BbINMEYKM.

CTaBbTe NPOTUBEHbL B AYyXOBOW LiKad

MPOTMBHN 1 PELETKN MOXHO M3BEYb 13 OyXOBOro Wwkada

HaMnos10BMHY, 1O MOMEHTa hukcaumn. Takmm oépasoM Bbl CMOXETE

Nerko AocTaTb NPUroTOB/eHHbIe Hato4a 13 AyXoBOro wkada.

Mpu ycTaHOBKE NPOTUBHEN U PELIETOK B AyXOBOWA WKad cieauTe,

CKOLWEeHHbIM KpaeM K AseplLe.

YHuBepcanbHbii rny6oxkui
amManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
MNpeaHasHayeH ANA NPUrOTOBIEHMA
COYHbIX NMMPOroB, BbINEYKK, 3aMOPO-

ytobbl M3rM6 HaxoAWNCA Ha Aa/lbHEM OT Bac KOHLE. TO/IbKO TakuMm KEeHHbIX ONto 1 3axkapueaHna 60/b-

o6pa3om oHu OyayT HaOeXHO 3athUKCMPOBaHbI.

LIMX KYCKOB MPOAYKTOB. Takow
NPOTUBEHb TAKXKe MOXHO MCMOb30-

BaTb ANA céopa Xunpa npun 3axxapusa-

——

HUW NPOAYKTOB Ha peLieTKe.

CTaBbTe NPOTUBEHbL B AyXOBOW LiKad
CKOLLIEHHbIM Kpaem K ABepLe.

Ocob6oe gononHuTenbHoe o6opyaoBaHue

Ocoboe pononHutensHoe 060pyaoBaHNe MOXHO NPUOBpecT B
CEPBWCHOM LIEHTPE MM B CNeuvann3mpoBaHHbiX MarasuHax. B
Halwmx Opolutopax u B VIHTepHEeTe Bbl HANAETe LMPOKWIA
aCCOPTUMEHT A0OMOMHUTENBHOrO 000PYA0BAHMA ANA AYXOBbIX

WwkadoB. Hannune oco®oro JONoSHUTENLHOMO 000pya0BaHUA U

B 3aBNCMMOCTM OT KOMMEKTALMM [yXOBOW LKad MOXET OblTb
060pyaoBaH HanpasAAWUMU, (DUKCUPYIOWUMUCH NPW NMOSHOM
BblABWXEHUW. Bnarofapa aTOMy Bbl /IEMKO CMOXETE YCTaHOBUTb
NPOTUBHU 1 peLleTkn. YToObl pasbiokmMpoBaTth HanpasnaoLLme,
3aBUHLTE UX B JyXOBOW LKA C HEOObLUUM YCUIEM.

BOSMOXHOCTb €ro 3akasa uyepes VIHTepHEeT B padHbIX CTpaHax
pasnnMuaroTcA. YTOUHUTE 3TN AaHHbIE B COMPOBOXAAOLIEN AYXOBOM
lKad OOKyMeHTauum.

He Bce ocoboe aononHuTensHoe oGopyaoBaHue NoaxoanT AnA
BCex moaenen npndopos. MNpu Nokynke Bceraa ykasblsainte ToUHoe
o6osHaueHue (E-Nr.) mogenu sawiero npuéopa.

Ocob6oe aononHuTensHoe o6opynoBaHne ApTuryn HZ

HasHaueHue

[Tnockuin amanupoBaHHbI NPOTMBEHL AnA Ayxo- HZ361000
BOro wkada

MpenHasHayveH AnA NMPOroB, NeYeHbA U APYrov MEKOW BbIMEUKN.

YHuBepcasibHblli ryOOoKNiA dMannpoBaHHbIi Hz362000
NpPOTMBEHb

MpenHasHayeH A1A NPUroTOBEHNA COYHbLIX MUPOroB, BbINMEUKM, 3aMOpPO-
XeHHbIX 61101 1 3axapuBaHna OOMbLINX KYCKOB NMPOAYKTOB. Takon npoTtu-
BEHb TaKXe MOXHO MCMONb30BaTh ANA cOopa Xupa npu 3axapusaHum
NPOAYKTOB Ha peLleTKe.

PeweTtka HZ364000

CJ'Iy)KI/IT ONA pasMeLleHNA XapoBeH, (PopM, npoAyKTOB A/1A 3axXapuBaHNA
N 3anekaHnAa Ha pelweTke N 3aMOPOXEHHbIX ontoa.

[TpoTuBeHb AnA nuuLbl Hz317000

OnTManbHO NoAXoAWT ANA NMPUrOTOBAEHWA MULLL, 3aMOPOXKEHHbIX NPO-
LYKTOB 1 BOMbLINX KPYT/bIX MMPOroB. MpoTnBeHsb AnA NuuLbl MOXeT
MCMO/Mb30BaTLCA BMECTO MTyOOKOro YHMBEpPCabHOro NpoTuBHA. YcTaHo-
BUTE NPOTUBEHb Ha PELLeTKY U creayiiTe AaHHLIM, NPUBEAEHHbIM B Tabnu-
uax.

CTteknAHHanA XapoBHA HZ915001

CTeKNAHHAA XapOBHA MOeasbHO MOAXOANT [/1A MPUIrOTOBEHWA B AYXOBOM
wkady XapKoro u aanekaHok. OHa 0COOEHHO XOPOLLO NOAXOAUT ANA
aBTOMATUYECKMX MPOrpaMM NPUroTOB/IEHUA 1 3aneKaH!a NPOAYKTOB.

TpoWHble BbIABMXHbIE HanpasnAowme (nonHoe HZ368300
BbIABMKEHNE)

BblaBuHble HanpaenawoLLMe, ycTaHaBNBaeMble Ha ypoBHAX 1, 2 1 3, nos-
BOJIAIOT MOSIHOCTLIO U3B/1EYb U3 yXOBOrO LiKada NPOTUBHU UK PELIETKN,
n3bexas VX nepesopadnBaHus.




lNepen nepBbiM UCNOJIb3OBAHUEM

3 oTOi4 rnaBbl Bbl y3HaeTe, UTo HEOOXOAMMO caenatb C [yXOBblM
lwkahoM nepea nNepsbiM NpurotosneHvem ontoa. CHauyana
npounTaiite rnasy «[lpasuna TexHUKu 6e30nNacHOCTU.

YcTaHOBKa TeKywero spemeHu

Mocne NepBoro NOOKMOUYEHNA K CETU Ha UHAMKATOPHONM naHenm
muraet cumson (® u Tpn HonA. YCTaHOBUTE Tekyluee BPema.
1. Haxxmue Ha kronky (O.
Ha nHavKaTopHOM naHenn otobpaautca Bpema 120t
2.TpaBuIbHO YCTAHOBUTE TEKYLLEE BPEMA C NMOMOLLBIO KHOMOK +
n=—.

Yepes HECKOJIbKO CEeKyH[l yCTaHOB/IEHHOE Bpemsa 0ToOpasuTcaA Ha
NHOVKATOPHONM NaHenu.

HarpeBaHue ayxoBoro wKadga

[na ycTpaHeHnA cneundunyeckoro 3amnaxa HoBOro
anekTponpudopa HarpeTe 3aKpbIThIA MYyCTON AyXOBOW WKad.
Camblii 9 PEKTUBHBIN pe3ynbTaT AaeT HarpeBaHue JyxoBOro
WwKada B TEYEHME Yaca B PEXMME BEPXHENO W HMKHErO xxapa npw
Temneparype [E 240 °C. MNepen HarpesaHvem ybeanTecs, 4To
BHYTPM OyXOBOro LiKaga HET OCTaTKOB YNaKOoBKMU.

1.YcTaHoBuUTE Nepekovatesib Beldopa MyHKUWIA Ha OTMETKY
BEPXHEro W HikHero xapa [=.
2.YcTaHoBuUTe perynatop temnepatypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

[1o ncTeueHumn yaca oTkIOUNTE AyxOoBOWN wkad. [1na atoro
YCTaHOBUTE nepek/toyaTens Beidopa hyHKLUMA Ha HyneByto
OTMETKY.

OuuCcTHa NPOTUBHEHN U pPELUETOK

Mepen nNepBbIM NCMOML30BAHNEM NMPOTUBHEN U PELIETOK WX
HeoOXoanMO TLIATEeIbHO NMPOMbITb CaneTKol ANA MbiTbA NMOCYAbl C
BOJON 1 HEBONbLIMM KOMYECTBOM Mbl/ia.

MporpammupoBaHKe AyX0BOro LWKada

CyllecTByeT HECKO/bKO CNOCOB0B NPOrpamMmMnpoBaHna 1yXoBoro
wkada. Hmke onmcaHo, Kak 3agaTb PexuMm 1 TemnepaTypy Harpesa
nnu cteneHb Harpesa rpuna. JyxoBol wkad no3BoNAET 3aaaTb
BpeMA NpUroToBaeHna (MPOAOMKUTENBHOCTL MPUrOTOBAEHNA) 1
BPEMA OKOHYaHWA NPUroTOBAEHWA Kaxkaoro 6ntoaa. [Ansa noayyeHns
NOMOSIHUTENBbHON MHGMOPMaLMK CM. pasaen «Vcrnosib3oBaHmne
DYHKUMIA Tarimepa.

YKa3zaHue: PekoMeHayeTca Bceraa npeaBapuTeibHo HarpeeaTb
[yXOBOW LWKad nepen TeM, Kak NOMECTUTb B HEro NpPOAYKThl, BO
nsdexaHne odpasoBaHmA N3OLITOYHOrO KOHOeHcaTta Ha CcTekse.

Pexum HarpeBa u TemnepaTypa

MpUMeEP Ha PUCYHKE: BEPXHUI 1 HkHUI xap (2 ¢ Temnepatypoii
190 °C.

1. 3agaiite pexvM Harpesa ¢ NMoMOLLbIO Nepekntovatena suidopa
dyHKUMINA.

® - 4+ cean =0 M

0 O

2. 3apaite TemnepaTypy Win cTeneHb Harpesa rpuis ¢ NoMOLLbO
perynatopa TemnepaTypbl.

©) = + clean =0 M

[yxoBoW wWKad Ha4YHET HarpeBaTbCA.

BbiknroueHue ayxoBoro wWwKada

YcTaHoBUTe nepektoyaTens Beldopa hyHKUNIA B HyIeBOe
NOJIOXEHNE.

U3meHeHUe YCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLUNM PEry/ATOPOM B /IHOO0N MOMEHT
N3MEHUTL BU Harpesa, Temneparypy uiav pexunm rpuna.

BbICTpbIK Harpes

Mpun MCNoNb30BaHUN YHKLMK ObICTPOro Harpesa AyxoBOW LKad
O4YeHb ObICTPO AOCTUraeT 3aaHHOM TeMneparypsl.

DOyHKUMIO OLICTPOro Harpesa crieayeT UCrosb30BaTh C
Temnepartypamu Boilwe 100 °C. Ee MOXHO ncnonb3osaTtb CO
cneaylummMmn pexxmMamn Harpesa:

m KoHBekuuA
m BepxHuii v HWKHWIA xap &

m HuxHuit xap &

[nA nonyyeHna OAHOPOOHbLIX PE3Y/bTATOB MPUrOTOBEHWA O104 He
KnaauTe NPOAyKThl B JyXOBOW WKad A0 OKOHYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1. 3apante pexunm Harpesa 1 Temneparypy.

2. KOPOTKO HaXkmMuTe Ha KHOMKy » .

Ha nHavkatopHoi naHenu noasutca cumeosn »$%. yxosoit wkad
HauHeT HarpesaThCA.

OKoHuaHue 6bICTPOro Harpesa

PaspaeTca 3ByKOBOW curHan. Cumson » % Ha MHAMKATOPHOM
naHenu racHet. [lomecTute NPoayKThl B AyXOBOR LuKad.

OTmeHa 6bICTpOro Harpesa

KOPOTKO HaxmuTe Ha KHOMKY »$%. Cumson »% Ha uHAMKaTopHON
naHenu noracHer.



Ucnonb3oBaHue pyHKUMN Taumepa

B naHHOM ayxoBOM LiKady MMEETCA HECKOMLKO yHKUMI Tarmepa.
Mpu Haxxatumn kKHonkn (O oTKpLIBAETCA MEHIO 1 OCYLLECTBAAETCA
nepexon OT OAHOW PYHKLUMK K Apyroi. Bo BpemA BBeaeHnA
HaCTPOEK CMMBOSIbI (yHKLUNIA TaiMepa ceeTATcA. CTpenka »
yKasblBaeT, kakaa 13 MyHKUMI Talimepa BblOpaHa B HACTOALLUIA
MOMeHT. C MOMOLLbIO KHOMOK =+ 1 = MOXHO M3MeEHWTb 3aAaHHOEe
onpeaeneHHon yHKUMK Tanmepa BpeMA, ecnin cTpesnka »
yKasblBaeT Ha COOTBETCTBYIOLLIMI CUMBON TakMepa.

3ByKOBOM Tanmep

3BYyKOBOW TaliMep padoTaeT He3aBMCKUMO OT AyXOBOro Likada.
Taiimep nogaeT 0coObIit 3BYKOBOW CUMHa/. ITO MO3BONAET
OTINYNUTL OKOHYaHMEe BpeMeHN, 3alaHHOINo Ha 3ByKOBOM Taﬁmepe,
OT curHana yHKUUM aBTOMaTUYEeCKOro OTKAOYEHNA AyXOBOro
wkada (Mo OKOHYaHUM BPEMEHN NPUroTosneHns 6atoaa).

1. Haxxmute Ha kHonky (O oann pas.

Ha nHamkaTopHOW naHen 3acBETATCA CUMBOSIbI (DYHKLINIA
TaliMepa, cTpesika P ykasbiBaeT Ha L.

2.3agante Ha 3ByKOBOM TaiMepe BPEMA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 =—.

3HaueHune, cooTBeTcTBytoulee KHornke + = 10 MUHyT
3HaueHne, COOTBETCTBYIOLIEE KHOMKE = = 5 MUHYT

3agaHHoe BpemA 0ToBpasnTcA Yepesd HECKO/IbKO CEeKYHA.
HauHeTtcA oTcueT 3aaaHHOro Ha Talimepe Bpemeru. Ha
WHAMKATOPHOM NaHenwn aaroputcA cumeon »L) n éynet
oTobpaxaTbCA OTCYET BPEMEHW, 3a[1aHHOr0 Ha 3BYKOBOM TaliMepe.
OcTanbHble CUMBOSIbI (DYHKLINIA TariMepa NoracHyT.

Mo ncTeueHnH 3apaHHOro Ha 3BYKOBOM TaliMepe BpeMeHH

Paspgaetca 3ByKOBOW curHasa. Ha nHavkatopHon naHenu
oToBpaxaloTea UMdpsl L. OTklounTe 3BYKOBOI Taiimep
Haxxatem kHonkn (.

U3meHeHWe BpeMeHH, 3a4aHHOro Ha 3BYKOBOM Tanmepe

NameHnTe Bpemsa, 3aaaHHOEe Ha 3BYKOBOM TaliMepe, C MOMOLLbIO
KHOMOK =+ 1 =, MiaMeHeHHOoe BpeMaA 0TOBOPasnTCA Yepes HECKO/bKO
CeKyH[.

OTmeHa BpeMeHH, 3agaHHOro Ha 3ByKoBoMm Taﬁmepe

YCTaHOBUTE BpeMs, 3a4aHHOE Ha 3BYKOBOM Taimepe, Ha i

HaxkaTnem KHOMKW —. MIameHeHHoe BpemAa oToBpasnTca Ha
WNHONKATOPHOW NaHenm Yyepes HECKO/IbKO CeKyH/A. 3BYKOBO
Tanmep BbIKIOUNUTCA.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpemMeHu

[Mpy 0OAHOBPEMEHHOM MCMO/L30BaHMN HECKOBKMX (DYHKLNIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn OyayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOWME CMMBOSLI. CTpenka P yKasbiBaeT Ha CUMBON
byHKUMM TaliMepa, oToBpaxaeMoi Ha MHAVKATOPHOW NaHenu.

[InA NnpocMoTpa BPEMEHU, 3a0aHHOrO 3BYKOBOMY Taiimepy 4,
BPEMEHW Npurotosnienna -1, Bpemern okoHuarma
npurotoenenna —>l unn tekyuwero spemeru (O Heckonbko pas
HaxxmuTe Ha kHonky (O, noka cTpenka P He BydeT ykasbiBaTb Ha
CUMBO HYXXHOW Bam PyHKUMW. Ha nHaAMKaTopHON naHenn B
TEUEHUN HECKObKUX CEeKYHA 0TOOpasuTcA COOTBETCTBYIOLLEee
Bpems.

npo.nOﬂH(MTeanOCTb NPUroToBJIeHUA

MOoXHO 3aaaTb NPOAOIKUTENLHOCTL MPUIOTOBEHUA Otoaa B
ayxoBoM wwkady. Mo ncteyeHnn 3aaaHHOro BPEMEHM
NPUrOTOBNEHMA OYXOBOW LKad OTKNOUUTCA aBTOMaTUYeCKn. Takmum
oBpasom, Bam He NMPUAETCA OTPbIBATLCA OT APYrvX 3aHATUNA, UTOOLI
BbIK/IIOUNTb [IyXOBOR LiKad, 1 611040 He NePeCcTOUT B JyXOBKE MO
HeaoCMOTPY.

[TpMep Ha pUCyHKe: NPOAC/HKUTENBHOCTb NPUrOTOBAEHMA —

45 MUHYT.

1. 3apanTe pexxunm Harpesa C NMoMOLLbIO Nepektovatena Beidopa
yHKLUMIA.

2. 3apalnTe Temnepatypy Wan CTeNeHb Harpesa rpuia ¢ NOMOLLbO
perynatopa Temneparypsi.

3. IBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (O.

s xIx]

Ha nHOMKaTopHOW naHenm oToOpaxatoTca LMdpbl it .
3acBeTATcA CUMBOLI (PYHKUMIA Talimepa, cTpenka » Oyaet
yKasblBaTh Ha cumson =1

+ cean =0

4. 3apaiTe NPoA0/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBAEHUA C NMOMOLLBIO
KHOMOK + 1 —.

3HaueHune, cootBeTcTBytolEe KHoMKe + = 30 MUHYT
3HaueHune, cooTBETCTBYtOLEe KHoMKe = = 10 MUHYT

O — + cden =0 >

Yepes HeCKOMbKO CeKyH[ AyxX0BOn Likad BKaounTcA. Ha
WNHONKATOPHOW NaHenn oToOpaxaeTca OTCUET BPeMEeHU
NPUroToB/IeHWA 1 cBeTuTcA cumBos B2l OctasibHbie CUMBOJILI
hyHKUMI TariMepa noracHyT.

Mo oKoHuYaHuu BpeMeHU NPUroToBsieHUA

Pasnaetca 3BykoBow curHan. HarpeeaHue gyxoBoro wkada
npekpaulaeTca. Ha nHavkatopHoi naHenn otodOpaxatotca

undpsl x4 . Haxwvnte Ha kHonky (O. 3apaiite
NPOAO/MKUTENBHOCTL NPUrOTOBAEHNA APYroro 6taa ¢ NOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —. JTnéo asaxasl Haxmute Ha kHonky (O v yctaHosuTe
nepektoyatess Boibopa yHKUMIA Ha HyNeByto OTMETKY. [lyxoBoi
lwKad BbIK/THOUEH.

U3meHeHHe 3afaHHOrO BPEMEHHW NPUTOTOBNEHUA

V3meHuTe BpemA NpUroToBAEHUA C MOMOLLLIO KHOMOK + 1 =,
IaMeHeHHOe BpeMAa 0ToOpasnTca Yepes HeCKO/bKO CekyH. Ecnum
3anporpaMmMmMpoBaH 3BYKOBOW TaiMep, nepea N3MeHeHnem
BPEMEHM NMPUroTOBEHUA HaxxMuTe Ha kHorky (.



OTmeHa BpeMeHU NpUroToBneHuA

YCTaHOBUTE BPEMA NPUrOTOBAEHUA HA Liiiii HaKaTMEM KHOMKW —.
VI3ameHeHHOoe BpeMAa 0ToOpasnTca Ha MHAUKATOPHON NaHenu yepes
HECKO/bKO CEeKyH[. 3aaaHHoe Bpema oTMeHeHo. Ecnun
3anporpammupoBaH 3ByKOBOW TanMep, nepen M3MeHeHnem
BPEMEHW NPUroTOBNEHUA HaxxMuTe Ha KHonky (.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpemMeHu

[Mp¥ 0OHOBPEMEHHOM UCMO/IL30BAHUN HECKObKNX (DYHKLIMA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLMNE cUMBOSILI. CTpesika » yKasbliBaeT Ha CUMBON
byHKUMM Talimepa, 0ToOpaaeMol Ha UHOMKATOPHOW naHesnu.

[InA NpocMoTpa BpeMeHu, 3a0aHHOro 3ByKOBOMY TaiiMepy £\,
BPEMEHV NPUroTOBNEHWA =), BpeMeHr okoHuaHuA
npurotoenenna —>| unm tekywwero spemern (® Heckonbko pas
HaxxmuTe Ha kHonky (D, noka cTpenka » He BydeT yKaabiBaTb Ha
CUMBOJ HYXHOM BaM (DyHKLMW. Ha UHOVKATOPHOW NaHenm B
TEUEHUN HECKO/BKUX CEKYH 0TOBPAasUTCA COOTBETCTBYIOLLEe
BPEMA.

BpeMH OKOHYaHHUA NPUrOTOBJIEHUA

MOXHO 3aaath AyXOBOMY WKady BpeMd, K KOTOPOMY HeoBXoaAMMO
NnPUroToBUTL onpeaeneHHoe 6t0a0. [yxoBol wKkad BKAUNTCA
aBTOMAaTUYECKN U BLIKIOUMTCA B 3aaHHOe BpeMA. Hanpumep:
MOXHO YTPOM MOMOXWUTb MPOAYKTLI B AyXOBOW WKad u
3anporpamMmMmpoBaTh ero Tak, 4todbl Kk 06eay Balle 61040 Obl10
roTOBO.

VmeiiTe B BMay, UTO NPW ANUTENBEHOM NPEOLIBAHUN B JyXOBOM
WwKady HeKOTopble NPOAYKTLI MOMYT UCMOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: certyac 10:30, BpemA NpuroToBIeHunA
oéntoaa — 45 MUHYT, AyXOBOW WKad A0MKEH Bbikatounteea B 12:30.

1. C nomoLlbio nepeknoyatens seidopa MyHKUMIA BeibepuTe
HEeoOXoaNMbI PEXUM Harpesa.

2.C nomoulbto perynatopa temneparypbl 3aaante temnepartypy.

3. IBaxasl HaxmuTe Ha kHonky (O.

4. 3apanTe Npoao/KUTENbHOCTb MPUrOTOBAEHUA C MOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

5. Haxxmute Ha kHonky (.

CTpenka » ykasbiBaet Ha cumBon —l. Ha nHankatopHoi naHenm
nokasaHo Bpemd, Koraa 61000 ByaeTt roToso.

L PIr3 ©

— 4+ cean =0

6. 3aganTe Bpema OKOHYaHWA NPUroTOBIEHNA C NOMOLLLIO
KHOMOK + 1 —.

® — 4+ cden o >

Yepes HECKO/BbKO CeKyH 3aaaHHoe Bpemsa oTobpasmtca Ha
NHONKATOPHOW MaHenn 1 AyxoBOW WwKad nepenaeT B pexnm
oXuaaHua. Ha nHaMKaTopHON NaHenn otToBpaxaeTca Bpema, Koraa
6000 ByaeT roToBo, Ha CUMBON —| yKasbiBaeT CTpenka ».
Cumeonsl L) n ® racHyT. Korga ayxoBoit Wwkad BKIOYAETCA, Ha
WHOMKATOPHOW NaHenn oTobpaxaeTca OTCUeT BpemMeHu
NPUroTOB/IEHUA, CTPeNKa P ykaabisaeT Ha cumson =1, Cumson =l
racHer.

Mo oKoHuYaHun BpeMeHU NPUroToBleHUA

Pasnaetca 3BykoBoW curHan. HarpeeaHue gyxoBoro wkada
npekpaulaeTca. Ha nHaMkatopHoi naHenu otodOpaxatotca

xR xIxl -
undpsl 404 . Haxmute Ha kronky (O. 3apaiite
NPOAC/MKUTENBHOCTL NPUrOTOBAEHNA APYroro 6104a C NOMOLLLIO
KHOMoK + 1 —. JInBo Asaxabl Haxkmute Ha kHonky (O 1 yctaHoBuUTe
nepekstoyatenb Belbopa yHKLUMIA Ha HyNeByto OTMETKY. [yxoBoii
WwKad BbIKNOYEH.

U3meHeHHe BpeéMeHU OKOHYaHUA NPUroToBNIeHUA

VI3meHnTe Bpema OKOHYaHWA MPUroToB/IEHMA C MOMOLLbIO

KHOMOK + 1 —. /IaMeHeHHoe BpemAa oToOpasutca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenn Yepes HeCKOo/IbKo cekyHa. Ecnu
3anporpammMmmpoBaH 3BYKOBOW TariMep, nepea M3MeHEHNEM
BPEMEHWN OKOHYaHWA NPUrOTOBNEHMA ABAXKAbI HAXXMUTE Ha

kHonky (©. He nameHaiiTe Bpema OKOHUaHWA NPUrOTOBEHNA, eCu
OTCYET 3a[aHHOr0 BPEMEHM Y)Xe HauyancA. 3T0 MOXET NOBAMATL Ha
pe3ynbTaThl NPUroToBAeHWA 6toaa.

OTMmeHa BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroToBJIEHUA

M3MeHnTe Bpema OKOHUYaHUA NPUroTOBEHNA Ha TeKyllee BpeMA C
MOMOLLIBIO KHOMKK =—. MiaMeHeHHoe BpemAa oToOpasutca Ha
VHOMKATOPHOW NaHenn yepes HecKosbKo cekyHa. [lyxoBoii wkad
BkAtounTcA. Ecnun sanporpammmpoBaH 3ByKOBOIA Talimep, nepes
N3MEHEHMEM BPEMEHW OKOHUAHWA NMPUrOTOBEHNA ABAX b
HaxxmuTe Ha kHonky (O.

MpocmoTp 3aaaHHOro BpeMeHH

[Mpy 0AHOBPEMEHHOM MCMO/1b30BaHUM HECKOIbKUX DYHKLINIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLWME CMMBO/ILI. CTpesnka » ykasbiBaeT Ha CUMBOS
(byHKUMM Talimepa, 0ToOpaXkaeMoi Ha UHANKATOPHOW NaHesn.

[InA NnpocMoTpa BPeMeHM, 3aaHHOro 3ByKOBOMY TaliMepy 4,
BPEMeHUN npurotosnexuns =21, Bpemern okoHuaHus
npurotoenenna = unu tekyiuero spemenn (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHonky (O, noka cTpenika » He BydeT ykasbiBaTb Ha
CUMBOJ HY)XHOWM BaM (DyHKUMW. Ha MHONKATOPHOW naHenn B
TEUEHUN HECKOJIbKMX CEeKyHA 0TOOPasnTCA COOTBETCTRYIOLLEE
BPEMSA.

TeKyLlee BpemA
Mocre NepBoro NOAKMOUEHNA K CETU UK NepeBoes ¢ Nofaueri
3N1EKTPO3HEPIN Ha UHAMKATOPHOM naHenn muraet cumson O un
TPU HOMA. YCTAHOBUTE TEKYLLEE BPeMs.
1. Haxxmute Ha kHonky (©.

Ha MHOVKATOPHOM naHenu oToBpaxaeTca spema (2.

2. MpaBunbHO YCTaHOBUTE TEKYLLEE BPEMA C MOMOLLLIO
KHOMOK + 1 —.

Yepes HECKObKO CeKyH/ YCTaHOB/IEHHOE BPeMA 0ToOpasnTcA Ha
WHOMKATOPHOW NnaHesu.

UameHeHuHe TeKyLero BpeMeHu

Opyrue dyHKUMK Talimepa A0/MKHbI ObiTh OTK/OUEHI.

1. Haxxmute Ha kHonky (® ueTbipe pasa.

Ha nHamkaTtopHon naHenn 3acBETATCA CUMBO/bI (DYHKLNIA
TaliMepa, cTpenka » Byaet ykasbieaTb Ha cumeon (O.

2. /IameHnTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKOBbKO CEKYH[ Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOB/IEHHOE BPEMA.

OTKAOUEHME UHAWKALWUU BPEMEHU CYTOK

Bbl MOXeTE BbIKNOUNTL MHANKALNIO BPEMEHM CYTOK. Kak 370
chaenatb, ONMcaHo B rNaee «M3MeHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK>.



BnoKMpoBKa OT AeTeu

B nyxoBowm Lwkady nmeetca ON0KNPOBKA OT AeTeN,
npedHasHayeHHasa onAa NpeaoTBpalleHna CyyaliHoro BKIUeHMA
nMu npudopa.

Mocne BkAtoUeHNA BIOKUPOBKM OyXOBOWA LiKad He pearvpyeT Ha
n3MeHeHue HacTpoek. [pu BKIoUYeHHOW BGNOKNPOBKE OT AeTelt
MOXHO MCMN0/b30BaThL 3BYKOBOI TAlMEp 1 MEHATb TEKyLLee BPeMA.

Ecnu 3anaHbl pexxum Harpesa 1 TemnepaTypa Moo cTeneHb
HarpeBa rpund, 6M0KNPOBKa OT AeTeli NpepbIBaeT Harpes.

U3meHeHHe 6a30BbiX HACTPOEK

B ayxoBoM wwKady nMeeTcAa HECKObKO 0a30BbIX HACTPOeK. VX
MOXHO MEHATb B 3aBUCUMOCTMN OT NOTPeOHOCTElN NoAbL30BaTens.

BasoBble HACTPOMKKU BapuaHT / BapuauTZ BapuaHT J
— 1 OToOpaxeHue Teky-  MoCTOAH- TOMbKO NpU -~ -
Lero BPEMeHN Ha Hoe* HaxxaTum
3KpaHe kHonkn ©
o2 JnuTensHocTb 3ByKo-  Npuo. npnoén. npuoén.
BOro curHana no 10 cex. 2 MUH.* 5 MUH.
OKOHYaHuW 3aaaH-
HOro BPEMEHM Npuro-
TOBMEHNA UK
BPEMEHU, 3aaHHOroO
Ha 3BYKOBOM TalMmepe
c 3 Bpewma oxugadua o npuon. npunén. npuoén.
NPUMEHeHNA HOBOM 2 CeK. 5 cek.* 10 cex.

HaCTPOWKM

* HauanbHanA HacTpoiika, 3aaaHHaA npou3BoanTeNeM

Opyrue dyHKUMN Taimepa A0/MKHbI OblTh OTK/OUEHSI.

DYHKLUA OYUCTKHU

DYHKLMA OYNCTKN BOCCTAHABIMBAET CamoouMLLIaloWmeca
MOBEPXHOCTU BHYTPW OyXOBOro wkada.

B HEKOTOPbIX AyXOBbIX LKahax 3aaHAA, BEPXHAA UM GOKOBbLIE
BHYTPEHHME MNOBEPXHOCTU MOTYT ObiTb MOKPbLITHI MOPUCTLIM
KepaMUUecKUM NOKPbITUEM. Takoe MOKPbLITUE BNUTLIBAET OPbI3IY
Npu BbiNeKaHUn 1 3axapuBaHUm NPOAYKTOB ¥ pacTBOpAET MX B
npouecce padoTkl AyxoBOro wkada. [aHHaa dyHKUMA no3sonaeT
BOCCTaHaB/BaTh T€é CamMOOUMLLAIOLLNECA NOBEPXHOCTH, KOTOPbLIE
yXXe He MOTyT NPaBW/IbHO OUYULLIATLCA CAMOCTOATE/BHO.

MNMepen ouncTHOM

3BneknTe 13 AyxoBoro wkada nocyay v AonoNHUTENbLHOE
oBopynoBaHue, He noanexatlee aBToMaTYeCcKol OUNCTKe
(peweTkn, NPOTUBHK 6e3 cneumnanbHOro NoKPLITUA).

OuncTKa gHa 1 AManupoBaHHbIX CTEHOK AYyX0OBOIro umaq)a

Mepen BKAUEHUEM (MYHKLIVM aBTOMATUUYECKON OUNCTKM
HEOoBXOANMO OUUCTUTL BHYTPEHHME MOBEPXHOCTM AyXOBOro LKada,
KOTOpble He ABAKTCA camoounLialoLMmMmUca. B NpoTMBHOM ciyyae
Ha HUX NOABATCA HeydaAeMble NATHA.

10

BknroueHue 6110KMPOBKHU OT geTei

OyHKUMM aBTOMATUYECKOro OTK/IOYEHUA NO 3a4aHHOM
NPOAOC/HKUTENBHOCTM MPUrOTOBNEHMA 1 NO 3a4aHHOMY BPEMEHM
OKOHYaHMUA NMPUrOTOBNEHUA AOMKHbI OblTb OTKOUEHBI.

Haxmute Ha KHOMKY =0 1 yAepXute ee npumepHo 4 CEeKyHAblI.

Ha nHamkaTtopHon naHesv noasuTcA CMMBOM =—O. Bnokuposka oT
feTten BKAoUeHa.

OTHnoueHne 6NIOKUPOBKHU OT AeTen
HaxxmMuTe Ha KHOMKY =—O 1 yAEPXWUTE €€ MPUMEPHO 4 CeKyHAbI.

CI/IMBO}'I —O Ha l/IH,ElI/IKaTOpHOVI naHesan noracHer. BJ‘IOKI/IDOBKa oT
feTten oTKItoYeHa.

1. Haxmute Ha kHonky (O v yaepxute ee NpuMepHo 4 CekyHAb.
Ha nHavkatopHoi naHenu nosasutcA 6asosan HacTpolika
TeKyLlero BpemMeHu, Hanpumep {, ecnu BoIBpaH BapuaHT .

2. /IameHnTe 6a30BYyt0 HACTPOVKY C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 =,

3.MoaTBepAnTe BBEAEHWE HOBOM HacTpoliku HaxaTnem kHomnku (.
Ha nHOMKaTopHOW naHenu nossuTcA cneaytollas 6asosas
HacTpoiika. Haxatrem kHonkn (O MOXHO OCyLLECTBNATL Nepexos
MeXy BCeMu AOCTYMHbIMU HACTPOMKaMM, a ¢ MOMOLLLIO
KHOMOK =+ 1 — MOXXHO MEHATbL 3a4aHHble napameTpsbi.

4. 1nA BbIXO4A U3 MEHIO HACTPOeK HaxmuTe Ha kHomnky (O
yaepXxute ee NpUMEpPHO 4 CekyHab!.

Bce 6a30Bble HACTPOVKY COXPAHEHbI.

BasoBble HACTPONKM MOXHO CHOBA U3MEHUTb B /il0O0e Bpema.

[MonbaynTeck candeTkon AnA MblTbA NOCYAbl U ropAYein BoAON C
He®ONbWMUM KOIMYECTBOM OObLIYHOTO MOKOLLIErO CPeacTBa U
yKcyca. B cnyyae cunibHbIX 3arpAsHEHWIn BOCNONb3YHTECH
METaIINYECKON MOYa/IKON M3 TOHKOW CTanu UAK cneunasnbHbim
CPEACTBOM A/1A OUUCTKM AyXOBbIX LUKAMOB. [1oNb3ynTeCh MMN,
TONBKO Koraa AyxoBon wkad XonoAHbld. He nonb3yntech
METaIIMYECKON MOYAIKON N CPeaCcTBaMU 1A OUMCTKN OyXOBbIX
lWKadoB A/1A OYNCTKM CaMOOUMLLIAIOLWMXCA MOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
OuncTtka aamTca NPUMepHoO oauH yac.

1.YCTaHOBUTE nepekiouaTess Boiopa hyHKLNIA Ha OTMETKY
KoHBekLUun [&].

2.YcTaHoBWTE pPerynatop TemnepaTtypbl Ha OTMETKY clean.
3. Haxxmute Ha KHonKy clean.

Ha nHavkaTtopHoit naHenn oto0pasnTcaA BpemMa OKOHUYaHMA
OUMCTKU, @ HaNPOTMB cumBona —l noasuTca cTpenka ». OQunctka
HauyHeTCA Yepes HeCKOoNbko cekyHa. OTcueT Bpemern Oyaet
oToOpaxaTbCA Ha UHANKATOPHOW NaHesnn, a cTpenka » oynet
ykasblBaTb Ha cumson Il Cumson =l racHer.



Mocne OKOHYaHUA OUUCTHHU

PasgaeTtca 3ByKOBOW curHas. HarpesaHue ayxoBoro ikada
npekpatlaetca. Ha HaMKaTopHOW naHenm otodpaxatoTca LUndpbl

e uixl

O0:00. Deaxabl Haxxmute Ha kHorky (O u ycTaHosuTe
nepektoyatens Boidopa MyHKUMIA Ha oTMEeTKY O. [lyxoBol wkad

BbIK/TIOYNTCA.

OTmeHa nporpaMmmbl OUUCTKHU

Haxxmute Ha KHOMKy clean v ycTaHOBWUTE nepekstoyaTesb Bbldopa
yHKUMI Ha OTMETKY O. [lyxOBOW WKad BbIK/IOUUTCA.

3agepr{ka BpeMeHU OKOHYAHUA OUMCTKHU

MOXHO M3MEHUTb BPEMA OKOHYaHMA OYMCTKU. Tak, Hanpumep,
MOMHO BbIMOJIHATL OUUCTKY HOYBIO, C TEM YTOObLI UCMO/IL30BATbL
AyXOBOW WKadg B TeYeHne aHA.

Yxon U oUUCTKaA

Balu ayxoBoit LKad Haaoro CoXpaHuT CBOV OAecTALLUA BUI U
Oynet 6e3ynpeyHo padoTaTb NPU HAIMYMU COOTBETCTBYIOLLErO
yxoaa 1 ouncTtku. Janee onmucaHo, Kak YNCTUTb JyXOBOW wWKad v
yXaXmnBaTb 3a HUM.

YKasaHuAa

m MNepenHsaa naHenb OyxoBoro wkada mMoxeT npnodpectu
pPas/IMUHbIE OTTEHKW, CBA3AHHbIE C MCMOJIb30BAHMEM Pa3HbIX
mMaTepuanoB: cTekna, nnacTtMacchl 1 metanna.

= TeHu Ha CTeke ABepLbl, KOTOPbIE MOXHO MPUHATL 3a rPA3b,
ABMAKOTCA OTPaXXeHeM CBeTa JlaMlbl NOACBETKM AYyXOBOIro

wkada.

= [pn AOCTMXKEHWUM OUYEeHb BLICOKMX TemMnepaTyp aMmasib odropaer.
OTO MOXET NMPUBECTU K ee HebonbloMy oOecLBeUnBaHnio. ITo
HOpMasbHOE ABNEHNe, He BAVAtoLLee Ha padoTy AyXOBOro
wkada. Kpasa TOHKUX NPOTUBHEN HEBO3MOXHO MO/THOCTHIO
MOKPbITb 3MasIbto, MO3TOMY OHM MOTYT NOKa3aTbCA LepLlaBbiMu
Ha OLLyNb, XOTA 3TO HE BAMAET Ha MX 3alUUTy OT KOPPO3NW.

Motowumne cpencrea

MpyMUTE BO BHUMaHWE yKadaHuA AaHHON TabnuLbl, YToObl He
NoBpeanTb Pa3/INYHbIE MOBEPXHOCTM AyXOBOro LkKada
MCMNONb30BaHMEM HEMOAXOAALLEro MOLWero cpeactsa. HenbsA

MCnoab30BaTb

| a6pa3|/|BHb|e NN KUCNOTHbIEe MOtoLne cpeacTea,

= CWILHOAENCTBYIOWME CPEACTBa, CodepKalune CrmpT,

B MeTa/VIM4YeCcKne nnmn xectkme FyéKI/I,

| yCTpOVICTBa AnA OYNCTKM noa AaBrieHnem namn ¢ NCnosib30BaHNEM

CTpym napa.

Mepen NepsbIM UCMOL30BAHNEM XOPOLLIO MPOMOITE HOBblE MArKME
ryokn 1 candeTku AN8 MbITbA NOCYabl.

YyacToK Motowme cpeacrtea
MepeaHan lopAvan Boga ¢ HeOO/MbLWWUM KOMYECTBOM Mblna:
naHesnb Oyxo- OYNCTUTL CaneTKOW ANA MbITbA MNOCYAbl U BbITE
BOro wwkada pPeTb HACyX0 MATKON TPAMOYKOW. He ncnonsso-
BaTb XXWOKOCTb /1A MbITbA CTEKO/ 1 CKPeOOoK AnA
crekna.
HepxaBeto- [opAyana Boaa ¢ HEGOMbLIMM KOSIMYECTBOM Mblfla:
ana ctalb  OYUCTUTL CandeTKOW ANA MbITbA MOCYAbl U BbITE

PETb HACYXO MATKOW TpANOUKON. Heobxoanmo
cpasy yaanAatb NATHa OT BOAbI, XMpa, KyKypy3-
HOro Kpaxmasna 1 AnYHoro Benka, NoToMy Uuto
noa HAMKU MOXET Ha4aTbCA NPOLECC KOPPO3nM
meTanna.

B cepBUCHbIX LIEHTPax 1 cneunannampoBaHHbIX
maraauHax MOXHO npuodpecTn crneunasbHble
CpeacTBa Mo yxody 3a HepXKaBetoLLel CTablo,
noaxodslumne AiA UCrob30BaHUA Ha ropAYNX
NOBEPXHOCTAX. Takne MotoLLMe cpeacTea cre-
AyeT HaHOCUTb OYEHb TOHKOW MArKOWM TPAMOYKOW.

3anporpaMmmMmupyiite AyxoBoK Wkad Tak, Kak 3To onMcaHo B
nyHkTax 1-3. lMepen Tem, Kak HAYHETCA OUNCTKA, 3aaanTe
3a[1€PXKKY BPEMEHM OKOHYAHMA OUMCTKM C MOMOLLBIO KHOMOK +
n=—.

[yxoBol wkad nepenaeT B pexum oxuaaHua. Ha nHOMKaTopHOM
naHenn oTo0pasunTca BpeMa OKOHYaAHUA OUMNCTKM, a HanpoTuB
cumBona =l noasuTca cTpenka ». Korga HauHeTca ouncTka, Oyaer
oToOpaxartbca NPOAO/MKUTENILHOCTL OUMCTKK, a cTpenka » Oynet
ykasbiBaTb Ha cumson 1=l Cumson =l racHer.

Mocne O4YUCTKHU

I'Iocne TOro, Kak BHyTpeHHAA YaCTb AyXOBOro LLIKa(i)a MOJTHOCTbKO
OCTbIHET, YAauTe OCTaTKu CO/IM C CaMOOUMLLAIOLLINXCA
NMOBEPXHOCTEN C MOMOLLLIO BNa)KHOW TPAMOYKMN.

YuacTtok MoroLuue cpeacTea
Crekno YKnAKOCTb ANA MbITbA CTEKO:
OUYUCTUTL C NMOMOLLLIO MAFKOW TpANoUkK. He
MCMosb30BaTh CKPeOOK AnA cTekna.
VHankaTop- XXKuakocTb A8 MbIThA CTEKON:
HafA NaHenb OYUCTUTb C MOMOLLBIO MATKON TPAMOUKK, He

Mcnonb3oBaThb A/1A OYNCTKU CMUNPT, YKCYC 1 OpYy-
rme aépasmsHble NI KNCOoTHbLIE Motollne cpeac-
TBa.

Ctekna aBepubl YXUOKOCTb A/1A MbITbA CTEKOS:
OUNCTUTb C MOMOLLBLIO MAFKOM TPANoUKK. He
MCNosb30BaTh CKPeOOK AnA cTekna.

FoquaH BOJa C HeBONbLIMM KOMMYECTBOM MblNa:
OYNCTUTbL C NOMOLLbLIO Cafl(beTKl/l O1A MbITbA

CTeKNAHHbIN
KoMNaK namnmsl

NOoACBETKU nocynsbl.

[yXOBOro

wkada

[Mpoknaaka [opAYan Boga ¢ HEBOSbLIMM KOMMUYECTBOM Mblna:

He cHumarts! OUMCTUTb C MOMOLLbLIO candeTKn ANA MbITbA
nocyasl. He tepets.

Onopr|e rOpFNaH BoAa C HeOO/IbLLIMM KOIMUYECTBOM Mblna:

peLleTku OCTaBWUTb OTMOKaTb, a 3aTEM OYUCTUTb C MOMO-

(HanpaenAto- b0 candeTKu AnA MbITbA MOCYAbl AW WETKM.

Lme)

BblaBmxHbIE [opAvan Boda ¢ HEOOMbLIUM KOMYECTBOM Mbina:

HanpaBNAlOLLINE OUUCTUTL C NMOMOLLbLID candeTKn ANA MbiTbA
nocyabl UAK WeTKW. He octaBnATb ANA OTMOKa-
HMA 1 HE MbITb B MOCYIOMOEYHOW MallnHe.

[ononHutens- [opAavyan Boda ¢ HEOOMbLWUM KONMYECTBOM Mbina:
Hoe oéopyuoaa— OCTaBUTb OTMOKaATb, a 3artemM O4YNUCTUTb C MOMO-
Hne LWbtO candeTkn anA MblTbA nocyabl NN LLETKN.

OuKncTHa CaMOOUMLLAOLMXCA BHYTPEHHUX NMOBEPXHOCTEN
AYX0BOro wWKada

B HEKOTOPLIX AyXOBbIX LUKahax 3aAHAA, BEPXHAA NI BOKOBbLIE
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTN MOTYT ObiTh MOKPbITbI MOPUCTLIM
KepaMUUecKUM NOKPbITUEM. Takoe MOKPbLITUE BNUTLIBAET OPbI3I
Npw BbiNEKaHUN 1 3axxapyBaHuM NPOAYKTOB 1 PacTBOPAET VX B
npouecce padoThl AyX0BOro Lkada. Yem Bbille Temneparypa u
yem Jonblie padoTaeT AyxoBON LWKad, TeM ayJlle pesy/bTar.

DYHKLUMA OUNCTKM NOSBOMAET BOCCTAHABAMBATL T
camoouyLLaloLLmneca NoBepPXHOCTU, KOTOPLIE YXKe HEe MOTryT
NPaBWIbLHO OUULLIATLCA CaMOCTOATEeIbHO. OBpaTnuTech K
pasneny «DyHKLMA OUNCTKU».

HeBosbluoe n3ameHeHve LiBeTa NoKpbITUA He BIMAET Ha
3P PEKTUBHOCTb €ro CaMOOUYNCTKM.

BHumaHue!

m He ucnonbayiite abpasuneHele Motolme cpeactea. OHu LapanatoT
1 NOBPEXJatoT C/I0V MNOPUCTOrO NMOKPLITUA.

m He obpabartbiBalite MOBEPXHOCTb C KEPAMUYECKUM MOKPLITUEM
CPeACTBOM AM1A OUUCTKMN AyXOBbIX WKahoB. Ecam »unakocTb anA
OUNCTKM JyXOBbIX LKAMOB CyyaiHO nonaaeT Ha NokpbITue,
HeMeaNeHHO yaanuTe ee ¢ NoMOoLLLIO NyOKN 1 BObLLIOrO
KOMMYeCcTBa BOAbI.
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OuncTKa gHa 1 AManupoBaHHbIX CTEHOK AYyX0OBOIro umaq)a

MonbaynTeck candeTkon AnA MblTbA NOCYdbl U ropAYen BOAON C
He®OoNbLWMM KOMMYECTBOM OOLIYHOIrO MOMLLEro cpeacTsa unm
yKcyca.

B cnyuae cunbHbIX 3arpA3HEHMI BOCMO/b3YNTECH META/IINYECKON
MOYasIKON U3 TOHKOW CTanu Win cneunanbHblM CpeacTBOM AnA
OUNCTKM [IyXOBbIX LKaMoB. MoNb3yNTECH UMK, TONBKO KOraa
[yX0BOW WKad Xono4HbIM. He nonb3yntecb MeTanimyeckom
MOYaNKON 1 CpeacTBamu 417 OUYNCTKM AyXOBbIX LKAMOB ANA MbITbA
CamMoOoUnLLAaKOLWMXCA NOBEPXHOCTEN.

DYHKUHUA NOACBETKHU

[nAa oBneryeHnsa OUNCTKM yXOBOro WKada MOXHO BKIHOUUTb
HaxoAALLYOCA BHYTPWU HEro namny NoacBeTKu.

BrnroueHne noAcBeTKU AYXOBOro WwKada

YCTaHoBUTE MepeksoyuaTesib BbIGopa hyHKLUMA Ha oTMeTKY (2],
Namna 3aroputcA. Perynatop Temneparypbl AO/MKEH HaxoanTbCH
Ha HyNeBOW OTMETKE.

OTHKNrOUeHUe NOACBETKU AYXOBOro WwKada

YcTaHoBWUTE nepekntoyaresb Bbléopa d’.)yHKLll/IVI Ha OTMETKY O.

OTcoeauHeHWe HarpeBaTeNbHOro afieMeHTa
rpuns

Ona obneruexua npouecca OYNCTKN B HEKOTOPLIX AYyXOBbIX Lkagax
HarpeBaTe/ibHbIN 31EMEHT rPUIA MOXHO OMYCTUTb.

A CyuiecTByeT onacHOCTb Nony4yeHUA oxworos!!
[yxoBoli WwKad A0MKEeH OblTb XON0AHBIM.

1.T1oTAHUTE 32XMM OTCOEOMHAEMOrO Harpesarte/ibHOro afeMeHTa

rovnA snepen n NoATONIKHUTE ero BBepx A0 wWenyka (pI/ICVHOK A).

2. OHOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3@ HarpeBaTe/bHbIA 31EMEHT rpuaa
1N onycTuTe ero (pucyHok B).

[Tocne oKOHYaHWA OUMCTKM CHOBA 3akpenute HarpeBaTeanbuZ
ONNEMEHT rpunA BBEPXY. CmecTute 3axnM rpuna BHU3 1 BCTaBbTE
HarpeBaTe/bHbIN 371EMEHT Ha MECTO.

CHATHe U yCTaHOBKa OMOPHbIX peLLeToK
(HanpaBnAroOLMKX) C NPaBOMX U C NIeBOU CTOPOHbI

OnopHble peLieTky (HanpasAatoLLMe), HaXoAALMECA Ha NPaBoi 1
NIEBOV CTEHKax JyXOBOro wkada, MOXHO CHATb A/IA OUUCTKMU.
[lyxoBoii WwKad A0MKEH ObiTb XONOAHBIM.

CHAATUE ONMOPHbIX PELLETOK (HanpaBnAOLLUX)

1. MpunogHNMUTE ONOPHYIO PELLETKY CMepean n CHUMKTE ee ¢
KpenneHui (puc. A).

2.Tlocne 3Toro NoTAHUTE OMOPHYID PeLleTKy Ha cebs 1 BbiTalmTe
ee 13 ayxoBoro wkada (puc. B).

E ————

oN
-
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Quuctnte onopHbIe peLleTky (HanpasBnAoLWMNe) C NOMOLLbIO
XWOKOCTU AN1A MbITbA NOCYdbl U ryOKu. [InA yaaneHna CTOMKnX
3arpA3HEHNI PEKOMEHYETCA NONb30BATLCA LLETKOWN.

YcTaHoBNEHUe OMOPHBIX PeLLIeTOK (HanpaBnArLLKX)

1. CHavyana BCTaBbTe OMOPHYIO PELIETKY B 3a[HWNIA Na3 1 cnerka
OTOABWHbLTE ee Hasasd (PUCYHOK A).

2.[Tocne aToro BCTaBbTe €€ B NepeaHnin nas (pucyHok B).

E

B -

OnopHble peLeTky (HanpasBnAatoLLMe) yCcTaHaBAMBaOTCA C 1eBOW 1
C NpaBoWi CTOPOHbI. M30rHyTas yacTb peleTky Bceraa AomkHa
ObITb HaNpasieHa BHUS.

CHATHe U yCTaHOBKa ABepLbl AyX0BOro WKada

[na obneryeHna oUNCTKK CTeka ABepLy AyXOBOro Wwkaha MOXHO
CHAT.

MeTnn aBepubl AyXoBOro wkada cHabXeHbl O10KNPYIOWMM
ycTpoicTBoM. Korga 610okupytollee yCTPONCTBO HaxoauTCA B
3aKPbITOM MOIOXKEHUM (PUCYHOK A), ABEPLY CHATb HENb3A. Ecnn
nocTaBuTb G/10KMPYIOLLIEE YCTPONCTBO B OTKPLITOE MOMOXEHNE AnA

NONOXEHUN OHN HEe MOryT BHe3arnHoO 3aKpbITbCA.

CHATMA ABepLbl (pUcyHOK B), netnn 6nokupytoTca. B Takom

A CyLiecTByeT onacHOCTb nosiyyeHunA Tpasm!!

Ecnv netan He 3a0n0KMpoBaHbl C MOMOLLIO BIOKUPYIOLLEro
YCTPOCTBA, OHM MOTYT PE3KO 3akpbiThcA. Cneaute 3a Tem, YToObl
OnokupytoLme ycTponcTea Bceraa Obln B 3aKPbITOM COCTOAHMM,
KpOMe Tex c/yyaes, Koraa BaM HeoOxXoaMMo CHATL ABEPLY U
OTKPbITh A/1A 3TOro O/IOKMPYIOLLNE YCTPONCTBA.

CHATHe ABepLbI

1. MONHOCTBIO OTKPOWTE ABEPLYY AYXOBOro wkada.

2. OTKpoliTe 06a BNOKMPYIOLWMX YCTPOMCTBA, PACMONOXEHHbIX MO
JIEBYIO 1 MpaBytO CTOPOHY ABEPLbI (PUCYHOK A).

3. 3akpoiiTe aBepLy OyxOBOro wkadga Ao ynopa (pucyHok B).
BosbmuTECh 32 ABEpLY 00enMu pykamu crnpasa 1 cnesa.
3aKkpoiTe ee YyTb MNIOTHEE U CHUMUTE.




YcTtaHoBKa ABepLbl

CHoBa ycTaHoBWTE [BEpLly, NOBTOPMB T e AeicTBnA B 00paTHOM
nopAmke.

1. Mpwn ycTaHOBKe ABEPLbI CNeauTe 3a TeM, YToObl 00e NeTIM TOYHO
BCTa/IM B COOTBETCTBYIOLLIME Nasbl (PUCYHOK A).

2. HuxHARA rlpopesb B I'IeT}'IHX JO/MKHA NonacTb B Nasbl ¢ 00enx

/ \

Ecnn yctaHoBka netens nponsseaeHa HenpasuibHO, ABEPLA 6y,ueT
CTOATb KPUBO.

3. CHoBa 3aKpoiiTe 6/10KupytoLLmne ycTpoicTea (pucyHok C).
3akpoiTe ABepLy AyxOBOro wkada.

A\

A CyliecTByeT onacHOCTb nonyyeHua Tpasm!!

He kacaiitech netiun, ecnv AsepLa CamoCTOATEIbHO OTKUHYACh
WM NeTNA PE3KO 3aKpblnack. CBAXUTECH C CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

CHATHE U YCTaHOBKa CTEéKon ABepLubl
[na nydnx pesynstaTtoB OUMCTKM MOXHO CHATbL CTEK/A ABEPLIbI
AyXx0BOro Lkada.

JemMoHTam

1. CHMUTE ABepUy OyXOBOro wkada 1 NoNoXUTe ee Ha NooTeHUe
PYYKOW BHU3.

2. CHUMUTE KPBbILWKY B BEPXHEN YacTv ABEpLbl AyXOBOro wkada.
[nA aToro HaXXMmTe Ha A3bIYKK, PACMNONOXEHHbLIE C IEBOV U C
npaBoi CTOPOHLI ABEPLb (puc. A).

3. [MpunoaHMMNTE BEPXHEE CTEKO U U3BNEKUTE ero (puc. B).

AN B|

Ecnn B ABepLe TpoiHoe CTeKN0, HeoOX0AMMO BbINOMAHUTL
[ONONHUTEbHbIE AENCTBUA:

4.TlpynoaHuMUTE CTEKNo 1 u3Bnekute ero (puc. C).

OuncTute cTeka ¢ NOMOLLBI CPEACTBA A1A MbITbA CTEKON U
MArKOW TKaHeBOW candeTku.

A OnacHoOCTb TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLibl Npudopa MOXeT TPeCHyTb. He
NCNonb3yiTe CKPebKW ANA CTeKNa, a Takxke eakne u adpasuBHbIe
yncTALLME CpeacTsa.

MoHTam

Ecnn B ABepue ABONHOE CTEK/I0, BbINOHUTE AeNCTBMA 2—4.

Mpu cBopke ybeautecs, YTo Haanuck right above cneea BHU3Y

nepeBepHyTa.

1.BcTaBbTe CTEKNO NOA HAK/IOHOM B HUXHIOKO YacCTb ABEPLbI
(puc. A).

2.BcTaBbTe BepxHee CTEKIO0 NOA Hak/oHOM B 00a nasa B HUKHEN
yacTu aBepubl. [nankas NoBePXHOCTb CTek/1a A0/KHA ObITb
cHapyxu (puc. B).

3. YcTaHOBUTE KPbILIKY U MpUKMUTE ee.
4.YcTaHoBUTE ABEPLY AYXOBOro Likada Ha MecTo.

Monb3yiTecb AyxOBbiM LWKadpOM TONbKO Nocne NpaBuUibHON
YCTaHOBKU CTEKO.
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UTo AenaTb B cliyyae HeUCcnpaBHOCTHU

YacTo Menkune Hemnonaakn MOXHO Nerko ycTpaHuTs camomy. Mepen
TeM, Kak CBA3ATbCA C CEPBWCHLIM LIEHTPOM, NMonpooyiiTe pelwmnTs
npoBnemy ¢ NOMOLLLIO creaytolleln TabanLbl.

Tabnuua Henonanok

Boamor{HanA PeweHue/coBeTbl

npUYUHa

Henonanka

LyxoBoli wkad He [MoBpexaeH MpoBepbTe, UTOOLI Npeaoxpa-

pabdoTaert. npenoxpaxu HUTENb Ha WWTKEe Haxoauncsa
Tesb. B HaAnexallemM COCTOAHUM.
Mepebou c [poBepbTe, BKAOUAETCA NN

noJaven a1eKT- CBET Ha KyxHe 1 padoTatoT Nn

PO3HEPTUN. apyrvie anektTponpuoopsl.
Ha nHankartop- Mepebou ¢ CHoBa ycTaHOBUTE TeKyllee
HOW naHenn nogayen anekT- BpPeEMA.
Muraet PO3HEPrumn.

cumeon O u
yeTblpe HONMA.

[yxoBoli wkad He KoHTakTbl 3anbl- [loBepHMUTE nNepektoyaTen
HarpeBaeTcA. NNNCH. HECKO/bKO pas B 060ux
HanpaBneHWAX.

CoobwieHuns 06 owmnbKe

Ecnu Ha nHavkaTopHON NaHenun noasnAeTcA coobulieHne od
olwunBKe C CUMBOMIOM £, HaxxmuTe Ha kHonky (©. CoobLeHme
ncyesHeT. 3agaHHoe AnA yHKUWI TainMmepa BpeMa cTMpaeTcA.
Ecnun coobuleHne 06 owmndKe He MCUE3HET, CBAXMUTECH C
CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

Cneaytouime cooblieHna 06 owmndke mMory ObiTb YCTpaHeHbl caMmm
nosib30BaTeNeM.

CoobueHne 06 BosmomHasa npuunHa PelueHune/coBeTsl
oLn6Ke

EC I OnHa 13 KHomnok Oblna Mo ouepean HaXKMUTE
HakaTa B TeueHue Ha BCe KHOMKW. Mpo-
C/MLIKOM MPOJO/MIKU-  BepbTe, HET N 3aKu-
TEIbHOTO BPEMEHW U  HEHHBIX, 3anaBLUnX Uau
ee 3aKIMHWIO. 3arpA3HEHHbIX KHOMOK.

CepBucHan cnymoba

Ecnv Baw npubop HyxxaaeTca B PEMOHTeE, Halla cepBucHans cryxoa
BCeraa K Bawum ycnyram. Mbl Bceraa ctapaemcsa HanTu
noaxoAdsilee pelieHne, UToObl 3dexaTb B TOM YNCIE HEHYXKHbIX
BbI3OBOB CMeunaancTos.

Homep E 1 Homep FD

[na nonyyeHna KBaMOUUMPOBAHHOMO 0BCY>XMBAHWUA NPW BbI30OBE
crneunanncTa CepBUCHON Cny0Obl 00A3aTEIbHO YKadblBaliTe HoMep
nsnenua (Homep E) n 3aBoackon Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. upmeHHan Tadnnuka ¢ HomepamMmn HaxoauTcA cnpasa
cOOKy Ha ABepLe AyXoBOro Likada. YTodsbl He TpaTuTb BPeMA Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BAULUNTE UX N TeNedOHHbIN HOMEP
CEePBUCHOW CNyObl 30€ECh.

Howmep E Homep FD
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A CywiecTByeT onacHOCTb NOpPareHUA NEKTPUUECKUM
TOKom!!

HenpaBunbHO OTPEMOHTMPOBaHHbLIN Npubop npeactasnaeT codom
onacHOCTb. PEMOHT [0/XeH NPON3BOANTLCA TOMIbKO NEepPCOHAIOM
CEePBUCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLLEN KBauduKaLmen.

3ameHa namno4yku B AYXOBOM LUKady

Ecnn namnouka B AyxoBom Wkady nospexaeHa, ee cneayet
3ameHuTb. HoBble TepmocToiikne (Ao 300 °C) namnouku ana
HanpaxeHna 220—240 B ¢ uokonem E14 n mowHocTeio 25 BT
MOXHO NPUOOPECT B CEPBUCHOM LIEHTPE UK B
crneunann3npoBaHHbIX MarasmHax. VicnonbayTe TONbKO NaMnoyukm
3TOro Tuna.

A CywiecTByeT onacHOCTb NOpPareHUA IANEKTPUUECKUM
TOKOM!!

OTkNtounTe Npudop oT anekTpoceTn. YoeanTech, UTo OH
MOJIHOCTBIO OTKJTHOUEH.

1.TTomecTuTe BHYTPb XO/IOAHOIO AyXOBOrO LKada KyxXxOHHOe
NosIoTEHUE BO M3BexaHne NoBPeXAEHWA.

2. CHMMUTE 3alUUTHbBIN KOANaK NaMnbl: OTBUHTUTE €rO, nosopavnsan
B/1EBO.

3. 3ameHnTe NaMmnouKy Ha HOBYHO aHaorMUHOro Tuna.
4. CHoBa 3aBUHTUTE 3aLUNUTHBINA KOMNak.

5. /13BNeknTe KyXOHHOE NOMOTEHLIE U CHOBA NOAK/MOUMTE NPUOOP K
3NEKTPUYECKON ceTn.

3aluMTHBIA KONNaK namMnbl

Ecnu 3almnTHbIN KO/INaK famnbl MOBPEXAEH, ero creayeT 3aMeHuTb.
3alunTHblE KOMMNaK! MOXHO NPUMOBPECTM B CEPBUCHOM LIEHTPE.
Coo0BWwmTe Npu 3TOM CEPUNHBIN 1 3aBOACKOW HOMEP CBOEro
anekTponpudopa.

CepsucHan cnymba

Obpatute BHUMaHue, Yto BUSUT Creumanncta CepBUCHON CyXObl
[ONA YyCTpaHeHWA NOBPEXAEHWN, CBA3AHHbLIX C HENPaBWIbHbIM
YXO0A0M 3a NpudopoM, Aaxe BO BpeMsa AeNCTBUA rapaHTun He
ABnAeTcA 6ecnnaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYINbTalUA NpU Henonagkax

KOHTaKTHble AaHHble BCex cTpaH Bbl HaiaéTe B NPUIOXKEHHOM
CMUCKE CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxutecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTena. Toraa Bel moxeTte
OblTb YBEPEHBI, UTO PEMOHT Batlero npudopa OyaeT Nponsseaéx
rpamoTHbIMK cheuManMcTamMmmn u ¢ MCNoNb30BaHNEM HUPMEHHbBIX
3anacHbIX yacTen.



PeKomeHAaLUuK N0 3KOHOMUU 3JIEKTPOIHEPruu U oxpaHe

OKpyMXatoLleu cpeabl

B oTOM paspgene Bbl HaaéTe pALd PeKOMeHJauUmni, Kak COKOHOMUTL
3/IEKTPOIHEPIMIO B NMPOLIECCE BhiNEKaHWA 1 XapeHna 1 Kak
NpPaBu/IbHO YTUAN3UPOBATL AyXOBOW WKad.

OKoHOMMUA ANIEKTPOIHEepPruum

m Bk/touaiiTe [yxoBoW WKad A1A NpeasaputessHoro Harpesa,
TO/IBKO €C/IM 3TO yKasaHo B peuente unu B Tadnumuax
npurotosneHna 6ato1.

m /Icnonb3yinte TeMHble GOPMbI ANA BbINEUKM, OKpaLUEHHbIE B
UepHbI LIBET UK MNOKPbITbIE YEPHOKR aMasbio. OHKM Nyulle
norsoLatoT Tenso.

m [Bepua ayxoBoro Lkada [o/mkHa ObiTh 3aKpbiTa BO BPeMA
NPUrOTOBAEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnu Bbl neueTe HECKOIbKO MMPOroB, Nydlle CTaBUTb WX B
[yxoBoW WKad cpasdy oauH 3a ApyruM. ocne BbinekaHua
nepBOro nupora OyxoBon Wwkad ByneT ropaunmM. bnaroaapsa
3TOMY BPEMA BbINEKAHWA BTOPOro NMpora COKpaTutcA. Takxe
MOXXHO OJHOBPEMEHHO MOMeLLlaTb B AyXOBOW Likad ABe
NPAMOYrofbHble (DOPMbI, CTaBA UX PALOM.

m [pw npurotoBnexHun 6110, KOTOPbIE AO/MKHbI HAXOAUTLCA B
AyXOBOM WKady ANUTeNbHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/IOUYUTL
ayxoson wkad 3a 10 MUHYT 4O OKOHYaHWUA BPEMEHN
NPUroTOBNEHUA 1 A0BECTU OO0 A0 FOTOBHOCTU, UCMO/L3YA
0oCTaToYyHOE TEM/O AyXOBOro wkada.

MpaBunbHaA yTUNM3aUWA YNaKOBKU

YTUNN3NPYINTE YyNakoBky ¢ COOMOAEHWEM MPaBWI SKONOrMUYECKON
6e30MnacHOCTHU.

[aHHbIA Npnubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM

eBponerickum Hopmam 2012/19/EU ytununsaumm

3NEKTPUYECKIMX U BNEKTPOHHBIX NPUMOOPOB (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI ONPeaenAlT AeACTBYOWNE Ha
TeppuTopumn EBpOCOIO3a Npaswia Bo3epara u
YyTUIN3aLUUK CTapbix NPUOOPOB.

npOTECTMpOBaHO ana Bac B Hawen KyXHe-CTyaAuu

B npunoxeHHbix Tabnvuax Bel Hanaéte 6onblon Bidop Ontoa 1
ONTUMasIbHbIE YCTAHOBKMW AN1A UX NPUroToBAEHUA. Mbl paccKaem
BaM, Kakoi BMA Harpesa 1 kakaa Temneparypa fyJlle BCero
noAxoAAT AnA BeiBpaHHoro 6ntoaa. B Hawel Tabnuue Bbl HanaéTe
yKasaHusa, Kakue npuHaanexxHocTu cneayeT UCnosib3oBaTh U Ha
Kakol ypOBEHb UX ycTaHasnMBaTb. Kpome Toro, Bbl MOAyunTe
COBEThI MO BLIOOPY NOCYAbl U MPUFOTOBIEHMIO MULLI.

YKasaHuAa
= 3HaueHus, npuBeaéHHble B Tabnuue, AeNCTBUTENbHBI, €CNN Bbl

ycTaHaBmBaeTe OM11040 B XONOAHYIO U MYCTyt0 padouyio Kamepy.

[MpenBapuTenbHbIN Pasorpes UCMONb3YNTE, 8C/IN TOIbKO 3TO
ykazaHo B Tabnuuax. BeicTunaiTte npuHaanexHocT 6ymaron ans
BbIMEYKM TOMLKO MOC/E VX NpeaBapuTenbHOro pasorpesa.

= 3HayeHuA BpeMeHwu, YKa3aHHbIe B Tabnmuax, ABNATCA
OPUEHTNPOBOYHbBIMU. OHwu 3aBUCAT OT KayecTBa 1 CBONCTB
NPOoAYyKTOB.

® Vicnonbayiite BXxoAALWMe B KOMMIEKT NOCTaBKMN NMPUHAANEXHOCTU.
[onosHNTebHbIE MPUHAANEXHOCTU MOXHO NpuodpecTy B
CepBUCHOI ciyx6e UK B CreumanmanpoBaHHOM MarasuHe.

Mepen Hayanom pabdoTsl yBepuTe 13 padoyeli Kamepsl Bce
SIMLWHNE NPUHAANEXHOCTU U nocyay.

m Bceraa ncnonbdyinte npuxeaTtkuy, Koraa AocTaéte ropayne
NPVHaONEXHOCTN UK nocyay M3 padouein Kamepsl.

Muporu v BbineyKa

BbineKkaHue Ha OAHOM YpOBHe

Jlyduie Bcero BbinekaTb MMPOMK C NMOMOLLBIO PeXMMa BEPXHErO U
HWKHero xapa [=.

[Mpwv BbINEKAHUN B PEXUME KOHBEKLINN pekomeHayeTcA
pasmellaTtb NPOTUBHU Ha Cneaytowmnx YPOBHAX:

= [Tnporn B hopmax: ypoBEHb 2

m [Mporn Ha NPOTUBHE: yPOBEHb 3

BbineKaHne Ha HECKOJNbKUX YPOBHAX

Vicnonb3ayiite pexwuM KoHeekLnn [,

BbicoTa pacnono)XeHna NPOTVBHEN NPW BbINEKaHUN Ha 2 YPOBHAX:
= OMaIMPOBaHHbIN NPOTUBEHb: YPOBEHb 3

= AItOMUHWEBBIN NPOTVBEHB: YPOBEHL 1

Bniopga, ogHoBpeMeHHO noMellaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOM
wKad, MOryT ObiTb FOTOBbLI B PA3HOE BPEMSA.

B tabnuuax Bbl HageTe MHOrOUNC/IEHHbIE peKoMeH4aUmMn no
NPUrOTOBNEHWIO Kaxkgoro ontoaa.

[Tpn 0OHOBPEMEHHOM MCMOb30BaHUM 3 MPAMOYFO/IbHbIX POPM
YyCTaHOBWTE MX Ha PELUETKY Tak, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE.

¢’0pr| AnA BbiNeKaHUuA

Jlyyiie Bcero noaxoAAT TEMHble MeTanandyeckme opmbl And
BbINeKaHuA.

Mpun MCMNoNb30BaHUN CBET/LIX (DOPM U3 TOHKOro MeTasna BpemMa
BblMEKaHWA YBE/IMUMBAETCA, a NUPOT NMOAPYMAHUBAETCA
HepaBHOMEPHO.

Ecnun Bbl nCNosb3yeTe CUANKOHOBBLIE POPMbI, OPUEHTUPYATECH Ha
XapakTeEPUCTMKM U peuenTsbl nx narotosutens. CUIMKOHOBbLIE
(hOPMBbI YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUHbIE POPMBI,
NMO3TOMY KONMMYECTBO TeCTa 1 peuenTtypa ana HUX MOryT ébITb
HECKO/IbKO UHbIMM.

Tabnuubl

B Tabnuue npuseneHsl onTMasbHble PEXUMbI Harpesa AnA
Kakoro Tuna nupora uin gecepta. Temneparypa 1 Bpema
BbliNeKaHMA 3aBUCAT OT KONMYECTBa U KOHCUCTEHUMN TeCTa.
Moatomy B Tabnuuax Bceraa ykasbliBaeTCA MPOMEXYTOK BPEMEHM.
CnepnyeT Bceraa HaunmHaTb C Camon HU3KOW Temneparypbl. [pu
BbinekaHun Ha 6onee HU3KON Temnepartype nonydaetca donee
pOBHasA 30/10TUCTaA Kopouka. B cnyvae HeobxoammocT, B
crneaylowmin pas TemnepaTtypy MOXHO OyneT yBenunTb.

Ecnv Bbl NpeasapuTensHO HarpesaeTe [yxXOBOW LWKad, ykasaHHoe
371eCb BPEMA BbINEKaHnA cokpatutca Ha 5-10 MUHYT.
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JlononHnTenbHy MHBOPMaLUMO MOXHO HanTy B pasgese «COBETbI
10 BbINEKaHMIO», KOTOPbIN PMBOAUTCA NOC/ae Tab/iuLy.

[nA BbinekaHnA 0gHOro TopTa

Ha OAHOM YypOBHE NoOMeCcTuTe d)opMy

Ha SMaNMPOBaHHbIA NPOTUBEHb.

Mpy 0OHOBPEMEHHOM BbiNEeKaHWN HECKObKNX TOPTOB MOXHO
MOMECTUTb HECKO/IbKO (DOPM BMECTE Ha PeLUeTKy.

Muporu B popme AnA BbineKaHUA dopma Ha peLuéTHe

YposeHb Bup HarpeBa Temnepatypa,
°C

BpeMFl BbiMeKaHUA,
MHUH.

TopT ®dopma ana TopTa u3 6enoli xectu, 1 O 220-240 40-50
@31 cm. 1+3 190-200 35-45

Knw ®dopma ana TopTa U3 6enoli xectu, 1 O 220-230 40-50
@ 31 cm.

[Mnpor* ®dopma ans nupora 13 6enon 2 (] 180-200 50-60
xectu, @ 28 cm.

BuckeuT, 0BbIYHOE TECTO dopma BeEHOK/NpAMOYro/ibHaA 2 160-180 55-70
3 NpAMOYrosbHble hOPMbI 3+1 140-160 70-90

* [1nA 0AHOBPEMEHHOIO BbiNEKaHMA HECKONbKMUX MMPOroB yCctaHoBUTE dopMbI ANA BbiNEKaHUA Ha PELWEeTKY.

Muporu Ha npoTuBHe BbicoTa Pexium Temnepartypa, Bpemsa npurotos-
HarpeBa °C NeHud, MUH.
Moyl [MpoTnBEHb ONA OyXOBOro wKada 2 O 200-220 25-35
ANOMUHWEBBIN NPOTUBEHL + MAOCKUA NpoTK- 1+3 170-180 35-45
BEHb /1A IyXOBOro wkada
ANOMUHMEBBIM NPOTUBEHL + YHMBEPCASb- 1+3 170-180 35-45
HbIVi F1yOOKWIA MPOTUBEHb
Bbineuka 13 cnoeHoro Tecta [TpoTnBEHb ANA AYXOBOro lWKada 3 180-200 25-35
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHL + NAIOCKUI NpoTn- 1+3 170-190 30-45
BEHb /1A [IyXOBOro wkada
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + YHMUBEPCASb- 1+3 170-190 30-45
HbIi FNYOOKMIA MPOTUBEHb
Mupoxkn 6&pek YHUBEPCaNbHbIN NPOTUBEHb 2 O 190-200 40-55

JononHnTENbHbIN MPOTUBEHL MOXHO I'Ipl/lOépeCTI/I B cneunann3npoBaHHbIX MaradnHax nin B CEpBMCHOM LIEHTPE.

Xne6 u xnebobynouHble usgenua

BbicoTa

Perum

Temnepatypa, Bpemsa npuro-
HarpeBa °C

TOBJIEHWUA, MUH.

Xned 13 apoxokesoro Tecta, 1,2 Kr Mykn* (¢ OmanvpoBaHHbIi NPOTUBEHL 2 (] 270 8
npeaBapuTeNbHbIM HarpeBoM) 200 35.45
Xned n3 TecTa Ha 3akBacke, 1,2 Kr Mykn* (¢ npea- OMannmpoBaHHbIi NPOTUBEHL 2 (| 270 8
BapUTE/IbHBIM HarpeBoM) 200 40-50
XneBoBynouHble nsaenna (Hanpumep, pXxaHbie) OmanMpoBaHHbI NPOTUBEHL 3 (] 200-220 20-20
* Hukoraa He neite Boay NpAMO Ha AHO ropAYero AyxOoBoro wkada.
Bbineuka BeicoTa Pexum Temnepartypa Bpemsa npuroTtosne-
HarpeBa , °C HUA, MUH.
[leueHbe OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb 3 O 150-160 20-30
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + MIOCKWIA NpoTn-  1+3 140-150 20-30
BEHb /1A IyXOBOro wwkada
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHL + YHMBEPCANbHbIA  1+3 140-150 20-30
rny©oKuniA MPOTUBEHb
Bese OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 80-90 180-210
[MToHUNKN OMmanMpoBaHHbIA NMPOTUBEHb 2 o 190-210 30-40
MwuHaansHOe neyeHbe OMmanMpoBaHHbIA NPOTUBEHb 3 O 110-130 30-40
ANOMUHMEBBI NPOTUBEHb + MNIOCKWIA NpoTn-  1+3 100-120 35-45
BEHb A1A OyXOBOro wwKada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHL + YHMUBEPCanbHbIi  1+3 100-120 35-45

rnyBoKuMiA NPOTUBEHD

LonosiHnTebHbIE NPOTUBHU MOXHO NPMOBPECTV B CrieUnanM3npoBaHHbIX MarasvHax B KauecTBe JOMNOMHUTEbHOIrO OGODWJOBGHVIH.
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I'IpaKTw-lecuue CcoBeTbl NO BbINeKaHUo

Ecnu Bbl XOTWUTE NPUrOTOBUTL GO0 MO CBOEMY
peLenTy.

OpMeHTV]pyVITer Ha noxoxee 61010, BKIOUYEHHOE B Taénmuy.

Kak ysHaTb, roToB /I MMPOr 13 6e3apoX>KeBoro
TecTa.

MpnbnnanTensHo 3a 10 MUHYT 0 OKOHYAHMA BPEMEHW BbiNEKaHWA, yKasaHHOro B
peuenTe, NPOTKHUTE NMUPOT B CaAMOI BbICOKON TOYKE TOHKOW AepeBAHHONM NasouKon.
Ecnu Ha nanouke He ocTaHeTCA CnefoB TecTa, MMPOr roToB.

Mpor NoNYYUICA MIOCKUM.

B cnenytowunii pas ncnosb3ynte MeHblle XWUAKOCTU WK 3afante Temneparypy Bbine-
KaHuA Ha 10 rpagycoB Hwxke. Cneayinte ykagaHHOMY B peLenTe BPEMEHW, OTBEAEH-
HOMy Ha B30GuBaHue TecTa.

Mupor XopoLLo NOAHANCA B cepeanHe, HO ocTascA
HWU3KUM MO KPafAM.

He cmasbiBainTe hopmy. Koraa nupor 8yaeT rotoB, OCTOPOXHO U3BEKUTE ero 13
GOopMbl C MOMOLLBIO HOXa.

Mupor cavwkom noapyMAHNNCA CBEPXY.

[MocTaBbTe NMPOr B AyXOBOW WKad Ha 6onee HU3KUIN YPOBEHb, ycTaHOBUTE Oonee
HU3KYIO TemnepaTtypy BbiNekaHWA 1 BbinekanTe NMpor YyTb A0SbLIE.

[Mnpor BblWeN CANWKOM CyXnMm.

[MPOTKHWTE FOTOBbLIN NMPON NasIoYKON B HECKOMIbKIMX MecTax. COpbI3HUTE ero HpPyKTo-
BbIM COKOM W KakMM-HMOYb ankorosibHbIM HanuMTKom. B cnenytowmin pas yctaHo-
BUTE Temneparypy BbinekaHna Ha 10 rpaaycoB Bhllle U COKpATUTE BPEMA
BbiNekaHuA.

Xned nnu Beineuyka (Hanpumep, TBOPOXHbIV MMPOT)
NONYYMINCH KPACKBbIMU, HO BHYTPWU HE MPONEKANCH
(monyunnmce BRaxHble, C MOKPLIMU yyacTKamm).

B cneaytowmii pas MCNonb3yinTe MeHbLLE XUAKOCTU U NoAepXuTe Balle 61040 B
[lyXOBOM LKAy HEMHOro NoAdosbLie npu 6onee HU3KOM TemnepaType. B ciyuae
NMUPOrOB C COYHOW HAUMHKOW, CHauasa BbINEKUTE KOPX OCHOBaHWA. 3aTeM MochInkTe
3TOT KOPX KOMOTbIM MUHAAIEM WX NAHUPOBOUHBIMU CYXapAMU 1 TOSIbKO NOTOM
BbITOXUTE HaunHKy. CnedyinTe ykasaHvuaM pelenta v peKoOMeHI0BaHHOMY BPEeMeHN
BbiNeKaHua.

MeyeHbe NOAPYMAHUIOCH HEPOBHO.

YcTaHoBuTe Gosiee HW3Kyo Temnepatypy; Tak neyeHbe noapyMAHUTCA poBHee. Bbine-
KaiiTe camble HeXHbIe BIbI NEUEHbA B PEXMME BEPXHErO U HIKHEro xapa [ B oauH
ypOBeHb. BbicTynatolas Hag npotveHeM Gymara AnA BbiNMeUKy MOXET Takxe BAWATL

Ha UMpKynAauMto Bosdyxa. Beeraa obpesaiite Bymary no pasmepy npoTUBHA.

DPYKTOBLIN MMPOT HEAOCTATOYHO MPOMEYEH CHUSY.

B cneayowmnin pas yctaHoBMTE NMUPOr Ha 00/1ee HU3KNA YPOBEHb.

BbiTekaeT hpyKTOBbIN COK.

B cneaytowmit pas ncnonb3yiTe yHUBEPCa/IbHbIA MPOTUBEHb, EC/IM OH Y BaC UMEeTCA.

Menkana Bblneyka 13 ApOXKEBOro Tecta cavnaerca
BO BpEMA BbINEKaHnA.

CrapaiTech 0CTaBNATb Mexay na3gennamy pacctoAaHne oKoao 2 cM. Tak Y HUX 6y,ueT
AOCTaTtoOuYHO MecCTa AsiA yBE/IMYEHMA B pa3Mepax n nogpymMmAaHnBaHnA CO BCEX CTOPOH.

[Mpw BbiNEKaHUN Ha ABYyX YPOBHAX Ha BEPXHEM MNMpOo-
TUBHE NeYvyeHbe 3apyMAHUOCH 60ﬂbI.IJe, YeM Ha HUX-
HeM.

[Tpw BbiNEKaHNN Ha PasHbIX YPOBHAX BCEraa NoAb3yNTECH PEXMMOM KOHBEKLNM .
Ecnn Bbl cTaBuTE HECKONBKO NPOTMBHEN ANA OAHOBPEMEHHOMO BbINEKaHUA, 3TO He
3HauUT, YTO OHU éyﬂyT rOTOBbl OAHOBPEMEHHO.

Mpu BbINEKaHWN NMUPOroB C COUYHON HAUYMHKON oBpa-
3yeTcA BOAAHON KoHaeHcar.

Mpu BbiNeKaHn MOXeT 00Pa30BbIBATLCA BOAAHOM nap. YacTb 9T0ro napa BbIXo4uT
yepes 0TBepcTVe B ABepLe AyXOBOro wkada 1 MOXeT CKOHAEHCUPOBAaTLCA Ha
naHenu ynpasneHna Uan Ha NULEBbLIX NaHenax Haxoaaweinca no6am3ocTn medenmn B
Buae Kanesb Boabl. C TOUKKU 3peHna U3NKK, 3TO HOPMasIbHOE ABMIEHME.

Msaco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCNONBL30BAaTh NHOBYIO XAPONPOUHYHO NOCydy.
3axapmsaHua O0/bLINX KYCKOB NMPOAYKTOB MOXHO Takxe

MNCMNO/b30BaTh SMaIMPOBAaHHbI NPOTUBEHD.

Jlyywe Bcero noaxoauT CTeknAHHanA nocyaa. YoeamTech, Uto

KpbIlWKa KaCcTproanm XOpOoLWo 1 NIOTHO 3aKpbiBAaeTCA.

Mpy NCNoONb30BAHUN SMaIMPOBAHHOM nocyabel cneayet no6asnaTb

6onblle XUAKOCTU.

KonnyecTtBo XMAKOCTM 3aBUCUT OT copTa MAca W OT matepuana
nocyasl. ECnn Bbl rOTOBWUTE MACO B 3ManMpoBaHHON nocyae,
noBaenAnTe HeMHOro OosblUe XMOKOCTU, YUEM B CTEK/IAHHYHO
nocyay.

Mocyna 13 Hep)aBetoLlen cTanu He OYeHb NOAXOAUT ANA KapeHusa,
Maco 6yneT MeHblle NoAPYMAHMBATLCA U MEeA/IeHHee TOTOBUTLCH.
[oTOBLTE €ro npu Gosiee BLICOKOW Temneparype u/unm donee
AnuTenLHoe Bpems.

Ona

3amapuBaHue Ha rpune
|_|pl/l 3axXapuBaHUM Ha rpune Bcerga aepxmte asepuy AyxoBoro

Mpu UCNONb30BaHUK XXaPOBEH U3 HepxaBsetoLlel cTanm MAaco OyaeT
Xy>Ke NMOAPYMAHMBATLCA M aXKe MOXET 0CTaTbCA HEmNMpOXapeHHbIM.
B naHHOM cnyyae cnenyeT yBenuunTb BDEMA NPUroTOBEHMA.

[ononHutenbHble ykasanva B Tabnvuax:
MpuroToBneHne 6e3 KPbILWKK = 6€3 KPbILLIKN
MpWroToBneHne C KPbIWKOM = MO KPbILWKOMN

Bceraa yctaHasnveaiTe nocyay no LEHTPY PeLleTKu.

I'opﬂqyro CTEKNAHHYIO nocyay cnenyet CtaBUTb Ha Cyxoe KyxOHHOe
nonoteHue. Ecnv nocTaBnTtb €e Ha BNAXHOE WK XO04HOe
OCHOBaHWe, CTEK/TO MOXET JIOMHYTh.

HapeHue

[oBaBnaiiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XWOKOCTU. [JHO nocydbl
[O/MKHO OblTh MOKPBLITO C/IOEM BOAbI TOMLUMHON NPUM. V2 CM.

Mpwn xapeHun nodasnanTe JOCTATOYHOE KOMYECTBO XUAKOCTU.

[IHO nocyabl AOMKHO ObITb MOKPLITO CNOEM BOAbLI TOAWMHON 1-2 cMm.

LKada 3aKpbITON.

[lepea nomMelleHnem NPOAYKTOB B AyXOBOW wWKad anA
3axapuBaHnA Ha rpwie NpeaBapuTeslbHO HarpenTe ero B TeYeHne
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomMecTuTe KyCKM NPOOyKTOB MPAMO Ha peleTky. Ecnm Bbl
rOTOBUTE TONILKO OfMH KYCOK MPOAYKTa, ero Nydllie noMecTuTs B
LUEHTP peLIeTKu.

YCTaHOBWTE 3MaMPOBaHHbIN NPOTUBEHL Ha ypoBeHb 1. Tyna Gynet
cTekaTb MACHOW COK, 1 AyXOBOW WKad He 3arpAsHUTCA.

He yctaHasnmBalite Ha ypoBeHb 4 v 5 NpoTUBEHb A8 AyXOBOrO
wKada nn yHnsepcasbHbIi NpoTuBeHs. Mo BosaencTenem
CUMBHOrO Xapa oHW MOryT AedopPMMPOBAaTLCA 1 MOBPEANTb
BHYTPEHHIOIO YacTb AyXOBOroO LKada npu Ux U3BnedyeHnm.

Mo BO3MOXHOCTU, BbIOMpPANTe KYCKM OANHAKOBOMN TOMLLUMNHLL. Tak
OHW PaBHOMEPHO NMOAPYMAHATCA WU COXPaHATCA COYHbIMU. Dune n
CTENKW CneayeT CONUTbL NOCNE XapeHua Ha rpune.

MepeBepHUTE KYCKU MO NMPOLIECTBUN 3 BDEMEHU NPUrOTOBNEHNA.

HarpeBaTeanblﬁ SNEeMeHT rpuaA BKAKOYaeTCA U BbIK/lOYAETCA
aBTOMaTMYeCKN. OTO HOpMasIbHOE ABNEHNE. YacToTa BK/IKOUEHUI 1
BbIK/TIOYEHNA 3aBUCUT OT 3a[aHHOW CTeNeHW Harpeea rpuiA.
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Msaco

Mo ncTeueHnn NoNoBUHLI BPEMEHW NepeBepHUTE KYCKU MAca.

Koraa »apkoe OyaeT roToBo, ero CefyeT OCTaBuTb ELLé Ha
10 MWHYT B BbIK/IIOYEHHOM 3aKPLITOM AyXOBOM WKady, YToObl MACO
Alyylle NPOMMTaNIOCh COKOM OT XapeHus.

Mo OKOHYaHWMM NPUrOTOBAEHNA 3aBEPHUTE MACO B (DOJbIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM LWKady Ha 10 MUHYT.

MNPy NPUFOTOBIEHUN KAPKOTO U3 CBUHUHBI C KOXEeW HaapexbTe
KOXY KPECT-HAaKpPEeCT U MOIOXMUTE MACO B MOCYy CHauana Koxen

BHM3.
Msaco Bec MNocyna YpoBeHb Pemum Temnepatypa B °C, ypo- Bpemsa npwuro-
HarpeBa BeHb MOLYHOCTU FPUNA  TOBJNIEHUA, MUH.
YKapkoe 13 ropaanHsl 1,0 kr noA Kpblikon 2 O 220-240 90
(Hanp., pebepHana yacThb) 71’5 o 5 5 510-230 110
2,0 kr 2 = 200-220 130
dunenHaa yacTb roBAanHbI 1,0 kr 6e3 KPbIWKK 2 o 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80
2,0 kr 2 O 190-210 90
Mano npoxapeHHbli pocTOnd 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 1 210-230 40
Xopowo npoxapeHHbIe OUMLITEKChI* PelweTtka 5 ] 3 20
Mano npoxapeHHble BUdLITEKCHI* 5 ] 3 15
CsuHuHa 6e3 HapyxHoro croAa cana 1,0 kr 6e3 KPbIWKK 1 190-210 100
(Hanp., wenHasa 4yacTb) 71,5 Kr 1 180-200 140
2,0 kr 1 170-190 160
CBWHMHA C HapY>XXHbIM C/I0EM casa 1,0 kr 6e3 KPbILLIKM 1 180-200 120
(Hanp., cnMHHaA 4acTb, OKOPOK) 71’5 “r 1 170-190 150
2,0 kr 1 160-180 180
Konuenana pebepHana yacTb CBUHWUHBLI ¢ 1,0 Kr NoA KPbILLKOWN o 210-230 70
KOCTAMMU
batoH n3 macHoro dapiua 750 r mAca  6e3 KPbIWKK 1 170-190 70
Konbacku npuén. 750 r PeweTka 4 ] 3 15
3aneyeHHas TenATuHa 1,0 kr 6e3 KPbIWKK 2 O 190-210 100
2,0 kr 2 = 170-190 120
BapaHba HoXxka 6e3 KocTn 1,5 kr 6e3 KPbIWKK 1 150-170 110

* [penBapuTeibHO HaArpenTe AyxoBOW WKad B TEUEHNE 5 MUHYT.

Mrtyua

YkasaHHbll B TaBnmue BeC OTHOCUTCA K MOArOTOB/IEHHON K
3a)KapuBaHunio 1 He hapLMPOBaHHON NTULE.

CHauana ynoxuTe Lenyto NTULy Ha peLleTKy rpyakoi BHUS.
MepeBepHUTE ee Mo UCTEUEHWUN %3 BPEMEHW NPUrOTOB/IEHUA.

KycKu, pyneTsl 1 rpyaky UHOEWKKU cnefyeT nepesopaumsarh no
NCTEUYEHUM NOSIOBUHBLI BDEMEHW NPUroToBAeHNA. KyCKy NTULbI
Nydlle NepeBepHyTb N0 UCTEUEHUN %3 BPeMEHU NPUroToBAeHUA.

Mpv NPUrOTOBNEHWUMN YTKW UK FyCA, NPOTKHUTE KOXY NTULLI NOf
KPbIIbAMU 1A BbITEKAHNA XUpa.

[Tua NonyuYnTCcA OUYeHb PYMAHOM, C XPYCTALLEN KOPOUKON, ecnn
He3a40/1ro A0 KOHLAa BPEeMEHN NpUroToBeHna cMmasath ee
C/IMBOYHBLIM MAaC/IOM, PaCTBOPOM COMM B BOAE WM anesibCUHOBbLIM
COKOM.

Ecnu Bbl XKapute NTULY Ha rpune NpaMo Ha peLleTKe, yCTaHoBUTe
3MaNMpPOBaHHbIA NPOTUBEHb Ha YPOBEHb 1.

Mrtnua Bec Mocyna BebicoTta Pemum Temnepatypa Bpema npurotoB-
HarpeBa , °C NIeHUA, MUH.

[TonoBMHKK UbINAeHKa, 1-4 WTyKn 400 r kaxgan Pewetka 2 200-220 40-50

PasnenanHas kypuua 250 r Kaxablin Kycok  Pewetka 2 200-220 30-40

Llenaa kypuua, 1-4 wrykn 1,0 kr kaxgan Pewetka 2 190-210 50-80

YTKa 1,7 kr Pewetka 2 180-200 90-100

l'ycb 3,0 kr Pewetka 2 170-190 110-130

Monopaana nHaerika 3,0 kr Pewetka 2 180-200 80-100

2 HOXKU UHOENKMK 800 r kaxpgan Pewetka 2 190-210 90-110
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Pbi6a
MepeBepHUTE KYCKM pbiBbl MO NPOWECTBUN %3 BPEMEHW.

Llenyto pbiby nepeBopaunBath He HyxHO. CTaBbTe Lieyto poidy B
[yXOBOW LiKad, YIOXNB ee OPIOWKOM BHU3, CMIMHHBIM M1aBHUKOM
BBEpX. [nA noanep»xaHua pblObl B YCTONYMBOM NMOSIOXEHUM
NOSIOXMNTE B €€ XMBOT Hape3aHHbIN KapTode b WK NocTaBbTe
MasieHbKNIA KapOMpPOYHbIA COCY.

Mpwn 3anekaHnn dune poidbl [0OaBLTE HECKOBKO CTOOBbLIX JIOXEK
XUOKOCTU ONA TyLEHUA.

Ecnu Bbl )apute pbiOy Ha rpuae NpamMo Ha pelleTke, yCTaHoBUTe
3MasIMPOBaHHbIN NPOTVBEHbL Ha YpoBeHb 1.

Pbi6a Bec Mocyna Bbicota Pexum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa, MuH.
°C

Benaa wnu apyras pei6a (uenaa), 600 r OmanupoBaHHbIi NpoTh- 3 (] 180-190 45-55
Hanpumep oopaaa BEHb
YXupHana pbida (MansiMn Kyckamm), PeweTtka* 2 = 180-190 45-55
Hanpumep 10CoChb
daplunpoBaHHas Mep/y3a 1,0 kr OManMpoBaHHbIi Npotn- 3 (] 180-190 55-65

BEHb

* [MocTaBbTe dManMpPOBaHHbIM NPOTUBEHL HA YPOBEHL 1.

PeKomeHAaUMK NO }apeHUIo B rpune

[lnAa Takoro Beca XapKoro B Tabnuue Het BbléepMTe napameTpbl anAa Onunxaiwero 6onee NErkoro Beca u yBennubTEe yKal3aHHOe BpemMA
3HaAYEHWIN. NPUroTOBJIEHUA.

Bbl XOTUTE NPOBEPUTL, FOTOBO /N XKapKoe. Kcnonbayinte TepMoMeTp ANA MAca (Bbl MOXeTe NpMOOPECTM ero B cneumnanna3npoBaHHOM
MarasviHe) Uiy CHUMUTE «Mpo0By NOXKOMN». [INA 9TOro NOXKON HaaaBuTe Ha xapkoe. Ecnv oHo
TBEPAOE, 3HAUMT OHO roToBO. ECn OHO NpoaaBIMBaETCA NIOXKKOWM, TO €ro Haao Xaputb eLLE.

YKapkoe CmiKoM TEMHOE, a KOpouka [1poBepbTE YPOBEHL YCTAHOBKM 1 TEeMMeparypy.
mMecTamu nogropena.

YKapkoe nosyunniock XxopoLo, a coyc nod- B cneaytowmii pas BosbMUTE NMocydy MeHblero pasmepa uin aodasste 00sbLLE XKUAKOCTU.
roper.

>Kapkoe nonyynnock XopoLo, HO Coyc B cneaytowmin pas BosbMUTE nocyay 60/blLero pasmepa win o0aBbTe MEHbLLIE XUAKOCTY.
CNULLKOM CBET/bIV N XNOKWIA

Bo Bpema NpuroToBneHnaA xapkoro obpa- 3TO HOpMasbHO 1 00YCNOBNEHO 3aKOHaMM hU3nKK. bonbliaa YacTb BOAAHOMO napa oTBoAWUTCA
3yeTcA BoAAHON nap. yepes Bbixoabl napa. OH MOXET KOHAEHCUPOBATLCA Ha XO0AHON NaHenu BbiKauaTenen nmm
Ha 6manexaltleri MOBePXHOCTM Medenn U cTekaTth Kanaammu no He.

3aneKaHku, cydne, TOCTbI
Bcerga ctaBbTe hopmy Ha pelleTky.

Mpw 3anekaHun nnn 3axaprBaHuM NPOAYKTOB HEMNOCPEACTBEHHO
Ha peleTke, 6e3 Nocydbl, NOCTaBbTE AMA/IMPOBAHHbIN MPOTUBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak OyxOBOW LiKad) MeHbLIE 3arpA3HUTCA.

CocTofHWe 3anekaHku OyaeT 3aBUCETb OT €€ BbICOThl U OT pasmepa
nocyasl. [laHHble, NpeacTasneHHble B Tabnuue, ABIATCA
OPVEHTUPOBOYHBIMU.

Bnrono Mocyna Bbicota Pewtum Temnepatypa B °C, Bpemsa npuro-
HarpeBa CTeneHb Harpesa rpunA TOBMEHWA, MUH.

Cnapakue cydne (Hanpumep, TBOPOXHOE ®opma ana cygne 2 O 180-200 40-50

cydne ¢ dpyktamm)

MnKaHTHbIE 3anekaHky 13 roToBbIX Npoayk-  ®opma anda cydne nam ama- 3 o 210-230 30-40

TOB (HanpumMep, 3arnekaHka 13 MakapoH) JIMPOBAHHbINA NPOTUBEHb 3 ] 510-230 5030

[MMKaHTHbIE 3aneKaHKN U3 CbIPbIX NPOAYK- ®opma anAa 3anekaHok nam 2 160-180 50-70

TOB* (Hanpumep, kapTodenbHan 3anekaHka) aMaMpOoBaHHbLIN NPOTUBEHb ) 160-180 50-70

MomxapmBaHme TOCTOB PeweTtka 5 ) 3 4-5

[MoapyMAHMBaHME KOPOYKM Ha TOCTax PeweTtka 3+1 170-180 8-12

* BbicoTa 3anekaHku He Oo/KHa NpeBbillaTh 2 CM.
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MonydabpuKatsbl
CnenyiiTe MHCTPYKUMAM NMPOW3BOANTENA Ha YraKoBKe.

MokpblBaA 4ONONHUTENBHOE 000PYA0BaHWE OyMaron ana BeIMeuku,
ybeanTecs, UTo aTa Bymara npurogHa AnAa UCNob30BaHUA Npu
BbICOKUX Temnepatypax. Pasmep Bymaru JO/MHKEH COOTBETCTBOBATh
pasmepy 611048, KOTOPOEe Bbl COOMPAETECH MOTOBUT.

MonyyeHHbIV pesynbTaTt NPAMO 3aBUCUT OT TNa npoaykTa. Chipble
NPOAYKTbl MOTYT UMETb HEPABHOMEPHLIA OTTEHOK.

Bnrono HononHutensHoe o6opynoea- BbicoTa Pexxum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa, MuH.
Hue °C

KapTtodens-tbpu PelweTtka niv smanupoBaHHblin - 3 O 190-210 20-30
NPOTMBEHb

Muuua Pewetka 2 O 200-220 15-20

Muuua Ha BareTe OmanuMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 (| 190-200 20-25

YKa3saHue: B npoLecce npurotTosneHnsa 3aMOpPOXeHHbIX MPOAYKTOB
NPOTUBEHb MOXET NOKOPOBUTLCA. MPUUMHON 3TOro ABIAETCA
nepenaj B TeMneparypax, KOTOpbIi UCMbITLIBAET NPOTMBEHb. B
npouecce BbinekaHna aedopmMaumns nponagaert.

Ocobble 6nroaa

Mpu HUSKUX TEMMNEpPATYPax XOPOLLO MNoy4aeTca KpemooOpasHhbiii
MOrypT 1 NPEKpacHO NOAXOAUT JPOXXKEBOE TECTO.

CHauana u3BnekuTe 13 ayxoBoro Lkadga A0NONHUTENBHOE
oBopyaoBaHue, a TakXe OMNMopHbIe PeLleTKn (HanpasaaoLwme),
yCTaHOB/IEHHbIE HA /IEBOW U NPaBOW CTEHKE.

MpuroToBneHue MorypTa

1.Bckunatute 1 autp monoka (3,5 % XMpHOCTW) 1 fante emy
oxnaanteea Ao temnepartypbl 40 °C.

2. [1o6aBbTe B M0/I0KO 150 I MorypTa (oxnaxaeHHoro B
XONI0[NNbHUKE) 1 nepemellanTe.

3. Paznente cMechb Mo vawkam uinm GaHouKam 1 3aKponTe nx
MULLIEBOWN MJIEHKON.

4. [MpensapuTenbHO HarpenTte AyxoBoW Wwkad, cornacHo
yKasaHuam.

5.3aTeM ycTaHoBWTE YallKy U BGaHOUKM Ha AHO AyXOBOro Lukada
1 rOTOBLTE COMlAcHO yKasaHuAM.

PaccToinKa aopoxeBoro Tecta

1. MpUroToBbLTE APOXIKEBOE TECTO 0OLIUYHBIM cnocoBoM. [omecTuTe
TECTO B XAPOMPOUHYIO KEPaMUUECKYHO NMOCYAy U HaKpPOWTe ero.

2. [lpeaBapuTenbHO HarpenTe AyxoBOW WKad, cornacHo
yKagsaHUAM.

3. BblkntounTe Nprdop v Nocne BuIKOUEHWA AaiTe TecTy
NOAHATLCA BHYTPU WKada.

Bnrono Mocyna BeicoTta Pewum HarpeBa Temnepatypa Bpems

WorypT YcTaHoBUTE Yallki  Ha OHO AyXOBOro [MpenBaputenbHbii Harpes npu 50 °C 5 MUH.
U 6aHOUKM wkada 50 °C 8y

PaccTtoiika apo)oke-  YCTaHOBUTE apo-  Ha AHO AyXOBOro MpenBaputensHbii Harpes npu 50 °C,  5-10 muH.

BOro TecTa MPOYHYIO Mocyay wkada

BbIK/IIOUMTE MPUBop 1 nomectute ApPox- 20-30 MUH.
»KeBoe TeCTO B yXOBOW LiKad.

PasmoparxuBaHue

Bpema pasmopaxunsaHua 3aBUCUT OT TUMNa U KOINYECTBa
NPOAYKTOB.

CnefyiiTe MHCTPYKUMAM NPOWU3BOANTENA Ha YNaKoBKe.

3BNEKUTE 3aMOPOKEHHbIE NPOAYKThI U3 YNaKOBKM, MOMECTUTE WX B
COOTBETCTBYIOLLYIO NMOCYAY, a 3aTeM Ha PeLLeTKy.

MTuuy cneayeT yknadsiBaTe Ha G040 TPYAKOW BHUS.

3amopoMeHHbIe NPOAYKTbI HAononHutenbHoe Bbicota Pewum HarpeBa Temnepatypa
o6opynoeaHue
Hanpumep: TopThl CO CAMBKaMK, C MacnAHbIM KDEMOM, C LIOKO- Peletka 1 Tepmoperynatop 4os-

NlafHON UM caxapHON rnasypbto, MPYKThI, KypuLla, Kondacku un
MACO, X1ed, xnedoOyNoUHbIE N3AENNA, MMPOrX 1 ApYyras KOHAW-
Tepckan Bbineuka

XeH HaxoamTbCA Ha
HyﬂeBOI7I OTMETKE.

CywieHune

icnonb3yiite TO/IbKO KaYeCTBEHHbIE 1 XOPOLLO BbIMbITbIE PYKTbI 1
oBOLW.

[avite Bofe cTeub U NogoXamTe, noka pyKThl (OBOLLM) XOPOLO
0BCOXHYT.

[TokpolTe aManMpoOBaHHbLIN MPOTUBEHb U PELLETKY CneunanbHOn
Gymaro AnA BbiNeuky nan BoLLEeHON Oymaro.

[Mepuoanyeckn nepesopaumBanite MPyKTbl (OBOLLK).

Koraa oHW noApyMAHATCA, AaiTe UM MNOACOXHYTb Y CHUMUTE C
oymarm.

Bnrono BbicoTa Pexum HarpeBa  Temnepatypa, °C Bpema npurotoBneHus, 4.
600 r HapesaHHbIX NoMTUKamu AGIOK 1+3 80 npuén. 5y

800 r HapesaHHbIX Kycoukamu rpyLu 1+3 80 npunon. 8 u

1,5 kr cnvs 1+3 80 npuoa. 8-10 y

200 r YnCTbIX NPAHBIX TPaB 1+3 80 npunén. 1% u.
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MNMpuroToBneHne BapeHbA

Mpw NPUroTOBNEHUN BapeHbA GaHKK 1 PE3UHOBbLIE NMPOKIAOKM
[OMKHbI ObITb UACTBIMW U HAXOAMTLCA B XOPOLIEM COCTOAHUM. 1o
BO3MOXHOCTU, UCMONL3YITe BaHKN 0AMHAKOBOro pasmepa. JaHHble
B TabnMLUax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM IMTPOBLIM GaHKaM.

BHumaHue!

He ncnonbayinte 6onee Boicokme nnm tonee oObemHble OaHKK.
KpbILLKMX C HUX MOTYT COPBATLCA.

cnonb3yiite TONbKO CBEXMWE (PPYKThI M OBOLLM. XOPOLWO BbIMOWTE
nX.

Bpewma, ykazaHHoe B TabnuLax, ABNAETCA OPUEHTUPOBOYHLIM. OHO
MOXET U3MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU OT TEMMEPAaTypPbl B MOMELLEHUN,
KonuuecTsa 6aHoK, a Takxke KOMJYecTBa U TeMneparypbl nx
coepxumoro. MNMepen BbIKAOUEHMEM AyXOBOro Likada yoeanTtecs,
yTO BHYTPU BaHOK 00pasoBa/IUCh My3bIPW.

MpurotoenexHue

1. BblNoxuTe MPYKThI UV OBOLUM B BaHKW, HE HAMOMHAA WX 1O
Kpaes.

2. BbiTpute Kpan 6aHOK; OHV JO/MKHbI ObITb UNCTLIMM.

3.MonoxunTe Ha Kaxayto OaHKy PEe3NHOBYIO MPOKAAAKY W KPbILLKY.
4, 3akpoiiTe OaHKN C MOMOLLbIO K/toya.

He yctaHasnmBalite BHyTPb JyXOBOro Likada 6osee wecTtn 6aHoK
OAHOBPEMEHHO.

MporpaMmmupoBaHue

1.YCTaHOBUTE SMaIMPOBAHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHbL 2.
YcTaHoBuTe GaHKM Ha NPOTUBEHb Tak, YTOObI OHU He
conpukacannch Apyr ¢ APYroM.

2. Hanewte B N10CKNIN 3Ma/IMpOBaHHbIA NPOTUBEHb NOM-NNTPa
ropAaveit Boabl (NpudnmautensHo 80 °C).

3. 3akpoliTe ABepLy AyxOBOro Likada.

4.YcTaHoBWTe nepekntoyatesb Beldopa PyHKLNUIA HA OTMETKY
HWKHero xapa .

5.3apnante Temnepatypy 170-180 °C.

MpuroTtosneHue BapeHbA

MpumepHo uepes 40-50 MUHYT HAYHYT 0OPa30BLIBATLCA
MHOrO4YMCNEHHbIE My3bipyW. BbiKtounTe AyXOBOW WKad.

M3Bnekute BaHku 13 OyxoBOro wkada npuMepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeUEHMEe 3TOr0 BPEMEHW OHW AONAYT A0 FOTOBHOCTY
6naronapsa octaTouHOMy Tensy). Ecam ocTaBuTh UX oxnaxaaTbea
BHYTPMW AyXOBOro LiKada B TeueHne GObLIEro BPpeMeHU, MOryT
06pazoBaTbCA MUKPOOLI, CNOCOOCTBYIOLLNE OKUCIEHNIO BAPEHBA.

DPpYKTbI B IMTPOBbIX GaHKaXx

C MOMeHTa nofiBNeHUnA nysbipen Ha octaTo4uHom Tenne

A6noku, cmopoanHa, KnybHuKa OTK/IOUNTD npuén. 25 MuHyT
YepellHna, aBpMKOChI, NEPCUKM, CMOPOANHA OTK/IKOUUTB npnén. 30 MUHYT
AGnouHoe, rpylIeBoe Un CAMBOBOE MOpe OTK/IHOUUTB npunén. 35 MUHyT

MpuroToBneH1e OBOLLHbLIX KOHCEPBOB

Korpna B 6aHkax HauHyT 00pa30BbIBaTLCA MESIKUE My3bipK, 3aaaiTe
Temnepatypy 120-140 °C. C aToro MoMeHTa nNpurotoBneHne
3aHuMmaeT 35-70 MUHyT, B 3aBMCUMOCTM OT Tuna osoulen. 1o
NPOLIECTBUN 3TOFO BPEMEHM BbIK/IOUNTE OYXOBOW LiKad 1
[0BeanTe KOHCEPBLI A0 FOTOBHOCTM NOA AENCTBMEM OCTATOUYHOMO
Tenna.

OBoOLLM B XONIOA4HOM MapuHaae B JIMTPOBbIX 6aHKax

C MOMeHTa NoABAEHUA Nny3bipen Nnpu Ha octatouHom Tenne

Temnepatype 120-140 °C

Orypubl

- npunoén. 35 MuH.

Ceekna

npuén. 35 MuH. npuén. 30 MuH.

Bptoccenbckan kanycTa

npuén. 45 MuH. npunén. 30 MuH.

3eneHan aconb, Koibpabu, KpacHoKavaHHas Kanycra

npuén. 60 MUH. npuén. 30 MUH.

3eneHblli ropotiek

npuén. 70 MuH. npuén. 30 MuH.

UsBneueHune 6aHOK U3 AyXOBOro LWKada

Mocne 3aBepLieHna NPUroTOBMEHNA U3BNEKUTE BaHKN 13 JyXOBOro
wkada.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune GaHku Ha XONO4HYIO UK BNaXHYHO
NMOBEPXHOCTb. BaHKM MOryT NOMHYTh.
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AKpunamup B npoAyKTax

Akpunamng obpasyeTca, B NepByto ouepeab, B NpoayKTax us
3/1aK0BbIX U KapTodena, NpuUroTOBEHHbIX MPW MOBbILLEHHbBIX
Temneparypax, Hanpumep B XXapeHoM kapTodene, TocTax,
XxneGoByNoYHbIX 13aenusax, x1ede 1 Menkon Beineuke (PasnyHbIX
BMAAX NeYeHbA).

CoBeThbl N0 NMPUroTOBJIEHUIO NPOAYKTOB C HU3KUM coaepXaHUueM akpunamuvaa

O6Lwwue coBeTbl = MakcumanbHO orpaHuyMBainTe Bpema NnpuroToBaeHuA.
m 3beraiite U3NULWHEro 3axapuBaHuA NpPOayKTOB.
= [MpoaykTbl 60NLWOro pasmepa 1 TOMLUHLI CoAepXaT Mano akpuiammaa.

BbineKaHue B pexunme BEpXHEro 1 HWXKHEro xapa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBeKUMM Npu TemnepaType He 6onee 180 °C.

[leueHbe B pexunme BEpXHErO M HMXKHErO Xapa npu Temnepatype He 6onee 190 °C.
B pexume KoHBeKUMM Npu TemnepaType He Bonee 170 °C.
MpucyTCcTBME AlLIA U AUYHOTO XeNnTKa CHKaeT odpasoBaHne akpuiamvaa.

KapTtodens-thpu, npurotoBnaemMbli B Ayxo- Pacnpeaenvte kaptodenb No NPOTUBHIO paBHOMEPHO, OJHUM CoeM. 3anekanTe Ha NpoTUBHE
BOM LIKady He meHee 400 r kapTodena, UToObl OH He Nepecox.

KoHTponbHble 6ntoaa

OT TabnuLbl ObINN COCTaBNeHbl A1A Pa3INYHBIX KOHTPOMPYOLWNX 3aKkpbIThil AGTOYHBIN NMUPOT Ha OJHOM YPOBHE.

opraHoB, 4tobbl 06/1erYnTbL NPOLIEAYPY NPOBEPKM U TECTUPOBAHMA YcTaHoBuTE padbeMHble POPMbl TEMHOIO LiBETa Ha HEKOTOPOM
pPasHbIX OyXO0BbIX LIKAMOB. pacCcToAHnK Apyr oT Apyra.

B cootsetctBumn ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unu IEC 60350. 3aKPLITbIA AGNOUHII NMPOT Ha 2 YDOBHAX.

YcTaHoBuUTe pasbeMHble OPMbl TEMHOIO LIBETA OAHY Had ApYroMn.

BbinekaHue

BeinekaHune Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHaBnvBaiite yHUBEPCabHbIN TyOOKNA MPOTUBEHb Ha
BEPXHWIN YPOBEHb, & altOMUHUEBLIM NPOTUBEHL ANA OYXOBOro
wKada — Ha HWKHWUIA YPOBEHD.

MacnAHoe neyeHbe.
bntoaa, ogHOBPEMEHHO NMOMELLAEMbBIE HA MPOTUBHAX B AyXOBOW
wkad, MoryTb ObiTb FOTOBbLI B PA3HOE BPEMA.

[Mporn B pasbeMHbIX hopMax 13 6enoii KecTu.

Bbinekaiite B pexuMe BEPXHEro v HIbKHero xapa = Ha

O[HOM ypoBHe. Vcnonb3yite amanmpoBaHHbI NPOTUBEHL BMECTO
PEeLWeTKN N NOCTaBbTE Ha HEro pa3beMHble (HOPMbI.

Bnrono MNpoTuBHMU, coBeThl M NpeaocTepe-  BbicoTa Permum Temnepartypa, °C Bpemsa, M1H.
HeHuA Harpesa
MacnaHoe neyeHbe (C npeaBapuTebHbIM  [110CKNA NPOTMBEHBL ANA AyXOBOIrO 2 () 160-170 20-30
HarpeBoM™) wkada
YHuBepcasnbHbli ryOOKuiA NPOTMBEHb 3 (] 150-160 20-30
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + MAoCKWn  1+3 140-160 20-30
NPOTMBEHb ANA AyXOBOro Lkada
ANOMUHMEBLIN NPOTUBEHL + yHMBEpP-  1+3 140-160 20-30
CaUlbHbIV TyOOKMIA NPOTUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsnenun OManMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 () 150-170 20-35
Menkas Bbineuka, 20 nsgenuii Ha Npo-  AIOMUHWEBLIM NPOTUBEHL + MAoCKUn  1+3 140-150 30-40
TVBHe (C MpeaBapuTesbHbIM HarpeBOM™)  MPOTMBEHb A/1A AyXOBOro wkada
ANOMVHWEBBIN MPOTUBEHL + yHUBEP-  1+3 140-150 30-40
CcalbHbIV FYOOKMIA MPOTUBEHb
BucksuT Ha Boae (C npeaBaputenibHbiM - PasbemHasa dopma 1 = 170-180 35-45
HarpeBoM™)

* He ucnonbayinte yHKUMIO ObICTPOro Harpesa A14 nNpeaBapuTe/bHoro Harpesa [yxoBoro wkada.
PelweTkn 1 NpOTUBHM MOXHO MPUOOPECTM B KauecTBe AOMONHUTE/IbHOrO 0B0PYAOBaHNA B CMELMaIN3MPOBaHHBLIX MarasuHax.

22



Bnrono MpoTuBHK, cOBeTbI U NpeaocTepe-  Bbicota Pemwum Temnepatypa, °C Bpemsa, M1H.
HeHuA HarpeBa

[11OCKUI NUPOTr U3 APOXKEBOrO TecTa OManmMpoBaHHbI NPOTUBEHD 2 O 160-180 30-40
AMOMUHMEBLI NPOTUBEHL + Nnockuin - 1+3 150-160 30-45
NPOTUBEHb ANA AyXOBOro Likada
ANOMUHMEBLI NPOTUBEHL + yHMBEP-  1+3 150-160 30-40
CaslbHbIi FNyOOKMIA NPOTUBEHb

3aKpbIThlin AGNOYHBIA NUPOT 2 pelweTkn + 2 pasbeMHble popMbl N3 1+3 170-180 60-70
Benoii xectn, I 20 cwm.
OmanmMpoBaHHbI NPOTUBEHL + 1 O 190-210 70-90

2 pasbemHble hopMbl U3 Oenol
xectn, @ 20 cm.

* He ncnonbayiite yHKLMIO ObICTPOro Harpesa 4n1a npeasapuTelbHoOro Harpesa JyxoBoro wkada.
PelleTkn 1 NPOTUBHMU MOXHO NPUOBPECTN B KaUecTBe JOMNOMHUTENbHOr0 000PYA0BaHNA B CNeUMaIN3NpOBaHHbIX MarasuHax.

3arapuBaHue Ha rpune

Ecnu npodyKTbl MOMELLATCA HENOCPEACTBEHHO Ha PELLETKY,
nocTaBbTe SMa/IMPOBAHHLINA NMPOTUBEHbL HA YPOBEHb 1. Takum
obpasom, Tyaa OyaneTt ctekatb MACHOW COK, U AyXOBOW LWKad

MeHblLle 3arpAsHUTCA.

bnoao LononHutenbHoe 060- BeicoTa Pextum HarpeBa CTteneHb Bpemsa, MuyH.
pyaoBaHue HarpeBa rpunsa

[MomxapvBaHme TOCTOB (NpeaBapuTeb- PelweTtka 5 ] 3 2-2

Hblli Harpes 10 MUH.)

TenaubA KoTNETa ANA rambyprepa, 12 Pewetka n smannposan- 4+1 ] 3 25-30

WTYK* (6€3 NpeaBapuTeNbHOrO Harpesa)  Hblil MPOTUBEHb

* [epeBepHyThb MO UCTEUEHUN %3 BPEMEHM.
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A\ Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wtasciwe uzytkowanie
urzadzenia. Instrukcje obstugi i montazu
nalezy zachowac do pdzniejszego wgladu
lub dla kolejnego uzytkownika.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest
wytgcznie do zabudowy. Nalezy
przestrzegac specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytgcznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z
niewtasciwego podtgczenia.
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Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania
potraw i napojow. Nie zostawiac
wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenia uzywac wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo lub zostaty pouczone,
jak wtasciwie obstugiwac urzgdzenie i sg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.



Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba
Ze majg one ukonczone 8 lati sg
nadzorowane przez osobe dorosta.
Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie
do komory piekarnika. Patrz Opis
wyposazenia w instrukcji obstugi.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie
podczas eksploatacji. Nie dotykac
gorgcych elementéw. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
moze wydostawac sie gorgca para.
Ostroznie otwiera¢ drzwiczki urzadzenia.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary
wodnej. Nigdy nie wlewac¢ wody do

Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty mogg sie zapaliC.
Nigdy nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytgczyc¢
urzgdzenie i wyciggngc¢ wtyczke z gniazda
lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przecigg. Papier do pieczenia moze
dotkng¢ elementow grzejnych i zapali¢ sie.
Podczas podgrzewania piekarnika nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujac go.
Papier do pieczenia nalezy zawsze
obcigzac¢ naczyniem lub formg do
pieczenia. Papierem do pieczenia wytozy¢
wytgcznie konieczng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy
nie dotykac¢ gorgcych powierzchni
wewnagtrz komory gotowania ani
elementow grzejnych. Zawsze odczekad,
az urzadzenie ostygnie. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie!

Akcesoria i naczynia bardzo sie
nagrzewajg. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory
gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywac potraw z duza iloscig
wysokoprocentowych napojow
alkoholowych. Uzywac wytgcznie
niewielkich ilosci wysokoprocentowych
napojow. Ostroznie otwiera¢ drzwiczKi
urzadzenia.

gorgcej komory gotowania.

Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
mogg pekngc. Nie uzywac skrobaczki do
szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkow
Czyszczacy.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowig powazne zagrozenie.Naprawy
mogg byc¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzeme jest uszkodzone,
nalezy wyciggngc¢ wtyczke z gniazda lub
wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

|zolacja przewodu urzgdzenia
elektrycznego moze sie stopi¢ na
gorgcych czesciach urzgdzenia. W
zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z
gorgcymi czesciami urzgdzenia.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pragdem. Nie uzywacé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Podczas wymiany zarowki w komorze
gotowania styki oprawki znajdujg sie pod
napieciem. Przed przystgpieniem do
wymiany zarowki wyciggnac¢ wtyczke z
gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzic
do porazenia prgdem. Nigdy nie wtgczac
uszkodzonego urzgdzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas samooczyszczania zewnetrzna
powierzchnia urzgdzenia jest gorgca. Nigdy
nie dotykac drzwiczek urzadzenia.
Poczekac, az urzadzenie ostygnie. Nie
zezwalaC dzieciom na zblizanie sie!
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Przyczyny uszkodzen

Uwagal!

m Wyposazenie, folia, papier do pieczenia lub naczynia na dnie
komory piekarnika: nie stawia¢ wyposazenia na dnie
piekarnika. Nie wyktadac¢ dna piekarnika folia, obojetnie
jakiego rodzaju, ani papierem do pieczenia. Nie stawia¢ na
dnie piekarnika zadnych naczyn, jesli ustawiona temperatura
jest wyzsza niz 50 °C. Dochodzi do przegrzania. Czas
pieczenia i smazenia ulega zmianie, a emalia zostaje
uszkodzona.

m Woda w gorgcej komorze piekarnika: nigdy nie wlewac¢ wody
do gorgcej komory piekarnika. Powstaje para wodna. Nagta
zmiana temperatury moze prowadzi¢ do uszkodzenia emalii.

m Wilgotne produkty spozywcze: wilgotnych produktow nie
przechowywac przez dtuzszy okres czasu w zamknietej
komorze piekarnika. Emalia ulega uszkodzeniu.

m Sok z owocdw: na ciasta pieczone na blasze nie uktadacé zbyt
duzo soczystych owocdw. Skapujacy z blachy sok z owocow
pozostawia trwate plamy. W miare mozliwosci uzywac
gtebokiej blachy do pieczenia.

m Studzenie z otwartymi drzwiczkami urzadzenia: podczas
studzenia komora piekarnika powinna by¢ zawsze zamknieta.
Nawet jesli drzwiczki urzgdzenia sg tylko uchylone, fronty
sgsiadujgcych mebli mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

m Mocno zabrudzona uszczelka drzwiczek: jesli uszczelka
drzwiczek jest mocno zabrudzona, podczas eksploatacii
drzwiczki nie zamykajg sie szczelnie. Fronty sgsiadujgcych
mebli moga ulec uszkodzeniu.Zawsze dbac o czystosc
uszczelki.

m Drzwiczki urzadzenia jako miejsce do siedzenia lub
odktadania przedmiotéw: nie stawad, nie siadac¢ ani nie
opierac sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia. Nie stawiac
naczyn i wyposazenia na drzwiczki urzgdzenia.

m Wsuwanie wyposazenia: W zaleznos$ci od typu urzgdzenia
wyposazenie moze zarysowac szybe drzwiczek podczas ich
zamykania. Wyposazenie nalezy zawsze wsuwac do oporu do
komory piekarnika.

m Transport urzgdzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzadzenia trzymajgc za uchwyt drzwiczek. Ciezar urzadzenia
przekracza wytrzymatos¢ uchwytu, ktéry moze sie urwad.

Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Panstwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegolnych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat
akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujacych sie
wewnatrz piekarnika.

Panel sterowania

Ponizej znajda Panstwo ogolny opis elementéw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie mogg sie jednoczesnie
wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
mogag sie rézni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

1. CICh
” o jem— min
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Chowane pokretta

W niektorych piekarnikach, pokretta mozna chowad. Aby
wsung¢ lub wysunac pokretto, nalezy je nacisngc, gdy znajduje
sie w pozycji zero.
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Pokretto funkcji

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac funkcje grzewcza.

Potozenie

Zastosowanie

o

Pozycja zero

Piekarnik jest wytgczony.

Nadmuch gorg-
cego powietrza*

Do pieczenia ciast i ciastek. Mozliwos¢
pieczenia na dwoch poziomach. Dmu-
chawa umieszczona na tylnej $ciance

piekarnika rozprowadza ciepto réwno-
miernie w catej komorze piekarnika.

Ogrzewanie
gorne i dolne*

Do pieczenia ciast, zapiekanek i pie-
czeni z chudego migsa, np. z cieleciny
lub dziczyzny, na jednym poziomie. Cie-
pto jest dostarczane przez dolny i gérny
element grzewczy.

Grill z nadmu-
chem gorgcego

Do pieczenia kawatkow migsa, drobiu i
ryb. Element grzewczy grilla i wentylator

powietrza wigczajg sie i wytgczajg na przemian.
Dmuchawa rozprowadza powietrze roz-
grzane przez grill wokoét pieczonych
potraw.
] Grill, duza Do smazenia/pieczenia na grillu bef-

powierzchnia

sztykdw, kietbasek, tostow i ryb.
Nagrzewanie catej powierzchni pod ele-
mentem grzewczym grilla.

Grill, mata
powierzchnia

Do smazenia/pieczenia na grillu nie-
wielkich ilosci befsztykow, kietbasek,
tostow i ryb. Nagrzewanie srodkowej
czesci elementu grzewczego grilla.

L] Ogrzewanie Duszenie w ttuszczu dan "confit", pie-
dolne czenie i przygotowywanie zapiekanek.
Ciepto jest dostarczane przez dolny ele-
ment grzewczy.
Rozmrazanie Do rozmrazania np. miesa, drobiu,

chleba i ciast. Dmuchawa rozprowadza
nagrzane powietrze wokot rozmrazane;
potrawy.

Oswietlenie

Wigczanie lampki oswietlajgcej wne-
trze piekarnika.

* Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efektyw-
nosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Po ustawieniu funkcji grzewczej zapala sie lampka wewnatrz
piekarnika, a w niektérych piekarnikach zapala sie wskaznik
umieszczony na pokretle funkciji.

Przyciski regulaciji i panel wskaznikéw

Przyciski stuza do regulacji roznych dodatkowych funkcji. Na
panelu wskaznikdw pokazujg sie ustawione wartosci.

Przycisk

Zastosowanie

C)

Funkcje regulaciji

Wybér ustawien minutnika £,

czasu czasu trwania gotowania =, czasu
zakonczenia = oraz godziny (©.
- Mnigj Zmniejszenie zaprogramowanych
wartosci.
+ Wiecej Zwiekszenie zaprogramowanych
wartosci.
clean Funkcja oczysz- Uruchomienie funkcji oczyszczania
czania dla powierzchni samoczyszczacych
we wnetrzu piekarnika.
—0 Funkcja zabezpie- Blokowanie i odblokowanie panelu

czenia dzieci

sterowania.

» 59

Szybkie podgrze-

wanie

Nagrzewanie piekarnika w wyjat-
kowo szybki sposdb.

Na panelu wskaznikdw, strzatka » ustawia sie przed symbolem
odpowiadajgcym aktywnej funkcji czasu.

Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Polozenie Opis
() Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.
50-270  Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika

tury w °C.

o oo oo

Poziomy pracy
grilla

Poziomy pracy grilla o matej
powierzchni [*] oraz o duzej
powierzchni [7].

e = poziom 1, tagodny
ee = poziom 2, sredni

eee = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

W trakcie nagrzewania piekarnika, zapala sie wskaznik
sterowania temperatura. Podczas przerw w nagrzewaniu,
symbol gasnie. Wskaznik nie zapala sie przy funkcji
odwietlenia (& ani przy funkcji rozmrazania [¥].

Wskazowka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika

Wewnatrz piekarnika znajduje sie lampka. Dzieki wentylatorowi,
piekarnik nadmiernie sie nie nagrzewa.

Wentylator

Wentylator wigcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorna czes¢ drzwiczek.
Uwaga! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytaczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.
Lampka

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wigczona podczas
pracy piekarnika.

Tym niemniej rdwniez po wytgczeniu piekarnika, mozna lampke
wlaczyé, ustawiajac pokretto funkcji w pozycji [&J.
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Wyposazenie dodatkowe

Dostarczone wyposazenie dodatkowe nadaje sie do
przyrzgdzania wielu potraw. Nalezy zwrdécié uwage na
prawidtowe ustawienie wyposazenia podczas wsuwania go do
komory piekarnika.

Aby potrawy byty jeszcze smaczniejsze, a obstuga piekarnika
jeszcze bardziej komfortowa, oferujemy szeroki wybor
wyposazenia dodatkowego.

wkiladanie akcesoriow kuchennych

Akcesoria kuchenne mozna umieszczac w piekarniku na
5 réznych poziomach. Nalezy wsuwac akcesoria kuchenne do
samego konca, aby nie dotykaty szyby w drzwiczkach.

Akcesoria moga by¢ wyciggane do potowy, do pozycji
ustabilizowanej. Dzieki temu, wyjmowanie potraw z piekarnika
jest bardzo utatwione.

Wsuwajgc akcesoria do wnetrza piekarnika, sprawdzi¢, czy
wygiecie znajduje sie w tylnej czesci akcesorium. Tylko w ten
sposob akcesorium moze sie idealnie dopasowac.

———

W zaleznos$ci od wyposazenia, jesli urzgdzenie posiada
wysuwane szyny, elementy te lekko sie zaczepiajg po
catkowitym wysunieciu. W ten sposdb mozna z tatwosciag
wtozyé akcesorium. W celu odblokowania, ponownie wsungé
wysuwane szyny do wnetrza piekarnika, lekko naciskajgc.

Wskazowka: Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria
kuchenne mogg ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu,
odksztatcenie znika. Nie wptywa to na normalne dziatanie.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposréd
wymienionych ponizej akcesoridw kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Poda¢ numer HZ.

Ruszt

Do naczyn, form do ciast i ciastek,
pieczeni, dan z rusztu i potraw mro-
zonych.

Wsungc¢ ruszt, tak by otwarta strona
byta skierowana w strone drzwi-
czek piekarnika, a wygiecie - w dot

—

Plytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Witozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajac jg w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gieboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Witozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajac jg w ten sposdb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoridw, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna znalezé
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzadzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzadzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadna
nazwe (E-Nr) swojego urzgdzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HZ

Zastosowanie

Ptytka emaliowana blacha do pieczenia HZ361000

Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Gteboka blacha emaliowana uniwersalna HZ362000

Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze by¢ takze uzywana do zbierania ttusz-
czu podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HZ364000

Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
mrozonych.

Blacha do pizzy Hz317000

Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okrggtych, duzych
ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokie;j
blachy uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowac
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.

Brytfanna szklana HZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku sztufad oraz zapiekanek. W sposéb szczegdiny
nadaje sie do kuchenek z programem automatycznym lub z
automatycznym systemem pieczenia.

Potréjne prowadnice do catkowitego wysuwa- HZ368300

nia potraw

Szyny do poziomdw 1, 2 i 3 umozliwiajg catkowite wysuniecie
akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie przechyla.
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Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczgace czynnosci,
ktére nalezy wykonac¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczyta¢ rozdziat Wskazdwki dotyczgce
bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikéw miga symbol (® i trzy
zera. Wyregulowac godzine.
1.Nacisnaé przycisk ©®.
Na wskazniku pokazuje sie godzina 2.0
2. Wyregulowac¢ godzine za pomoca przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposéb programowania funkcji grzewczej i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac wiecej informacji,
zapoznac sie z rozdziatem Programowanie funkcji regulacji
czasu.

Wskazowka: Zaleca sig, aby zawsze nagrzewac piekarnik
przed wiozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilosé
pary wodnej na szybie.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i doine & w
temperaturze 190 °C.

1. Za pomocg pokretta funkcji wybrac funkcje grzewcza.
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2.Za pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

® = + cean =0 N

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usunac¢ zapach nieuzywanego urzadzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskac
wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne &, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1. Za pomoca pokretta funkcji witgczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego &

2.Za pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature
240 °C.

Po uptywie godziny wytaczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecié
pokretto funkcji do pozyciji zero.

Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoriéw kuchennych, nalezy
oczyscic¢ je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

Wytaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazdej
chwili zmieni¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krétkim czasie.

Funkciji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujgce funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie gérne i doine &

m Ogrzewanie dolne ]

Aby potrawa byta réwnomiernie upieczona, nie nalezy wstawia¢
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1. Wybrac¢ funkcje grzewcza i temperature.

2. Nacisngc¢ krotko przycisk » .

Symbol »$% zapala sie na panelu wskaznikéw. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewac.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »% na panelu wskaznikéw
gasnie. Wtozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisna¢ krotko przycisk »§%. Symbol »$% na panelu
wskaznikdéw gasnie.
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Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomoca przycisku (® otwiera sie menu i dokonuje sie zmiany
na inng funkcje. Podczas wykonywania regulacji ustawien,
symbole czasu pozostajg zapalone. Strzatka » pokazuje, kidrg
funkcje regulacji czasu wtgczono. Za pomocg przycisku +

lub = mozna zmieni¢ ustawiong juz funkcje regulacji czasu,
pod warunkiem, ze przed symbolem pojawi sie strzatka ».

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrdzni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk (©.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
strzatka » znajduje sie przed £\.

2. Zaprogramowac¢ czas na minutniku za pomocg
przycisku + lub —.
Wartos$¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos$¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut

Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol »£)\ i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego na minutniku

Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikéw pokazuje
sie .00, Wytaczyé minutnik za pomoca przycisku (.

Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocag przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.

Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrdci¢ ustawienia czasu minutnika &: za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytacza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktéry znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzié wskazania minutnika 4\, czas trwania
gotowania I=>|, czas zakoriczenia gotowania = lub godzine (©,
nacisna¢ kilkakrotnie przycisk (®, az przed zadanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.

Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposodb
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z rysunku: czas trwania gotowania 45 minut.
1. Za pomocg pokretta funkcji wybraé funkcje grzewcza.

2.7a pomoca pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.
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3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (.
In N xlxl

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie . Zapalajg sie
symbole czasu, a strzatka » ustawia sie przed I-l.

+ cean =0

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomoca
przycisku 4+ lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi = = 10 minut

O — 4+ cden =0

Po kilku sekundach wtgcza sie piekarnik. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol »I-| Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie L:0. Nacisnaé przycisk .
Zaprogramowa¢ nowy czas gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Albo nacisnaé¢ dwa razy przycisk (® i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytaczony.

Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk .

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywrécié¢ ustawienia czasu trwania gotowania -0 za

pomocg przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk .

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikow wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktory znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzié wskazania minutnika 4\, czas trwania
gotowania I=|, czas zakoriczenia gotowania = lub godzine (©,
nacisna¢ kilkakrotnie przycisk (®, az przed zadanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.



Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktdrej ma by¢
gotowe danie. Piekarnik wigcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowac piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sig, ze potrawy nie zepsujg sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z rysunku: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytaczy¢ o godzinie 12.30.
1. Wyregulowac¢ pokretto funkcji.

2. Wyregulowad pokretto temperatury.

3.Nacisngé dwukrotnie przycisk (.

4. Zaprogramowac¢ czas trwania gotowania za pomocag
przycisku + lub —.

5.Nacisnaé przycisk (©.
Strzatka » ustawia sie przed —>I. Pokazuje sie godzina, o
ktérej danie bedzie gotowe.

O — 4+ cden =0 >

6.0pdzni¢ czas zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

O — + cean o

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdow pokazuje sie godzina, o ktérej danie bedzie
gotowe, a przed symbolem —>| ustawia sie strzatka ».

Symbol L) i ® gasnie. Gdy wiacza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a strzatka » ustawia sie przed
symbolem I=1. Symbol =I gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie :00. Nacisnagé przycisk (©.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisngé dwa razy przycisk (® i
umiescic¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytaczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniaé
czasu zakonczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mie¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.

Usunigcie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualng godzing, za pomoca przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wtgcza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisna¢ dwa razy przycisk (.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikdw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Strzatka » ustawia sie przed symbolem funkcji regulacji czasu,
ktory znajduje sie na pierwszym planie.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika L)\, czas trwania
gotowania ||, czas zakoriczenia gotowania = lub godzine (©,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk (©, az przed zgdanym symbolem
zapali sie strzatka ». Odpowiednia wartos$¢ pokazuje sie przez
kilka sekund na panelu wskaznikow.

Godzina

Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw miga symbol (© i trzy zera. Wyregulowaé godzine.

1.Nacisnaé przycisk ©.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina {200
2. Wyregulowa¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po Kkilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny
Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulacji
czasu.

1.Nacisng¢ cztery razy przycisk (.
Na panelu wskaznikow zapalajg sie symbole czasu, a
strzatka » ustawia sie przed (.

2.Zmieni¢ godzine za pomocag przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytaczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawieri podstawowych.
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Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego wigczenia piekarnika przez
dzieci, urzgdzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wowczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy wtgczonej funkgciji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sa

zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor { WybérZ  Wybor 3
c | Wskaznik czasu na  zawsze* tylko za -
zegarze pomocy
przycisku
c2 Czas trwania ok. 10 s ok. 2 min* ok. 5 min
sygnatu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
c 3 Czas oczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok. 10 s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne

Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczace we wnetrzu piekarnika.

Tylna $cianka piekarnika, scianki boczne lub $cianka gdrna
moga by¢ pokryte warstwa ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktére nie moga sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyja¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalig

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktére nie podlegaja
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokazg sie
plamy, ktérych nie mozna usungc.

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielka iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé¢ metalowego
zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Stosowac wytgcznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.
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Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania gotowania
ani jakiegokolwiek czasu zakonczenia.

Naciskaé przycisk =—0 przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol =—0. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciska¢ przycisk =—0 przez ok. cztery sekundy.

Symbol =—0 na panelu wskaznikéw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.
1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie aktualne ustawienie

podstawowe godziny, np. c { dla Wyboru .

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomocg
przycisku + lub —.

3. Potwierdzié za pomoca przycisku (©.
Na panelu wskaznikdw pokazuje sie nastepujgce ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przej$é przez
wszystkie poziomy, a za pomocag przycisku + lub = zmienic
ustawienie.

4. Aby zakoriczyé, naciskaé przycisk (® przez ok. 4 sekundy.
Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1. Ustawi¢ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego powietrza

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
3.Nacisng¢ przycisk clean.

Na panelu wskaznikow pokazuje sie godzina, o ktdrej zakoniczy
sie czyszczenie, a przed symbolem =l ustawia sie strzatka ».
Po uptywie kilku sekund, rozpocznie sie proces oczyszczania.
Na panelu wskaznikdw wyswietla sie czas trwania operacji, a
strzatka » znajduje sie przed symbolem I-l. Symbol =I gasnie.

Po zakonczeniu czyszczenia

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grza¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie G004 Nacisnaé przycisk O dwa
razy i obrdoci¢ pokretto funkcji do pozycji 0. Piekarnik sie

wytgcza.

Anulowanie ustawienia oczyszczania

Nacisnac¢ przycisk clean i ustawi¢ pokretto funkcji w pozyciji .
Piekarnik sie wytacza.



Opodznienie godziny zakonczenia

Istnieje mozliwos¢ zmiany godziny, o ktérej ma zakoniczy¢ sie
czyszczenie. W ten sposob, np. mozna wykonywac czyszczenie
noca, aby mozna byto uzywac piekarnika za dnia.

Zaprogramowac w sposob opisany w punktach 1 do 3. Przed
rozpoczeciem czyszczenia, opdzni¢ czas zakonczenia za
pomocag przycisku + lub —.

Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposob czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposéb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

= Na przedniej sciance piekarnika moga pojawic¢ sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem rdéznych
materiatéw jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajace brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia $wiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu mogg wystgpié¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktére nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych Scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane $cianki moga stac sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjne;.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkéw czyszczacych, nalezy uwzglednic
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowac:

m Srodkoéw czyszczacych kwasnych lub o wiasciwosciach
Sciernych,

m produktéw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,

m zmywakow lub twardych ggbek,

m urzadzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac¢ kazda nowa sciereczke przed uzyciem.

Strefa Srodki czyszczace

Przednia scianka Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:

piekarnika Oczyscic¢ sciereczkag i osuszy¢ miekka
szmatka. Nie uzywac ptynu do mycia szyb
ani skrobakow do szkta.

Stal nie-
rdzewna

Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
Oczyscic¢ sciereczka i osuszy¢ miekka
szmatka. Natychmiast zmywac plamy z
wapna, ttuszczu, maki kukurydzianej i biatka
jajka, gdyz pod spodem moze pojawic¢ sie
korozja.

W punktach Serwisu Technicznego lub w
sklepach specjalistycznych mozna naby¢é
Srodki do czyszczenia stali nierdzewnej,
ktére mozna stosowaé na rozgrzane;
powierzchni. Naktada¢ srodek czyszczacy
bardzo cienka szmatka z miekkiego mate-
riatu.

Szkio Srodki do czyszczenia szyb:
Czysci¢ Sciereczkg z miekkiego materiatu.

Nie uzywac skrobaka do szkta.

Piekarnik przechodzi do trybu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktérej zakoniczy sie
czyszczenie, a przed symbolem I ustawia sie strzatka ». Gdy
zaczyna Sie proces oczyszczania, pokazuje sie czas trwania
operacji, a strzatka » pokazuje sie przed symbolem =
Symbol =l gasnie.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczysci¢
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczacych.

Strefa Srodki czyszczace

Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:

Czyscic¢ sciereczka z miekkiego materiatu.
Nie stosowac¢ alkoholu, octu ani innych srod-
kow do czyszczenia o wtasciwosciach scier-

nych lub o kwasnym odczynie.

Szyby w drzwicz- Srodki do czyszczenia szyb:
kach Czyscic¢ sciereczka z miekkiego materiatu.
Nie uzywac skrobakow do szkta.

Szklana pokrywa Ciepta woda z niewielkg ilo$cig mydta:
lampki piekar- Czyscic sciereczka.
nika

Uszczelka
Nie wyjmowad!

Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
Czysci¢ sciereczka. Nie trzec.

Kratki lub szyny Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczka lub szczo-

teczka.

Prowadnice Ciepta woda z niewielka iloscig mydta:
Oczysci¢ za pomoca Sciereczki lub szczo-
teczki. Nie pozostawia¢ do odmoczenia ani

nie myé w zmywarce.

Akcesoria
kuchenne

Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub szczo-
teczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektdrych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
scianki boczne lub scianka gérna moga by¢ pokryte warstwag
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktdre nie mogg sie juz
prawidtowo oczysci¢ w sposéb samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalez¢ w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.

Uwaga!

m Nie uzywac srodkéw czyszczacych o wiasciwosciach
Sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikéw. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikdw, usunac¢ go natychmiast
za pomocq gabki i duzej ilosci wody.
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Czyszczenie dna piekarnika i scianek pokrytych emalia

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywac¢ metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikéw. Stosowac wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikéw.

Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wiaczy¢ lampke
znajdujgca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obrécié pokretto funkcji do pozycji [&J.

Lampka witgcza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wytgczone.

Wytaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obrdcic¢ pokretto funkcji do pozycji 0.

Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektérych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1.Pociagna¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchngé

go do gory, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajgce, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochyli¢
go w dot (rysunek B).

=\

Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesunac - kierujgc w
gore - element grzewczy grilla. Popchna¢ uchwyt stuzacy do
przytrzymania, w dot, i wsung¢ element grzewczy grilla.

Zdejmowanie i zaktadanie kratek lub szyn z
lewej i prawej strony

Istnieje mozliwos¢ wyjecia kratek lub szyn z prawej i lewe;j
strony w celu ich oczyszczenia. Piekarnik powinien by¢ zimny.

Zdejmowanie kratek lub szyn
1.Unies¢ kratke lub szyne w przedniej czesci i zdja¢ ja
(rysunek A).

2.Nastepnie, pociagnac kratke lub szyne catkowicie do przodu
i wyjac ja (rysunek B).
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Czysci¢ kratki lub szyny ptynem do mycia naczyn i gabka. W
przypadku plam trudnych do usuniecia zaleca sie uzy¢
szczoteczki.

Zaktadanie kratek lub szyn

1. W pierwszej kolejnosci, wtozy¢ kratke lub szyny w tylny
rowek, naciskajgc troche do tytu (rysunek A),

2.a nastepnie wtozy¢ element w przedni rowek (rysunek B).

E
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Ustawienie kratek lub szyn mozna regulowac w lewo i w prawo.
Zawsze ustawia¢ elementy wygieciem w dot.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
piekarnika

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie szyb
drzwiczek, istnieje mozliwos¢ zdjecia drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w dzwignie
blokujaca. Jezeli dzwignia jest zamknigta (rysunek A), zdjecie
drzwiczek nie jest mozliwe. Po otwarciu dzwigni blokujacej
mozna zdja¢ drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzigki temu, drzwiczki nie zamkng sie w
nieoczekiwanym momencie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy nie sg zablokowane za pomocg dzwigni
blokujacej, drzwiczki moga zamkna¢ sie w nieoczekiwanym
momencie. Pamietac¢, aby dzwignie blokujace byty zawsze
zamkniete. Dzwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie przy
zdejmowaniu drzwiczek.

Zdejmowanie drzwiczek

1. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2. Wyjg¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z prawej i z
lewej strony (rysunek A).

3.Zamknag¢ catkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Ztapac
drzwiczki obiema rekami z lewej i prawej strony. Przymkngé
drzwiczki jeszcze bardziej i wyciggnac.




Zakladanie drzwiczek

Zatozy¢ ponownie drzwiczki, wykonujgc opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1. Przy ponownym zaktadaniu drzwiczek pamietac, aby oba

zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory (rysunek A).

2. Dolny rowek zawiaséw powinien by¢ odpowiednio
dopasowany po obu stronach (rysunek B).

T 1
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Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane, moze
wystgpi¢ nierowne ustawienie drzwiczek w stosunku do
przedniej czesci piekarnika.

3. Ponownie zamkna¢ dzwignie blokujgce (rysunek C).
Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

N
,,\

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Nie dotykac¢ zawiasdw, jezeli drzwiczki niespodziewanie
wypadng lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie. Skontaktowad
sie z Serwisem Technicznym.

Montaz i demontaz szyb w drzwiczkach
Dla utatwienia czyszczenia mozna wymontowac szyby z
drzwiczek piekarnika.

Demontaz

1. Zdjg¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na szmatce, uchwytem
do dotu.

2.Zdja¢ gorna pokrywe drzwiczek piekarnika. W tym celu,
nacisng¢ palcami na zaczep umieszczony po lewej i prawej
stronie (Rysunek A).

3.Podnies¢ i wyja¢ gorna szybe (Rysunek B).

W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy réwniez
wykonac¢ nastepujgca czynnosaé:

4.Podnies¢ i wyjac¢ szybe (Rysunek C).
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Umyc¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga peknac. Nie
uzywac skrobaczki do szkta, zrgcych ani szorujgcych srodkdéw
Czyszczacy.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykona¢ czynnosci od punktu 2
do 4.

Po wykonaniu montazu, sprawdzi¢, czy napis "right above" na
lewej dolnej czesci jest odwrdcony.

1. Wsunac¢ szybe do tytu, pochylajgc jg (Rysunek A).
2.Wsung¢ gorng szybe do tytu w oba wsporniki, pochylajac ja.
Gtadka powierzchnia powinna znajdowac sie na zewnatrz.

(Rysunek B)

3.Natozy¢ pokrywe i docisnac ja.
4. Zatozy¢ drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidiowo zamontowane.
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Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usunac jg
samodzielnie w prosty sposdéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby
samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizsze;j
tabeli.

Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni
dostawie pradu. dziata oswietlenie lub inne
urzadzenia elektryczne.
Na panelu Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.
wskaznikow dostawie pradu.
miga symbol (®

i cztery zera.

W stykach znaj- Obrdcic¢ kilkukrotnie pokre-
duje sie pyt. tta w obu kierunkach.

Piekarnik nie
grzeje.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikdw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisnaé przycisk (©. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomic¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujace komunikaty o btedach moga
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady

btedzie czyna
EC Przycisk zostat Nacisng¢ po kolei wszystkie
nacisniety zbyt przyciski. Sprawdzic, czy
krétko lub jest  ktdrys z przyciskow nie jest
zablokowany. zablokowany, zakryty lub
brudny.
Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwiazanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisac¢ dane urzadzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr
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A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sa uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Lampki dziatajgce przy zasilaniu 220-240V, typu E14, o mocy

25W i odporne na wysoka temperature (T300 °C) mozna naby¢

za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w sklepach

specjalistycznych. Zaleca sie uzywac wytgcznie lampek tego

typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elekirycznej. Sprawdzic, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1.W celu unikniecia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2.Wyjgé szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewg
strone.

3.Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4.Ponownie wkrecic¢ szklany element ochronny.

5.Wyjg¢ Sciereczke kuchenng i ponownie podtaczy¢ urzadzenie
do sieci elektrycznej.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktdre zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy wowczas poda¢ numer produktu
i numer fabryczny urzgdzenia.

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest odptatne réwniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w zataczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu maja
Panstwo gwarancije, ze naprawy zostang wykonane przez
przeszkolonych technikow serwisu, ktérzy dysponuja
oryginalnymi czesciami zamiennymi do danego urzadzenia.



Porady dotyczace oszczednosci energii i ochrony srodowiska

Niniejszy rozdziat zawiera porady dotyczgce oszczedzania
energii podczas pieczenia oraz prawidtowej utylizacji
urzgdzenia.

Oszczedzanie energii

m Nagrzewa¢ piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywaé form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietad, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie
drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna réwniez wktadac
jednoczesnie dwie formy prostokatne, jedna obok drugie;.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczyé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzysta¢
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o ochronie
Ssrodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
E Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia

29 lipca 2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Parnstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadaja sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazowki dotyczace odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczacych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunietych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewac tylko wowczas, gdy tak podaja tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktow spozywczych.

m Nalezy stosowaé dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specjalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

= Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gérnym i dolnym (&) uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem goracego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoriow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [&].
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa: poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczacych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadaja sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sie, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepiséw producenta formy i przestrzegac jego
wskazéwek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikéw i ciasta surowego moze odbiegac¢ od tutaj
podanych.
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Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystenciji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zacza¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposéb bardziej
réownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzy¢ czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skrécié podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.

Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiesci¢
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasto w formie Forma na ruszcie

Wysokos¢ Rodzaj grzania Temperatura Czas pieczenia

w °C w minutach
Tarta Forma do tarty z blachy ocynkowanej, 1 O 220-240 40-50
@ 31cm 143 190200 3545
Quiche Forma do tarty z blachy ocynkowanej, 1 O 220-230 40-50
@ 31cm
Ciasto* Forma do ciasta z blachy ocynkowa- 2 O 180-200 50-60
nej, @ 28 cm
Ciasto biszkoptowe, proste Forma z kominkiem / forma prosto- 2 160-180 55-70
katna
3 formy prostokatne 3+1 140-160 70-90
* W celu pieczenia kilku ciast rownoczesnie nalezy ustawi¢ na ruszcie kilka formy.
Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
pieczenia grzewcza w °C w minutach
Pizza Blacha do pieczenia 2 (| 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do  1+3 170-180 35-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 170-180 35-45
uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 180-200 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do  1+3 170-190 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha 1+3 ES 170-190 30-45
uniwersalna
Pierogi tureckie borek Blacha uniwersalna 2 g 190-200 40-55

Dodatkowag blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i bulki Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach

Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* (nagrza¢ Blacha emaliowana 2 O 270 8

piekarnik) 200 35.45

Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki* (nagrzac Blacha emaliowana 2 O 270 8

piekarnik) 200 40-50

Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20

* Nigdy nie wlewac¢ wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.

Ciastka Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach

Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 () 150-160 20-30

Blacha aluminiowa + ptytka blacha do pieczenia 1+3 140-150 20-30

Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna 1+3 140-150 20-30
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 () 190-210 30-40
Kruche ciastka z migda-  Blacha emaliowana 3 (] 110-130 30-40
famni Blacha aluminiowa + ptytka blacha do pieczenia 1+3 S 100-120 35-45

Blacha aluminiowa + gteboka blacha uniwersalna 1+3 100-120 35-45

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.
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Porady i praktyczne wskazéwki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu.

Poréwnac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone.

Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
naktu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkdow ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete.

Przy kolejnym pieczeniu doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych lub zaprogramowac
temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzega¢ czasdw mieszania
odpowiednich sktadnikdw podanych w przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowac formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomocg noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Wtozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowac nizszag tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac¢ ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowac temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrocié
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektérych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikow ptynnych i pozostawi¢ w pie-
karniku na troche dtuzej w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spdd. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-
nymi migdatami lub tartg butka, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnig. Prze-
strzegac zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nierdwnomiernie.

Ustawi¢ nizszg temperature; ciastka beda upieczone bardziej réwnomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym (=] na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze rowniez wptywac wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawic¢ ciasto o jeden poziom nize;j.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe mogag przykleja¢ sie do
siebie podczas pieczenia.

Staraé sie zachowac¢ miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposdb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumienic sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na gornej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolnej.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybieraé funkcje
grzewczg za pomoca nadmuchu gorgcego powietrza [Z). Mimo, ze ciasta
zostaty wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie muszg one by¢
gotowe w tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiaja sie skropliny pary wodnej.

Podczas pieczenia moze wytwarzac¢ sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Naczynia

Mozna stosowac¢ dowolne naczynie odporne na wysoka
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna réwniez

uzy¢ blachy emaliowane;.

Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka

naczynie.

Jesli uzywa sie naczyn emaliowanych, nalezy dodac¢ wiecej

ptynu.

Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, migso nie

Pieczenie mies

Do chudego migsa dodac nieco wody. Spdd naczynia powinien
by¢ zakryty na wysokos¢ ok. 2 cm.

Do pieczeni duszonej dodac¢ wiecej wody. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokosé 1 -2 cm.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
brytfannie emaliowanej, nalezy dodac¢ nieco wiecej wody niz do
szklanego naczynia.

W miare mozliwosci nie nalezy uzywac brytfann ze stali
nierdzewnej. Migso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Nalezy zwiekszy¢ temperature i/lub wydtuzy¢ czas gotowania.

przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie

niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzyé czas gotowania.

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamknigte

Umieszczaé naczynie zawsze posrodku rusztu.

Gorace naczynia ze szkta nalezy umieszczac na suchej scierce
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje

oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

Pieczenie/smazenie na grillu

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sie,
ktadgc kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiesci¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb
mozna zebra¢ sok z migsa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.
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Nie umieszczac¢ blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysoka temperature, blachy
mog3g sie odksztatci¢ i spowodowacd uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdb i zachowuja
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdci¢ kawatki po uptywie %5 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wtacza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso
Kawatki miesa nalezy obraca¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owina¢ w folie aluminiowa i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacinac¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.

Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas piecze-
grzewcza poziom pracy grilla  nia w minutach
Sztufada wotowa (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 ] 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 | 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone* Ruszt 5 ™ 3 20
Befsztyki, mato wysmazone* 5 ™ 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy stoniny 1,0 kg otwarte 1 190-210 100
(np. podgardle) 1,5 kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Migso wieprzowe z warstwg stoniny 1,0 kg otwarte 1 180-200 120
(np. topatka, golonka) 15 kg ] 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z kosémi 1,0 kg zamknigte 2 = 210-230 70
Pieczen z mielonego miesa z 750 g miesa otwarte 1 170-190 70
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ™ 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 150-170 110

* Podgrzewanie wstepne piekarnika przez 5 minut.

Drob
Wagi podane w tabeli odnoszg sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiesci¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
dot. Po uptywie %3 szacowanego czasu, obrocic.

Obréci¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrécic¢ kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

Jesli piecze sie kaczke lub ges, nakiu¢ skére pod skrzydtami,
aby wyciekt ttuszcz.

Dréb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadac bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czas pieczenia
grzewcza w °C w minutach
Potéwki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ o wadze 400 g Ruszt 200-220 40-50
Kurczak podzielony kazda czes¢ o wadze 250 g Ruszt 200-220 30-40
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk I;aOZia sztuka o wadze Ruszt 190-210 50-80
;U Kg
Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt 2 170-190 110-130
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt 2 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ o wadze 800 g Ruszt 2 190-210 90-110
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Ryby
Obrécic¢ kawatki ryby po uptywie %3 czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Witozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozycji; z
ptetwa grzbietowa skierowang ku gorze. Aby utrzymac
stabilnos¢ ryby, umiescié¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajacy sie do pieczenia.

Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgac bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiesci¢ blache emaliowana na poziomie 1.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw Czas w minu-
dgrzewcza °C tach

Ryby, biata / mieszana (w cato- 600 g Blacha emalio- 3 O 180-190 45-55

Sci) np. dorada wana

Ryby ttuste (mate kawatki) np. Ruszt* 2 O 180-190 45-55

tosos

Morszczuk faszerowany 1,0 kg Blacha emalio- 3 O 180-190 55-65

wana

* Umiesci¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano Zastosowac ustawienia dotyczace pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym

w tabeli ustawien.

ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa.

Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-

cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzkga. W tym celu nacisnac tyzka na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,
nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma
przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos$¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest

przypalony. wody.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac¢ wiecej

Pieczen wyglada dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybrac¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do pieczeni
powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czes¢ pary wodnej
wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiada¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub

na sgsiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplac.

Zapiekanki, suflety, tosty
Zawsze stawia¢ naczynie na ruszcie.
Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wiozy¢

blache emaliowang na poziom 1. W ten sposdb mozna
utrzymacd wiekszg czystosé piekarnika.

Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia
oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja Temperaturaw °C, Czas piecze-
grzewcza poziom pracy grilla nia w minutach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletow 2 O 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowanych Forma do sufletéw lub bla- 3 O 210-230 30-40

produktow (np. zapiekanka z makaronu) cha emaliowana 3 5 510-230 50-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowych pro- Forma do zapiekanek lub 2 160-180 50-70

duktow* (np. zapiekanka z ziemniakéw) blacha emaliowana 5 160-180 50-70

Przyrumienianie tostow Ruszt 5 ™ 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 170-180 8-12

* Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.
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Produkty gotowe

Uwzgledni¢ wskazéwki producenta umieszczone na
opakowaniu.

W przypadku przykrywania akcesoriéow kuchennych papierem
do pieczenia, sprawdzi¢, czy dany papier jest dostosowany do
wysokich temperatur. Dostosowacd wielkos¢ papieru do
wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogg rézni¢ sie pod wzgledem
ksztattu i koloru.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja Temperatura Czasw
grzewcza w°C minutach
Frytki Ruszt lub blacha emaliowana 3 O 190-210 20-30
Pizza Ruszt 2 (] 200-220 15-20
Pizza na butce Blacha emaliowana 3 () 190-200 20-25

Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatcié. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.

Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe.

Najpierw wyjac z piekarnika akcesoria kuchenne oraz kratki lub
szyny z lewej i prawej strony.

Przygotowanie jogurtu

1. Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawi¢ do
ostygniecia do temperatury 40 °C.

2.Zmieszac¢ z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
przechowywany w lodéwce).

3. Wla¢ mieszanine do kubkow lub stoikow i zakry¢ je
przezroczysta folia.

4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

5.Nastepnie umiescic¢ kubki lub stoiki na dnie piekarnika i
przygotowac jogurt wedtug wskazowek.

Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyros$niecia

1. Przygotowad ciasto drozdzowe w zwykty sposob. Wylad
ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysokg
temperature i przykry¢ go.

2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3.Wytaczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja Temperatura Czas
grzewcza
Jogurt Umiesci¢ kubki lub na dnie piekarnika Nagrza¢ piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8 h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C, 5-10 min
drozd;qwego do ?dpornytna wysoka wytgczy¢ urzadzenie i wtozy¢ ciasto 20-30 min
wyrosniecia emperature drozdzowe do piekarnika.
Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.
Uwzgledni¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.
Wyjgé zamrozone potrawy z pojemnika i umiescic je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.
Umiescic¢ na talerzu drdob, piersig w dot.
Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja Temperatura
kuchenne grzewcza
Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury

polewg czekoladowa lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

pozostaje w pozycji wytg-
czone,.

Suszenie

Uzywac wytacznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je my¢.

Pozostawi¢, az odciekna i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jaki$ czas obraca¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdjg¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperaturaw °C Czas pieczenia w godzinach
jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 143 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 80 ok. 12 h
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Pasteryzowanie dzemoéw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywac¢ w miare mozliwosci stoikéw o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywac stoikdow o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki mogg pekngd.

Uzywac wytacznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umyc.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Mogg
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikdw,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikdw. Przed wytaczeniem
urzadzenia, sprawdzi¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyly sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1. Wsypac owoce lub warzywa do stoikéw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikdw; powinny byé czyste.

3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotna, elastyczng gume i
przykrywke.

4. Zabezpieczy¢ stoiki za pomoca metalowych uchwytdw.
Nigdy nie umieszczac naraz wiecej niz szesc¢ stoikdw wewnatrz
piekarnika.

Programowanie

1.Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiesci¢ stoiki
w taki sposdb, aby sie nie dotykaty.

2.Nalac 2 litra gorgcej wody (o0 temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawié pokretto funkcji w pozycji ogrzewania dolnego [LJ.
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemow

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajq sie tworzy¢ pecherzyki. Wytaczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, moga wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowoduja skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie pecherzy-
kow powietrza i pary wodnej

Ciepto resztkowe

Jabtka, porzeczki, truskawki Wytaczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytaczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw

Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -
70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego litra

W momencie pojawienia sie
pecherzykéw 120-140 °C

Ciepto resztkowe

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut

Wyjmowanie stoikéw z piekarnika
Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.
Uwaga!

Nie umieszczac gorgcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki moga peknac.

43



Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w
drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartoscia akrylamidu

Zasady ogoine

Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.

Przyrumieniac¢ potrawy, nie powodujac nadmiernego przypiekania.

Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.

Ciasteczka i herbatniki

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.
Jajko lub zoéttko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku

Roztozy¢ na blasze rownomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-

nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnieciu.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujgcych w
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania
réznych urzadzen.

Zgodnie z normg EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350.

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujac miedzy nimi odstep.
Szarlotka z wierzchnig warstwa ciasta na 2 poziomach:
Umiesci¢ ciemne tortownice, jedng nad druga.

Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczac gteboka blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktdre zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowanej:
Piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym [ na 1 poziomie. Uzy¢
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiescic¢ na niej

tortownice.
Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i wska- Poziom Funkcja Temperatura Czas w
zowki grzewcza w °C minutach
Herbatniki maslane (nagrzac¢ piekarnik*) Ptytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30
Gteboka blacha uniwersalna 3 = 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-160 20-30
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha  1+3 140-160 20-30
uniwersalna
Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 = 150-170 20-35
Ciastka po 20 sztuk na blache (nagrza¢ Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 140-150 30-40
piekarnik*) pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha  1+3 140-150 30-40
uniwersalna
Biszkopt na wodzie (nagrza¢ piekarnik*) Tortownica 1 O 170-180 35-45

* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.
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Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i wska- Poziom Funkcja Temperatura Czas w

zowki grzewcza w °C minutach
Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 2 (| 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka blacha do 1+3 150-160 30-45
pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka blacha  1+3 150-160 30-40
uniwersalna
Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z blachy stalo- 1+3 170-180 60-70
wej ocynkowanej @ 20 cm.
Blacha emaliowana + 2 tortownice z 1 O 190-210 70-90
blachy stalowej ocynkowanej @ 20 cm.
* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.
Pieczenie/smazenie na grillu
Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescié
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposéb mozna
zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.
Potrawa Akcesoria kuchenne  Poziom Funkcja Poziom pracy Czasw
grzewcza grilla minutach
Przyrumienianie tostéw (nagrzaé piekarnik Ruszt 5 | 3 V2-2
przez 10 min.)
Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie nagrzewa¢ Ruszt + blacha emalio- 4+1 | 3 25-30
piekarnika) wana

* Obrécié po uptywie %5 czasu.
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	î Оглавление[ru] Правила пользования
	: Важные правила техники безопасности
	Внимательно прочитайте данное руководство. Оно поможет вам научиться правильно и безопасно пользоваться прибором. Сохраняйте руководс...
	Данный прибор предназначен исключительно для встраивания. Соблюдайте специальные инструкции по монтажу.
	Распакуйте и осмотрите прибор. Не подключайте прибор, если он был поврежден во время транспортировки.
	Подключение прибора без штепсельной вилки должен производить только квалифицированный специалист. Повреждения из-за неправильного по...
	Этот прибор предназначен только для домашнего использования. Используйте прибор только для приготовления блюд и напитков. Следите за п...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	Всегда следите за правильностью установки принадлежностей в рабочую камеру. См. описание принадлежностей в руководстве по эксплуатации.
	Опасность возгорания!
	■ Сложенные в рабочей камере легковоспламеняющиеся предметы могут загореться. Не храните в рабочей камере легковоспламеняющиеся пред...
	Опасность возгорания!
	■ Из-за струи воздуха, проникающей в прибор при открывании дверцы, бумага для выпечки может подняться, коснуться нагревательного элемен...


	Опасность ожога!
	■ Прибор становится очень горячим. Не прикасайтесь к горячим внутренним поверхностям прибора или нагревательным элементам. Всегда дав...
	Опасность ожога!
	■ Принадлежности или посуда очень горячие. Чтобы извлечь горячую посуду или принадлежности из рабочей камеры, всегда используйте прихв...

	Опасность ожога!
	■ Пары спирта в горячей рабочей камере могут вспыхнуть. Запрещается готовить блюда, в которых используются напитки с высоким содержани...


	Опасность ошпаривания!
	■ В процессе эксплуатации открытые для доступа детали прибора сильно нагреваются. Не прикасайтесь к раскаленным деталям. Не подпускайт...
	Опасность ошпаривания!
	■ Из открытой дверцы прибора может вырваться горячий пар. Осторожно откройте дверцу прибора. Не позволяйте детям подходить близко к гор...

	Опасность ошпаривания!
	■ При использовании воды в рабочей камере может образоваться горячий водяной пар. Запрещается наливать воду в горячую рабочую камеру.


	Опасность травмирования!
	Поцарапанное стекло дверцы прибора может треснуть. Не используйте скребки для стекла, а также едкие и абразивные чистящие средства.

	Опасность удара током!
	■ При неквалифицированном ремонте прибор может стать источником опасности.Поэтому ремонт должен производиться только специалистом се...
	Опасность удара током!
	■ При сильном нагреве прибора изоляция кабеля может расплавиться. Следите за тем, чтобы кабель не соприкасался с горячими частями элект...

	Опасность удара током!
	■ Проникающая влага может привести к удару электрическим током. Не используйте очиститель высокого давления или пароструйные очистите...

	Опасность удара током!
	■ При замене лампочки в рабочей камере учитывайте то, что контакты в патроне находятся под напряжением. Перед сменой лампочки выньте ви...

	Опасность удара током!
	■ Неисправный прибор может быть причиной поражения током. Никогда не включайте неисправный прибор. Выньте из розетки вилку сетевого пр...


	Опасность ожога!
	Во время использования функции очистки прибор становится снаружи очень горячим. Не прикасайтесь к дверце прибора. Дайте прибору остыть....


	Причины повреждений
	Внимание!
	Ваш новый духовой шкаф
	Панель управления
	Утапливаемые поворотные переключатели



	Переключатель выбора функций
	Кнопки управления и индикаторная панель
	Регулятор температуры
	Указание

	Внутренние элементы духового шкафа
	Вентилятор
	Лампа
	Принадлежности
	Установка противней и решеток
	Указание



	Особое дополнительное оборудование
	Перед первым использованием
	Установка текущего времени
	1. Нажмите на кнопку 0.
	2. Правильно установите текущее время с помощью кнопок @ и A.



	Через несколько секунд установленное время отобразится на индикаторной панели.

	Нагревание духового шкафа
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку верхнего и нижнего жара %.
	2. Установите регулятор температуры на отметку 240 ºC.

	По истечении часа отключите духовой шкаф. Для этого установите переключатель выбора функций на нулевую отметку.

	Очистка противней и решеток
	Программирование духового шкафа
	Указание


	Режим нагрева и температура
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.
	Духовой шкаф начнет нагреваться.
	Выключение духового шкафа
	Изменение установок



	Быстрый нагрев
	1. Задайте режим нагрева и температуру.
	2. Коротко нажмите на кнопку c.

	На индикаторной панели появится символ c. Духовой шкаф начнет нагреваться.
	Окончание быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Использование функций таймера
	Звуковой таймер
	1. Нажмите на кнопку 0 один раз.



	2. Задайте на звуковом таймере время с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 10 минут
	Заданное время отобразится через несколько секунд. Начнется отсчет заданного на таймере времени. На индикаторной панели загорится симв...
	По истечении заданного на звуковом таймере времени
	Изменение времени, заданного на звуковом таймере
	Отмена времени, заданного на звуковом таймере
	Просмотр заданного времени



	Продолжительность приготовления
	1. Задайте режим нагрева с помощью переключателя выбора функций.
	2. Задайте температуру или степень нагрева гриля с помощью регулятора температуры.

	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	На индикаторной панели отображаются цифры ‹:‹‹. Засветятся символы функций таймера, стрелка N будет указывать на символ x.

	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.
	Значение, соответствующее кнопке @ = 30 минут
	Значение, соответствующее кнопке A = 10 минут
	Через несколько секунд духовой шкаф включится. На индикаторной панели отображается отсчет времени приготовления и светится символ Nx. О...
	По окончании времени приготовления
	Изменение заданного времени приготовления
	Отмена времени приготовления
	Просмотр заданного времени



	Время окончания приготовления
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите необходимый режим нагрева.
	2. С помощью регулятора температуры задайте температуру.
	3. Дважды нажмите на кнопку 0.
	4. Задайте продолжительность приготовления с помощью кнопок @ и A.

	5. Нажмите на кнопку 0.
	Стрелка N указывает на символ y. На индикаторной панели показано время, когда блюдо будет готово.

	6. Задайте время окончания приготовления с помощью кнопок @ и A.
	Через несколько секунд заданное время отобразится на индикаторной панели и духовой шкаф перейдет в режим ожидания. На индикаторной пан...
	По окончании времени приготовления
	Изменение времени окончания приготовления
	Отмена времени окончания приготовления
	Просмотр заданного времени



	Текущее время
	1. Нажмите на кнопку 0.
	2. Правильно установите текущее время с помощью кнопок @ и A.

	Через несколько секунд установленное время отобразится на индикаторной панели.
	Изменение текущего времени
	1. Нажмите на кнопку 0 четыре раза.
	2. Измените текущее время с помощью кнопок @ и A.


	Через несколько секунд на индикаторе появится установленное время.
	Отключение индикации времени суток
	Блокировка от детей
	Изменение базовых настроек
	1. Нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.
	2. Измените базовую настройку с помощью кнопок @ и A.



	3. Подтвердите введение новой настройки нажатием кнопки 0.
	4. Для выхода из меню настроек нажмите на кнопку 0 и удержите ее примерно 4 секунды.
	Все базовые настройки сохранены.
	Функция очистки
	Перед очисткой
	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа





	Программирование
	1. Установите переключатель выбора функций на отметку конвекции 2.
	2. Установите регулятор температуры на отметку s.
	3. Нажмите на кнопку s.

	На индикаторной панели отобразится время окончания очистки, а напротив символа y появится стрелка N. Очистка начнется через несколько се...
	После окончания очистки
	Отмена программы очистки
	Задержка времени окончания очистки


	После очистки
	Уход и очистка
	Указания
	Моющие средства
	Очистка самоочищающихся внутренних поверхностей духового шкафа
	Внимание!

	Очистка дна и эмалированных стенок духового шкафа



	Функция подсветки
	Включение подсветки духового шкафа
	Отключение подсветки духового шкафа

	Отсоединение нагревательного элемента гриля
	: Существует опасность получения ожогов!!
	1. Потяните зажим отсоединяемого нагревательного элемента гриля вперед и подтолкните его вверх до щелчка (рисунок A).

	2. Одновременно возьмитесь за нагревательный элемент гриля и опустите его (рисунок B).

	Снятие и установка опорных решеток (направляющих) с правой и с левой стороны
	Снятие опорных решеток (направляющих)
	1. Приподнимите опорную решетку спереди и снимите ее с креплений (рис. А).

	2. После этого потяните опорную решетку на себя и вытащите ее из духового шкафа (рис. B).
	Установление опорных решеток (направляющих)
	1. Сначала вставьте опорную решетку в задний паз и слегка отодвиньте ее назад (рисунок A).


	2. После этого вставьте ее в передний паз (рисунок B).

	Снятие и установка дверцы духового шкафа
	: Существует опасность получения травм!!
	Снятие дверцы
	1. Полностью откройте дверцу духового шкафа.
	2. Откройте оба блокирующих устройства, расположенных по левую и правую сторону дверцы (рисунок A).
	3. Закройте дверцу духового шкафа до упора (рисунок B). Возьмитесь за дверцу обеими руками справа и слева. Закройте ее чуть плотнее и снимите


	Установка дверцы
	1. При установке дверцы следите за тем, чтобы обе петли точно встали в соответствующие пазы (рисунок A).
	2. Нижняя прорезь в петлях должна попасть в пазы с обеих сторон (рисунок B).


	Если установка петель произведена неправильно, дверца будет стоять криво.
	3. Снова закройте блокирующие устройства (рисунок C). Закройте дверцу духового шкафа.
	: Существует опасность получения травм!!


	Снятие и установка стёкол дверцы
	Демонтаж
	1. Снимите дверцу духового шкафа и положите ее на полотенце ручкой вниз.
	2. Снимите крышку в верхней части дверцы духового шкафа. Для этого нажмите на язычки, расположенные с левой и с правой стороны дверцы (рис. A)


	3. Приподнимите верхнее стекло и извлеките его (рис. B).
	Если в дверце тройное стекло, необходимо выполнить дополнительные действия:

	4. Приподнимите стекло и извлеките его (рис. C).
	: Опасность травмирования!
	Монтаж
	1. Вставьте стекло под наклоном в нижнюю часть дверцы (рис. А).


	2. Вставьте верхнее стекло под наклоном в оба паза в нижней части дверцы. Гладкая поверхность стекла должна быть снаружи (рис. B).
	3. Установите крышку и прижмите ее.
	4. Установите дверцу духового шкафа на место.
	Что делать в случае неисправности
	Таблица неполадок
	Сообщения об ошибке
	: Существует опасность поражения электрическим током!!





	Замена лампочки в духовом шкафу
	: Существует опасность поражения электрическим током!!
	1. Поместите внутрь холодного духового шкафа кухонное полотенце во избежание повреждений.

	2. Снимите защитный колпак лампы: отвинтите его, поворачивая влево.
	3. Замените лампочку на новую аналогичного типа.
	4. Снова завинтите защитный колпак.
	5. Извлеките кухонное полотенце и снова подключите прибор к электрической сети.


	Защитный колпак лампы
	Сервисная служба
	Номер E и номер FD

	Рекомендации по экономии электроэнергии и охране окружающей среды
	Экономия электроэнергии


	Правильная утилизация упаковки
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указания
	Пироги и выпечка
	Выпекание на одном уровне
	Выпекание на нескольких уровнях
	Формы для выпекания
	Таблицы



	Практические советы по выпеканию
	Мясо, птица, рыба
	Посуда
	Жарение
	Зажаривание на гриле
	Мясо
	Птица
	Рыба

	Рекомендации по жарению в гриле
	Запеканки, суфле, тосты
	Полуфабрикаты
	Указание

	Особые блюда
	1. Вскипятите 1 литр молока (3,5 % жирности) и дайте ему охладиться до температуры 40 °C.
	2. Добавьте в молоко 150 г йогурта (охлажденного в холодильнике) и перемешайте.
	3. Разлейте смесь по чашкам или баночкам и закройте их пищевой пленкой.
	4. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.

	5. Затем установите чашки или баночки на дно духового шкафа и готовьте согласно указаниям.
	1. Приготовьте дрожжевое тесто обычным способом. Поместите тесто в жаропрочную керамическую посуду и накройте его.
	2. Предварительно нагрейте духовой шкаф, согласно указаниям.

	3. Выключите прибор и после выключения дайте тесту подняться внутри шкафа.

	Размораживание
	Сушение
	Приготовление варенья
	Внимание!
	Приготовление
	1. Выложите фрукты или овощи в банки, не наполняя их до краев.
	2. Вытрите края банок; они должны быть чистыми.
	3. Положите на каждую банку резиновую прокладку и крышку.
	4. Закройте банки с помощью ключа.


	Не устанавливайте внутрь духового шкафа более шести банок одновременно.
	Программирование
	1. Установите эмалированный противень на уровень 2. Установите банки на противень так, чтобы они не соприкасались друг с другом.
	2. Налейте в плоский эмалированный противень пол-литра горячей воды (приблизительно 80 °C).
	3. Закройте дверцу духового шкафа.
	4. Установите переключатель выбора функций на отметку нижнего жара $.

	5. Задайте температуру 170-180 °C.

	Приготовление варенья
	Извлечение банок из духового шкафа
	Внимание!

	Акриламид в продуктах
	Контрольные блюда
	Выпекание



	Зажаривание на гриле

	ë Spis treści[pl] Instrukcja obsługi
	: Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Należy dokładnie przeczytać niniejszą instrukcję. Zapoznanie się z nią pozwoli na bezpieczne i właściwe użytkowanie urządzenia. Instrukcję obsługi i montażu należy zachować do późniejszego wglądu lub dla kolejnego użytkownika.
	Niniejsze urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do zabudowy. Należy przestrzegać specjalnej instrukcji montażu.
	Po rozpakowaniu należy sprawdzić stan urządzenia. Nie podłączać, jeśli urządzenie zostało uszkodzone podczas transportu.
	Urządzenie bez wtyczki może podłączyć wyłącznie specjalista z odpowiednimi uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje szkód wynikających z niewłaściwego podłączenia.
	Urządzenie jest przeznaczone wyłącznie do użytku domowego. Urządzenia należy używać wyłącznie do przygotowywania potraw i napojów. Nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru. Urządzenia używać wyłącznie w zamkniętych pomiesz...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	Zawsze prawidłowo wsuwać wyposażenie do komory piekarnika. Patrz Opis wyposażenia w instrukcji obsługi.
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ Przechowywane w komorze gotowania łatwopalne przedmioty mogą się zapalić. Nigdy nie przechowywać przedmiotów łatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy nie otwierać drzwiczek urządzenia, gdy wydobywa się z niego dym. Wyłączyć urządzeni...
	Niebezpieczeństwo pożaru!
	■ W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciąg. Papier do pieczenia może dotknąć elementów grzejnych i zapalić się. Podczas podgrzewania piekarnika nigdy nie kłaść papieru do pieczenia na wyposażenie nie przymocowując go. Papier do ...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Urządzenie bardzo się nagrzewa. Nigdy nie dotykać gorących powierzchni wewnątrz komory gotowania ani elementów grzejnych. Zawsze odczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Akcesoria i naczynia bardzo się nagrzewają. Do wyjmowania gorącego wyposażenia lub naczyń z komory gotowania zawsze używać łapek kuchennych.

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Opary alkoholowe mogą zapalić się w gorącej komorze gotowania. Nigdy nie przygotowywać potraw z dużą ilością wysokoprocentowych napojów alkoholowych. Używać wyłącznie niewielkich ilości wysokoprocentowych napojów. Ostrożnie otwie...


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Dostępne elementy nagrzewają się podczas eksploatacji. Nie dotykać gorących elementów. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się.
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Podczas otwierania drzwiczek urządzenia może wydostawać się gorąca para. Ostrożnie otwierać drzwiczki urządzenia. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania może prowadzić do powstania gorącej pary wodnej. Nigdy nie wlewać wody do gorącej komory gotowania.


	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Porysowane szkło lub drzwiczki urządzenia mogą pęknąć. Nie używać skrobaczki do szkła, żrących ani szorujących środków czyszczący.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Nieprawidłowo przeprowadzone naprawy stanowią poważne zagrożenie.Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez wykwalifikowanych techników serwisu.Jeśli urządzenie jest uszkodzone, należy wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć ...
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Izolacja przewodu urządzenia elektrycznego może się stopić na gorących częściach urządzenia. W żadnym wypadku nie może dojść do kontaktu przewodu przyłączeniowego z gorącymi częściami urządzenia.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Wnikająca wilgoć może spowodować porażenie prądem. Nie używać myjek wysokociśnieniowych ani parowych.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Podczas wymiany żarówki w komorze gotowania styki oprawki znajdują się pod napięciem. Przed przystąpieniem do wymiany żarówki wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	■ Uszkodzone urządzenie może prowadzić do porażenia prądem. Nigdy nie włączać uszkodzonego urządzenia. Wyciągnąć wtyczkę z gniazda lub wyłączyć bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwać serwis.


	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Podczas samooczyszczania zewnętrzna powierzchnia urządzenia jest gorąca. Nigdy nie dotykać drzwiczek urządzenia. Poczekać, aż urządzenie ostygnie. Nie zezwalać dzieciom na zbliżanie się!


	Przyczyny uszkodzeń
	Uwaga!
	Nowy piekarnik w Państwa kuchni
	Panel sterowania
	Chowane pokrętła



	Pokrętło funkcji
	Przyciski regulacji i panel wskaźników
	Pokrętło temperatury
	Wskazówka

	Wnętrze piekarnika
	Wentylator
	Lampka
	Wyposażenie dodatkowe
	wkładanie akcesoriów kuchennych
	Wskazówka



	Specjalne akcesoria kuchenne
	Przed pierwszym użyciem
	Programowanie godziny
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.



	Po kilku sekundach pokazuje się zaprogramowany czas.

	Wygrzewanie piekarnika
	1. Za pomocą pokrętła funkcji włączyć ustawienie ogrzewania górnego i dolnego %.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury ustawić temperaturę 240 ºC.

	Po upływie godziny wyłączyć piekarnik. W tym celu, przekręcić pokrętło funkcji do pozycji zero.

	Czyszczenie akcesoriów kuchennych
	Programowanie piekarnika
	Wskazówka


	Funkcja grzewcza i temperatura
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.
	Piekarnik zaczyna się nagrzewać.
	Wyłączanie piekarnika
	Zmiana ustawień



	Szybkie podgrzewanie
	1. Wybrać funkcję grzewczą i temperaturę.
	2. Nacisnąć krótko przycisk c.

	Symbol c zapala się na panelu wskaźników. Piekarnik zaczyna się nagrzewać.
	Zakończenie szybkiego podgrzewania
	Wyłączanie funkcji szybkiego podgrzewania
	Programowanie funkcji regulacji czasu
	Minutnik
	1. Nacisnąć jeden raz na przycisk 0.



	2. Zaprogramować czas na minutniku za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 10 minut
	Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje się po upływie kilku sekund. Zaczyna się odliczanie czasu na minutniku. Na panelu wskaźników zapala się symbol NV i pokazuje się upływ czasu na minutniku. Pozostałe symbole czasu gasną.
	Po upływie czasu zaprogramowanego na minutniku
	Zmiana ustawień czasu minutnika
	Usunięcie ustawień czasu w minutniku
	Przeglądanie ustawień czasu



	Czas trwania gotowania
	1. Za pomocą pokrętła funkcji wybrać funkcję grzewczą.
	2. Za pomocą pokrętła temperatury zaprogramować temperaturę lub poziom pracy grilla.

	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	Na panelu wskaźników pokazuje się ‹:‹‹. Zapalają się symbole czasu, a strzałka N ustawia się przed x.

	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Wartość odpowiadająca przyciskowi @ = 30 minut
	Wartość odpowiadająca przyciskowi A = 10 minut
	Po kilku sekundach włącza się piekarnik. Na panelu wskaźników pokazuje się upływ czasu gotowania i zapala się symbol Nx Pozostałe symbole czasu gasną.
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana czasu trwania gotowania
	Anulowanie ustawienia czasu gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu



	Czas zakończenia
	1. Wyregulować pokrętło funkcji.
	2. Wyregulować pokrętło temperatury.
	3. Nacisnąć dwukrotnie przycisk 0.
	4. Zaprogramować czas trwania gotowania za pomocą przycisku @ lub A.

	5. Nacisnąć przycisk 0.
	Strzałka N ustawia się przed y. Pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe.

	6. Opóźnić czas zakończenia gotowania za pomocą przycisku @ lub A.
	Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i zostaje ustawiony w położeniu zwłoki czasowej. Na panelu wskaźników pokazuje się godzina, o której danie będzie gotowe, a przed symbolem y ustawia się strzałka N. Symbol V i 0 gaś...
	Po upływie czasu gotowania
	Zmiana ustawień czasu zakończenia gotowania
	Usunięcie ustawień czasu zakończenia gotowania
	Przeglądanie ustawień czasu



	Godzina
	1. Nacisnąć przycisk 0.
	2. Wyregulować godzinę za pomocą przycisku @ lub A.

	Po kilku sekundach pokazuje się zaprogramowany czas.
	Zmiana ustawień godziny
	1. Nacisnąć cztery razy przycisk 0.
	2. Zmienić godzinę za pomocą przycisku @ lub A.


	Po kilku sekundach pokazuje się zaprogramowany czas.
	Wyłączanie wyświetlania godziny
	Funkcja zabezpieczenia dzieci
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	2. Zmienić ustawienie podstawowe za pomocą przycisku @ lub A.



	3. Potwierdzić za pomocą przycisku 0.
	4. Aby zakończyć, naciskać przycisk 0 przez ok. 4 sekundy.
	Wszystkie ustawienia podstawowe zostały zarejestrowane.
	Funkcja oczyszczania
	Przed oczyszczaniem
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią





	Programowanie
	1. Ustawić pokrętło funkcji na nadmuchu gorącego powietrza 2.
	2. Umieścić pokrętło temperatury na s.
	3. Nacisnąć przycisk s.

	Na panelu wskaźników pokazuje się godzina, o której zakończy się czyszczenie, a przed symbolem y ustawia się strzałka N. Po upływie kilku sekund, rozpocznie się proces oczyszczania. Na panelu wskaźników wyświetla się czas trwania operac...
	Po zakończeniu czyszczenia
	Anulowanie ustawienia oczyszczania
	Opóźnienie godziny zakończenia


	Po oczyszczeniu
	Konserwacja i czyszczenie
	Wskazówki
	Środki czyszczące
	Oczyszczanie powierzchni samoczyszczących wewnątrz piekarnika
	Uwaga!
	Czyszczenie dna piekarnika i ścianek pokrytych emalią



	Funkcja oświetlenia
	Włączanie lampki w piekarniku
	Wyłączanie lampki wewnątrz piekarnika

	Pochylanie elementu grzewczego grilla
	: Niebezpieczeństwo poparzenia!
	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).

	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).

	Zdejmowanie i zakładanie kratek lub szyn z lewej i prawej strony
	Zdejmowanie kratek lub szyn
	1. Unieść kratkę lub szynę w przedniej części i zdjąć ją (rysunek A).

	2. Następnie, pociągnąć kratkę lub szynę całkowicie do przodu i wyjąć ją (rysunek B).
	Zakładanie kratek lub szyn
	1. W pierwszej kolejności, włożyć kratkę lub szyny w tylny rowek, naciskając trochę do tyłu (rysunek A),


	2. a następnie włożyć element w przedni rowek (rysunek B).

	Zdejmowanie i zakładanie drzwiczek piekarnika
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Zdejmowanie drzwiczek
	1. Otworzyć całkowicie drzwiczki piekarnika.
	2. Wyjąć obie dźwignie blokujące umieszczone z prawej i z lewej strony (rysunek A).
	3. Zamknąć całkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Złapać drzwiczki obiema rękami z lewej i prawej strony. Przymknąć drzwiczki jeszcze bardziej i wyciągnąć.


	Zakładanie drzwiczek
	1. Przy ponownym zakładaniu drzwiczek pamiętać, aby oba zawiasy weszły dokładnie w odpowiednie otwory (rysunek A).
	2. Dolny rowek zawiasów powinien być odpowiednio dopasowany po obu stronach (rysunek B).


	Jeśli zawiasy nie zostaną prawidłowo zamontowane, może wystąpić nierówne ustawienie drzwiczek w stosunku do przedniej części piekarnika.
	3. Ponownie zamknąć dźwignie blokujące (rysunek C). Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!


	Montaż i demontaż szyb w drzwiczkach
	Demontaż
	1. Zdjąć drzwiczki piekarnika i położyć je na szmatce, uchwytem do dołu.
	2. Zdjąć górną pokrywę drzwiczek piekarnika. W tym celu, nacisnąć palcami na zaczep umieszczony po lewej i prawej stronie (Rysunek A).


	3. Podnieść i wyjąć górną szybę (Rysunek B).
	W przypadku drzwiczek z trzema szybami, należy również wykonać następującą czynność:

	4. Podnieść i wyjąć szybę (Rysunek C).
	: Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Montaż
	1. Wsunąć szybę do tyłu, pochylając ją (Rysunek A).


	2. Wsunąć górną szybę do tyłu w oba wsporniki, pochylając ją. Gładka powierzchnia powinna znajdować się na zewnątrz. (Rysunek B)
	3. Nałożyć pokrywę i docisnąć ją.
	4. Założyć drzwiczki piekarnika.
	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!





	Wymiana lampki w piekarniku
	: Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.

	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.


	Szklane elementy ochronne
	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Porady dotyczące oszczędności energii i ochrony środowiska
	Oszczędzanie energii


	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronnie środowiska naturalnego
	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele



	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.
	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.

	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.
	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.

	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.

	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.
	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.


	Nigdy nie umieszczać naraz więcej niż sześć słoików wewnątrz piekarnika.
	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.
	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.

	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.

	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika
	Uwaga!
	Akrylamid w produktach spożywczych
	Potrawy testowe
	Pieczenie
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