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GB DESCRIPTION

On/O/R switch (ON/OFF/REVERS)
Head

Hopper plate

Food pusher

Snake

Cutting blade

Cutting plate (fine holes) 5 mm
Fixing ring

Body

10 Head stopper

11.Kebbe attachment

12.Sausage attachment

13.Juicer attachment for tomato, fruits and berries:
a. Juice tray with juice spout

b. Regulator screw of juice level

¢. Housing of tomato juicer attachment
d. Cover of housing

e. Carcass with holes

CoNoo~WNE

UA onuc

Bumunkay ON/O/R

3aBaHTaxyBarnbHa roprioBuHa
3aBaHTaxyBarnbHWIA NTOTOK

LLIToBxanbHUK

MeTaneBui WHek

Hix

Pewitka 3 oTBOpamu 5 MM

Kinbuesa ranka

Kopnyc enekrpoasuryHa

10 dikcaTop 3HIMHOro 6roky m'sscopybkm
11.Hacapgka keb6e

12.Hacagka ons rotyBaHHS JOMaLUHbOI KoBbacu
13.Hacapgka-cokoBuTuCKad ans arig, OpykTiB Ta
TOMaTiB:

JloTok Anst cCoky 3i 3NMMBHUM HOCKMKOM
[BMHT-perynsaTop piBHSA COKY

Kopnyc Hacagku-cokoBUTUCKaY4a

Kpuwka kopnyca

Kapkac 3 oTBopamu

CoNoGOA~WNE

coo o

EST KIRJELDUS

Luliti ON/O/R

Ettes66tmistoru

Laadimislett

Lukkur

Metalltigu

Nuga

Vaikeste aukudega vére 5 mm
Rdéngasmutter

Elektrimootori korpus

10 Eemaldatava ploki fiksaator
11.Kebbe — otsik

12.0tsik koduse vorsti valmistamiseks
13.0tsik mahla pressimiseks marjadest, puuviljadest
ja tomatitest:

Valamistilaga mahlarenn

Mahla taseme reguleerimiskruvi
Mahlapressi korpus

Korpuse kaas

Avadega karkass

©CoNOOAMWNE

coo o

www.scarlett.ru

IM020

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA

. Beikntowatrens ON/O/R (BKI1./BbIKI1./PEBEPC)

. 3arpy3o4Hasi ropfioBuHa

. 3arpy3o4Hblii NTOTOK

. Tonkarenb

MeTannuyeckuin LLIHEK

Hox

PeweTka c oTBepcTusmMu 5 mm

. KonbueBas ramnka

Kopnyc anektpogsuratens

10 ®ukcaTop cbeMHoro 6rnoka MAacopyokm

11.Hacapgka kebbe

12.Hacagka gnst npurotoBneHns gomallHen konbachl

13.Hacagka — cokoBbbkMmarnka ans npuroToBrneHnst Coka u3
TOMAaTOB, Aro U MArkMx (opyKToB.:

. JloTok ong coka co CrnMBHbIM HOCUKOM

. BuHT-perynaTop ypoBHs coka

Kopnyc HacaaKku-COKOBbIKUMAIKU

. Kpbiwka kopnyca

. Kapkac ¢ otBepctusamu

©CONOUAWNR

Poo0 T

KZ CUMATTAMA

1. AxblpaTkbiw ON/O/R

. CanatblH eHaipwek

ET canbiHaTbIH Haya

WTepriw

MeTanngblK LWUHEK

Mblwak

¥cak Tecikweni Top 5 Mm

. AnMHanmanbl ranka

. ONeKTp KOo3FanTKblWbl KOPNyChbl

10 ET TapTKbIw anmanbl-canmansl 6noriHiH 6ekiTkiLwi

11.Keb66e canTtamachbl

12.Yn wyXblFblH anblHAAyFa apHanfaH cantama

13.2Kngek, xXemic xeHe ToMaTTapfa apHanfaH cantama-
LbIPbIHCIKKbILLI:

. AFbI3y TyMChbIfbl Oap LUbIpbIiHFa apHarnfaH Haya

. lWbipbIH geHreniHiH 6ypaHaa-peTTeriLi

CanTtama-LWbIpbIHCBIKKbILLTLIH, KOPMYChbI

. KopnycTbIH Kaknachbl

. Tecikrepi 6ap kaHka

©CENOUTAWN
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LV APRAKSTS

Slédzis ON/O/R

PildiSanas atvérums

lekrauSanas paplate

Stampa

Metaliskais gliemezis

Nazis

RezZgis ar maziem atvérumiem 5 mm
Gredzena uzgrieznis

. Elektrodzinéja korpuss

10 Galas masinas nonemama bloka fiksators
11.Uzgalis keb6e

12.Uzgalis majas desu gatavoSanai
13.Uzliktnis-sulu spiede ogam, augliem un tomatiem:
Sulas tekne ar snipiti

Sulas lTmena reguléSanas skrive
Uzliktna-sulu spiedes korpuss

Korpusa vaks

Karkass ar atverém

©CoNoOOA®WNE
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LT APRASYMAS

Jungiklis ON/O/R

Jkrovimo anga

Jkrovimo lovelis

Stamiklis

Metalinis sraigtas

Peilis

Smulkaus malimo grotelés 5 mm
Ziediné verzlé

Elektros variklio korpusas

10 Mésmalés nuimamojo bloko fiksatorius
11.Antgalis kebbe

12.Antgalis desreliy gamybai

13.Uogy, vaisiy ir pomidory antgalis-sulCiaspaudé:
Sul¢iy latakas su iSleidZiama nosele
Sul¢iy lygio varztas-reguliatorius
Antgalio-sul€iaspaudés korpusas
Korpuso dangtis

Karkasas su angomis

CoNoA~WNE

PoooTp

RO DETALII PRODUS

1. Intrerupator ON/O/R

2. Gura de alimentare

3. Jgheab de alimentare

4. Tmpingator

5. Surub de metal

6. Cutit

7. Grila cu gauri mini 5mm

8. Piulita inelara

9. Corpul motorului

10.Fixatorul blocului detasabil al masinii de tocat
carne

11.Antgalis kebbe

12.Antgalis desreliy gamybai

13.Accesoriu-storcator pentru pomusoare, fructe si

IM020

H LEIRAS

1. Fékapcsold ON/O/R

Adagoldétorok

Adagolotartaly

Tolérud

Fém csigacsavar

Kés

Kislyuku racs 5 mm

Gydr(s csavaranya

. Motorhaz

10 A levehet6 huasdaraléblokk régzitdje
11.Kebbe tartozék

12.Hazikolbasz elkészitéséhez hasznalt tartozék
13.Gyumolcsprés fejrész erdei és kerti gyimalcsok,
paradicsom szamara:

Kifolyé talca

Gybmulcslin-szabblyozy csavar
Gyumolcsprés fejrész teste

A készlléktest fedele

Kbpalakb szita

CoNooA~WN
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PL BUDOWA WYROBU

1. Przetgcznik ON/O/R ( WE./WYL./NAWROT)

2. Gardziel zatadowcza

3. Misa zatadowcza

4. Popychacz

5. Slimak metalowy

6. Nozyk

7. Sitko z otworami 5 mm

8. Nakretka pierscieniowa

9. Obudowa silnika elektrycznego

10.Ustalacz zdejmowanego zespotu mielgcego maszynki do
migsa

11.Nasadka do wyrobu kibbeh

12.Nasadka do przygotowania domowej kietbasy

13.Przystawka do wyciskania jagdd, owocow i pomidoréw:

rosii: a. Tacka na sok z wylewka

a. Tava pentru suc cu gura de scurgere b. Sruba regulujgca poziom soku

b. Surub-regulator pentru nivelul sucului c. Obudowa przystawki do wyciskania

c. Carcasa accesoriului-storcator d. Pokrywa obudowy

d. Capacul carcasei e. Szkielet z otworami

e. Cadru cu gauri

mm
200
_ Nominal Power 300 W
220-240V~ 50Hz HomuHanbHas MowHocTe 300 BT 2.0/2.5 kg 125

Knacc saumte! II Max. Power 1800 W
Makc. MowHocTb 1800 BT

195
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these operating instructions carefully
before connecting your device to the power supply, in
order to avoid damage due to incorrect use.
Before the first switching on check that the voltage
indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your house.
Incorrect operation and improper handling can lead
to malfunction of the appliance and injuries to the
user.
The appliance is intended for use only in domestic
aims. The unit is not intended for industrial and
commercial use, and also for use in:
kitchen area for the stuff of shops, offices and the
other industrial places
farm houses
hotels, motels, rest homes and other similar places
by residents.

¢ Do not use outdoors or in damp area.
e Do not disassemble the appliance when it is

plugged to the power supply. Always unplug the
appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not
immerse the appliance in water or any other liquids.
If it has happened, unplug it immediately and check
in service center.

The appliance is not intended for use for physically,
sensory or mental disabled person (including
children) or for person with lack of life experience or
knowledge, if only they are under supervision or
have been instructed about the use of the unit by
responsible person.

Children must be under control in order not to be
allowed to play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in
use.

Do not use other attachments than those supplied.

In case of power cord is damaged, its replacement
should be done by the manufacture or service
department or the other high-skill person to avoid
any danger.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

Do not place the appliance near gas or electric oven
or store at heated surface.

Avoid contacting with moving parts.

The blades are very sharp, so handle them with care.
Do not push products into the appliance with fingers
while it is in operation. If food becomes lodged in the
feeder tube, use the pusher to push it down. If this
doesn'’t work, turn the motor off, unplug the unit, and
then disassemble the appliance to remove remaining
food.

When carrying the unit be sure to hold the motor
housing with both hands. Do not carry the unit by the
hopper plate or head.

Do not fix the cutting blade and cutting plate when
using kebbe attachment.

Do not grind hard food such as bones, nuts, ginger
or other products with hard fiber.

www.scarlett.ru
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¢ When the circuit breaker activates, do not switch on.
e Do not run the meat grinder continuously for

longer than 7 minutes. Turn the unit off and let it
rest for at least 7 minutes to cool down the motor,
otherwise the motor may be damaged.

Be sure to turn the appliance off after each use.
Make sure the motor stops completely before
disassembling.

Do not overload the appliance with products.

If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.
The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.
Manufacturing date is indicated on the unit and/or on
packing as well as in accompanying documents in
the following format XX.XXXX where first two figures
XX is the month of production, and following four
figures XXXX is the year of production.

BEFORE THE FIRST USE

Wash all parts (except body) in warm soapy water.
Before plugging in, ensure the appliance is switched
off.

INSTRUCTION FOR USING
ASSEMBLING

Place the head tightly onto the head inlet.

Place the snake into the head, long end first, and
turn to feed the screw slightly until it is set into the
motor housing.

Place the cutting blade onto the snake shaft with the
blade facing the front as illustrated. Place the
desired cutting plate next to the cutting blade, fitting
protrusions in the slots. If it is not fitted properly,
meat will not be ground.

Screw the fixing ring tightly. Do not overtighten.
Place the feed tray on the head and fix it into position.
Locate the unit on a firm surface.

The air passage at the bottom and the side of the
motor housing should be kept free and not blocked.

PROCESSING MEAT

Cut the meat into pieces so that they easily fit the
throat.

Plug the meat grinder in and set the switch to the
ON position.

Place the meat on the hopper tray and feed it into
the meat grinder little by little with the pusher.

After finishing work switch off the meat grinder and
unplug it from outlet.

MAKING KEBBE

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish. It is
usually prepared of lamb and bulgur minced together
to smooth paste. Paste is formed to hollow tubes,
stuffed with mixture of meat and spices and then
deep-fried.

Feed the prepared minced meat through the
kebbemaker.

Cut the resulting tube into cylinders of desired
length.

Stuff the cylinders with filling and seal the ends.
Deep-fry kebbe.

MAKING SAUSAGES

Put the sausage skin in warm water for 10 minutes.
Then slide the wet skin onto the sausage horn.
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e Put the minced meat in the tray. To fill the skin push
the meat into the cutter housing.

o If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it
with some water.

TOMATO, FRUITS AND BERRIES JUICER
ATTACHMENT.

e Insert the screw to the meat grinder block as
described above.

e Insert the carcass with holes into the housing of
tomato juicer attachment. Install it on the screw.

e Twist on the nut to the socket of meat grinder.

e Twist on the juice tray of tomato juicer attachment to
the socket of meat grinder.

e Turn the regulator screw to the hole for the screw
approximately halfway.

e NOTE: when processing the berries containing a
large number of grains (red and black currants,
raspberries, blackberries), it is recommended to
raise the regulator screw so that the grains could
easily pass and do not clog the holes of carcass.

e Once the tomato juicer attachment is installed you
can begin to prepare the juice.

e NOTE: When making fruit juice with large seeds
(cherry, plum, etc.), it is necessary to remove the
seeds firstly.

e Turn on the meat grinder as described above.

e Pass the slices of fruits or vegetables with the
pusher into the meat grinder tray.

e The end juice will drain down the spout of tomato
juicers attachment’s tray, and the pulp will go from
the hole at the end of the attachment.

o NOTE: If the pulp does not go through this hole, then
twist up the regulator screw. Thus, you will increase
the width of the gap which the pulp goes through.

o If juice collects in the feeding tube, use Reverse
mode.

REVERSE MODE

o If the meat grinder is jammed, switch it off and
without unplugging it from the outlet set the switch to
the R position.

e The feed screw will start rotating in the opposite
direction and push out jammed food.

o |f this does not help, unplug the meat grinder from
the outlet, disassemble and clean it.

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING

e Switch off the appliance and make sure that the
motor has stopped completely.

¢ Unplug the appliance.

e Disassemble by reversing the assembling steps.

CLEANING

e Remove meat, etc.

e Wash each part in warm soapy water.

e Do not use abrasives, chlorine containing
substances or organic solvents.

¢ Do not immerse the motor housing in water, but only
wipe it with a damp cloth.

e The metal parts of the mincing machine are not
to be washed in the dishwasher!

e Do not wash all metal parts with hot water which
temperature above 50°C. Bcs it will be accelerate
metal parts oxidation.

o After washing pls use dry dishcloth clean the
metal parts.

www.scarlett.ru
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o If the meat grinder won't be use for a long time,
pls wipe all the metal parts by vegetable oil-wet
dishcloth.

STORAGE

e Switch off and unplug the appliance; let it entirely
cool.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING
AND MAINTENANCE.

o Keep the appliance in a dry cool place.

e mmm The symbol on the unit, packing materials
and/or documentations means used electrical and
electronic units should not be toss in the garbage
with ordinary household garbage. These units
should be pass to special receiving point.

o For additional information about actual system of the
garbage collection address to the local authority.

o Valid utilization will help to save valuable resources
and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using
garbage.

PYKOBOACTBO MO 3KCMNIYATALUN

MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

e BHMMaTenbHO npouYuTanTe AaHHYl WHCTPYKUMIO
nepen akcnnyatauuenm npubopa BO usbexaHue
NMOSIOMOK MPY UCMOSb30BaHNN.

o I'Iepe,u, nepBoHa4YalribHbIM BKIKO4YeHMeM npoBepbTe,
COOTBETCTBYKOT JIN TeXHUYEeCKne XapakTepUucTtuku,
yKasaHHble Ha U3genum napaMmeTpam 3MNeKkTpoceTu.

e HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT npuBecTM K
NOSIOMKE M3OEenuns, HaHECTU MaTepuarnbHbIN ywepb n
NPUYNHUTL BpeA 300POBbI0 NOMb3oBaTens.

e [Mpnbop npegHasHayeH Ans MCNOfb30BaHMS TOMbKO
B ObiToBbIX Uensx. [Npubop He npegHasHaveH Ans
NPOMBILUMIEHHOrO Y KOMMEpPYECKOro MpUMEHeHus, a
TaKke Ans UCNoMb30BaHUS:

— B KYXOHHbIX 30Hax [Ofi9 MepcoHana B MarasuHax,
odhmcax " npoymx NpOM3BOACTBEHHbIX
NOMELLEHUSIX;

— B hepMepcKux gomax;

— KNWEeHTamMu B roCTUHMLAX, MOTENSAX, NaHCUOHaTax U
OPYrMX NOXOXMX MECT NPOXMBaHUS.

¢ He ucnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUA UMK B YCIIOBUAX
NOBbLILLIEHHON BMAXXHOCTW.

e 3anpewaeTtcs pa3bupaTb YCTPOMUCTBO, €CIIU OHO
NoAKIYeHO K 3aneKkTpoceTu. Becerga oTknovanTe
YCTPONCTBO OT 3NEKTPOCeTU nepes OYUCTKOW, UNnu
ecnu Bbl ero He ucnonbayere.

¢ Bo mnsbexaHvne nopaxeHusi aNeKTpUYecKMM TOKOM U
BO3ropaHusi, He Mnorpyxante npubop u LWHyp
nUTaHWs B Body wnv Apyrve xuakoctu. Ecnm ato
nNpou30LWWio, HEeMeANEeHHO OTKMAYUTE €ero oT
anekTpoceTu n obpatutecb B CEpBUCHbIN LIEHTP ANns
NPOBEPKW.

e [lpubop He npegHasHayeH pAns  MCNOMb30BaHUS
nuuamy  (BKMYasi  geten) € NOHWDKEHHbIMM
PU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHbLIMU
CMOCOBGHOCTSIMW, WM MpUM  OTCYTCTBUM Y  HUX
KM3HEHHOTO ONblTa WM 3HAHWIW, €CN OHWU He
HaxoasaTcs noa NPUCMOTPOM unm He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMONb30BaHMM Npubopa
NMLOM, OTBETCTBEHHBLIM 3a NX 6€30MacHOCTb.

e [leTM [OSMKHBI HaxO4WUTbCS Mog, MPUCMOTPOM ANS
HeJonyLeHns urp ¢ npudopom.
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He ocTtaBnsnte  BKMOYEHHbIN
npucmoTpa.

He ucnonb3yiiTe NpuHaanexHocTn, He BXogslwive B
KOMMMEKT MNOCTaBKU.

Mpun noBpexaeHun LWHypa NUTaHWSA ero 3ameHy, BO
ns3bexaHne OMacHOCTW, [AOMXKHbl NPOU3BOAUTH
N3roToBUTENb, CepBUCHas crnyxba unm nogobHbIN
KBanMuLMpoBaHHbIN NepcoHarn.

He nblTantecb camMoOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATH
ycTporictBo. [py  BO3HMKHOBEHMM  Henoragok
obpaluanTech B bnvxanwmnii CepBUCHBIN LIEHTP.
CnepguTte, 4TOObI LWHYP NUTaAHUA HE Kacarcsa OCTpbIX
KPOMOK 1 ropsiumx NOBEPXHOCTEWN.

He TsaHWTe, He nepekpyyMBamTe M HW Ha YTO He
HamaTblBalTe LLUHYP MUTaHUS.

He craBbTe npubop Ha ropsyyl0 rasoBylo unu
3MNeKTpUYecKylo NnuUTy, He pacnonarawte ero
no6nM3oCcT OT NCTOYHMKOB Tenna.

He npukacanTtech K ABUXYLLMMCS YacTaMm npubopa.
ByabTe OCTOPOXHbI NpY OOpaLLEHUN C HOXOM — OH
OYeHb OCTPbIN.

He npoTtankuBavite npogykTbl B  FOPIIOBUHY
nanbuamu, WUCMonb3ynTe Ans 3TOro TONKaTerb.
Ecnu 3TO He MOMOrMo, BLIKNOYUTE U OTKIOUUTE
npubop OT anekTpoceTn, pasbepute ero u
npoyncTuTe 3abmeLunecsa mecra.

Mpun nepeHocke gepxute npubop obemmun pykamu 3a
KOpNyC M HW B KOEM Ccrnyyae He 3a NOTOK Ans
NPOAYKTOB UMW FrOPrIOBUHY.

Mpn  wncnonb3oBaHUM  HacadKku
yCTaHaBMnMBamTe HOX U peLleTKy.
He unsamenbuyante B msicopybke TBepAble NPOOYKTbI
(kocTun, opexu, UMOMpL 1 ap.).

Ecnn cpabotana cuctema 3awmTtbl OT neperpesa

npubop  Ges

kebbe He

asuratensi, He BkodanTe npubop, mnoka OH
MOSTHOCTbLIO HE OCTBIHET.
MakcumanbHo gonyctumoe Bpems

HenpepbIBHON paboTbl — He Goniee 7 MUHYT C
ob6si3aTenbHbLIM NepPepbIBOM HEe MeHee 7 MUHYT.
Kaxxgbi pa3 nocrne okoH4YaHust paboTbl ybeguTecs,
4YTO NPMOOP BbLIKMIOYEH, OTKITKOYEH OT 3MEKTPOCETH U
ABuratenb MOMHOCTbIO OCTaHOBWUICH, Mpexae 4Yem
npucTynaTb Kk pa3bopke yCTponcCTBa.

He neperpyxante npnbdop npogykramu.

Ecnu n3genue HekoTopoe BpeMs Haxoawunocb npwu
Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKIHOYEHWEM €ro
crnegyeT BbidepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSIX He
MeHee 2 4acos.

MpousBoautenb ocTtaBnsdetr 3a cobon npaBo 6e3
OOMOMHUTENbHOro yBEOOMIIEHNSA BHOCUTb
He3HauMTemnbHbIE  M3MEHEHMS B KOHCTPYKLMIO
n3genusi, KapguHarnbHO He BMMAOLWME Ha €ro
©e30nacHoCTb, paboTocnocobHOCTbL "
PYHKLMOHANBLHOCTb.

[ata npomnsBoAacTBa yka3aHa Ha M3enuu uunu Ha
ynakoBKe, a Takke B  COMpPOBOAUTENBLHON
JokymeHTauun, B popmate XX.XXXX, roe nepsble
ase uudpbl «XX» — 3TO Mecsl, Npou3BOACTBA,
cnegywowme 4yetblpe UMPPbl «XXXX» — 3TO rog
npon3BoacTBa.

NOAroToOBKA K PABOTE

Mpnbop npegHasHa4yeH Ans NPUroToBneHns dapLua
13 msica, NTULbI UK PbidbI.

Bce yactm mscopybku, KoTOpble oyayT
conpukacatbCs C Mpodyktamu (kpome Kopnyca),
BbIMOWTE TENMOWN BOAOW C MOIOLLUM CPECTBOM.

www.scarlett.ru

IM020
I'Iepe,u, noaKn4YeHnem an6opa K 3neKTpoceTun
YAOCTOBEPbTECH, YTO OH BbIKITHOYEH.

PABOTA
CBOPKA

BcraBbTe 6ok MAcopy6kM B rHe340 Ha kopnyce.
BcraBbTe B 610K MACOPYOKM LUHEK ANMHHBIM KOHLIOM
W noBopayMBanTe ero Jo Tex nop, Noka OH He
BCTaHeT Ha MecTo.

HapeHbTe Ha WHeK cHavana HoX, a 3aTeM peLueTky
Tak, YTOObl ee BbICTYMbl BOLWAM B Na3bl Ha Koprnyce
Brnoka macopybku, a pexyLime KpOMKN HOXa NIoTHO
npunernM K ee MMOCKOCTW, uUHavye MAco He Oyaet
nepemMarbiBaTbCS.

3aTaHuTe (He nepeTsarmBas) KonbLEBYIO ranky.
YCTaHOBWUTE Ha 3arpy304Hyl0 FOPSIOBUHY MSICOPYOKM
NOTOK ANS NPOJYKTOB.

MocTtaBbTe MACOPYOKY Ha POBHYHO MOBEPXHOCTb.
Hudem He  nepekpbiBante  BEHTUNSALUMOHHbIE
OTBEPCTUSI HA HUXHEWN 1 BOKOBOW NaHensx.

OBPABOTKA MACA

MopexbTe MSCO Ha KyCKu Takoro pasmepa, 4Tobbl
OHW Nerko NPOXOAUNN B 3arpy304HYI0 rOPrIOBUHY.
MopkntounTe  Mscopybky K amekTpocetm U
nepeknoymTe BblknovaTtens B nonioxeHne ON.
Monoxwute MACO Ha NOAAOH M MOHEMHOrY nofaBanTe
B MSACOpPYOKy TonkaTenem.

lMocne okoHYaHusa paboTbl M nepen YCTaHOBKOM
OpYrMx  HacagoK  BbIKIHOUMTE  MSACOPYOKY m
OTKINIOYNTE €€ OT ANEKTPOCETN.

MPUTOTOBJIEHWNE KEBBE

Kebbe — 9TO TpaguuUMOHHOE BNMKHEBOCTOYHOE
ontogo. Ero ob6blMHO roToBAT U3 6GapaHuHbl U
MWEHWYHON Kpynbl, KOTOpble MepekpyyMBalT B

ogHopoaHbin  dapw. W3 dapwa genawoT nonbie
TPpyOOUKM, HauUMHAT MX BGonee rpybbiM dhapLiem co
cneumsiMun 1 obxapueatoT B Macre.

MponycTute 3apaHee NPUroTOBIEHHbIN hapll Yyepes
HacagKy Ans npurotoereHus kebbe.

MopexbTe NONyYMBLLYIOCS NONYH TPYOKY Ha KyCOYKM
»Kernaemow ASivHbI.

HanonHute Tpy604KkM HA4YMHKOM U 3anennTe Ux KOHUbI.
O6xapbTe kebbe B macne.

MPUTOTOBNEHVE AOMALLUHEW KONBACHI

Mopepxunte 060noYKy Anst kondackl B TEMMON BoAe
10 MWHYT, 3aTeM HageHbTe BMaXXHyl 0BONOYKY Ha
HacagKy Ans NpuroToBreHus konbacol.

MomecTnte  M3MENbYeHHOEe MSCO B JOTOK.
HanonHute 060Moyky, MArko npoTankveBasi MACO B
rOprOBMHY C MOMOLLBIO TOMKaTens.

Ecnn obonoyka npununHeT K Hacagke, CMoYMTe ee
BOAOMW.

HACAOKA — COKOBbDPKUMAJIKA ONA
MNPUTOTOBJIEHMA COKA N3 TOMATOB, Arog n
MAMKNX ®PYKTOB.

BctaBbTe wWwHek B ONOK MACOpyOKW, Kak Obino
ONM1CaHo BhILLIE.

BcTaBbTe kapkac ¢ 0TBEpCTUsIMM B KOPMYC Hacagku-
COKOBbDKMMarKu. YCTaHOBMTE VX Ha LUHEK.
HakpyTuTe ranky Ha rHe3go Mscopyoku.

HakpyTuTe 1noOTOK HacagKW-COKOBbDKMMANKMA Ha
rHe3go MACopyoKu.

3akpyTuTe BUHT-PErynsaTop B OTBEPCTUE AN1A BMHTA
NPYMEPHO A0 NOJIOBMHBI.

NMPUMEYAHWE: npu nepepabdoTke qaroq,
cogepxalumx 0onbLIoe KONMYeCcTBO 3epeH (KpacHas
M  YepHas CMOpOOMHA, MalnuHa, EXeBUKa),
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peKoMeHayeTCs BUHT-perynaTop nogHumaTb BBEPX,
4yTOObl 3€epHa rerko npoxoaunu u He 3abuveanu
OTBEPCTUS Kapkaca.

lMocne ToOro, Kak Hacagka YCTaHOBMEHa, MOXHO
npucTynaTb K MPUrOTOBIIEHUIO COKa.

MPUMEYAHNE: TMMpu npurotoBrnieHMn coka u3
PYKTOB C KPYMNHbIMW KOCTOYKaMM (BULLIHA, cnvea u
Ap.) NpeaBapuUTENbHO yaanuTe KOCTOUKM.

lMocTaBbTe cTakaH Ans coka MNoA CrMBHOW HOCUK
Hacafk1, a eMKOCTb ANS XKMbIXa Mo OTBepCcTue Ha
KOHUe Hacaaku.

Bkritounte Msacopy6Ky, kak 6blno OnMcaHo BbILLE.
lMopaBanTe  Kycouyks oBowein unm  OpyKToB
TONKaTenem B NIOTOK MACOPYOKW.

MonyumBLUMIACA coK ByaeT cTekaTb MO HOCUKY NoTKa
HacaKN-COKOBbDKMMANKK, a >XMbIX BbIXOOUTb U3
OTBEPCTUS Ha KOHLE Hacagku.

MPUMEYAHUNE: Ecnu MsKOTb He BbIXOOUT 4Yepes
JaHHoe OoTBepcTMe, OTKPYTUTE BBEPX  BUHT-
perynatop. TeM caMblM Bbl YBENUYUTE LLUMPUHY
Lenu, Yepes KOTOPYHo NPOXOAUT MSAKOTb.

Ecnu B 3arpy304HON roproBuHE cKannuBaeTCs COK,
ucnone3ymnte Pesepc.

PEBEPC

Ecnn msacopybka 3abunacb, BbIKNHOUUTE €€ U, He
OTKIIo4as oT 3MneKTpoceTH, nepeknounTe
BbIKMtoYaTenb B nornoxeHune R.

LLIHek HayHeT BpaLlaTbCca B 0OpaTHOM HanpaBneHum
N BbITOMKHET 3acTpsiBLUME NPOAYKThI.

Ecnu 310 He momoraeT, OTKMYMTE MSACOPYOKY OT
3ANEKTPOCeTH, pasbepute 1 NPoUNCTUTE.

OYUCTKA U yxoa
PASBOPKA

Bblkntounte MsACOpyOKy W yOoOCTOBEPLTECH, 4TO
ABUraTenb MOSIHOCTLIO OCTaHOBWICS.
OTkntounTe Npmbop OT SNeKTPoCceTH.
Pasbopky npoussogute B OOpaTHOM
nopsiake.

cbopke

OUNCTKA

Ypanute octatkv NpoayKTOB.

BoiMmonTe BCe [pgeTtanu, conpukacaBlUMeCcs C
npoaykTamu, Tenson BogoN ¢ MOKLWMM CPEACTBOM.
He npumeHsiite abpasuBHble M Xropcogepalune
BELLIECTBA UMW OpraHUYecKkne pacTBOPUTENMN.

He norpyxanTte kopnyc anektpogsuratens B Bogy.
MpoTupaiTe ero BNaxxHoM TKaHbo.

3anpewaeTcA MbITb MeTansiMyeckue pertanu
MSCOPYOKM B NOCYJOMOEYHOM MalunHe!

He ucnonb3ynTe ropsiuyio Boay ¢ Temneparypomn
Bbiwe 50°C Ans MbITb MeTannnM4yecknx Yacrtemn
MSACOPYOKM, T.K. 3TO YCKOPUT UX OKUCIIEHME.
Mocne MbITbA BbITPUTE MeTaNnMyeckue 4acTtu
CYXOM TKaHbHO.

Ecnn wmscopyb6ka He OygeT ucnonb3oBaTbCH
ANuTenbHoe BpeMsi, nNpoTpuTe Bce ee
MeTannuyeckue 4actTM TKaHbK, CMOYEHHON B
pacTutenbHOM Macrne.

XPAHEHUE

Mepen XxpaHeHvem ybeauTecb, 4TO
OTKITHOUEH OT 3NEKTPOCETMH.

BbinonHute Bce TpeboBaHusa pasgena OUMCTKA U
yXxo[.

XpaHute npubop B CyXoM NpoxnagHOM MecCTe.

X

s [IaHHBIA CUMBOJST Ha M34enuu, yrnakoBKe n/nnu
COI'IpOBOﬂ,VITGJ'IbHOVI OOKYyMEeHTaumMnm oO3Ha4vaeT, 4TO

npunbop
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MCMNONb30BaHHbIE 3NEKTPUYECKNE W INEKTPOHHLIE
nm3genust He [OOIMXKHbl BblOpacbiBaTbCsl BMECTE C
0Obl4HbIMKM  ObITOBBIMM  OoTXogamu. Wx crnegyet
cOaBaTb B cneumnannanpoBaHHbIe NYHKTbI Npuema.
Ons nonyyeHuss AOMNOMHUTENBHON MHGOPMaUUn O
CYLLLEeCTBYHOLLUX cuctemax cbopa 0TX040B
obpaTutecb K MECTHbIM OpraHam BnacTMu.
MpaBunbHaa yTunusaums noMoxeT coepeyb LeHHble
pecypcbl U NpefoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTuBHOE
BNUAHME Ha 300poBbe noger W COCTOsIHUE
OoKpy>XalLlen cpefbl, KOTOPOE MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTate HenpaBUIibHOro obpalleHns c
oTXo4amu.

IHCTPYKLISA 3 EKCINITYATALIT

LaHoBHMI nokyneub! My BaayHi Bam 3a npuabaHHs
npoaykuii ToprosensHoi mapkn SCARLETT Ta gosipy
no Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY
SIKICTb Ta HaginHy poboTy CBOEi Npoaykuii 3a ymoBu
OOTPUMaHHS TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHUX B MOCIOHUKY
3 ekcnnyaradlji.

TepMiH cnyx6u Bupoby ToproBoi mapkn SCARLETT
y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nobyToBumx
notpe6 Ta [AOTPMMaHHA MpaBuU  KOPWUCTYBaHHS,
HaBedeHVX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii, cknagae 2
(oBa) poku 3 OHs nepepadvi BUPOBY KOPUCTyBa4esi.
BupobHuk 3BepTae yBary kopucTyBadiB, L0 Yy pasi
OOTPUMAaHHS LMX YMOB, TEPMiH Cny6u Bupoby moxe
3HAYHO NEePEBULLINTU BKa3aHWU BUPOBHNKOM CTPOK.

3AXO[OUN BE3MNEKU

YBaXHO npouvTaWTe gaHy iHCTPyKUilo neped
eKkcnnyaradieio npunagy, wob 3anobirth Nonomok
Npv BUKOPUCTaHHI.

Mepen nepwum  BMUKAHHAM  MepeBipTe, 4um
BiAMOBIQAOTb TEXHIYHI  XapakTepucTukum BUpPOObY,
No3HauYeHi Ha Haknenui, napameTpam
ernekTpomepexi.

HeBipHe BUKOPUCTaHHA MOXeE NPU3BECTM 40 NOSTOMKMN
BMpoOy, 3aBOoaTU MmartepianbHOro ypoHy Ta LWIKOAM
3[10pPOB’t0 KOPUCTyBa4a.

Mpunag npusHadYeHMn OGNS BUKOPUCTAHHA TiflbKM B
nobytoeunx uinax. lNpwunag He npusHadeHun ans
NPOMUCIIOBOINO Ta KOMEPLIMHOIO 3acTOCyBaHHSA, a
TaKoX ANs BUKOPUCTaHHS:

Yy KyXOHHMX 30Hax ANA MnepcoHany B MarasuHax,
odpicax Ta iHLWNX BUPOBHNYMX NMPUMILLEHHSIX;

y dbepmepcbkmx OyanHKax;

KnieHTamn y roTensax, MoOTensx, NaHcioHaTax Ta
IHLLIMX CXOXMX MiCUSX MPOXUBAHHS.

He BukopuctoByBaTM no3a MPUMILLLEHHAMU YU B
yMOBaXx NigBuLLEHOI BOMOrOCTi.

3abopoHAETLCA po36MpaTn NPUCTPIN, AKWO BiH
nigkno4veHun ao erleKTpomMepexi. Mepen
ouynweHHaM, abo sKkwo Bu He BMKOPUCTOBYETE
npucTpin — 3aBXau  BigknwyanwTe KHWoro 3
eneKkTpomepexi.

o6 YyHWKHYTU Bpa)KEHHS ENeKTPUYHUM CTPYMOM i
3aliMaHHA, He 3aHyplorMTe npunag y Bo4y, YW iHWY
pigvHy. Akwo ue Bigbynocs, NOTPIOHO HeramHo
BiOKMIOUNTN  NPUCTPIA  Bi enekTpoMmepexi Ta
3BepHyTUCA 0 CepBiCHOrO LIEHTPY AN NEPEBIPKN.
Mpunag He npusHayYeHUnW AONs  BUKOPUCTAHHS
ocobamu (y TOMy uucni AiTen) 3i 3HWKEHUMM
di3nyHMMM, CEHCOPHVMU un pPO3yMOBUMMU
3nibHOCTAMM abo 3a BIACYTHOCTI B HUX XXWUTTEBOTO
[OCBiQy YM 3HaHb, SKWO BOHM HE 3HAXOAATbCA nig
Harnsi4om un He NPOIHCTPYKTOBAHI npo
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BMKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Lo BigMNoBigae 3a
ixHIo 6e3nexy.

[iTM nOBWHHI 3HaxoguTUCb Mg HarnNgaom 3aans
HeZOMYLLEHHS irop 3 Npunagom.

He 3anuwanTte yBiMKHeEHMI Npunag 6e3 gornsagy.

He BWKOpUCTOBYNTE KOMMIIEKTYHOYI, LLO HE BXOOATb
00 KOMMIEKTY.

Y pasi NOLIKOMKEHHS Kabemn >XMBIEHHS WOro
3aMiHy, 3aansa 3anobiraHHst Hebeanewi, MNOBUHEH
3giicHioBaTM  BUMPOOHUMK,  cepBicHa  cnyx6a um
noAibHuin kBanidikoBaHUA NepcoHarn.

He Hamaranmtecs  CcaMOCTIMHO  peMOHTyBaTu
NPUCTPiA. Y pasi BUWHUKHEHHS HecnpaBHOCTEN
3BepTanTecs Ao Hanbnmkyoro CepBiCHOrO LEHTPY.
CnigkyiTte, WOO LWHYP >XWMBMNEHHS He TOpKaBCs
rOCTPUX Kpanok Ta rapsiumx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He nepekpydyymte Ta Hi Ha WO He
HaMOTYWTE LLHYP KUBMEHHSI.

He cTaBTe npunag Ha rapsiyy rasoBy YM €neKTpuUdHy
NNuTy, He pOo3TalloByWTE WMOro Mo6nuay TennoBux
ooxepen.

He TopkawnTecs 0o 4acTuH Npunagy, Wo pyxarTbcs.
ByaobTe oGepexHi npu BUKOPUCTaHHI HOXa — BiH
Oy>XXe roCTpum.

He npowToBXyWTe nNpoaykTM Yy  FOPHOBUHY
nanbusamm, KopucTymnTecs ans LbOoro
LUTOBXanbHUKOM. FAKLLO Lie HEe JOMNOMOrno, NoTpibHO
BMUMKHYTU npwunag Ta BigKOoYATM  Woro 3
enekTpomepexi, posibpaTti i IPoOYMCTUTK Micus, Lo
3abunuca.

Mpn nepeHeceHHi TpumanTe npunag gBomMa pykamu
3a Kopnyc, Ta Hi B SAkOMy pasi 3a JIOTOK Anis
NPOAYKTIB, Y1 FOPIOBUHY.

Mpwn BUKOpUCTaHHI Hacagkn kebbe He BCTaHOBMONTE
HiX Ta peLUiTKu.

He nopgpiGHionTe B M'sicopybui TBepai npoayktu
(KicTKM, ropixu, iMoump Ta iH.).

Akwo cnpautoBana cuctema 3axucTy OBUryHa Big
neperpiBy, He BMUKanTe npunag 4o TuX nip, Noku BiH
MOBHICTIO HE OXONOHE.

MakcMmanbHO [O3BOJNIEHMM 4ac 6Ge3nepepBHOI
po6oTn He Mae nepeBuWyBaTU 7 XBUMUH 3
OGOB'A3KOBOKD MEpPEepBO0 He MeHWow 3a 7
XBWUJIIUH.

Lopasy nicnss 3akiH4eHHA poboTu, nepl Hix
po3bupaTtn NpPUCTpPI, nepekoHamTecs, WO npunag
BUMKHEHWI, BIOKTIOYEHNA Bid enekTpoMepexi Ta
OBUWIYH MOBHICTIO 3yMMHUBCS.

He nepeBaHTaxynTe npunag npoayKramu.

Akwo Bupi® pgeskMA  Yac  3HaxoAMBCS  MpU
Temnepatypi Hwk4e 0°C, nepen YBIMKHEHHAM KOro
cnig BATPUMATK Y KiMHaTi HE MEHLUE 2 TOAVH.
BupobHuk 3anumwae 3a cobowo npaBo 6es
[J00aTKOBOro MOBIOOMMEHHA BHOCUTM  HE3HaJHi
3MiHM 0O KOHCTPYKLiT BMPODY, WO KapguHanbHO He
BMMMBalTb Ha woro 6esneky, npauesgatHiCTb Ta
PYHKLiOHAnNbHICTb.

[ata BMpoOHMLUTBaA BKasaHa Ha BMpobi Ta/abo Ha
nakyBaHHS, a TakoX Yy  CyrnpOBOOXKYHOMiN
JokymeHTauii y dopmati XX.XXXX, ge nepwi ABi
uncppn «XX» — Ue MicAub BUPOOHULTBA, HACTYMHI
YoTupy undpmn «XXXX» — ue pik BUpoOHMUTBA.
ObnagHaHHA BignosBigae BuMMoram  TexHi4HOro
pernaMeHTy OOMEXEHHsI BUKOPUCTAHHSA  OEsKuX
Hebe3neyHnx  peyvyoBUH B  ENeKTpu4HOMy Ta
€NeKTPOHHOMY ObriagHaHHi.
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NniaroToBKA 0O POBOTU

¢ Bci yactuHm m'acopybku, Wwo b6yayTb KOHTaKTyBaTU 3
npogykramu (OKpiM Kopnyca), BUMUWTE TEMmno
BOJOH0 3 MUKOYMM 3aCO0OO0M.

e [lepen nigknOYeHHsSM npunagy A0 enekTpoMepexi
HeobXigHO NepeBipuUTU, YN BUMKHEHWIA BiH.

POBOTA

360PKA

e YcraBTe Onok M'scopybku B rHi34o Ha Kopnyci.

e YcraBTe B OnoK M'ACOpyOKM LUHEK JOBMUM KiHLEM, i
noBepTanTe MOro, NOKM BiH HE BCTaHe Ha MicLe.

e HaparHiTe Ha WHeK cno4vaTKy HiX, a NoTiM peLuiTky

Tak, Wwob ii BUCTYNM BBIMWNW OO NasiB Ha KOpMyci

B6noky Mm'acopybku, a pixydi Kpankm HOXY LUiNbHO

npunamu o il NoBepxHi, iHakwe m'sco He Gyae

nepemerntoBaTucs.

3aTArHiTh (He NepeTaryloyum) KinbueBy ranky.

YCTaHOoBITb Ha 61OK M'ACOpYOKM NOTOK AN NPOJYKTIB.

MocTaBTe M'ACOpYOKy Ha pPiBHY NOBEPXHIO.

He nepekpvBainTe BEHTUNALiHI OTBOPU Ha HWXKHIN i

©OOKOBIlN NaHensXx.

OBPOBKA M'ACA

e [loapibHiTb M'ACO Ha WMaTKM Takoro posmipy, W06
BOHW Ferko MNpOXOAMNW Yy  3aBaHTaXyBallbHY
rOpPfIOBUHY.

e YBIMKHITb M'ACOpPYyOKy B enekTpomepexy Ta
nepeMkHiTb BUMMKaY y nornoxeHHs ON.

e [loknagiTb M'Aco Ha Mig4oOH Ta NOTPOXW AopaBanTe
00 M'acopybku LITOBXayeM.

e [licna 3akiH4eHHA pobOTM BUMKHITH M'AcOpybky Ta
BVMMKHITb i 3 enekTpoMepexi.

MPUTOTYBAHHA KEBBE

e Kebbe — Le TpaawuijitHe 6nuabkocxiaHe 6nropo. Moro
3a3Bu4yan roTyloTb 3 DapaHMHM i NWEHNYHOI KPYNun, sIKi
nepekpy4yloTb B ogHopigHui dapw. 3  dapy
pobnATb  MOPOXHWUCTI  TPYOOYKKW, HAYMHAKTL  iX
rpyGiwmm dapiem i3 cneuisMm i 06CMaxyloTb B
macni.

e [lepekpyTiTb 3asganerigb NpUroToBaHuWn  dapLu
Yyepes HacagKy Ans NpuroTyBaHHs kebbe.

e [lopixTe NOpPOXHMCTY TpyOKy, WO BMALWIMA, Ha
LLUMaTOYKN OayKaHO! JOBXUHN.

e HanoBHiTb TpyGOUKM HAYMHKOLO | 3aniniTb X KiHLj.

o Ob6cmaxTe Kyb6e B machi.

MPUTOTYBAHHA OOMALLHBOT KOBBACK

e [loTpumarite 060nMoHKY Anst koBbacu B Tennin Bogi
10 xBWnWH, MOTIM HadiHbTe Borory o6OMOHKYy Ha
HacagKy Anst NpurotyBaHHsi koBbacwu.

e [lomicTiTb nogpibHeHe M'Aco B NOTOK. HanoBHiTb
0BOMNOHKY, M'SIKO NPOLUTOBXYKYM M'SICO B FOPrIOBUHY
3a JOMOMOroK0 LUTOBXava.

e Akwo obONoHKa NpUNUNHE OO0 Hacagku, 3MOYNUTb il
BOAOH0.

HACAOKA-COKOBUTUCKAY OJ1A Arlg, PYKTIB TA

TOMATIB

e BcraBTe wHek y 6nok m’sscopybku, sik 6yno onucaHo
BULLE.

e BcraBTe kapkac 3 oTBOpamu B KOPMyC Hacagku-
COKOBUTMCKa4a. BCTaHOBITL iX Ha LUHEK.

e HakpyTiTb raviky Ha rHi3go m’sicopyoku.

e HakpyTiTb NOTOK HacaZKu-COKOBUTUCKAYa Ha rHi3go
M’'siCOpyOKu.

e 3aKpyTiTb TIBUMHT-perynaTop B OTBiP ANS TBUHTA
NprOMM3HO 40 NOMIOBUHM.

e MPUMITKA: y pasi nepepobku 4€rig, Wwo BMICTATb
BEMWKY KifbKiCTb 3epeH (4epBoHa Ta 4opHa
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CMOPOAMVHW, MarnuHa, OXwHa), PeKoOMeHOyETbCH
FBUHT-PErynsaTop NigHiMaTh yBepx, Wwob 3epHa nerko
NPOXOAMUIU N HEe 3acMivyBarnu OTBOPW Kapkacy.
Micna Toro, AK Hacagka BCTaHOBNEHa, MOXHa
NoYnHaTU roTyBaTu Cik.

MPUMITKA: Y pasi npurotyBaHHs1 COKy 3 (PpYKTiB 3
BENIMKUMW  KiCTOUKaMu (BWLUHSA, CchnvMBa Ta iH.)
nonepeaHLo BMAaniTb KiCTOYKN.

YBIMKHITb M’ICOpPYOKyY, SiKk Gyno onncaHo BuLLe.
MopaBanTe  WMaATOYKM  OBOMIB  4M  DPYKTiB
LUTOBXa4eM Yy FIOTOK M’SACOPYOKM.

OTpumaHuin cik Oyge cTikaTu MO HOCWKY IoTka
HacaJKn-COKOBMTUCKa4Ya, a Makyxa BUXOOUTb 3
OTBOpPY Ha KiHUj Hacagku.

MPUMITKA: Axkwo M’aKoTb He BUXOAUTL Yepes Len
OTBIp, BIAKPYTiITb YBEPX [BUHT-perynatop. Tum
caMuMm BW 30inMblUNTE LUMPUHY LUINUHK, Yepes siky
NPOXOAUTb M'SKOTb.

Axwo B 3aBaHTaxyBarbHin roprioBUHI
HaKOMUYYETLCS CiK, BUKOpUCTOBYWNTE Pesepc.
PEBEPC

Akuwo y M'acopy0ui 3acTparny NpoayKTv, BUMKHITb ii
Ta, HE BUMUKAIOUM 3 enekTpoMepexi, NepemKHITb
BMMMKaY Y NOMNOXeHHs R.

LUHek noyHe obGepTaTUCHA Yy 3BOPOTHOMY HarnpsiMKy
Ta BULUTOBXHE NPOAYKTU, LLO 3aCTPArnu.

Akwo ue He nomarae, BUMKHITb M'Acopybky 3
enekTpomepexi, po3bepiTe Ta NPOYUCTITH ii.

OYULLEHHA TA Agorndan
PO3BNPAHHA

BumkHiTE  M'acopybky Ta npocnigkymTe, Lobwu
OBUMYH NMOBHICTIO 3yMUHUBCS.

BigkntoviTe Npynag 3 enekTpoMepexi.

Po3bupaHHa noTpibHO MpoBOAUTN Yy 3BOPOTHLOMY
B 300pKM NopsaakKy.

OYMNLLEHHA

3BiNbHITE NpUNag Big 3anuLLKIB NPOAYKTIB.

Bumuite Tennow BOOOK 3 MUIOYMM 3acobOM BCi
KOHTaKTYoui 3 NpoayKramu getani.

He  3actocoByiTe  OpraHiyHMX  PO3YMHHUKIB,
abpasmBHMX Ta arpecmMBHUX PEYOBUH.

He 3aHypionTe kopnyc enekTpogBuryHa y Bogy.
[MpoTupainTe Noro Bonorow TKaHMHOHO.
3abopoHAETbCA MUTH meTanesBi aeTtani
M’SICOPYOKM B NOCYAOMUNHINA MaLUUHI!

He BukopuctoBynTe rapsady Boay ANA MUTTS
MeTaneBMXx YaCTUH M'SicOpybku, sAKwo i
Temnepartypa BuULLe 50°C, OCKiNnbKu ue
NPUCKOPUTb iX OKUCIEHHS.

Micna MUTTA NPOTPITL MeTaneBi YaCTUHU CYXOHO
TKaHMHOIO.

AKWo BM He nNnaHyeTe BUKOPUCTOBYBaTU
M’AAICOPYOKYy TpuBanuu 4ac, npoTpiTb BCi i
MeTaneBi 4acTUMHM TKAHMHOIO, sika 3MOYeHa B
POCNUHHIN onil.

3BEPEXEHHA

Mepen 36epexeHHAM NepekoHamTecd, WO npunag
BiOKMIOYEHUA Bid €feKTpoOMepexi Ta MOBHICTIO
OXOJIOHYB.
BukoHarite yci Bumorn posginy OYMUWEHHA TA
aornan.
306epirante npunag y cyxomy, NPOXOro4HOMY Micuj.

X

== | o)1 cumBON Ha BMpoDbi, ynakosui Ta/abo B
CYNpOBIAHIA OOKYMEHTaUji 03Hayae, WO eneKkTpUYHi
Ta EeneKTPOHHI BMpobK, Wwo Oynn BUKOPWUCTaHI, He
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NOBWHHI  BUKMOATUCA  pas3oM i3 3BUYAKHMMU
nobyToBuMM Bigxodamu. Ix noTpi6HO 3maeatTu A0
crevjianiaoBaHUX NyHKTiB NPUIAOMY.

e [Ina oTpumMaHHA QodaTKoBOi iHdopMauil LWwoao
iCHylouMX cuctem 300py BIOXOAIB 3BEPHITLCA A0
MicueBux opraHie Bnagu.

e HanexHa vyTtunisauia ponomoxe 36epertv UiHHi
pecypcu Ta 3anobirtM MOXITMBOMY HeraTMBHOMY
BMNUBY Ha 300pOB’A Nofen i CTaH HaBKOMULLIHBLOMO
cepefoBULLA, AKMW MOXE BUHUKHYTU B pesynbTarti
HenpaBUIIbHOrO MOBOKEHHS 3 BiAX04aMMU.

NAUOANAHY XXOHIHAEN H¥CKAYNbIK

e Kypmetti catein  anyws! SCARLETT caypa
TaHbacbIHbIH ©HIMIH caTbin arnfaHbiHbI3 YLUiH >kaHe
Oi3giH, KOMMaHusiFa ceHiM apTkaHbiHbI3 YwWwiH Cisre
anfbic anTambl3. Icke nanganaHy HyckaynblfbliHAA
CypeTTenreH TexHuWKanblk Tanantap opblHAarnfFaH
Xaroanaa, SCARLETT KOMMaHUSICbI ©3iHiH,
©HIMAEPiHIH XOofFapbl canacbl MEH CeHiMAji XXYMbICbIHA
keningik 6epeai.

e SCARLETT cayna TaHOacCbIHbIH OyMbIMbIH
TYPMBICTbIK MyKTagap LeHOepiHae nanganaHFaH
XoHe icke naviganaHy HyckaynbiFblHOa KenTipinreH
nanganaHy epexernepiH ycTaHraH kesge, OYMbIMHbIH
Kbl3MeT mep3imi ByibiM TyTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH
KYHHeH 6acTtan 2 (eki) »bingbl Kypanabl. AtanfaH
LWapTTap opblHAanfaH xafganga, OyMbIMHbIH, KbISMET
Mep3iMi eHAiIpYLLI KOPCETKEH MEP3iMHEH alTapsibIKTan
acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipywi TYTbIHYLWbINapabl
HasapblH aygapagbl.

KAYIMNCI3OIK LUAPANAPBI

e [MarpganaHy kesiHgoe Oy3binmMaybl YLWiH - Kypangbl
KOngaHyablH, angblHgaa OCbl HyCKaydbl blKbliacneH
OKbIN LWbIFbIHbI3.

e Anfawlkbl KOocyablH angbiHaa OyMbIMHbIH, TEXHUKambIK
cvnaTraMacbiHbliH KancbipMagarbl, SMEKTp XymeciHae
KepCeTiNreH napameTpriepiHe CONKECTIrH TEKCEPIH|3.

e [lypbiccbid konpgay OyMbIMHbIH Oy3blnybiHA SKenin
COFYHl, 3aTTamn 3UsH in KenTipin KoHe
namnganaHylwblHblH, ~ OEHCaymnbiFblHA ~ 3UsH  TUTi3yi
MYMKiH.

e Acnan Tek TypMbICTbIK MakcaTTapia faHa nanganaHyra
apHanfaH. Acnan eHepKacinTiKk >XoHe cayda-caTTbik
MakcaTblHOa KOrnAaHyFa, COoHaan-ak MblHa >Keprepae
nanganaHyfa apHanMaraH:

— [aykengepgeri, KeHcenepgeri xeHe 6Gacka pna
OHEpPKaCINTIK  yW-Kaunapgafbl  Kbl3MeTkepriepre
apHarnfaH acyn anmMakrapbiHAa;

— dhepMepnepai ynnepiHae;

— KOHakywnepge, MoTenbaepae, nNaHcuoHaTTapaa
XOHe  comapfa  ykcac  TypfblH  >kaunapga
KNWeHTTepAiH NaganaHybliHa apHanMaraH.

e XanmgaH TbIC He >ofapbl AbIMKbIIAbI XaFganga
KongaHbinMmangbi.

e JnekTp XeniciHe KOCbINMaraH Xafgawuga
acnanTtbl Oenuwekreyre TbibIM canbliHagbl.
Tasanay angpiHoa Hemece nanganaHbaraH yakpiTTa
acnanTbl  3NEKTP  >XemniCiHeH  yHeMi  afbITbIN
OTbIPbIHbI3.

e JOneKTp TOrbiHbIH YPbIHYbl MEH XaHyblHa Tan 6onmay
YLWWiH, Kypangbl cyfa Hemece Gacka CyMbIKTbIKTapra
TycipmeHi3. Erep oHaaw xarganm 6ornca, OHbl 3MeKTp
XyWeciHeH aepey ceHAipin TacTaHbI3 XaHe Kbl3aMeT
KepceTy opTarbifblHa TEKCEPTIHI3.

e [leHe, XyWKe He Oormaca akblfn-on KemicTiri Gap,
Hemece OCbl KypbInfbiHbl Kayincis namganaHy yLliH
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Toxipnbeci MeH 6inimi keTkinikcia agamaapabiH
(coHbIH, iwiHae 6ananapapblH) kayinciagir yLwiH xayan
OepeTiH agaM Kagaranamaca Hemece acnanThbl
navganaHy OonbiHWA Hyckay OGepmece, onapgblH
Oyn acnanTbl KongaHybiHa 6onmanasbl.

Bananap acnanneH olHamaybl YLUiH onapabl YHeMi
Kagaranan OTbIpy Kepek.
Kenire KOCblIIFaH
KanablpMaHbl3.

YKeTKi3y XUHaFblHa eHrisinvereH kepek-xapakrapabl
KonaaHOaHbI3.

KyaT Gaybl OyniHreH >xafganpa, katepgeH aynak
Gony YyWiH OHbl aybICTbIpyAbl ©HAiIPYLLi, CepBUCTIK
KbIBMET HEMeCe COFaH ykcac OinikTi KblameTkepnep
icke acblpyra Tuic.

KypbinfblHbl ©3 BeTiHiswe xeHaeyre TannbiHOAHbI3.
OnkbinbikTap nanga 6onca akblH apagafbl CEPBUC
opTarbifblHa anapblHbI3.

AcnanTtbl 3 OeTiHi3we eHaeyre TannbiHOAHbI3.
OnkbinbikTap nanga 6onca, akbliH apagarbl KblameT
KepceTy opTarnbifbiHa anapbliHbI3.

KopekTteHy 6GaycChbiMbl ©TKip >XMEKTep MEeH bICTbIK
ycTinepre TurisbeyiH kagaranaHpls.

KopekTeHy GaycbiMbIH TapTnaHbl3, opamMaHbl3 aHe
Ke3-KemnreH 3aTka opamMmaHbl3.

AcnanTbl bICTbIK ra3gbl HEMeCe SMeKTprik nnutara
KOMMaHbI3, Kbiflbl  OpblHAAP MaHblHA  >KaKblH
OopHanacTbipMaHbI3.
AcnantblH  XblMKbIManbl
TUri36eHi3.

A3bIKTbl ©HAIPLUEKKE CcayCaKkneH WTepMEneHi3, on
YWiH  uTepriwTi  nanganaHbiHpis. Erep  on
KemekTecnece, acnanTbl ANEKTP  KeniCiHeH
arblTblHbI3, OHbl  OOsILLIEKTEHi3  X8He  OHbIH,
ThIfbIHAANbIN KanfaH opbiHOAPbIH Tasanan xidepiHia.
AcnanTbl TacbiMangafaH Ke3ge asblkka apHarnfaH
NIOTOK Hemece eHAipLleriHeH emec, KOpMyCblH eKi
KOFNTMEH YCTaraHbIHbI3 >X6H.

‘KYBBE” cantamanapagbl nanganaHfaHga nblwak
NneH Topbiniapabl OpHaTNaHbI3.

Cynek, xaHfak, 3iMbip CUSIKTbI KaTThbl a3blKTbl 6HAYre
eTTapTKbILLNEH NanganaHbaHpbl3

Kypanabl 68KblﬂabeI3

BenwekTepiHe Kon

KosfranTkbllWTbl  Kbl3ydaH KOpFay >KYWeci icke
Kocbiica, acnamn  TofblK  CyblHOaFaHWa  OHbl
nanganaHoaHpI3.

Y3inicci3 xxymbIc icTeyiHiH Makcumangbl yakbiTbl
— MiHgeTTi TYypae 7 MMHYT y3inici 6onfaHpa 7
MMUHYTTaH acnaybl THic.

AcnanTbl GernwekTey angbiHAa OHbIH COHAIPINTeHiH,
3MNEKTP XKEriCiHEH aFbITbINFAHbIH XOHE KO3fFanTKbILbI
TONbIK TOKTanfaHbIH aHbIKTaHbI3.

AcnanTbl a3blKNeH TbiM TONTbIPMaHbI3.

Erep Oymbim OGipwama yakpiT 0°C-TaH TemeH
TemnepaTtypaga Typca, iCke Kocap angblHOa OHbl
KeM pereHge 2 caraT OenmMe TemnepartypacbiHaa
ycTay Kepekx.

OHaipywi OyMbIMHBIH,  KayincisgiriHe, XYMbIC
eHiMAiniri MeH >XyMmbIC MyMKiHOiKTepiHe Tyberenni
acep eTnemtiH Oonmawbl e3repictepdi  OHbIH
KypblsIMacblHa  KOCbIMLI@  €CKEpPTMNEeCTEH  EHridy
KYKbIFbIH ©3iHae Kanablipagbl.

>Kacan whbifapbinfaH KyHi Oyiibimga XeHe (Hemece)
KanTamaga, coHpamn-ak inecne  Kykattamaga,
XX XXXX niwimMinge kepceTinreH, MyHaarbl anfaLukpl
eki caH «XX» — »acan wbifapblfifaH amnbl, Keneci
TepT caH «XXXX» —acan LblFapblnfaH Xbinbl.
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XX¥MbICKA OAWBIHOAY

A3bIKNEH LIeKTeceTiH €T TapTKblll OenimaepiH,
(TynFagaH Gacka) Kyy KypangapMeH Xbibl cyga
XKYbIHbI3.

AcnanTbl 9neKkTp XyWeciHe Kocap anablHOa OHbIH,
COHAIpINreHiH aHbIKTaHbI3.

X¥MbIC
K¥PACTbIPY

KopnycTarfbl ysfa eTTapTKbILW 6MoriH OpHaTbIHbI3.
LHekTi y3blH ylibiMeH Orokka OpHaTbiHbI3 Aa Of
OpHbIHA TycnereHLue aiHanabipa 6epiHjs.

LUHekke MblWakTbl OpHaTbIN, KeriH TopnapgbiH
OipeyiH nMblWakTblH  Kecy KbipblH  KENTipyMeH
eTTapTKblll  6rnori  KOpMyCblHbIH ~ OMbIKTapbiHa

KenTipiHi3, eMTnece eT TapTbiiMaybl MyMKiH.
CaknHanbl COMbIHObI TapTbiHbI3 (TbIM  acblipmai
TapTbiHbI3)

.A3blkka apHanfaH HayaHbl eTTapTKbil OnorbiHa
OpPHAaTbIHbI3.

ETTapTKbIWTHI Teric xasblKTbIKka OpHAaTbIHbI3.

Con xaK neH OH, XaK naHenbaeri aya TecikwenepiH
OiTemeH;js.

ETTI OHOEY

ET canatblH yHfblgaH OHaW eTeTiHOeW eTin, eTTi
KeceKTen TypaHpI3.

ET TapTKblWTbl 3MEeKTp JKeniciHe KOCbIHbI3 Aa,
kockbilThl ON KannbiHa.

ETTi Hayafa canbiHpI3 Aa, eT TapTKbllka as3-asdaH
kencanneH 6epin oTbIPbIHbI3.

JKyMbICTbI  asikTaFraHHaH keWiH eT  TapTKbIWThl
OLUIPIHI3 e, anekTp XeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

KEBBEHI OANBIHOAY

Keb6e — Gyn pgoctypni Tastly wbiFbic TaFambl. OHbl
ospetTerigen OGipkenki daplika TapTbin, KOWAbIH
€TiHeH >aHe Owmaganm >xapmacblHaH AanblH4anabl.
dapwTaH TYTiK Xacar, OHbl crneuusnap KocbliFaH
dapLuneH ToNTblpaabl XXaHe MalFa Kypaabl.

EpTtepek hanblHaanfaH dapLiTbl keb6eHi
JanblHOayFa apHanfaH cantama apKbinbl ©TKi3iHi3.
[anbiH Gonbin WbIKkaH TYTIKTI KepeK y3blHAbIKTapfFa
KEeCiHi3.

TyTikTepai TONTbIPFbILUTAPMEH TONThIPbIHLI3 XoHEe
LLUETTEPIH ancblpbIHbI3.

 KybbeHi maitra KybIpblHpI3.

YN LWKbIFbIH JAVBIHOAY

LWyxblkka apHanFaH kabblpwakTbl Xbiibl cyga 10

MWHYTTalW  yCTaHpl3, CcodaH COH  LUYXbIKTbI
JavblHOayFa  apHanFaH  cantamara  ObIMKbIN
KabbIPLUbIKTbI KWTi3iHj3.

¥caTbUiFaH €eTTi Xanumara canblHpi3. WTepriwneH

Tamakllara eTTi uTepin, KabblpLakTbl TONTbIPbIHbI3.
Erep kabblplwiak cantamara >xabbiCbin Karca, OHbl
CYMEH CcynaHbI3.

XWAEK, )XEMIC )XOHE TOMATTAPFA APHAJTFAH

CAIMNTAMA-WBIPbIHCBLIKKbILL.

XKorapblga cypettenreHaen MipnikTi eTTapTKbILWThIH
OnorbiHa canbIHbI3.

Teciktepi 6ap kaHkKaHbl canTamMa-LUblPbIHCbIKKbILLKA
KOVbIHbI3. Onapabl Miprikke OpHaTbIHbI3.

CombIHAbI €TTapTKbILWThIH YSLLbIFbIHA OypaHbI3.
CanTtama-LWbIpbIHCLIKKbILLTbIH, HayacblH
E€TTapPTKbILTbIH, YALWbIFbIHA OypaHbI3.
BbypaHpa-petTeriwTi OypaHoara apHanfaH Tecikke
LiamamMeH opTacblHa AeliH bypaHbi3.

ECKEPTY: poHgepaiH TbiM ken Menwepi 0ap
Xvgektepai eHoereH kesge (KbI3bll JKaHE Kapa
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KapakaTt, TaHkypaw, kapa O6ynaipreH), AsHAepAiH
XKEHiN eTyi xeHe KaHka TecikTepiH GiTen TacTamaybl

YLLiH Oypanga-peTTeriwTi »KOFapsbl KeTepy
YCbIHbINAaabI.
CanTtama OpHaTbIffaHHaH KEeniH, WbIPbIH

AavnblHaayfFa kipicyre 6onagbl.

ECKEPTY: Ipi geHekTepi 6ap kemicTepaeH LbIpbIH
JaviblHgaraH ke3ge (Wwue, anxopbl xaHe T.6.), angbiH
ana GapnblK AoHEKTepAi anbin TacTaHpl3.

Xofapblga cunaTTanfaHgah eTTapTKbIWThl  icke
KOCbIHbI3.
KekeHicTep  HeMece >xemicTepgiH  TinimaepiH

UTepriwTiH KeMeriMeH eTTapTKbIWTblH, HayacblHa
UTEPIHI3.

LWbikkaH LWbIPbIH canTama-LUbIPbIHCBIKKbILL
HayacblHbIH TYMCbIfbl GOVbIMEH aFafbl, an KyHxapa
canTama COHbIHAafbl TECIKTEP apKbiNbl LWbiFadbl.
ECKEPTY: Erep meWek aTanmbill TecCiK apKbinbl
WhIKNanNTbIH Gonca, OypaHaoa-peTTeriwTi >koFapbifa
kapan Oypan anblHbi3. CeWTin ci3 Malek oTeTiH
caHplnayablH XannakTblfblH KEHENTECIS3.

Erep Tvey KbinTacbiHOa LWbIPbIH XUHanaTtbiH 6onca,
PeBepcTi nanganaHbiHbI3.

PEBEPC

Erep et TapTtkblw GiTenin kanca, OHbl OLIPIHI3 Ae,
ANEKTP KeniCiHeH axblpaTnacTaH, axblpaTkbiwTel R
KannblHa.

Bbypama kepi 6GarbiTTa anHana 6actangbl Aa,
KenTenin KanfaH eHiMai utepin woirapagbl.

Erep mMyHbIH kemeri 6onmaca, eT TapTKbILTbl AneKTp
XeniciHeH axblpaTblHbI3 Aa, Genwekren, TazanaHbI3.

TA3AIAY XOHE KYTIM
BOIWEKTEY

Ko3ranTKbIWTbIH ~ TOMbIK
€TTapTKbILLTbI COHAIPIHI3.
AcnanTbl 3MNEeKTP XXYMECIHEH afFbITbiM TacTaHbI3.
Benwekreyai kepiciHwe TopTinTe OpblHAAHbI3.
Bbenwekreyai XeHingety YLUiH cakuHansl
COMbIHAApAbIH apHanbl OMbIKTap apHanfaH .

TOKTalnfaHblH  aHbIKTan,

TASANAY

As3bIK KangblKkTapblHaH TasanaHpl3.

A3bIKneH LLEeKTeCKeHaep Oenwekrepai  Xyy
KypangapMeH Xbirbl Cyaa XyblHbI3.
AGpa3uBTi xaHe xnop ©Oap 3aTTapgbl Hemece

opraHukanblk epiTiHainepai nanganaHoaHbI3.
OneKTp Ko3FanTKbilW KOPNYCbIH CyFa TycipmeH;i3. OHbl
bIIFanAbl CyNriMmeH CypTiHi3.

ETrapTKbiWTbIH MeTann OenuwekTepiH bigbIC
XKYFbIL MalMHaAa Xyyfa TbibIM canbliHagbi!
ETTapTKbIiWTbIH MeTann OenwekTepiH XKyy yuWwiH
Temneparypacbl 50°C-TaH >XoOfapbl bICTbIK CyAbl
KongaH6aHbI3, ce6ebi Oyn onapablH TOTbIFYbIH
Tespereni.

Xybin 6onfaHHaH KeniH MeTann OenuieKkTepiH
KYpFakK LybGepeKneH CypTiHi3.

Erep eTTapTKbIL y3aK yaKbIT 60MbI
nanganaHbiIManTblH 0Oornca, OHbIH Oapnblk
MeTann 6enwekTepiH ecimMaik ManbIHa

WhbINaHFaH WybepeKneH CypTiHi3.

CAKTAY

CaktaygoblH angbiHga acnan TonblK CyblHFaHbIH,
3NEKTP XKeniCiHeH afbITbINFaHbIH aHbIKTAHbI3.
TA3AJIAY XXOHE KYTIM 6enimaepiHiH TanantapbiH
OpblHAaHbI3.

AcnanTbl KypFaK api carnkblH )Xepae cakTaHbl3.
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== OHimAeri, KopanTarbl XeHe/HEMece KocbiMLia
KyKaTTafbl ocbiHaaw 6enri  KonaaHbINFaH 3neKTphik
)KOHe aneKTPOoHAbIK OyrbiMaap KagiMr TYPMbICTbIK
KanablKTapmeH Gipre LibiFapbinMaybl Kepek AereHii
Oingipeai. Onapgbl apHabl kabbingay
BenimMmLuenepiHe eTKi3y KaxeT.

KanablKtapabl XvHay >xymenepi Typanbl KOCbIMLIA

mManimeTTep any  ywiH  keprinikti  6ackapy
opraHaapbiHa xabapnachblHbI3.
Kangblktapabl  gypbic  kegere xapaty 6aranbl

pecypcTapabl CaKTayfa XaHe kanabikTapAbl OypbIC
WbiFapmay cangapblHaH afaMHblH, AeHcaynblfbiHa
XOHe KopluaFaH opTara KeneTiH Tepic aceprepgiH
angblH anyfa kemekTtecegi.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevottu tutvuge
tahelepanelikult kaesoleva juhendiga. Nii valdite
vdimalikke vigu ja ohte seadme kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvorku ldlitamist

kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvdrgu andmetele.
Vale kasutamine voéib pdhjustada seadme riket,
materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise
kahjustamist.

Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks.
Seade ei ole ette ndhtud tdostuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude té66ruumide personali
koéoginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning
muudes sellistes majutuskohtades.

o Arge kasutage seadet véljas.
e On keelatud seadet lahti votta, kui seade on

vooluvorku iihendatud. Eemaldage seade
vooluvérgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil
seda ei kasutata.

Elektrilodgi saamise ja suttimise valtimiseks arge
asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse. Kui
seade on vette sattunud, eemaldage seade kohe
vooluvérgust ja poorduge teeninduskeskuse poole
kontrollimiseks.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud
lapsed), kelle fuusilised, tunnetuslikud véi vaimsed
vbimed on alanenud, v&i Kkellel puuduvad
sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei
ole kontrolli all véi kui neid ei ole juhendanud isik,
kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel
seadmega mangida.

Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu
valtimiseks asendama tootja, tema volitatud
teeninduskeskus v6i muu analoogiline kvalifitseeritud
personal.

Arge pludke antud seadet iseseisvalt remontida.
Vea kérvaldamiseks poorduge lahima
teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi
ja kuumi pindu.

Arge tdBmmake toitejuntmest, keerake seda krussi,
ega Umber korpuse.
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e Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega
elektripliidile. Arge jatke seadet kuumade kohtade
l&hedale.

¢ Arge puutuge seadme pdérlevaid osasid.

o Noaga Umberkaimisel olge ettevaatlik, kuna see on
vaga terav.

e Toiduainete ettes66tmiseks kasutage vastavat
[Ukkurit, arge kunagi tehke seda sérmedega. Kui see
ei aidanud, llltage seade vélja ja eemaldage
vooluvorgust, votke seade lahti ning puhastage
ummistunud kohad.

e Seadme teisaldamisel hoidke korpusest mdlema
kdega, arge hoidke ettesdotmistorust ega
laadimisletist kinni.

o Kebbe otsiku kasutamisel arge paigaldage nuga ega
voret.

e Arge peenestage hakklihamasinaga liiga kdvasid
toiduaineid (kondid, pahklid, ingverit jm).

o Kui mootori dlekuumenemiskaitse on sisse lulitanud,
arge lllitage seadet sisse enne kui see maha jahtub.

e Arge kasutage seadet iile 7 minuti ning tehke
vahemalt 7-minutiline vaheaeg.

e Parast kasutamise 16ppu, enne kui hakkate seadet
lahti v6tma, veenduge, et seade on valja lUlitatud,
eemaldatud vooluvorgust ja mootor on taielikult
seiskunud.

¢ Arge koormake seadet toiduainetega (ile.

o Kui toode on olnud mdnda aega Shutemperatuuril
alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale Giguse teha ilma taiendava
teatamiseta  toote  konstruktsiooni  ebaolulisi
muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust, t66voimet
ega funktsioneerimist.

e Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vdi pakendil,
samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus
esimesed kaks numbrit XX tdhendavad tootmiskuud,
jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Peske sooja seebiveega seadme osad (v.a. korpus),
mis kasutamise kaigus toiduainetega kokku
puutuvad.

e Enne seadme Uhendamist vooluvorku veenduge, et
seade on valja lulitatud.

KASUTAMINE

KOKKUPANEK

e Pange hakklihamasina plokk pessa korpusel.

e Pange tigu pikk ots hakklihamasina ploki sisse ja
keerake kuni see oma kohale saab.

o Asetage nuga tigu peale, seejarel — Uks voredest nii,
et selle nukid siseneksid hakklihamasina ploki
korpusel asuvatesse soonde, ning noa l|dikeservad
puutusid selle tasapinnaga tihedalt kokku, muidu ei
saa liha td6delda.

Keerake réngasmutter kinni. Arge keerake muitrit Ule.

Asetage laadimislett hakklihamasina ploki peale.

Asetage hakklihamasin tasasele pinnale.

Arge katke ventilatsiooniauke ala- ja kiilgpaneelidel.

IHA TOOTLEMINE
Loéigake liha tikkideks, nii et see hakklihamasina
kaelast holpsalt sisse mahub.

e Uhendage hakklihamasin vooluvérku ja seadke Idiliti

sisselllitatud asendisse (ON).

e Pange liha lehtri alusele ning lukake seda tdukuri
abil vAhehaaval hakklihamasinasse.

e — o o o o
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o Parast t66 I6petamist lllitage hakklihamasin valja ja
eemaldage pistik pistikupesast.

KEBBE VALMISTAMINE

e KEBBE - on traditsiooniline Lahis-lda rahvustoit.
Reeglina valmistatakse lambalihast ja
nisutangudest, millest tehakse Uhtlane
hakklihamass. Hakklihast vormitakse seest tlhjad
torukesed, taidetakse maitsestatud jamedama
hakklihaga ja praetakse dlis.

o Laske eelnevalt valmistatud hakkliha 1&bi Kebbe

valmistamiseks ettenahtud otsiku.

Loéigake saadud toru sobiva pikkusega juppideks.

Taitke torukesed ja pange otsad kinni.

Praadige kebbe dlis.

otsiku kiilge, niisutage seda veega.

KODUSE VORSTI VALMISTAMINE

o Hoidke vorstikesta 10 minutit soojas vees, seejarel
asetage marg kest vorsti valmistamise otsikule.

o Asetage peenestatud liha masinasse. Taitke kest,
IUkates pehmelt sellesse liha llkkaja abil.

o Kui kest kleepub otsiku kiilge, niisutage seda veega.

OTSIK MAHLA PRESSIMISEKS MARJADEST,

PUUVILJADEST JA TOMATITEST

e Paigaldage tigu hakklihamasina plokki, nagu on
kirjeldatud Ulalpool.

e Paigaldage avadega karkass
korpusesse. Pange need teo peale.

o Keerake mutter hakklihamasina pesale.

o Keerake mahlapressi renn hakklihamasina pesale.

o Keerake reguleerimiskruvi selle avasse umbes poole
vorra.

e MARKUS: kui tdddeldakse rohkete seemnetega
marju (punased ja mustad sdstrad, vaarikad,
pdldmarjad), on soovitatav tésta reguleerimiskruvi
Ules, et seemned kergesti labi laheksid ega
ummistaks karkassi avasid.

e Parast seda, kui otsik on paigaldatud, v6ib alustada
mahla valmistamist.

e MARKUS: kui tehakse mahla suurte kividega
puuviljadest (kirsid, ploomid jne), tuleb kivid
eelnevalt eemaldada.

e Lilitage hakklihamasin sisse, nagu oli kirjeldatud
Ulalpool.

o Ldkake kodOgi- vb6i puuviljade tikid tdukuriga
hakklihamasina renni.

e Saadud mahl hakkab voolama médda mahlapressi
renni tila, jaagid aga valjuvad otsas olevast avast.

e MARKUS: kui viljaliha 1abi ava ei vélju, keerake
reguleerimiskruvi valja poole. Seega te suurendate
ava laiust, et viljaliha saaks valjuda.

e Kui sisestamiskdrisse koguneb mahla, kasutage
reversit (tagurpidikaiku).

REVERS

e Kui hakklihamasin kinni kiilub, lUlitage see valja ja
seadke ilma pistikut pistikupesast valja votmata Iuliti
asendisse R.

o Etteandetigu hakkab vastupidises suunas pddriema
ning likkab kinni kiilunud toiduained valja.

e Kui sellest abi ei ole, Uhendage hakklihamasina
vooluvdrgust lahti, vétke masin lahti ja puhastage.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

LAHTIVOTMINE

e Lilitage hakklihamasin valja ja veenduge, et mootor
on taielikult seiskunud.

e Eemaldage seade vooluvérgust.

mahlapressi
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Voétke masin lahti kokkupanemisele
jarjekorras.

Lahtivétmise  hdlbustamiseks on
olemas spetsiaalsed nukid.

vastupidises

rédngasmutril

PUHASTUS

Eemaldage toiduainete jaagid.

Peske toiduainetega kokkupuutunud osad sooja
seebiveega.

Arge kasutage abrasiivseid ega kloorisisaldavaid
vahendeid voi orgaanilisi lahusteid.

Arge asetage elektrimootori korpust vette. Plihkige
korpus niiske lapiga.
Hakklihamasina metallosi
ndoudepesumasinas!
Arge kasutage kuuma vett iile temperatuuri 50 °C
hakklihamasina metallosade pesemiseks, sest
see kiirendab nende oksiideerumist.

Parast pesemist kuivatage metallosad kuiva
lapiga.

Kui hakklihamasinat pikka aega ei kasutata,
puhkige koik selle metallosad iile taimedlis
niisutatud lapiga.

on keelatud pesta

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on
vooluvoérgust eemaldatud ja taielikult maha jahtunud.
Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
Hoidke seadet kuivas jahedas kohas.

mmm Antud  sUmbol tootel, pakendil ja/vdi
saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud
elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ei tohi ara visata
koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks
olemasolevatest jaatmete kogumise slsteemidest
pdorduge kohalike véimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi
ressursse ning ennetada voimalikku negatiivset méju
inimeste  tervisele ja Umbritseva keskkonna
olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige
kaitlemise tulemusel.

I:I_ETO§ANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto
lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu
radiSanas lietoSanas laika.

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai
ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz
uzlimes, atbilst elektrotikla parametriem.

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus,

materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas
kaitéjumus.
lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives

vajadzibam. lerice nav paredzéta rupnieciskai vai
komercialai izmantoSanai, ka art izmantoSanai:
veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas
razoSanas telpas;

lauksaimnieku majas;

klientiem viesnicas, mote|os,
[Tdzigas apmesSanas vietas.
Neizmantot arpus telpam, ka arl
mitruma apstak|os.

Aizliegts izjaukt ierici, ja ta ir
elektrotiklam. Vienmér atvienojiet

pansionatos un
paaugstinata

pievienota
ierici  no
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elektrotikla pirms tas tiriSanai, vai art tad, ja Jus to
neizmantojat.

Lai izvairtos no elektrostravas trieciena vai
aizdeg8anas, negremdgjiet ierici tdent vai kada cita
8kidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atvienojiet to
no elektrotikla un dodieties uz tuvako Servisa centru
ierices parbaudei.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam
(ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam,
sensoriskam vai intelektualam spé&jam, ka arl
personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja
vinas nekontrolé vai nav instrugjusi ierices lietoSana
persona, kura atbild par vinu drosibu

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici
Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc,
td nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai
analogiskam kvalificétam personalam

Necentieties patstavigi labot ierici. lerices bojajuma
gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekojiet 1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam
malam un karstam virsmam.

Nevelciet, negrieziet un ne uz k& neuztiniet
elektrovadu.

Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai elektroplits,
ka arT pie citiem siltuma avotiem.

Neaiztieciet ierices rotéjosas dalas.

Esiet uzmanigi lietojot nazi — tas ir |oti ass.
Nespiediet produktus atvéruma ar pirkstiem,
izmantojiet stampu. Ja tas nepalidz, izslédziet ierici,
atvienojiet to no elektrotikla, izjauciet un iztiriet
aizsprostotas vietas.

lerici parnésajot turiet to obligati ar abam rokam aiz
korpusa, nekada gadijuma neparvietojiet to turot aiz
produktu teknes vai atvéruma.

Izmantojot uzgali kebbe neuzstadiet nazi un rezgi.
Nemaliet galas masinad cietus produktus (kaulus,
riekstus, ingveru u.c.).

Ja ir nostradajusi aizsardzibas sisttma no
parkarséSanas, neieslédziet ierici, kamér ta nav
pilntba atdzisusi.

Maksimalais pielaujamais nepartrauktas
darbibas laiks — ne vairak ka 7 minates ar
obligatu partraukumu ne mazaku par 7 minatém.
Katru reizi péc darbibas beigam un pirms ierices
izjaukSanas parliecinieties, ka ierice ir izslégta,
atvienota no elektrotikla un dzingjs pilniba apstajies.
Neparslogojiet ierici ar produktiem.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatura
zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.

Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas butiski neietekmé ta droSibu, darbsp&ju un
funkcionalitati.

IzgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma
un/vai iepakojuma, ka armT pavaddokumentos,
formata XX XXXX, kur pirmie divi cipari XX ir
izgatavoSanas ménesis, nakamie CcCetri XXXX -
izgatavoSanas gads.

SAGATVOSANAS DARBAM

Visas galas maSinas dalas, kas bus tieda kontakta
ar produktiem (iznemot korpusu), noskalojiet ar siltu
adeni un mazgajamo ldzekli.
Pirms ierices pievienoSanas pie elektrotikla
parliecinaties, ka ta ir izslégta.
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EKSPLUATACIJA

SALIKSANA

¢ levietojiet galas masinas bloku ligzda uz korpusa.

¢ levietojiet galas masinas bloka gliemezi ar garo galu
un grieziet to tik ilgi, I1dz tas nostasies sava vieta.

e Uzmauciet uz gliemeza vispirms nazi, un péc tam —

vienu no rezgiem t3, lai tas izbidijumi ieietu uz galas

masinas korpusa bloka rievas, bet naza asas malas
blivi pieklautos pie plaknes, citadi gala nemalsies.

Aizgrieziet (nepargriezot) gredzena uzgriezni.

Uz galas maSinas bloka uzstadiet tekni produktiem.

Novietojiet galas masinu uz lidzenas virsmas.

Nearko neaizsedziet ventilacijas atvérumus uz

apaks$éja un sanu panela.

GALAS APSTRADE

e Sagrieziet galu tada izméra gabalinos, lai tie viegli
ieietu pildisanas atvéruma.

¢ Pievienojiet galas masinu elektrotiklam un ieslédziet
slédzi stavokit ON.

e Salieciet galu uz paplates un nelielam devam ar
stampas palidzibu padodiet to galas masina.

e Péc darba beigam izslédziet galas masinu un
atvienojiet to no elektrotikla.

KEBBE PAGATAVOSANA

e Kebbe ir tradicionals Tuvo Austrumu édiens. To
parasti gatavo no aitas galas un kvieSu putraimiem,
kurus sama| vienveidigd masa. No samaltas masas
izveido dobjus rulliSus, kurus aizpilda ar rupjak
samalto masu ar gardvielam un apcep ella.

o |zlaidiet iepriek$ samalto masu caur kebbe uzgali.

e Sagrieziet izveidojusos dobjo rulliti vélama garuma
gabalinos.

o Piepildiet rulliSus un aizspiediet to galus.

e Apcepiet KEBBE ella.

MAJAS DESAS PAGATAVOSANA

e Paturiet desas apvalku 10 min siltd TdenTt, péc tam
uzvelciet mitru apvalku uz desu uzgala.

o |evietojiet samalto galu tekné. Piepildiet apvalku,
maigi virzot galu ierices kakla ar bidna palidzibu.

e Ja apvalks pielip pie uzgala, samitriniet to ar Gdeni

UZLIKTNIS-SULU SPIEDE OGAM, AUGLIEM UN

TOMATIEM.

o |evietojiet gliemezskrivi galas malamas masinas
bloka, ka aprakstits ieprieks.

o |evietojiet karkasu ar atverém uzliktna-sulu spiedes
korpusa. Uzlieciet tos uz gliemezskrivi.

o Uzskravéjiet uzgriezni galas malamas masinas

ligzdai.

o Uzskrivéjiet uzliktna-sulu spiedes tekni galas
malamas masinas ligzdai.

o leskrivéjiet reguléSanas skrdvi tai paredzétaja
atveré aptuveni lidz pusei.

e PIEZIME: parstradajot ogas, kuram ir daudz séklinu
(sarkanas janogas, upenes, avenes, kazenes),
ieteicams reguléSanas skrdvi pacelt uz augsu, lai
séklinas viegli izietu cauri un neaizsprostotu atveres.

e Péc uzliktna uzstadisanas var sakt sulas
pagatavo$anu.

e PIEZIME: gatavojot sulu no augliem ar lieliem
kauliniem (kirSi, plimes u.c.), vispirms iznemiet
kaulinus.

o leslédziet galas malamo masinu, ka aprakstits
ieprieks.

o lelieciet darzenu wun auglu gabalinus ierices
iepildiSanas atvere, piespiezot ar stampu.
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e legita sula tecés no uzliktna-sulu spiedes teknes
snipisa, bet izspaidas naks ara no atveres uzliktna
gala.

e PIEZIME: ja izspaidas nenak ara no $is atveres,
atskrivéjiet uz augdu regulédanas skruvi. Lidz ar to
papla8inasies sprauga, caur kuru nak ara izspaidas.

e Ja iepildi8anas kakla sakrajas sula, izmantojiet
reversa funkciju.

REVERSS

e Ja galas maSina ir aizkepusi, izslédziet to un,
neatvienojot no elektrotikla, parslédziet slédzi
stavokit R.

o Gliemezskrive saks griezties pretéja virziena un
izstums iespradusos produktus.

e Ja tas nepalidz, atvienojiet galas maSinu no
elektrotikla, izjauciet un iztiriet to.

TIRISANA UN APKOPE

IZJAUKSANA

o lIzslédziet galas maSinu un parliecinaties, ka dzingjs
pilniba apstajies.

o Atslédziet ierici no elektrotikla.

¢ lzjaukSanu veiciet pretéji salik§anas kartibai.

e lzjaukSanas atviegloSanai uz gredzena uzgriezna
paredzéti speciali izbrdijumi.

TIRISANA

¢ Iznemiet produktu atliekas.

o Nomazgajiet visas detalas, kas ir tie$a saskaré ar
produktiem, ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli.

o Neizmantojiet abrazivas un hloru saturoSas vielas

¢ Neieievietojiet dzmeja korpusu ddent. Noslaukiet to
ar mitru dranu.

o Aizliegts mazgat galas malamas masinas metala
dalas trauku mazgajama masina!

¢ Neizmantojiet karstu udeni, kuras temperatira ir
augstaka par 50°, galas malamas masinas metala
dalu mazgasanai, lai nepaatrinatu to
oksidesanos.

e Péc mazgasSanas noslaukiet metala dalas ar
sausu audumu.

e Ja galas masina ilgstoSi netiks izmantota,
noslaukiet visas tas metala dalas ar augu ella
samitrinatu audumu.

e lla.

GLABASANA

e Pirms glabaSanas parliecinaties, ka ierice ir
atvienota no elektrotikla un pilntba atdzisusi.

e Izpildiet TIRISANAS UN APKOPE sadalas prasibas.

o lerici glab3jiet sausa, vésa vieta.

o mmm Sjs simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai
pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro-
vai elektroniskos izstradajumus nedrikst izmest kopa
ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienemsSanas punktos.

e Lai iegltu papildu informaciju par esoS$ajam
atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietgja
pasvaldiba.

e Pareiza utilizacija palidzés saglabat veértigus
resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz
cilvéku veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var
rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem
rezultata.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prie§ pirmajj naudojimag
atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.
Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.
Neteisingai naudodamiesi
sugadinti, patirti
sveikatai.
Prietaisas skirtas naudoti tik buitinéms reikméms.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms
reikmémes, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir
personalo virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir
kitose gyvenamosiose vietose.
Naudoti tik patalpose. Nesinaudokite prietaisu esant
aukstam drégnumo lygiui.
Draudziama ardyti prietaisa, jeigu jis yra jjungtas
j elektros tinkla. PrieS valydami prietaisg bei jo
nesinaudodami, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei
kitus skysCius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami
iSjunkite jj iS elektros tinklo ir kreipkités j Serviso
centra.
Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar
protine negalig turintiems asmenims (jskaitant
vaikus) ar patirties ir Ziniy neturintiems asmenims jei

gaminiu, Jis galite jj
nuostoliy arba pakenkti savo

kity gamybiniy patalpy

prletalso saugg atsakingas asmuo.

Vaikus reikia priziGréti, kad jie nezaisty prietaisu.
Neleiskite vaikams Zzaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziiros.

Pazeistg maitinimo laida, siekiant iSvengti pavojaus,
turi pakeisti gamintojas, techninés priezitiros tarnyba
ar kvalifikuotas personalas.

Nesinaudokite prietaisu, jei jo elektros laidas ar/ir
Sakuté buvo pazeisti. Atlikti prietaiso remontg galima
tik autorizuotame Serviso centre.

PasirGpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy
kampy ir karsty pavirsiy.

Netempkite, nepersukite ir nevyniokite elektros laido.
Nestatykite prietaiso ant karstos dujinés ar elektrinés
viryklés bei Salia Silumos Saltiniy.

Nelieskite judanciy prietaiso daliy.

Peilio aSmenys yra labai astrds ir pavojingi. Todél
elkités su jais labai atsargiai!

Draudziama stumti produktus pirstais, Siam tikslui
naudokités stumikliu. Jeigu mésos gabaliukai
uzstrigo jkrovimo angoje, iSjunkite prietaisg ir
iStraukite laidg iS elekiros lizdo. Tada prietaisg
iSardykite ir iSvalykite uzsikimSusias vietas.
Perkeldami prietaisg laikykite jj rankomis uz korpuso
ir jokiu budu netraukite mésos jkrovimo lovelio ar
jkrovimo angos.

Naudodami kebbe antgalj nejstatykite | prietaisg
peilio ir groteliy.

Nemalkite mésmaléje kiety produkty (kauly, riesuty,
imbiero ir kt.).

Suveikus variklio apsaugos nuo perkaitimo sistemai,
leiskite prietaisui visiSkai atvésti.

Maksimalus leistinas nepertraukiamo veikimo
laikas — ne daugiau kaip 7 minuciy. Darykite ne
mazesne uz 7 minu€iy pertrauka.
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Kiekvieng kartg prie§ iSardydami ir valydami
prietaisg iSjunkite jj i8 elektros tinklo. Visos
sukamosios dalys ir variklis turi pilnai sustoti.
Neperkraukite prietaiso produktais.

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas
zemesnéje nei 0 °C temperatdroje, prie$ jjungdami
prietaisg palaikykite jj kambario temperattroje ne
maziau kaip 2 valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionalumag bei esmines savybes.
Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba)
pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje
XX XXXX formatu, kur pirmieji du simboliai ,XX*
Zymi pagaminimo meénesj, o toliau einantys keturi
simboliai ,XXX* Zymi pagaminimo metus.

PASIRUOSIMAS DARBUI

Kruops$¢€iai iSplaukite vandeniy su plovimo priemone
visas mésmalés dalis (iSskirus korpusg), kurios liesis
su produktais.

Prie$ jjungdami prietaisg j elektros tinklg, jsitikinkite,
kad jis yra iSjungtas.

VEIKIMAS
SURINKIMAS

|statykite mésmalés bloka j lizdg korpuse.

Malimo veleng jstatykite ilgu galu j mésmalés blokg ir
sukite jj iki tol, kol jis neatsistos j vieta.

Uzdékite ant malimo veleno i$ pradziy peilj, po to —
vieng i$ groteliy, kad jos iSkySos jeity | mésmalés
bloko isdrozas, o pjovimo peilio krastai sandariai
prisispausty prie jos plokStumos, kitaip mésa
nepersimals.

UZsukite (nepertemdami) ziedine verzle.

UzZmaukite ant mésmalés bloko lovelj produktams.
Pastatykite mésmale ant lygaus pavirSiaus.

Nieko neperdenkite apatinés ir Soninés plokstés
angy.

MESOS MALIMAS

Supjaustykite = mésg  nedideliais  gabaléliais,
leidziandiais lengvai juos jstumti j jkrovimo anga.
Jjunkite mésmale | elektros tinklg ir perjunkite jungikl;j
j padétj ON.

Padékite mésos gabaliukus ant jkrovimo lovelio ir
pamazu stumkite juos j mésmale stimikliu.

Baige darbg iSjunkite mésmale bei iSjunkite jg i$
elektros tinklo.

KEBBE GAMINIMAS

Kebbe — tai tradicinis Artimyjy Ryty valgis. Ji
dazniausiai gamina i$ avienos ir kvietiniy kruopuy,
kuriuos permala j vienalytj far$a. 1S Sio farSo gamina
kiauravidurius vamzdelius, prikemSa juos stambiau
sumaltu farSu su prieskoniais ir apkepa aliejuje.
Perleiskite ankscCiau paruostg far$a per antgalj, skirtg
kebbe gaminti.

Pagaminta kiauravidurj vamzdelj supjaustykite norimo
ilgio gabaliukais.

Prikimskite vamzdelius jdaru ir uzlipdykite jy galiukus.
 Apkepinkite KEBBE aliejuje.

NAMINES DESROS GAMINIMAS

Palaikykite apvalkalg deSrai 10 minuciy Siltame
vandenyje, o po to uzmaukite Siltg apvalkalg ant
antgalio, skirto deSrai gaminti.

Padékite susmulkintag mésg | latakg. Pripildykite
apvalkalg, atsargiai stumdami mésg j angq stamikliu.
Jeigu apvalkalas prilips prie antgalio, sudrékinkite jj
vandeniu.
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UOGY, VAISIY IR POMIDORY ANTGALIS-

SULCIASPAUDE.
|statykite sraigtg | mésmalés blokg, kaip buvo
nurodyta anks€iau.
|statykite karkasg su angomis | antgalio-

sul€iaspaudés korpusa. |statykite juos | sraigta.
UZsukite verZle ant mésmalés lizdo.
Prisukite antgalio-sulCiaspaudés
mésmalés lizdo.

UZsukite sraigtg-reguliatoriy angoje varztui mazdaug
iki pusés.

PASTABA: perdirbdami uogas, kuriy sudétyje yra
daug sékly (raudonieji ir juodieji serbentai, avietés,
gervuoges), rekomenduojama varztg reguliatoriy
pakelti | virSy, kad séklos lengvai praeity ir
neuzkimsty karkaso angos.

Tada, kai antgalis sumontuotas, galima pradéti ruosti
sultis.

PASTABA: RuoSiant sultis i$ vaisiy su stambiais
kauleliais (vySnios, slyvos ir kt.), i§ anksto paSalinkite
kaulelius.

Jjunkite mésmale, kaip buvo aprasyta anksciau.
Stumikliu jstumkite darZoviy ar vaisiy gabalélius |
mésmalés lataka.

ISspaustos sultys ims tekéti antgalio-sulCiaspaudés
latako nosele, o iSspaudos iSeis i$ antgalio anga
gale.

PASTABA: Jei minkstimas neiSeina pro nurodytg
anga, atsukite varzto-reguliatoriy j virSy. Tuo paciu

lataka ant

padidinkite angos plotj, pro kurig praeina
minkstimas.
Jei jdéjimo ziotyse kaupiasi sultys, naudokite

.Reverse” funkcija.

ATBULINE EIGA (REVERSAS)

Jeigu mésmalé uzsikimSo, iSjunkite jg ir,
neisjungdami i$ elektros tinklo, perjunkite jungiklj j
padétj R.

Sraigtas pradés suktis j
jstrigusius produktus.

Jeigu tai nepadeda, iSjunkite mésmale iS elektros
tinklo, iSardykite ir iSvalykite ja.

kitg puse ir iSstums

VALYMAS IR PRIEZIORA
ARDYMAS

ISjunkite mésmale ir jsitikinkite, kad jos variklis
visiSkai sustojo.

ISjunkite prietaisg iS elektros tinklo.

Ardykite prietaisg atbuline tvarka, vadovaudamiesi
surinkimo instrukcijomis.

Ant Ziedinés verzlés yra specialios
palengvinancios prietaiso ardyma.

iSkysos,

VALYMAS

Pasalinkite visus produkty likuCius.

Kruopsciai iSplaukite salytj su maisto produktais
turéjusias dalis Siltu vandeniu su plovikliu.
Nenaudokite Sveitimo ir balinimo medziagu bei
organiniy tirpikliy.

Nenardinkite elektros variklio korpuso | vanden;.
Valykite jj drégnu audiniu.

Draudziama plauti metalines mésmalés detales
indy plovimo masinoje!

Nenaudokite karSta vandenj aukstesnés nei 50 °C
temperatiiros metalinéms mésmalés dalims
plauti, kadangi tai pagreitins jy oksidacija.
ISplovus mésmale, nuvalykite metalines jos dalis
sausu audiniu.
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Nesinaudodami mésmale ilgg laika, sutepkite
visas metalines jos dalis augaliniame aliejuje
sumirkytu audiniu.

SAUGOJIMAS

PrieS padédami prietaisg | laikymo vietg jsitikinkite,
kad jis yra iSjungtas iS5 elektros tinklo ir visiSkai
atvéso.

Jvykdykite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus
reikalavimus.

Laikykite prietaisg sausoje vésioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba)
lydinCioje dokumentacijoje reiSkia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai neturéty bati
iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis
atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti
specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie
galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités |
vietines valdZios institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy
iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galinio kilti netinkamai
apdorojant atliekas.

HASZNALATI UTASITAS ]
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készllék hasznalata el6tt, a készllék karosodasa
elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a
Hasznalati utasitast.
A készilék els6 hasznalata el6tt, ellendrizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos hal6zat adataival.
A helytelen kezelés a készllék karosodasahoz,
anyagi karhoz, vagy a hasznal6
egészségkarosodasahoz vezethet.
A készllék kizarélag haztartasban hasznalhaté. A
készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi
hasznalatra illetve nem hasznalhato:
személyzet  altal  Uzletek, irodak
helyiségében és egyéb ipari helyiségben;
farmhazakban;

szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonlo
szallas vendégei altal.

Ne hasznalja a készlléket hazon kivil, vagy nedves
korilmények kozt.

Az elektromos halézathoz csatlakoztatott
késziléket szétszerelni tilos! Hasznalaton kiviil,
vagy tisztitds el6tt mindig aramtalanitsa a
késziiléket.

A vezeték meghibasodasa esetén - veszély
elkerllése érdekében — annak cseréjét végeztesse a
gyartéval vagy a gyartd altal meghatalmazott
szervizzel ill. szakemberrel.

A késziléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzeki
vagy szellemi képességl személyek (beleértve a
gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel
nem rendelkez® személyek feligyelet nélkdl, illetve,
ha nem részesiltek kioktatasban a készilék
hasznalatardl a biztonsagukeért felelés személy altal.
A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készilékkel
valo jatszas elkerllése érdekében.

Ne engedje gyereknek jatszani a készulékkel.

Ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt készuléket.
A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély
elkertlése érdekében annak cseréjét végezze a
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gyart6 a szervizkdzpont, illetve hasonléan
szakképzett személyzet.
Ne prébédlja egyedul javitani a készlléket.

Meghibasodas esetén forduljon a kdzeli szervizbe.
Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felllettel.

Ne hluzza, csavarja a készulékhaz koré a vezetéket.
Ne allitsa a késziiléket forrd villany,- gaztiizhelyre,
ne rakja azt héforras kozelébe.

Ne érjen a készUllék forgorészeihez.

Legyen 6vatos a kés hasznalatakor — nagyon éles.
Ne nyomja a készlilék torkaba az élelmiszert kézzel,
hasznalja erre a célra a tolérudat. Ha ez nem segit —
kapcsolja ki és dramtalanitsa a készlléket, szerelje
szét azt, és tisztitsa meg az eltdomddott részeket.
Szdllitas koézben fogja a készilékhazat, soha ne
fogja az élelmiszertartalyt, vagy az adagolétorkot.

A kebbe tartozék hasznalatakor ne helyezze fel a
kést és a racsot.

Ne apritson a husdaralén kemény élelmiszert
(csontot, didt, gydmbért, stb.).

Abban az esetben, ha miikddésbe Iépett a motor
tulmelegedés gatlé rendszere, ne kapcsolja be a
készuléket, amig teljesen le nem hiilt.

A sziinet nélkiili miikodés maximalis idépontja
ne haladja meg 7 percet, legaldbb 7 perces
sziinettartassal.

Minden egyes mikddés utan, miel6tt szétszerelné a
készlléket, bizonyosodjon meg arrél, hogy a
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Allitsa fel a husdaralét egyenes feliiletre.

Ne zarja el az als6 és oldalsé panelen helyezked6
szell6z6nyilasokat.

HUSFELDOLGOZAS

Apritsa fel a hust olyan darabokra, hogy kdnnyen
beleférjenek az adagolo torokba.

Dugja be a dugdét a konnektorba és allitsa a
fékapcsolét ON helyzetbe.

Helyezze a hust az alatétre, és lassacskan adagolja
a husdaraldba a toldlapat segitségével.

A mivelet végén kapcsolja ki a husdaralét és
aramtalanitsa a készUlléket.

A KEBBE ELKESZITESE

A kebbe — hagyomanyos kozel-keleti étel. TObbnyire
daralt baranyhusbdl és buzadarabdl készitik. A daralt
masszabdl Ureges virsliket készitenek, melyeket
megtdltenek egy durvabbra daralt fliszeres husos
masszaval, és olajban megslitik azokat.

Eressze at az el6zbleg elkészitet daralt masszat a
kebbe elkészitéséhez hasznalt feltéten at.

Véagja fel az dreges virslit kivant hosszusagu
darabokra.

Toltse meg az Ureges virsliket toltelékkel és
ragassza le a két végét.

Siusse meg a KEBBEt olajban.

HAZIKOLBASZ ELKESZITESE

A hazikolbasz hartyajat tartsa meleg vizben 10
percig, utana huzza a nedves hartyat a hazikolbasz
készitéséhez hasznalt feltétre.

készllék ki van kapcsolva, aramtalanitva van és a
motor teljesen leallt.

e Helyezze a felapritott hust a torokba. Tdoltse meg a
hartyat, gyengéden tolva a hust a lapatka segitségével.

Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

e Ha a hartya a feltéthez tapadna, nedvesitse meg.

o Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal
taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran belll
tartsa szobahémeérsékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendi
modositasokat végezni a készulék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a készulék
biztonsagat, miikodéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id§ XX.XXXX formatumban a terméken
és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kiséré
iratokban, ahol az elsd két «XX» szamjel a gyartasi
hénapra, a kdvetkezd «XXXX» szamjel pedig a
gyartasi évre utal.

ELOKESZITES

e Mossa meg a husdaralé élelmiszerrel érintkezd
részeit (a készllékhazon kivl), meleg,
mosogatoszeres vizben.

o Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket az elektromos
halozathoz, bizonyosodjon meg arrdl, hogy a
késztlék ki van kapcsolva.

HASZNALATI UTASITASOK

OSSZESZERELES

o Helyezze a husdaraldblokkot a készulékhazon 1évé
agyba.

o Helyezze a fém csigacsavart hosszu végével a
husdaraloblokkba, és forditsa addig, amig helyére
nem all.

e Huzza ra a csigacsavarra el6bb a kést, azutan a
sziikséges racsot ugy, hogy a kiallo részei
beilleszkedjenek a husdaraloblokk vajataiba, a kés
pengéi pedig szorosan érintkezzenek a racs
felUletéhez, kiilénben a hus nem fog daralédni.

e Huzza meg (de nem tulsagosan) a gydrls
anyacsavart.

e Helyezze a husdaraldblokkra az élelmiszertartalyt.
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GYUMOLCSPRES FEJRESZ ERDE| ES KERT!
GYUMOLCSOK, PARADICSOM SZAMARA.

Helyezze a csigat a husdaraldba a fentiek szerint.
Helyezze a kupalaku szitat a gyimoélcsprés fejrész
késziléktestébe. Helyezze azokat a csigara.

e Csavarja ra a zar6 gy(Urit a husdaralora.
e Csavarja ra kifoly6 talcat a hasdaraléra.

Csavarja be korulbelll félig a szabalyozé csavart a
megfeleld résbe.

MEGJEGYZES: magas magtartalmt gyiimélcsok (pl.
piros és fekete ribizli, malna, szeder) feldolgozasa
esetén ajanlatos a szabalyozd csavart felemelni,
hogy a magvak kdnnyedén eltavozhassanak és ne
dugitsak el a szitat.

A gyumolcslé fejréesz felhelyezését
kezdddhet a gyimdlcslé elnyerése.
MEGJEGYZES: Nagyobb magvu gyiimélcsok (pl.
meggy, szilva, stb) feldolgozasa esetén el6zbleg
tavolitsa el a magvakat.

Kapcsolja be a husdaralot a fentiek szerint.
A zOldség- és gyumodlcsdarabokat a
segitségével adagolja.

Az elnyert gyuimodlcslé a kifolyé talcan folyik le, a
gyimolcshus pedig a talca végén talalhatd résen
tavozik.

MEGJEGYZES: Ha a gyiimdlcshis nem tavozik a
fent emlitett résen keresztll, csavarja ki a
szabalyozé csavart. Ennek kdszOnhetéen szélesedik
a gyumolcshus-kivezetd rés.

Amennyiben a  tdltbnyakban  Osszegyldl a
gylimolcslé, hasznalja a Reverse funkciot.

kovetben

tolérud
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IRANYVALTAS

Ha a husdaralo eltémddétt, kapcsolja ki a készuléket
és elkerilve az aramtalanitast, kapcsolja at a
fékapcsolot R.

A csiga ellenkezd iranyba kezd forogni és kitolja a
bent rekedt élelmiszert.

Ha ez nem segit, aramtalanitsa a husdaralét,
szerelje szét és tisztitsa meg azt.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
SZETSZERELES

Kapcsolja ki a husdaralét és gybéz6djon meg arrdl,
hogy a motor teljesen leallt.

Aramtalanitsa a késziiléket.

Szerelie szét a készuléket az Osszeszerelés
ellenkezd sorrendjében.

A kénnyebb szétszerelés érdekében a gy(ris
anyacsavaron specidlis kiall6 részek vannak
tervezve.

TISZTITAS

Tavolitsa el a maradék élelmiszert.

Mossa meg mosogatészeres vizben az Osszes
élelmiszerrel érintkez6 tartozékot.

Ne hasznaljon surold, klértartalmu szert és szerves
oldészert.

Ne meritse vizbe a motorhazat. Torélje meg nedves
torlékendbvel.

A husdaralé fémrészeit mosogatégépben mosni
tilos!

A huasdaralé fémrészeit ne mossa 50°C-nal
melegebb vizben, ez felgyorsitja azok
oxidalodasat.

e Mosas utan a fém részeket tordlje szarazra.
o Amennyiben hosszabb idén beliil nem hasznalja

a huasdaralét, tordlje at az o6sszes fém részt
étolajos toriokendédvel.

TAROLAS

Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdél, hogy a készilék
aramtalanitva van, és teljesen lehdilt.

Koévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész
Iépéseit.

Szaraz, hlivos helyen tarolja.

mmmEz g jel a terméken, csomagolason és/vagy
kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és
elemeket tilos haztartasi hulladékkal kidobni. E
targyakat specialis befogadd pontokban kell leadni.
A hulladékbefogadé rendszerrel kapcsolatos
kiegészité informacidért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

A megfelel6 hulladékkezelés segit megbrizni az
értékes er6forrasokat és megelézheti az olyan
esetleges negativ hatasokat az emberi egészségre
és a kornyezetre, amelyek a nem medfeleld
hulladékkezelés kovetkeztében felmerilhetnek fel.

MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

fnainte de prima

Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a utiliza
aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utilizarii.
conectare, verificati daca
caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund
parametrilor retelei electrice.

Manipularea necorespunzatoare poate duce la
deteriorarea produsului, pagube materiale si poate
cauza daune sanatatii utilizatorului.
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e A se Uutiliza doar in scopuri de utilizare casnica.

Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii
casnice. Aparatul nu este destinat pentru utilizare
industriala si comerciald, precum si pentru utilizare
in:

zonele de bucatarie pentru personalul din
magazine, oficii si alte incaperi de producere;

ferme;

clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii
de locuit similar.

Nu utilizati in exterior sau in conditii de umiditate
ridicata.

Se interzice dezasamblarea aparatului daca
acesta este conectat la reteaua electrica.
Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electricd fnainte de curatare sau cand nu este
utilizat.

Pentru a preveni electrocutarea si aprinderea, nu
introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa
sau alte lichide. Daca acest lucru s-a Tntdmplat,
deconectati imediat aparatul de la reteaua electrica
si adresati-va centrului de deservire pentru o
verificare.

Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv
copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale
reduse sau daca ele nu poseda experienta de viata
sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau
instruite privitor la utilizarea aparatului de persoana,
responsabila de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu
aparatul.

Nu lasati aparatul conectat nesupravegheat.

Nu utilizati accesoriile ce nu sunt incluse in setul de
furnizare.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca
acesta sa fie inlocuit de producator, centrul de
reparatii sau de personalul similar calificat.

Nu incercati sa reparati aparatul de sine statator.
Daca intdmpinati probleme, va rugam sa contactati
cel mai apropiat centru de deservire.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie plasat
departe de marginile ascutite si suprafetele fierbinti.
Nu trageti, nu rasuciti si nu infasurati cablul de
alimentare de orice.

Nu plasati aparatul pe aragazul sau plita electrica
fierbinte, nu-l asezati in apropierea surselor de
caldura.

Nu atingeti componentele mobile ale aparatului.
Aveti grija cum manipulati cutitul - este foarte
ascutit.

Nu impingeti produsele pe gura de alimentare cu
degetele, utilizati pentru aceasta un impingator.
Daca acest lucru nu functioneaza, opriti si
deconectati aparatul de la reteaua electrica,
dezasamblati-l si curatati locurile infundate.

In cazul mutérii tineti aparatul cu ambele maini de
corp si, in nici un caz, nu tineti de tava pentru
produse sau gura de umplere.

La utilizarea duzei kebbe nu montati cutitul si grila.
Nu maruntiti in masina de tocat produse solide (nuci,
osoase, ghimbir, etc).

Daca a fost declansat sistemul de protectie contra
supraincalzirii motorului, nu porniti aparatul pana
cand nu este complet racit.
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e Durata maxima admisibila de functionare
neintrerupta - nu mai mult de 7 minute, cu o
pauza obligatorie de cel putin 7 minute.

e De fiecare datd dupa utilizare, asigurati-va ca
aparatul este oprit, deconectat, si motorul este
complet oprit, Thainte de a Tncepe dezasamblarea
aparatului.

¢ Nu supraincarcati aparatul cu produse.

e Daca aparatul s-a aflat pentru o perioada de timp la
temperaturi sub 0 ° C, Tnainte de a fi pornit se
recomanda a-l tine in conditii de camera timp de cel
putin 2 ore.

e Data producerii este indicatd pe produs si/sau
ambalaj, precum si in documentatia insotitoare, Tn
format XX.XXXX, unde primele doua cifre "XX’
reprezintd luna producerii, iar urmatoarele patru cifre
"XXXX” reprezinta anul producerii.

PREGATIREA PENTRU LUCRU

e Toate componentele masinii de tocat, care vor
atinge produsele alimentare (cu exceptia carcasei),
se spala cu apa calda si detergent.

 Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica,
verificati daca acesta este oprit.

UTILIZAREA

ASAMBLAREA

¢ Introduceti blocul masginii
corespunzator al corpului.

e Introduceti in bloc melcul cu capatul lung Tnainte si
rotiti-l pana cand acesta se va aseza la loc.

o Imbr&cati pe melc mai intai cutitul si apoi grilajul
astfel, ncat protuberantele acestuia sa intre in
fantele de pe corpul masinii de tocat, iar marginile de
taiere a cutitului sa se sprijine ferm de suprafata
grilajului, in caz contrar, carnea nu va fi tocata.

o Strangeti (fara efort exagerat) piulita inelara.

e Instalai tava suport pentru produse pe tubul de
alimentare al masinii de tocat.

o Asezati masina de tocat pe o suprafata plana.

e Se interzice acoperirea orificiilor de ventilare de pe
panourile de jos si de pe cele laterale.

PRELUCRAREA CARNII

e Taiati carnea in bucati de dimensiunea, ce le-ar
permite sa intre usor in tubul de alimentare.

e Conectati tocatorul la reteaua electrica si mutati
intrerupatorul in pozitia ON si comutatorul ON/R in
pozitia ON.

e Puneti carnea pe tava si adaugati-o cate putin in
tocator cu ajutorul accesoriului de impingere.

e La sfarsitul utilizarii deconectati masina de tocat si
scoateti stecherul din priza.

PREGATIREA KEBBE

o Kebbe este un fel de mancare orientala. De regula,
acesta este pregatit din carne tocata de miel si grau
macinat, care sunt amestecate pana la obtinerea unei
tocaturi omogene. Din tocatura se fac tuburi goale,
care sunt umplute cu tocatura din bucati mai mari de
carne condimentata si sunt prajite in ulei.

o Treceti tocatura pregatitd in prealabil prin accesoriul
de pregatire a kebbe.

o Taiati tubul gol obtinut in bucati de lungime dorita.

e Umpleti tuburile cu ingrediente si lipiti capetele
acestora.

e Prajiti KEBBE in ulei

PREGATIREA CARNATILOR DE CASA

o Tineti invelisul pentru carnati in apa calda timp de 10
minute, apoi Tmbracati invelisul umed pe palnia
pentru carnatj.
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e Punefi carnea tocata in tava. Umpleti invelisul,
impingadnd usor carnea in tubul de alimentare cu
ajutorul accesoriului de Tmpingere.

e Daca invelisul se lipeste de péalnie, umeziti-o cu apa.

ACCESORIU-STORCATOR PENTRU POMUSOARE,

FRUCTE SI ROSII.

e Introduceti melcul Tn blocul tocatorului de carne,
dupa cum este descris mai sus.

¢ Introduceti cadrul cu gauri in carcasa accesoriului-
storcator. Instalati-le pe melc.

o Insurubati piulita pe nisa tocatorului de carne.

o Insurubati tava accesoriului-storcator pe nisa
tocatorului de carne.
e Insurubati surubul-regulator in orificiul surubului

aproximativ pana la jumatate.

e NOTA: La prelucrarea pomusoarelor care contin o
cantitate mare de boabe (coacaza rosie si neagra,
zmeura, mure), se recomanda ridicarea surubului-
regulator pentru a permite boabelor sa treaca usor,
fara sa infunde gaurile cadrului.

e Dupa instalarea accesoriului,
prepararea sucului.

e NOTA: La prepararea sucului din fructe cu seminte
mari (visine, prune, etc.), scoateti mai Tntai
semintele.

e Conectati tocatorul de carne, dupa cum este descris
mai sus.

o impingeti bucatle de legume sau fructe cu
accesoriul de impingere in tava tocatorului de carne.

e Sucul obtinut se va scurge prin gura de scurgere a
tavii accesoriului-storcéator, iar pulpa va iesi din
gaura de la capatul accesoriului.

e NOTA: Dacd pulpa nu iese prin gaura data,
desurubati surubul-regulator. Astfel, veti mari 1atimea
gaurii prin care trece pulpa.

e Daca tubul de Tncarcare se umple cu suc, folositi
Reversul.

REVERS

e Daca masina de tocat carne s-a infundat,
deconectati-o si, fara a o scoate din priza, mutati
intrerupatorul in pozitia R.

e Melcul va incepe sa se roteasca in directie opusa si
va impinge produsele blocate.

e Daca aceasta nu ajuta, scoateti din priza masina de
tocat carne, dezasamblati-o si curatiti-o.

CURATAREA SI INTRETINEREA

DEMONTAREA

e Deconectati masina de tocat si asigurati-va ca
motorul este complet oprit.

e Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

e Demontarea se realizeaza in ordinea inversa a
montarii.

e Pentru a facilita demontarea, piulita inelara este
prevazuta cu margini proeminente speciale.

CURATAREA

. Tndepérta’;i orice produse reziduale.

e Spalati toate piesele ce au fost in contact cu
produsele alimentare, cu apa calda si detergent.

¢ Nu folositi substante abrazive sau solventi organici
care contin clor.

e Nu introduceti corpul motorului in apa. Stergeti
carcasa cu o carpa umeda.

e Se interzice spalarea pieselor metalice ale
masinii de tocat in masina de spalat vase!

e Nu folositi apa fierbinte cu o temperatura de
peste 50 °C pentru curatarea pieselor metalice ale

puteti  Tncepe
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masinii de tocat, deoarece aceasta va accelera
oxidarea lor.

e Dupa spalare, stergeti componentele metalice
cu o carpa uscata.

e Daca masina de tocat nu este utilizata pentru o
perioada lunga de timp, stergeti toate piesele
sale metalice cu o carpa inmuiata in ulei vegetal.
PASTRAREA

e Tnainte depozitare, asigurati-véd ca aparatul este
deconectat si complet racit.

 Respectati toate cerintele punctului CURATAREA SI
INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc racoros si uscat.

o mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau
documentele Tinsotitoare inseamna ca aparatele
electrice si electronice, uzate nu trebuie aruncate
impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie
duse la punctele de colectare specializate.

e Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine
informatii  suplimentare referitor la sistemele
existente de colectare a deseurilor.

e Reciclarea corectd va contribui la pastrarea
resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor
efecte negative asupra sanatatii oamenilor si a
mediului inconjurator, care ar putea aparea in
rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI OSTROZNOSCI

e Zalecamy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje
przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii
podczas uzytkowania.

e Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy
dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami prgdu elektrycznego.

o Niewtasciwe postepowanie moze spowodowac
uszkodzenie wyrobu, wyrzadzi¢ szkode materialng
albo spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.

e Urzgdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania w przemysle i w handlu, a takze do
wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéow w
sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

— w domach rolnikéw;

— przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i
innych podobnych miejscach zamieszkania.

e Nie uzywa¢ na zewnatrz pomieszczen Ilub w
warunkach wysokiej wilgotnosci.

e Zabrania sie rozmontowywaé urzadzenie, jesli
jest podiaczone do sieci elektroenergetyczne;.
Nalezy zawsze odtgcza¢ urzadzenie od sieci
elektroenergetycznej przed jego czyszczeniem lub w
sytuaciji, kiedy nie jest wykorzystywane.

e W celu unikniecia porazenia prgdem elektrycznym i
zapalenia nie nalezy zanurzal¢ urzadzenia Ilub
przewodu zasilania w wodzie badz innych
substancjach ptynnych. Jesli to sie stato, nalezy go
natychmiast odtgczy¢ od sieci elektroenergetycznej i
zwrécic sie do Punktu Serwisowego w celu
sprawdzenia jego funkcjonalnosci.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych albo w
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przypadku braku do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem Iub nie
poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo na temat korzystania z urzadzenia.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane w celu
niedopuszczenia do bawienia sie z urzgdzeniem.

Nie wolno pozostawia¢é wigczonego urzgdzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy korzysta¢ z akcesoridw nie stanowigcych
czesci sktadowych tego zestawu.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢é wymieniony u wytworcy lub w
specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe.

Nie wolno prébowaé naprawia¢ urzadzenie
samodzielnie. W  przypadku usterek nalezy
skontaktowa¢ sie z  najblizszym  Punktem
Serwisowym.

Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat
ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie nalezy pocigga¢ za przewdd zasilania, skrecac
go lub nawija¢ wokdt obudowy urzadzenia.

Nie nalezy stawia¢ urzgdzenia na goragcej kuchni
gazowej badz elektrycznej lub umieszcza¢ w poblizu
zrédet ciepta.

Nie nalezy dotykac¢ ruchomych czesci urzadzenia.
Nalezy uwazaé¢ podczas obchodzenia sie z nozem —
jest bardzo ostry.

Zabrania sie przepycha¢ produkty do komory
palcami, nalezy do tego korzysta¢ z popychacza.
Jezeli to nie pomogto rozwigza¢ problem, nalezy
wylaczyé i odigczy¢é urzagdzenie od  sieci
elektroenergetycznej, rozmontowa¢ go na czesci i
oczysci¢ zatkane miejsca.

Podczas przenoszenia nalezy trzymaé urzadzenie
obiema rekoma za obudowe oraz w zadnym
wypadku nie trzyma¢ go za mise do produktow ani
za komore.

Podczas korzystania z nasadki do kebbe nie nalezy
instalowac noza i siatki.

Nie nalezy rozdrabnia¢é w maszynce do mielenia
miesa twardych produktow (kosci, orzechow, imbiru
itp.).

Jezeli zadziatal system zabezpieczajgcy silnik przed
przegrzaniem, nie nalezy wigczac¢ urzgdzenia, lecz
poczekaé, az catkowicie ostygnie.

Maksymalna dilugos¢ nieprzerwanej pracy
urzadzenia - nie wiecej niz 7 minut =z
obowigzkowa przerwa nie mniejsza niz 7 minut.
Za kazdym razem po zakonczeniu pracy nalezy
upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wylgczone,
odigczone od sieci elektroenergetycznej i silnik
catkowicie sie  zatrzymat, nim zaczynac
rozmontowanie urzgdzenia.

Nie nalezy przecigza¢ urzgdzenia nadmierng iloscig
produktow.

Jesli urzadzenie przez jakis czas znajdowato sie
przy temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem
nalezy go przechowywa¢ w temperaturze pokojowej
nie krocej niz 2 godziny.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania
drobnych zmian do konstrukcji urzgdzenia, nie
wplywajgcych zasadniczo na jego bezpieczenstwo,
sprawnos¢ i funkcjonalnos¢, bez dodatkowego
powiadomienia.

Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na
opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej,
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w formacie XX.XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby
XX’ to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry
XXXX” to rok produkciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Wszystkie czedci maszynki do mielenia miesa, ktére
beda styka¢ sie z produktami (oprécz obudowy),
nalezy umy¢ ciepta wodg z dodatkiem $rodka
myjgcego.

Przed  podtgczeniem  urzadzenia do  sieci
elektroenergetycznej nalezy sie upewni¢, ze jest
wylgczone.

PRACA

MONTAZ

o Nalezy wiozy¢ komore mielgcg maszynki do
mielenia miesa do otworu na obudowie.

o Nalezy wlozy¢ do komory mielgcej maszynki

dlimaka, aby jego dtuzsza strona byta skierowana
wewnatrz komory, oraz przekrecac go do konca.

Na slimaka nalezy natozy¢ n6z, a nastepnie sitko w
taki sposob, aby jego wypusty wszedly do rowkow
na obudowie komory mielgcej maszynki do mielenia
miesa, natomiast krawedzie tngce noza mocno
stykaty sie z jej powierzchnig, w przeciwnym razie
mieso nie zostanie zmielone.

Nalezy dokreci¢ (nie przeciggajac)
pierscieniows.

nakretke

Nalezy natézy¢é na komore mielgcg maszynki do

mielenia miesa miske do produktow.

Nalezy ustawi¢ maszynke do mielenia migsa na
réwnej powierzchni.

Nie wolno blokowa¢ otworéw wentylacyjnych na
dolnym i bocznym panelach.

OBROBKA WSTEPNA MIESA

Nalezy pokroi¢ mieso na kawatki o takiej wielkosci,
aby tatwo przechodzity przez komore mielgca.
Nalezy podtgczyé maszynke do mielenia miesa do
zrédta zasilania pragdem elektrycznym i przetgczyé
wytgcznik na pozycje ON.

Nalezy umiesci¢ mieso na misce i powoli podawaé
do maszynki do mielenia miesa popychaczem.

Po zakonczeniu pracy nalezy wytgczy¢ maszynke do
mielenia miesa i odigczy¢é jg od sieci
elektroenergetycznej.

PRZYRZADZENIE MIESA DO KEBBE

Kebbe to tradycyjne danie Bliskiego Wschodu.
Zazwyczaj jest przyrzgdzane z baraniny i zboza
pszennego, ktére nalezy przerobi¢ na jednolita mase.
Z miesa mielonego robi sie puste rureczki, faszeruje
sie je grubszg masg mielong z przyprawami i smazy
sie w oleju.

Nalezy przepusci¢ wczesniej przygotowany farsz
przez nasadke do kebbe.

Nalezy pokroi¢ uzyskang pustg rure na kawatki o
pozadanej dtugosci.

Nalezy napefnic rurki farszem i zalepic ich konce.
Nalezy podsmazyc¢ kebbe w oleju.

PRZYRZADZANIE DOMOWEJ KIELBASY

Nalezy zanurzy¢ powtoke kietbasy w cieptej wodzie
na 10 minut, a nastepnie zatozy¢ wilgotng powtoke
na nasadke do przygotowania kietbasy.

Nalezy zamiesci¢ zmielone mieso na misie. Nalezy
napetni¢ powtoke, delikatnie przesuwajgc mieso do
komory mielgcej za pomocg popychacza.

Jesli powtoka przyklei sie do nasadki, nalezy jg
zwilzy¢ woda.

PRZYSTAWKA DO WYCISKANIA JAGOD, OWOCOW
| POMIDOROW.
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W16z dlimak do bloku maszynki do mielenia miesa
zgodnie z powyzszym opisem.
W16z szkielet z otworami do obudowy przystawki do
wyciskania. Ustaw je na slimaku.
Przykre¢ nakretke na gniezdzie maszynki do miesa.
Przykre¢ tace przystawki do wyciskania na gniezdzie
maszynki do miesa.
Wkreé¢ $rube regulacyjng w otworze na $rube do
okoto potowy.
UWAGA: podczas przetwarzania jagdd
zawierajgcych duzg ilos¢ ziaren (czerwone i czarne
porzeczki, maliny, jezyny) zaleca si¢ podniesienie

Sruby regulacyjnej, aby ziarna mogly tatwo
przechodzié i nie zatyka¢ otworow szkieletu.
Po zamontowaniu przystawki mozna rozpoczgc

wyciskanie soku.

UWAGA: Jesli chcesz wycisng¢ sok z owocédw z
duzymi pestkami (wisnie, $liwki itp.), najpierw usun z
nich pestki.

Wiacz maszynke do miesa zgodnie z powyzszym
opisem.

Wrzucaj kawatki warzyw lub owocéw za pomocag
popychacza do tacy maszynki do mielenia miesa.
Uzyskany sok splynie poprzez dziobek tacki
przystawki do wyciskania, a miazga wyleci z otworu
na koncu przystawki.

UWAGA: Jesli migzsz nie wychodzi przez ten otwor,
odkre¢ $rube regulacyjng w gore. W ten sposéb
zwiekszysz szerokos¢ szczeliny, przez ktorg
przechodzi migzsz.

Jesli sok gromadzi sie w gardzieli zatadunkowej, uzyj
Rewersu.

REWERS

Jesli maszynka do mielenia miesa zostata zatkana,
nalezy jg wytgczy¢ oraz, nie odtgczajac od zasilania,
ustawi¢ przetgcznik w pozycji R.

Slimak zacznie sie obraca¢ w przeciwnym kierunku i
wypchnie zaciete produkty.

Jesli to nie rozwigze problemu, nalezy odtgczyé
maszynke do mielenia miesa od  sieci
elektroenergetycznej, rozmontowac jg i wyczyscic.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
DEMONTAZ

Nalezy wytaczy¢ maszynke do mielenia miesa oraz
upewni¢ sie, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.
Nalezy odigczyé urzadzenie od
elektroenergetyczne;.

Demontaz nalezy przeprowadza¢ w odwrotnej od
montazu kolejnosci.

sieci

CZYSZCZENIE

Nalezy usung¢ resztki produktow.

Nalezy umy¢ wszystkie czesci, ktore stykaty sie z
produktami, cieptg woda z dodatkiem srodka
myjgcego.

Nie nalezy uzywaé srodkéw sciernych, substancji
zawierajgcych  chlorek  lub  rozpuszczalnikéw
organicznych.

¢ Nie wolno zanurzaé¢ obudowy silnika w wodzie.
e Zabrania si¢ my¢ detale metalowe maszynki do

mielenia miesa w zmywarce!

Nie nalezy korzystac z goracej wody o
temperaturze powyzej 50°C do mycia detali
metalowych maszynki do mielenia miegsa,

poniewaz to przyspieszy ich utlenienie.
Po umyciu nalezy przetrze¢ czesci metalowe
sucha sciereczka.
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Jesli maszynka do mielenia miesa nie bedzie
wykorzystywana przez dluzszy czas, nalezy
przetrze¢ jej wszystkie metalowe czesci
Sciereczka zwilzong olejem roslinnym.

PRZECHOWYWANIE

Przed przechowywaniem nalezy sie upewnic, ze
urzadzenie jest odtgczone od sieci
elektroenergetycznej i catkowicie wystygto.

Nalezy  spetnic  wszystkie zalecenia  sekdji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

Nalezy przechowywaé urzgdzenie w suchym i
chtodnym miejscu.

X

=== Ten symbol na urzgdzeniu, opakowaniu i/lub
dofgczonej do nich dokumentacji oznacza, ze
zuzytych urzagdzen elektrycznych i elektronicznych
nie mozna wyrzucaé¢ razem ze zwyklymi odpadami
gospodarczymi. Nalezy je przekazywaé do
wyspecjalizowanych punktéw zbidrki.

Szczegdtowe informacje na temat istniejgcych
systemow zbiérek odpadéw mozna uzyskac u wtadz
lokalnych.

Prawidtowa utylizacja umozliwia zachowanie
cennych zasobdéw i zapobieganie mozliwemu
negatywnemu wptywowi na zdrowie ludzi i stan
srodowiska naturalnego, ktéry moze powsta¢ w
wyniku nieodpowiedniego postepowania z
odpadami.

www.scarlett.ru

24

IM020

SC-MG45M21


http://www.scarlett.ru/

