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DZIEKUJEMY, ZE ZDECYDOWALI SIE PANSTWO NA ZAKUP BLENDERA ZELMER. MAMY
NADZIEJE, ZE PRODUKT SPELNI PANSTWA OCZEKIWANIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy dokfadnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Nalezy jg
przechowywaé w bezpiecznym miejscu do uzytku w przysztosci.

OPIS

Pokretto regulacji predkosci

Przycisk niskiej predkosci / dostosowanie predkosci
Przycisk bardzo wysokiej predkosci TURBO
Jednostka gtéwna

Ostrze miksujgce

Pokrywa rozdrabniacza

Ostrze rozdrabniacza

Rozdrabniacz

Mechanizm trzepaczki
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0 Trzepaczka
1 Pojemnik z miarka

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTW

Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, producent, jego
pracownik dziatu wsparcia technicznego Ilub inni
specjalisci o rownowaznych kwalifikacjach powinni go
wymieni¢, zeby zapobiec zagrozeniom.

Przestrzegaé czasow pracy akcesoriow wskazanych w
ich poszczegoblnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Aby wyczysci¢ urzgdzenie, nalezy postepowacé zgodnie z
instrukcjami zawartymi w czesci instrukcji poswieconegj
czyszczeniu i konserwacji.

Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie grozi
obrazeniami!

Nalezy zachowaC ostroznos¢ podczas korzystania z
ostrych ostrzy, oprdézniania pojemnika i podczas
czyszczenia.

Nalezy zachowacC ostroznosé¢, wlewajgc gorgcy ptyn do



pojemnika do miksowania, poniewaz ptyn moze sie
przela¢ z powodu nagtego dziatania wywotanego parg.

Zawsze nalezy odtgcza¢ mikser od zasilania, kiedy nie
jest w uzyciu, a takze przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

Nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyC je od sieci przed
wymiang  jakichkolwiek  akcesoriow lub  przed
koniecznoscig dotkniecia czesci, ktore poruszajg sie w
trakcie korzystania z urzgdzenia.

Urzadzenie nie powinno byC¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i kabel do niego nalezy trzymacC poza
zasiegiem dzieci.

Urzadzenia mogg uzywaC osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
lub nieposiadajgce doswiadczenia | wiedzy, pod
warunkiem ze sg one nadzorowane lub zostaty pouczone
na temat bezpiecznego uzytkowania oraz sg swiadome
zwigzanego z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg uzywac urzgdzenia jako zabawki.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j

wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie nalezy go uzywac¢ do
celéw komercyjnych lub przemystowych. Wszelkie nieprawidtowe uzytkowanie lub nieprawidtowe obchodze-
nie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

Przed podigczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy napiecie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

W trakcie korzystania z urzadzenia kabel zasilajgcy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokét urzadzenia.
Nie uzywac urzadzenia, nie podigczac go lub odtaczac¢ od sieci, majgc mokre rece i/lub stopy.
Nie ciagna¢ za kabel przytaczeniowy w celu odtgczenia go i nie uzywac¢ go do przenoszenia urzadzenia.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowacé
sie z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku i zagrozeniom, nie otwiera¢
urzadzenia. Naprawy lub inne operacje dotyczgce urzgdzenia moze wykonywac tylko wykwalifikowany
personel techniczny z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
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Eurogama Sp. zo.o nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody lub uszkodzenia, ktére moga
wystagpi¢ u ludzi, zwierzat lub przedmiotéw w wyniku nieprzestrzegania powyzszych ostrzezen.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
MIKSOWANIE Z UZYCIEM POKRETLA PREDKOSCI

Tego akcesorium mozna uzywaé do robienia dipéw, soséw, zup, majonezu, jedzenia i mieszanych
napojow dla dzieci i oséb starszych, mlecznych shake'ow, itp.

1. Zainstalowaé ostrze mieszajgce naciskajgc oba przyciski sprzegajgce na jednostce gtéwnej do czasu
unieruchomienia (Rys. 1)

2. Sugerujemy pokrojenie zywnosci w kostki o rozmiarze nie wigekszym niz 15 mm. Umies$ci¢ zywnosé
przeznaczong do obrébki w pojemniku z miarg i doda¢ troche zimnej przegotowanej wody lub czystej wody
pitnej, mleka, itp. (Rys. 2)

Umies$¢ podstawke pod pojemnikiem i dodaj zywnos$¢ i wode do pojemnika
3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej
4. Umiesci¢ mikser w pojemniku (Rys. 3)

5. Urzadzenie uruchamiamy naciskajgc przycisk wysokiej lub niskiej predkosci. Aby zywnos$¢ zmiksowac
dobrze i szybko, nalezy jedna rekg trzymac pojemnik a drugg reka wykonywac urzadzeniem ruchy w goére
i w dot (Rys. 4). Jesli chcemy zatrzymac urzadzenie nalezy zwolni¢ przycisk przetgcznika.

6. Po pracy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

Uwaga
- Nieprzerwany czas pracy akcesoriow nie powinien by¢ dtuzszy niz jedna minuta.

- Dla uzyskania idealnego efektu miksowania za pomocg ostrza, unika¢ uzywania go bez zanurzenia w
ptynie.

JAK KORZYSTAC Z ROZDRABNIACZA

Tego akcesorium mozna uzywac do siekania miesa, imbiru, czosnku oraz przygotowania granulatu z
marchwi, sosu chili, itp.

1- Umiesci¢ ostrze rozdrabniacza na wale rozdrabniacza (Rys. 5)

2. Sugerujemy pokrojenie zywnosci w odpowiednie ksztatty i rozmiary. Np. pokrojenie miesa w paski 2 cm
X 2 cm x 6 cm, pokrojenie cebuli w 4-6 krazkow itd. Umiesci¢ przygotowang zywnos¢ w rozdrabniaczu i
zamkng¢ pokrywe rozdrabniacza. (Rys. 6)

3. Dobrze zatrzasng¢ korpus z pokrywa rozdrabniacza, a nastepnie podtgczy¢ urzadzenie do zasilacza i
wcisnaé przetgcznik . (Rys. 7) Kiedy zywnos$¢ osiggnie pozadang teksture, zwolnié przycisk przetacznika.
Urzadzenie przestanie pracowac. Na koncu, najpierw odtaczy¢ urzadzenie z zasilania, a nastepnie przela¢
przetworzong zywnos$¢.

Wskazowki dotyczace eksploatacji:

Przycisku wysokiej predkosci nalezy uzywac¢ przy rozdrabnianiu migsa, w szczegolnosci funkcja turbo,
poniewaz trwa to tylko okoto 10 sekund i sprawia ze migso smakuije lepie;.

Przycisk niskiej predkosci zalecany jest do rozdrabniania marchwi, imbiru, czosnku i pieprzu. Przetgczenie
trybu pracy na niskg predko$¢ na okoto 15 sekund moze da¢ lepsze wyniki.

Najlepszy materiat migsny do przetwarzania: chuda wotowina bez $ciegien, chuda wieprzowina bez skéry

i kosci. Proporcja tlustego migsa nie powinna przekracza¢ jednej piatej catego rozdrabnianego migsa, w
innym przypadku wptynie na wynik rozdrabniania.
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JAK KORZYSTAC Z TRZEPACZKI

1. Umiesci¢ trzepaczke w mechanizmie napedowym, a nastepnie umiescic¢ cato$¢ na jednostce gtowne;j.
(Rys. 8)

2. Umiesci¢ biatka jajek z 4-5 jaj w pojemniku, a nastgpnie umiesci¢ w nich trzepaczke. Podigczy¢ do
zasilania i ubija¢ z uzyciem przycisku wysokiej predkosci. Po uformowaniu piany, zwolni¢ przycisk
przetacznika. Urzadzenie przestanie pracowac. Na koncu odtaczyé urzagdzenie z zasilania. (Rys. 9)

Wskazéwka:

Optymalna wydajno$¢ po miksowaniu: odwréci¢ kubek do géry nogami, biatko jajka w postaci ptynnej nie
powinno wyptywac.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtaczy¢ kabel zasilajacy. Nie dotykac ostrza.

Do wytarcia korpusu urzadzenia uzywac suchej $ciereczki kuchennej. Surowo zabrania sie ptukania
jednostki gtdwnej wodg lub zanurzania jej w wodzie.

Nie uzywac¢ metalowych lub nylonowych szczotek, $ciernych produktéw gospodarstwa domowego,
rozcienczalnikéw lub innych podobnych produktéw czyszczacych do czyszczenia urzgdzenia, gdyz mogg
uszkodzi¢ strukture jego powierzchni.

Usuwac wszelkie zanieczyszczenia z kabla zasilajacego przy uzyciu miekkiej, suchej $ciereczki.

Wymogi dotyczace czyszczenia poszczegolnych akcesoriow

g:z::::gue Szorowanie Plukanie czzgr(\s’EEzzzErz:]i i: Zmywarka Uwagi
Ostrze miksujgce v X X Nie zanurza¢
w wodzie

Pojemnik z miarg v v v

biania baiek v x x X | Waedze
Trzepaczka v v v v

rozchabniacza” v X x X | Waedze
Rozdrabniacz v v v v

Ostrze rozdrabniacza X v v v




Tabela przepisow
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Materiat Czas Predkos¢ Akcesoria
Namoczona marchewka: 240g - Woda: 360g 10” MAKS. Ostrze miksujgce
Kostki miesa: 200g 10” MAKS. Rozdrabniacz
Biatko jaj: 4-5 jaj 120” MAKS. Trzepaczka
Smietanka: 250ml 60-75” MAKS. Trzepaczka

USUWANIE PRODUKTU

zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), ktora okresla ramy prawne
obowigzujgce w Unii Europejskiej w zakresie usuwania i ponownego wykorzystania zuzytych
I urzadzen elektronicznych i elektrycznych. Nie wyrzuca¢ tego produktu do $mieci. Odda¢ w
najblizszym punkcie skupu zuzytych urzadzen elektronicznych i elektrycznych.

E Ten produkt jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE w sprawie
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WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING ZELMER,
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Speed control knob

Low speed button / speed adjustable
Turbo high speed button
Main unit

Blending blade
Chopper lid

Chopping blade
Chopper

Whisk support

Whisk

Beaker
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SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
man- ufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in or- der to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades , emptying the bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can
be ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
un- attended and before assembling, disassembling or



cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appli- ance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physi-
cal, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they un- derstand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use un- der any
circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product
label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work without load.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an official
technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BLENDING WITH SPEED KNOB

This accessory is special suitable for processing dip, sauce, soup, mayonnaise, baby or aged people food
and mixed drinks, milk shake, etc.

1. Install the mixing blade by pressing both coupling buttons on the main unit until it is fixed (Fig. 1)

11
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2. Cutting the food into cubic block that no more than 15 mm, then put them into beaker and add some cold
boiled water, or drinking water, milk,water,milk,etc. (Fig. 2)

Place the cup mat under the beaker add food and water into beaker 3- plug the power cord into power
socket

4. Put the blending blade into beaker (Fig. 3)

5. The product will continue to work by pressing on high or low speed button. In order to blend the food well
and quickly, please use your one hand to hold the beaker, the other hand to hold the main unit to do up
and down reciprocating movement. If you want to stop this product, just press on the switch button. (Fig.
4)

6. Pull the plug out of the power socket after working.

Attention
- The accessories continuous working time should less than 1 minute.

- In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without immersing into liquids.

HOW TO USE THE CHOPPER

This accessory is special suitable for chopping meat, ginger, garlic, and making carrot granule, chili sauce,
etc.

1. Setting the chopping blade into chopper shaft (Fig. 5)

2. Cutting the food material into appropriate shape and size. For example: cut meat into 2cm*2cm* 6cm
size; cut onion into 4-6 disc, etc. Put the ready food into chopper and lock the chopper lid. (Fig. 6)

3. Let the main unit turn-lock clasp to the chopper lid, and then plug in and press the switch button. Once
the food material chopped to your expected effect, just hand off the switch button, and the product will stop
working. Finally, you should unplug the power cord firstly and then pour out the processed food. (Fig. 7)

Some operation tips:

High speed button should be used when meat chopping, especially the turbo function, as it only takes
about 10 second and the meat foam taste better.

It is recommended to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper particles.
Turn to the low speed to work around 15 seconds can get better effect.

The best food material to process meat: Lean beef without tendon, lean pork without pigskin and bone. The
proportion of fat meat should not exceed one fifth of the whole piece of chopping meat, otherwise it will
affect the chopping effect.

HOW TO USE THE WHISK
1. Inserting the whisk into egg white beating components, and then lock it to the main unit. (Fig. 8)

2. Adding egg whites of 4-5 eggs into beaker, and then put the whisk into it. Plug in and use high speed
button to work. Once the egg white formed foam, hand off the switch button and the product will stop
working. Finally, unplug the power cord. (Fig. 9)

Warm prompt:

The optimum efficiency after mixing: Put the cup upside down, and there is no egg white liquid flow out.



MAINTENANCE AND CLEANING

You should unplug the power cord plug before cleaning. Do not touch the sharp blade.

Please use dry dishcloth to wipe the product body. And it is strictly prohibited to let the main unit rinse with
water or immerse to the water.

Please do not use metal brush, nylon brush, household cleanser, diluent and other similar cleaning sup-
plies to clean this product, as they may damage the product surface structure.

Please use soft dry cloth to wipe the dirt on the power cord.

The cleaning requirements of each functional accessories.

The cleaning requirements of each functional accessories

chli an?;iges Scrubbing Rinsing ITIr:aer:isri\;n Dishwasher | Remark

Blending blade v X X Do not immerse
into water

Beaker v v v

egg white beating Do not immerse

components v x x x into water

whisk v v v v

Chopper lid v X X X :?]?onve;izmerse

Chopper v v v v

Chopping blade X v v v

Table of récipes

Load Time Speed Accesory

Soaked carrot: 240g - Water: 360g 10” MAX Blender

Dice meat: 200g 10” MAX Chopper

Egg white: 4-5eggs 120" MAX Whisk

Cream: 250m| 60-75" MAX Whisk

13
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PRODUCT DISPOSAL

hid

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal
framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical
and electronic waste collection centre closest to your home.



DANKE DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN WIR WUNSCHEN IHNEN, DASS
UNSER PRODUKT IHRE ERWARTUNGEN ERFULLT UND SIE ZUFRIEDEN STELLT.

WARNUNG

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS PRODUKT
VERWENDEN. BEWAHREN SIE ES AN EINEM SICHEREN ORT FUR DEN ZUKUNFTIGEN
GEBRAUCH AUF

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler

Taste flr niedrige Geschwindigkeit / Geschwindigkeitseinstellung
Taste flr Héchstgeschwindigkeit TURBO

Haupteinheit

Purierstab

Mixbecherdeckel

Mixbecher-Schneideklinge

Zerkleinerer

© O N O b~ WOWN -

Schneebesen-Mechanismus

-
o

Schneebesen

-
-

Messbecher

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der
Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die Anweisungen
im Abschnitt Reinigung und Wartung dieses Handbuchs.

Warnung:  Unsachgemalier  Gebrauch kann zu
Verletzungen fuhren!

Gehen Sie bei Verwendung scharfer Schneidmesser,
Entleerung des Behalters und Reinigung vorsichtig vor.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heile Flussigkeit in den
Mixbecher gielen, da die Flussigkeit aufgrund von
dampfinduzierten plétzlichen  Wirkungen verschuttet

15
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werden kann.

Trennen Sie den Stabmixer immer von der
Stromversorgung, wenn er nicht in Gebrauch ist sowie vor
Montage, Demontage oder Reinigung.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder Teile
berthren, die sich bei der Verwendung des Gerats
bewegen.

Das Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden beaufsichtigt oder wurden in die
sichere Anwendung eingewiesen und sind sich der damit
verbundenen Risiken bewusst. Kinder durfen das Gerat
nicht als Spielzeug benutzen.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNUNGEN

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch bestimmt und sollte unter keinen Umstanden fiir kommerzielle oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemaRem Gebrauch oder unsachgeméfer Handhabung
erlischt die Garantie.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angege-
benen Spannung ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt werden.
Das Gerat darf mit nassen Handen o. FliRen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz
getrennt werden.

Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als Tragegriff zu
verwenden.

Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Gerat nicht
gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. lehnt jede Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab, die
aufgrund der Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.



GEBRAUCHSANWEISUNGEN
MIXEN MIT BENUTZUNG DES GESCHWINDIGKEITSREGLERS

Das Gerat kann zur Zubereitung von Dips, Sof3en, Suppen, Mayonnaise, Speisen und Mixgetranken fir
Kinder und altere Menschen, Milchshakes usw. verwendet werden.

1- Installieren Sie den Pdrierstab, indem beide Kupplungskndpfe an der Haupteinheit zur Fixierung
gedriickt werden (Abb. 1)

2- Wir empfehlen, die Produkte in maximal 15 mm grof3e Wiirfel zu schneiden. Geben Sie das zu verarbei-
tende Lebensmittel in den Messbecher ein und filllen Sie etwas kaltes abgekochtes Wasser oder sauberes
Trinkwasser, Milch usw. hinzu. (Abb. 2)

Stellen Sie den Behalterstéander auf und geben Sie Lebensmittel und Wasser in den Behélter ein.
3- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
4- Den Mixer in den Behalter stellen (Abb. 3)

5- Starten Sie das Gerat durch Driicken der Taste fiir hohe oder niedrige Geschwindigkeit. Um die Produk-
te gut und schnell zu mischen, halten Sie den Behalter mit einer Hand und bewegen Sie den Mixer mit der
anderen Hand auf und ab. Um den Stabmixer zu stoppen, driicken Sie die Umschalttaste. (Abb. 4)

6- Trennen Sie das Gerat nach dem Betrieb vom Netz.

Hinweis
- Die Dauerbetriebszeit des Zubehdrs sollte nicht Ianger als eine Minute betragen.

- Um einen perfekten Mischeffekt mit dem Schneidmesser zu erzielen, halten Sie den Plrierstab stets in
der Zubereitung eingetaucht.

ANWENDUNG DES ZERKLEINERERS

Dieses Zubehdr kann zum Hacken von Fleisch, Ingwer, Knoblauch und zur Zubereitung von Karottenpe-
llets, Chilisauce usw. verwendet werden.

1- Setzen Sie die Messerachse auf die Messerwelle (Abb. 5)

2- Wir schlagen vor, die Produkte in geeignete Formen und GréRen zu schneiden. Z.B. Schneiden Sie das
Fleisch in Streifen von 2 cm x 2 cm x 6 cm, Zwiebel in 4-6 Ringe usw. Legen Sie die zubereiteten Lebens-
mittel in den Zerkleinerer und schliefen Sie den Deckel. (Abb. 6)

3- Verbinden Sie das Gehause mit der Abdeckung des Zerkleinerers gut, schlieen Sie dann das Gerat an
die Stromversorgung an und driicken Sie die Einschalttaste. Wenn die Zubereitung die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat, lassen Sie die Einschalttaste los. Das Gerat stoppt danach. Zuletzt trennen Sie
zuerst das Gerat von der Stromversorgung und gieRen Sie die Zubereitung um. (Abb. 7)

Betriebshinweise:

Beim Zerkleinern von Fleisch verwenden Sie die Hochgeschwindigkeitstaste, insbesondere die
Turbofunktion, da dies nur etwa 10 Sekunden dauert und das Fleisch dann besser schmeckt.

Die Niedriggeschwindigkeitstaste wird fir Karotten, Ingwer, Knoblauch und Pfeffer empfohlen. Das
Umschalten auf niedrige Geschwindigkeit fir etwa 15 Sekunden kann bessere Ergebnisse liefern.

Das beste Fleischmaterial fur die Verarbeitung: mageres Rindfleisch ohne Sehnen, mageres Schwein-
efleisch ohne Haut und Knochen. Der Anteil an fettem Fleisch sollte nicht mehr als ein Fiinftel des gesam-
ten Hackfleischs betragen, da er sonst das Ergebnis beeintrachtigt.
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VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS

1. Legen Sie den Schneebesen in den Antriebsmechanismus und setzen Sie ihn dann auf die Hauptein-
heit. (Abb. 8)

2. Geben Sie das Eiweil} aus 4-5 Eiern in den Behalter und legen Sie dann den Schneebesen hinein. An
die Stromversorgung anschlieen und mit der Schnelltaste aufschlagen. Sobald sich der Schaum gebildet
hat, lassen Sie den Schaltknopf los. Das Gerat stoppt. Trennen Sie schlieRlich das Gerat von der
Stromversorgung. (Abb. 9)

Hinweis:

Optimale Leistung nach dem Mischen: den Becher auf den Kopf stellen, Eiweil in fliissiger Form sollte
nicht herausflielen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung das Netzkabel ab. Die Klinge nicht beriihren.

Wischen Sie den Geratekdrper mit einem trockenen Kiichentuch ab. Es ist strengstens verboten, die
Haupteinheit mit Wasser abzuspllen oder in Wasser einzutauchen.

Verwenden Sie keine Metall- oder Nylonbirsten, scheuernde Haushaltsprodukte, Verdiinner oder
ahnliche Reinigungsmittel zur Reinigung des Gerats, da diese die Oberflachenstruktur beschadigen
kénnen.

Entfernen Sie jeglichen Schmutz vom Netzkabel mit einem weichen, trockenen Tuch.

Vorgaben fiir die Reinigung einzelner Zubehorteile

L Reinigen
Relnlg_t_mg_von Scheuern Spiilen durch Spiilmaschine| Bemerkungen
Zubehorteilen Eintauchen
Nicht im
Mixerklinge (v 4 X b 4 Wasser
eintauchen
Messbecher v v v 4
Komponenten Nicht im
zum Eischnee-Schlagen v X X X Watsserh
eintauchen
Schneebesen v v 4 v v
Nicht im
Deckel des
Zerkleinerers v X X X \é\i/:tzsu?:rhen
Zerkleinerer v v v v
Klinge des Zerkleinerers b4 v v v




Hinweistabelle

Material Zeit Geschwindigkeit Zubehor
Getrankte Mohren: 2409 - Wasser: 360g 10” MAX. Mixerklinge
Fleischwdirfel: 200g 10” MAX. Zerkleinerer
Eiklar: 4-5 Eier 1207 MAX. Schneebesen
Sahne: 250ml 60-75” MAX. Schneebesen

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Europaischen Parlaments und des
E Rates Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Européis-
I chen Union festlegt. Das Produkt nicht mit Kommunalabfallen entsorgen. Bringen Sie dieses
Produkt zur nachstgelegenen Sammelstelle fir gebrauchte Elektrogerate:
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DEKUJEME ZA VYBER ZNACKY ZELMER DOUFAME, ZE VYROBEK SPLNi VASE OCEKAVAN.

VAROVANI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PROSIM POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K OBSLUZE A
ULOZTE JEJ NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

Voli€ rychlosti

Tlagitko nizké rychlosti / pfizplisobeni rychlosti
Tlacgitko velmi vysoké rychlosti TURBO

Hlavni jednotka

Mixovaci ¢epel

Viko krajece

Cepel krajece

Kraje¢

Mechanismus Slehace

Slehag

Nadoba s odmérkou

= =2 © 00 N O g WON =

)

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho zaméstnanec oddéleni technické podpory
nebo jiny odbornik s rovnocennou kvalifikaci, aby
nedoslo k ohrozeni.

Dodrzujte provozni doby pfisluSenstvi uvedené v
jednotlivych kapitolach navodu k obsluze.

PFi Cisténi zafizeni postupujte podle pokynu obsazenych
v Casti navodu vénovane Cisténi a udrzbé.

Vystraha: V dusledku nespravného pouziti mize dojit k
urazu!

Pfi pouzivani ostrych Cepeli, vyprazdhovani nadoby a
béhem Cisténi je nutné dbat na opatrnost.

Pfi nalévani horké tekutiny do mixovaci nadoby je nutné



davat pozor, protoze tekutina zadit pretékat v dusledku
nahlé reakce vyvolané parou.

Pokud mixér nepouzivate a pred jeho montazi,
demontazi nebo Cisténim jej vzdy odpojte z elektrické
zasuvky.

Pfed vymeénou jakéhokoli pfislusenstvi nebo je-li nutné
dotknout se soucasti, které se pfi pouzivani zarizeni
pohybuji, je nutné zafizeni vypnout a odpojit z elektrické
zasuvky.

Zafizeni nesmi pouzivat déti. Uchovavejte zafizeni a
jeho kabel mimo dosah déti.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo osoby bez zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly poucCeny o bezpeCném pouzivani a
jsou si védomy rizika, které je s tim spojeno.

Nedovolte détem pouzivat zafizeni jako hracCku.
Zafizeni je ur€eno k pouziti v maximalni nadmorské

vySce 2000 m n. m.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je ur€eno pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti nesmi byt pouzito pro komeréni nebo
prudmyslové ucely. Jakékoli nespravné pouziti nebo lub nespravné zachazeni se zafizenim ma za nasledek
ztratu zaruky.

PFed pfipojenim zafizeni k siti zkontrolujte, zda je napajeci napéti stejné, jak je uvedeno na typovém stitku
zafizeni.

Béhem pouzivani zafizeni nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo omotany kolem zafizeni.

Mate-li mokré ruce a/nebo nohy, zafizeni nepouzivejte, nepfipojujte je ani neodpojujte od sitové zasuvky.
Pfi odpojovani zafizeni ze sitové zasuvky netahejte za pfivodni kabel, nepouzivejte pfivodni kabel k
pfenaseni zafizeni.

V pripadé jakékoli poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte zafizeni ze sitové zasuvky a kontaktujte
autorizované oddéleni technické podpory. Aby se zabranilo riziku a ohrozeni, zafizeni neotevirejte. Opravy
nebo jiné zasahy na zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal z oficidlniho oddéleni
technické podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nenese odpovédnost za jakékoli $kody nebo poskozeni, ke kterym muze dojit u lidi, zvifat
nebo predmétl v dusledku nedodrzeni vySe uvedenych upozornéni.

21



22

(074

NAVOD K POUZITI
MIXOVANI S VYUZITIM VOLICE RYCHLOSTI

Toto pfisluSenstvi Ize pouzit k pfipravé dipt, omacek, polévek, majonézy, jidel a michanych napoju pro
déti a seniory, mlé¢nych koktejlt atd.

1. Namontujte mixovaci ¢epel stisknutim obou spojovacich tlacitek na hlavni jednotce, dokud nebude
napevno (Obr. 1)

2. Doporucujeme nakrajet potraviny na kosticky ne véts§i nez 15 mm. Do nadoby s odmérkou vlozZte
potraviny uréené ke zpracovani a pfidejte trochu studené prevarené vody nebo Cisté pitné vody, mléka,
apod. (Obr. 2)

Umistéte pod nadobu podnos a vlozte potraviny a vodu do nadoby
3. Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky
4. Vlozte mixér do nadoby (Obr. 3)

5. Zafizeni se zapina stisknutim tlacitka vysoké nebo nizké rychlosti. Pro spravné a rychlé smichani
potravin pfidrZujte jednou rukou nadobu a druhou rukou pohybujte zafizenim nahoru a doll. Chcete-li
zafizeni zastavit, stisknéte tlacitko pfepinace. (Obr. 4)

6. Po praci odpojte zafizeni od elektrické zasuvky.

Upozornéni
NepreruSovana prace prislusenstvi nesmi byt delSi nez jedna minuta.

Pro dosazeni idealniho vysledku mixovani pomoci ¢epele se snazte ji neponofovat do tekutiny.

JAK POUZIVAT KRAJEC

Toto pfislusenstvi muzete pouzit k mélnéni masa, drceni zazvoru, ¢esneku a vyrobé mrkvovych granuli,
chilli omacky apod.

1. Nasadte ¢epel krajece na htidel krajece (Obr. 5)

2. Doporucujeme nakrajet potraviny na kousky vhodného tvaru a velikosti. Napf. maso nakréjejte na
prouzky 2 cm x 2 cm x 6 cm, cibuli na 4-6 platku atd. Takto pfipravené potraviny vioZte do krajece a zavrete
viko krajece. (Obr. 6)

3. Viko a télo krajec¢e musi zacvaknout a pak pfipojte zafizeni do elektrické zasuvky a stisknéte prepinac.

Jakmile potraviny dosahnou pozadovanou strukturu, uvolnéte tlacitko prepinace. Zafizeni prestane
pracovat. Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky a pak prelijte zpracovanou potravinu. (Obr. 7)

Provozni pokyny:

Tlagitko vysoké rychlosti pouzivejte pfi mélnéni masa, zejména funkci turbo, protoze to trva jen asi 10
vtefin zlepSuje chut masa.

Tlacgitko nizké rychlosti se doporucuje k drceni mrkve, zazvoru, €esneku a pepfe. Pfepnuti provozniho
reZzimu na nizkou rychlost na dobu 15 vtefin mGze pfinést lepSi vysledky.

Nejlepsi druhy masa ke zpracovani: libové hovézi maso bez Slach, libové veprfové maso bez kiize a kosti.
Podil tuéného masa by nemél pfesahnout pétinu veskerého mletého masa, v opaéném ptipadé to ovlivni
vysledek mleti.
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JAK POUZIVAT SLEHAC
Vlozte Sleha¢ do pohonného mechanismu a pak umistéte celek na hlavni jednotce. (Obr. 8)

Do nadoby vlozZte bilek z 4-5 vajec a pak v nich umistéte Slehac. Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky a
Slehejte s pouzitim tlacitka vysoké rychlosti. Po vytvofeni pény uvolnéte tlacitko pfepinace. Zafizeni
prestane pracovat. Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky. (Obr. 9)

Tip:

Optimalni efekt po mixovani: obratite-li hrnek dnem vzhuru, uslehany vajecny bilek by nemél vytékat.

UDRZBA A CISTENI
Pred ¢isténim odpojte napajeci kabel. Nesahejte na Cepel.

K otfeni téla spotfebiCe pouzijte suchou kuchyriskou utérku. Je pfisné zakazano oplachovat hlavni
jednotku vodou nebo ji ponofit do vody.

K ¢isténi spotfebiCe nepouzivejte kovové ani nylonové kartace, brusné vyrobky pro domacnost, fedidla
nebo jiné podobné Cistici prostfedky, protoZze by mohly poskodit strukturu jeho povrchu.

Veskeré necistoty z napajeciho kabelu odstrarite mékkou, suchou utérkou.

Pozadavky na ¢isténi jednotlivého prislusenstvi

S;?s‘ﬁl";enstvi Drhnuti | Oplachovani po‘i"gﬁg:“"m Myéka | poznamiy
Mixovaci ¢epel v X X gg;\)lgg?lfovat
Nadoba s odmérkou v v v

Vaibiného biku v x x X | dovedy
Slehag v v v v

Viko krajece v x X X g:;\);gsfovat
Kraje¢ v v v v

Cepel krajece x v v v
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Tabulka receptu

Potravina Cas Rychlost Prislusenstvi
Namocena mrkev: 240g - Voda: 360g 10” MAX. Mixovaci ¢epel
Kostky masa: 200g 10” MAX. Kraje¢
Vajeény bilek: 4-5 vajec 120” MAX. Slehad
Smetana: 250ml 60-75” MAX. Sleha¢

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), ktera stanovi pravni ramec platny
v Evropské unii v rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronic-

sbérné nebo vykupné odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.



DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZELMER VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

VAROVANIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZIVANIE, KTORY SI
UCHOVAJTE NA BEZPECNOM MIESTE, ABY STE HO MOHLI POUZIT AJ V BUDUCNOSTI

OPIS

Otocny regulator rychlosti

Tlacidlo pre nizku rychlost /prispésobenie rychlosti
Tlacidlo na najvyssiu rychlost TURBO

Pohonna jednotka

Mixovaci nadstavec

Veko nadoby na sekanie

Noze sekacika

Sekacik

Mechanizmus Slahacieho nadstavca

© O N O b~ WN -

Srahacia metlicka

- A
- O

Nadoba s mierkou

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Poskodeny sietovy kabel mdze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy Cas urCeny pre prislusenstvo,
uvedeny pre jednotlivé €asti v navode na ich pouzivanie.
Pri  Cisteni spotrebiCa postupujte podla pokynov
uvedenych v Casti navodu o Cisteni.

Varovanie: Nespravne pouzivanie mobze spoésobit
zranenia!

Pri manipulacii s ostrymi predmetmi, vyprazdriovani
nadoby a pocCas Cistenia postupujte opatrne.

Pri vlievani horucej tekutiny do nadoby na mixovanie
postupujte opatrne, aby sa tekutina nepreliala nasledkom
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nahleho pésobenia pary.

Ak spotrebi€ nepouzivate, pred montazou, demontazou
alebo pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napajania.
Spotrebi€ vzdy odpojte z napajacej siete pred vymenou
akychkolvek Casti prisluSenstva alebo pred nevyhnutnym
kontaktom s rotujucimi Castami po€as chodu spotrebica.

Zabrarte detom v manipulacii so spotrebicom. Spotrebic
aj kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mbézu pouZzivat osoby so zniZzenou fyzickou,
zmyslovou alebo duSevnou schopnostou, alebo osoby
bez skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, Ze su pod
dohfadom alebo boli pouCené o bezpeCnom
prevadzkovani a uvedomuiju si riziko.

Zabrante detom pouzivat’ spotrebi¢ ako hracku.
Spotrebi€ je ureny na pouzivanie v maximalnej
nadmorskej vyske do 2000 m.n.m.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Zariadenie je uréené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouzivajte pre komeréné ani priemyselné
ucely. Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nasledok zruSenie
zaruky a zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, ¢i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napatia uvedeného na
etikete vyrobku.

Napdjaci kabel sa po¢as prevadzky nesmie zamotat' ani ovinat' okolo pristroja.

Nepouzivajte, nepripdjajte ani neodpajajte spotrebi€ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.
Ak chcete odpojit’ spotrebi¢ z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kébel ani ho nepouzivajte ako drziak
pri manipulacii.

V pripade poruchy alebo poskodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete a kontaktujte autorizované oddele-
nie technickej pomoci. Zariadenie neotvarajte, aby ste predisli riziku vzniku nebezpecenstva. Servis a opravy
zariadenia mézu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického servisu
znacky.

B&B TRENDS SL. nie je zodpovedna za Ziadne $kody, ktoré m6zu vzniknut fudom, zvieratdm alebo na
predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spésobom.



NAVOD NA POUZIVANIE
MIXOVANIE PRI POUZITi REGULATORA RYCHLOSTI

Tato Cast prisluSenstva sa mbze pouzivat na pripravu dipov, omacok, polievok, majonézy, varenych jedal
a mieSanych napojov pre deti a seniorov, mlie¢nych koktailov atd'.

1. Stlacte obe spajacie tlacidla na pohonnej jednotke a mixovaci nadstavec nasurite na pohonnu jednotku
az kym nebude pevne zaisteny (Obr. 1)

2. Odporu¢ame nakrajat’ suroviny na mensie kocky cca. do 15 mm.

Surovinu, ktord chcete pokrajat umiestnite v nadobe s ryskou a prilejte trochu prevarenej studenej vody
alebo Ccistej pitnej vody, mlieka, atd. (Obr. 2)

Nadobu podlozte tackou a do nadoby pridajte suroviny a vodu
3. Spotrebic¢ pripojte do napajacej siete
4. Mixér ponorte do nadoby (Obr. 3)

5. Spotrebi¢ spustite stlacenim tlacidla pre vysoku alebo nizku rychlost. Pre rychle a kvalitné zmixovanie
surovin odporu¢ame jednou rukou si pridrziavat nadobu a druhou rukou pohybovat spotrebi¢om smerom
hore a dolu. Ak chcete spotrebi¢ zastavit, stlacte prepina¢ (Obr.4).

6. Po praci odpojte spotrebi¢ z napajacej siete.

Upozornenie
NepretrZity chod prisluSenstva by nemal byt dlh&i ako jedna minuta.

Ostrie pred pouzitim ponorte do vody, vdaka tomu budu Vase suroviny dokonale zmixované.

AKO POUZIVAT SEKACIK

Tato Cast prisluSenstva sa moze pouzivat na sekanie masa, zazvoru, cesnaku a pripravu granulatu z
mrkvy, chilli omacky, atd.

1. N6z zaistite na hriadeli sekacika (Obr. 5)

2. Odporu¢ame suroviny nakrajat na vhodné tvary a velkost. Napr. maso nakrajat na pasiky 2 cm x 2 cm
x 6 cm, cibulu nakrajat na 4 az 6 krazkov atd. Pripravené suroviny vloZte do sekacika zavrite veko sekaci-
ka (Obr.6)

3. Dobre priklapnite veko na korpus sekacika a spotrebi¢ pripojte do sietového napajania, zapnite
prepina¢. Ked maju suroviny pozadovanu texturu, uvolnite tlacidlo prepinaca. Spotrebi¢ prestane
pracovat. Na konci, najskér spotrebi¢ odpojte z napajania a nasledne prelejte spracované suroviny do inej
nadoby. (Obr. 7)

Odporuéania pri prevadzkovani:

Na sekanie masa pouzivajte tlacidlo pre vysoku rychlost, predov§etkym funkciu turbo, pretoze to trva iba
cca. 10 sekund a vdaka tomu bude mat méso kvalitnejSiu chut.

Na pripravu mrkvy, zazvoru, cesnaku a korenia sa odportcéa pouzivat tlacidlo pre nizku rychlost. Zmena
rezimu na nizku rychlost na cca. 15 sekind moéze viest k lepSiemu vysledku.

NajlepSie mésové suroviny na spracovanie: chudé hovadzie méaso bez $liach, chudé bravéové méso bez
koZe a bez kosti. Pomer mastného masa by nemal byt vy$Si ako patina vSetkého sekaného masa, v
opacnom pripade to ovplyvni vysledok sekania.
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AKO POUZIVAT SLACHAC
1. Stahag nasurite na pohonnu jednotku a nasledne ho vioZte do hlavnej jednotky (Obr. 8)

2. Bielka zo 4-5 vajec umiestnite do nadoby a ponorte do nich §faha¢. Spotrebi¢ zapojte do napajania a
Slahajte na vysokej rychlosti. Po vytvoreni snehu, uvolnite tladidlo prepinaca. Spotrebi¢ prestane
pracovat. Po vy$lahani odpojte spotrebi¢ z napajania. (Obr. 9)

Odporucania:

Optimalny vykon mixovania: ak otocite nadobu na Slahanie hore dnom, sneh v nej pevne zostane bez
pohybu a bez stekania.

UDRZBA A CISTENIE

Spotrebi¢ pred Eistenim odpojte zo zasuvky. Nedotykajte sa ostria.

Na utretie korpusu spotrebica pouzite suchu kuchynskd handri¢ku. Pohonnu jednotku nikdy neponarajte
do vody ani ju neumyvaijte pod pridom vody. NepouzZivajte kovové ani nylonové kefky, abrazivne produkty
do domacnosti, riedidla ani iné podobne Cistiace latky, pretoze moézu poskodit' Struktiru povrchu spotre-
bi¢a. VSetky necistoty z napajacieho kabla odstrarite pomocou méakkej suchej handricky.

Poziadavky na Cistenie jednotlivych casti prislusenstva

Cistenie ) . . Cistenie Umyvaéka Umyvacka

prisludenstva Odmast'ovanie |Oplachovanie ponorenim riadu riadu

Mixovaci nadstavec v X X Neponarajte
do vody

Néadoba s ryskou v v v

Casti na $lahanie Neponaraite

vajegnych bielkov v x X X dowody

Slahag v v v v

Veko Neponaraijte

sekacika v X X X do vody

Sekadik v v v v

NoZe sekacika X v v v




Tabulka receptov

Surovina Cas Rychlost’ Prislusenstvo
Namocena mrkva: 240g - Voda: 360g 10” MAX. Mixovaci nadstavec
Masové kocky: 200g 10” MAX. Sekacik

Vajecné bielka: 4-5 vajec 120” MAX. Srahad

Srahatka: 250ml 60-75” MAX. Srahag

LIKVIDACIA VYROBKU

Vyrobok spifia poZiadavky zakladnej smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o
E odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ), ktora ur€uje pravny ramec platny v
Eurépskej unii v oblasti zneSkodnovania a opatovného pouzitia/recyklacie vyradenych
I clektronickych a elektrickych zaradeni. Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu.
Odovzdajte ho v najblizSom zbernom mieste pre vyradené elektronické a elektrické pristroje.

29



30

KOSZONJUK, HOGY AZ ZELMER MARKAT VALASZTOTTA REMELJUK, HOGY TERMEKUNK
ELNYERI TETSZESET.

FIGYELMEZTETES

MIELOTT ELKEZDENE HASZNALNI A TERMEKET, FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI
UTASITAST ES HELYEZZE AZT BIZTONSAGOS HELYRE A KESOBBBI FELHASZNALHATOSAG
ERDEKEBEN.

LEIRAS
Teljesitményszabalyoz6
Normaltizem gomb
Turbélizem gomb
Meghaijté egység
Purésité ratét

Aprito fedele

Apritokés

Aprito tartaly

Csatlakozo ratét
0 Habverd

= =2 © 0 N O o b WDN =

1 Keveré/méré edény

TERMEK BIZTONSAGARA VONATKO0ZzO
UTASITASOK

Amennyiben a halozati kabel sérult, a kockazatok
elkerulése érdekében szukseges a kabel cseréje, melyet
a gyarto, a bolt miszaki osztalyanak alkalmazottja, vagy
mas, a fentiekkel egyenl6 képesitéssel rendelkez6
szakember végezhet.

Tartsa be a hasznalati utasitas egyes fejezeteiben emlitett
uzemidoket.

A készulék tisztitasakor tartsa be a tisztitasra és
karbantartasra vonatkozé fejezetben leirt utasitasokat.

Figyelmeztetés: A helytelen hasznalat sérulés kockazatat
hordozza magaban!

Legyen Ovatos az éles kések hasznalatakor, illetve a
tartaly Uritése és tisztitasa soran.



Legyen Ovatos, amikor forr6 folyadékot ont a mixer
tartalyaba a forré g6z felcsapddasa miatt.

Amikor nem hasznalja a mixert, tovabba szét- vagy
osszeszereli, illetve tisztitia — minden esetben huzza ki a
csatlakozo aljzatbdl a kabelét.

Barmelyik kiegészit6 elem valtasakor aramtalanitsa a
készuléket, illetve akkor is, ha meg kell érintenie a
hasznalat soran mozgo elemeket.

A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak. A készuléket
és a kabelt gyerekektdl tartsa tavol.

A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képessegekkel rendelkez6, vagy tapasztalattal és
tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak,
feltéve, hogy felugyelet alatt allnak, vagy a biztonsagos
hasznalatra oktattak O6ket, és tisztaban vannak a
hasznalattal jar6 kockazatokkal.

A termék nem jaték.
A készulék maximum 2000 méteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék otthoni hasznalatra készlilt, kereskedelmi vagy ipari célokra hasznalni nem szabad semmilyen
esetben. Barminem(, a rendeltetésének nem megfelel6 vagy helytelen hasznalat a garancialis jogok elvesz-
tésével jar.

Miel6tt a késziléket csatlakoztatna a halézatra, ellenérizze le, hogy a halozati fesziltség megfelel-e a
késziiléken szerepl6 feszlltségnek.

A készllék hasznalata soran a tapkabel ne legyen 6sszegubancolédva vagy a készulék koré tekerve.
Vizes kézzel és/vagy labbal ne hasznalja a készuléket, ne kapcsolja be vagy ki.

A készilék kikapcsolasahoz ne a kabelénél fogva huzza ki az aljzatbol, vagy vigye egyik helyrél a masikra.

Barmilyen hiba, izemzavar vagy sériilés esetén azonnal kapcsolja le a hal6zatrol a késziiléket és vegye fel
a kapcsolatot a bolt/gyarté miszaki osztalyaval.

A kockazatok elkeriilése érdekében ne nyissa fel a készlléket. A javitasokat, és egyéb, a készilékkel
kapcsolatos miiveleteket csakis a megfelelé képesitéssel rendelkezé személy végezheti a marka hivatalos
mUszaki osztalyatol.

A B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget semmilyen olyan emberi-, allati- vagy targyi sérilésért, karért,
amelyek a fenti figyelmeztetések be nem tartasabol erednek.
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HASZNALATI UTASITAS
TURMIXOLAS TELJESITMENYSZABALYOZOVAL

Ezt a kiegészitét dipek, szdszok, levesek, majonéz, bébiételek és italok, idésebb embereknek szant italok,
illetve turmixok készitéséhez hasznalhatja.

1. Tegye fel a plrésitd ratétet, megnyomva a meghajté egységen Iévé gombokat, egészen addig, amig
nem mozdulnak (1. sz. rajz)

2. Azt ajanljuk, hogy az ételeket 15 mm, vagy annal kisebb kockakra vagja fel.

A feldolgozandd ételeket helyezze a mérépoharba, és kevés forralt, majd visszah(tétt vizzel, esetleg
ivovizzel, tejjel stb. dntse fel. (2. sz. rajz)

A tartaly mindig sima, kemény fellileten alljon, és a tartalyba ételt és vizet dntson.
3. Kapcsolja a késziiléket a halozatra
4. Helyezze a botmixert a tartalyba (3. sz. rajz)

5. A készuléket a magas vagy alacsony sebesség gombjanak megnyomasaval inditjuk el. Ahhoz, hogy az
ételeket alaposan és gyorsan dolgozza fel, egyik kezével tartsa a tartalyt, a masik kezével pedig mozgas-
sa a készlléket fel-le. A készulék kikapcsolasahoz nyomja meg a valtd gombjat. (4. sz. rajz)

6. A munka befejeztével a késziiléket kapcsolja le a halozatrdl.

Figyelem
- A kiegészitd elemek sziinet nélkul maximum egy percig hasznalhatok.

- A legjobb eredmény elérése érdekében kerllje a folyadék ala meritését.

AZ APRITO HASZNALATA

Ezt a kiegészité elemet hus, gyombér, fokhagyma apritasahoz, illetve sargarépa puré, chili szész stb.
készitéséhez hasznalhatjuk.

1. Az apritokést az aprité hengerére helyezze fel (5. rajz)

2. Ajanljuk, hogy az ételt/alapanyagokat megfelelé méretiire és alakira vagja fel. Példaul a hust 2 cm x 2
cm x 6 cm csikokra, hagymat 4-6 karikara stb. Az el6készitett alapanyagokat tegye az apritéba, és zarja
le a fedelével. (6. rajz)

3. Jol csukja 6ssze, majd a készlléket kapcsolja ra a halézatra és nyomja meg a bekapcsolé gombot.
Amikor az étel eléri a kivant allagot, engedje fel a kapcsoldgombot. A végén el6szér kapcsolja le a
készilléket, majd 6ntse at egy masik edénybe a feldolgozott ételt. (7. rajz)

Hasznalatra vonatkozo6 utasitasok

A magas sebességet hus apritasahoz hasznalja, kiilénésen a turbo funkciot, mivel ez csak 10 masodper-
cet vesz igénybe, a hus pedig finomabb lesz téle.

Az alacsony sebességet sargarépa, gydombér, fokhagyma és bors apritdsdhoz javasoljuk. Amennyiben a
sebességet kb. 15 masodpercre alacsony sebességre valtja, jobb eredményt érhet el.

A legjobban feldolgozhaté hus a sovany borjuhus, ztiza nélkil, sovany sertéshus bér- és csontok nélkil.
A zsiros hus aranya ne legyen tébb, mint az egész apritandoé hus egyo6tdde, mivel ettdl eltérd esetben az
hatassal lehet az apritas eredményességére.



A HABVERO HASZNALATA
1. A habverét a csatlakozé ratétbe helyezze be, majd az egész elemet helyezze a meghaijté egységbe. (8.
rajz)

2. A tartalyba 4-5 darab tojas fehérjét tegye be, majd tegye be a habverét. Kapcsolja be, majd magas
sebességen verje fel a habot. Amikor a hab eléri a kivant allagot, engedje fel a valté gombjat. Ekkor a
készulék leall. A munka befejeztével huzza ki a készlléket a halézatbdl (9. rajz)

Tipp:
A turmixolas utani optimalis eredmény: amikor megforditja az edényt, a felvert tojashab nem folyik ki.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt a készlléket hlizza ki a halézatbdl. Ne érintse a késeket. A készllék torzsének torléséhez
szaraz konyharuhat hasznaljon. A meghajtd egységet vizzel dbliteni, vizbe tenni szigordan tilos. Ne
hasznaljon fém- vagy nejlonkeféket, haztartasi csiszoldkat, oldészereket vagy egyéb, hasonlé tisztitdsze-
reket, mivel megsérthetik a készulék fellletét.

A tapkabelen Iévé szennyezédéseket puha, szaraz ronggyal tavolitsa el.

Egyes elemek tisztitasara vonatkozé utasitasok

s Viz

Kiegészité T AL e o . A . .

elemek tisztitasa Surolas Oblites ; :zlgttgs Mosogatégép| Megjegyzések

Purésit6 ratét v v X X Viz ala ne
tegye!

Méréedény v v v v

Habveré Viz ala ne

elemek v X X X tegye!

Habver6 v v Vv v

Aprité Viz ala ne

fedele v X x x tegye!

Apritd v v v v

Apritokés X v v v
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Etelek készitése

Elelmiszer tipusa 1dé Sebesség Kiegésziték
Beaztatott sargarépa: 240g - Viz: 360g 10” MAX. Plirésit6 ratét
Huskocka: 200g 10” MAX. Aprité
Tojasfehérje: 4-5 tojasbdl 120” MAX. Habveré
Tejszin: 250ml 60-75" MAX. Habveré

HULLADEKKEZELES

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szolé 2012/19
E / EU eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelveknek (WEEE), amely meghatarozza az Eurépai
Unidban az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak artalmatlanitasara és
I Ujrahasznositasara vonatkozo jogi keretet.Ne dobja a terméket a szemétbe. A mar nem
hasznalt elektronikus és elektromos késziilékeket vigye a legkdzelebbi gydjtéhelyre.



VA MULTUMIM CA ATI ALES ZELMER SPERAM CA PRODUSUL SA FIE PE MASURA
ASTEPTARILOR DUMNEAVOASTRA.

AVERTIZARE

INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL, CITITI CU ATENTIE MANUALUL DE UTILIZARE. PASTRATI-L
INTR-UN LOC SIGUR PENTRU A-L PUTEA FOLOSI PE VIITOR.

DESCRIERE

Buton de reglare a vitezei

Buton viteza scazutd/adaptarea vitezei
Buton vitezd mare TURBO

Unitate principala

Lama

Capacul tocatorului electric

Lama tocatorului

Tocator

© 0 N O b~ WOWN -

Mecanism tel
Tel

Recipient de masurare

- A
- O

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, producatorul,
angajatul sau de asistenta tehnica sau alti specialisti cu
aceleasi calificari ar trebui sa-l inlocuiasca pentru a
preveni pericolele ulterioare.

Respectati durata de functionare a accesoriilor specificate
in sectiunile respective din instructiunile de utilizare.
Pentru a curata dispozitivul, urmati instructiunile din
sectiunea de curatare si intretinere a manualului.
Avertizare! O utilizare necorespunzatoare poate duce la
leziuni!

Aveti grija cand utilizati lamele ascutite, cand goliti
recipientul si cand il curatati.
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Aveti grija cand turnati lichide fierbinti in recipientul de
amestecare, deoarece acestea se poate varsa din cauza
actiunii bruste a aburului.

Deconectati intotdeauna mixerul atunci cand nu il folositi
si Thainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la retea inainte de a
schimba accesoriile sau de a atinge piesele care se misca
atunci cand utilizati dispozitivul.

Dispozitivul nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati
dispozitivul si cablul acestuia la indemana copiilor.

Dispozitivele pot fi utilizate de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale limitate sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea sigura a dispozitivelor si
sunt constienti de riscurile pe care le implica utilizarea
acestora.

Copiii nu pot folosi dispozitivul drept jucarie.
Dispozitivul este destinat utilizarii la o altitudine maxima
de 2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTISMENT IMPORTANT

Acest aparat este destinat uzului casnic si nu trebuie niciodata utilizat in niciun caz pentru uz comercial sau
industrial. Orice utilizare necorespunzatoare sau manipularea incorecta va anula garantia.

Tnainte de a conecta dispozitivul la retea, verificati dac4 tensiunea de alimentare este aceeasi cu cea indicata
pe placuta tehnica a dispozitivului.

Tn timpul utilizarii, cablul de alimentare nu trebuie sa fie rasucit sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati dispozitivul, nu 1l conectati sau deconectati de la reteaua electricd cu mainile si / sau picioarele
umede.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-I deconecta si nu folositi cablul pentru a transporta dispozitivul.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul oficial de
asistenta tehnica. Pentru a evita orice risc de pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte operatiuni
pe dispozitiv pot fi efectuate numai de personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de asistenta
tehnica al marcii.

B&B TRENDS SL nu isi asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea in cazul persoanelor, animale-
lor sau obiectelor care nu respecta aceste avertismente.



INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE
MIXAREA FOLOSIND BUTONULUI DE VITEZA

Acest accesoriu poate fi folosit pentru a face dip-uri, sosuri, supe, maioneza, alimente si bauturi mixte
pentru copii si varstnici, shake-uri etc.

1. Instalati lama de amestecare apasand ambele butoane de cuplare de pe unitatea principala pana cand
se opreste (Fig. 1)

2.Va sugeram sa taiati alimentele in cuburi de dimensiuni nu mai mari de 15 mm. Asezati alimentele care
urmeaza sa fie procesate in recipientul de masurare si adaugati putina apa fiartd rece sau apa potabila
curata, lapte etc. (Fig. 2)

Asezati suportul sub recipient si adaugati alimente si apa in recipient
3. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare
4. Introduceti blenderul in recipient (Fig. 3)

5. Dispozitivul poate fi pornit apasand butonul de viteza mare sau mica. Pentru a amesteca alimentele bine
si rapid, trebuie sa tineti recipientul cu o0 méana si s& mutati dispozitivul in sus si in jos cu cealalta mana.
Daca doriti sa opriti dispozitivul, apasati butonul de comutare. (Fig. 4)

6. Dupa utilizare, deconectati dispozitivul de la reteaua de alimentare

Nota
- Timpul de lucru neintrerupt al accesoriilor nu trebuie sa depaseasca un minut.

- Pentru un rezultat perfect in urma amestecarii cu lama, evitati utilizarea acesteia fara a o introduce in
lichid.

CUM SA UTILIZATI TOCATORUL ELECTRIC

Acest accesoriu poate fi folosit pentru tocat carne, ghimbir, usturoi si pentru prepararea peletelor de
morcovi, sos de chili etc.

1. Asezati lama tocatorului pe axul tocatorului electric (Fig.5)

2. Va sugeram sa taiati alimentele in formele si dimensiunile corecte. De exemplu, taiati carnea in benzi
de 2 cm x 2 cm x 6 cm, ceapa in 4-6 inele etc. Asezati mancarea pregatita in tocator si inchideti capacul
tocatorului. (Fig. 6)

3. Puneti capacul pe corpusul tocatorului, apoi conectati dispozitivul la sursa de alimentare si apasati
butonul de pornire. Cand mancarea atinge textura dorita, apasati mai incet butonul de pornire. Dispozitivul
se va opri. La final, mai intai deconectati aparatul si apoi turnati alimentele procesate. (Fig. 7)

Sfaturi de folosire:

Butonul de viteza mare trebuie utilizat atunci cand tocati carne, in special functia turbo, deoarece dureaza
doar aproximativ 10 secunde si imbunatateste gustul carnii.

Butonul de viteza mica este recomandat pentru tocat morcovi, ghimbir, usturoi si piper. Comutarea
modului de functionare la viteza mica timp de aproximativ 15 secunde poate da rezultate mai bune.

Cea mai buna carne pentru prelucrare: carne de vita slaba fara tendoane, carne de porc slaba fara piele
si oase. Proportia de carne grasa nu trebuie sa depéseasca o cincime din toata carnea tocata, altfel va
afecta rezultatul tocarii.
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CUM SA UTILIZATI TELUL
1- Introduceti telul in mecanismul de actionare, apoi asezati-l pe unitatea principala. (Fig. 8)

2- Puneti albusurile de la 4-5 oua in recipient si apoi asezati telul in ele. Conectati aparatul la sursa de
alimentare si bateti-le cu ajutorul butonului de mare viteza. Dupa formarea spumei, eliberati incet butonul
de comutare. Dispozitivul se va opri. La final deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare (Fig. 9)

Sfat:

Performanta optima dupa batere: intoarceti recipientul cu susul in jos, albusul de ou sub forma lichida nu
ar trebui sa se scurga.

INTRETINERE S| CURATARE

Deconectati cablul de alimentare inainte de curatare. Nu atingeti lama.

Folositi o carpa uscatd de bucatarie pentru a sterge corpul dispozitivului. Este strict interzis sa clatiti
unitatea principala cu apa sau sa o introducetil in apa.

Nu folositi perii metalice sau de nailon, produse de uz casnic abrazive, diluanti sau alte produse de curata-
re similare pentru a curata aparatul, deoarece acestea pot deteriora structura suprafetei.

Indepértati murdaria acumulata pe cablul de alimentare cu o carpa moale si uscata.

Cerinte de curatare pentru accesoriile individuale

x Curatare prin i
Curatarea Frecare Clatire introducere Masina de | atontionari
accesoriilor in apa spalat vase ’

Anuse

Lama v X X introduce in apa
Recipient masurare v v v
Componentele Anu se
pentru baterea v X X X : N N
albusurilor de ou introduce in apa
Tel v v v v
Capacul v x x X Anuse
tocatorului introduce in apa
Tocator v v v v
Lamele tocatorului X v v v




Tabel retete

Materiat Timp Viteza Accesoriu
Morcov cu apa: 240g - Apa: 360g 10” MAX. Lama
Bucati de carne: 200g 10” MAX. Tocator
Albusuri de ou: 4-5 oua 120” MAX. Tel
Smantana lichida: 250ml 60-75" MAX. Tel

RECICLAREA DISPOZITIVELOR ELECTRICE UZATE

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19/UE
E privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabileste cadrul legal
obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor electronice si
I clectrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-l la cel mai apropiat punct de
colectare de dispozitive electronice si electrice.
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BINNATrOJAPUM BAC 3A BbIBOP MPOAYKUUUA KOMMAHUU ZELMER Mbl HAOEEMCA, 4YTO
MUCMNONb30BAHUE HALLEW NPOAYKLUMU NMPUHECET BAM MAKCUMANBHYIO NMONb3Y U Bbl
BCEIdA BYOETE ANOBOJIbHbI PE3YJIbTATOM.

NMPEAYNPEXAOEHUE

MEPEL MCMNONb30BAHVEM NMPUBOPA BHUMATEJIbBHO O3HAKOMLTECH C MHCTPYKLUWEN MO
SKCMNYATALUMN. XPAHUTE WHCTPYKUMIO B HALEXHOM MECTE [AnA OANBHEWLWIErO
MNCMNONb30OBAHUA.

OMNMUCAHUE

Perynatop ckopoctu

KHonka Hu3kow cKopocTu / perynmpoBka CKOpoCTH
KHonka Bbicokon ckopoct TURBO

OcHoBHoM 6ok

Hox ans cmeluvBanus

KpbliLka namenbymtens

Hox ans namensyeHuns

Mamenbuntens

[epxaTtenb BeH4MKa

BeHuunk

= =2 © 00 N O a b WN =

- O

Yawa

MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

B cnyyae noBpexaeHWa LHypa OnekTponuTaHua BO
nsbexxaHne HecvacTHbIX CIlydaeB €ro 3ameHa [OoJShKHa
NpPoOBOANTLCH Npoun3BoaUTENEM, YNONMHOMOYEHHbIM
npeacraBuTenieM MO CEepPBUCHOMY ODCNY>XMBAHMIO WK
crneypanmctaMmm ¢ aHanorm4Hom Kesanudukaumen.

MpuoepxmBantecb  Tpebyemoro  BpemeHn  paboTbl
9IeMEHTOB, KOTOpPOE MpuBEOEHO B COOTBETCTBYHOLLMX
pasgenax pykoBoaCTBa.

Ona  ounuctkm npubopa  BLINOMHAWTE OENCTBUSA B
COOTBETCTBUU C pasaenom « TexHnyeckoe obcrnyxmsaHue 1
OYUCTKa» AAaHHOro PYKOBOLCTBA.

MpenynpexneHne: HenpaBUIlbHOE UCMONb30BaHNE MOXET
npuBeCT K TpaBmMam!
ByaobTe OCTOPOXHbI MpVM  OOpalleHun C  OCTPbIMM

pexywmnmMmn ne3sndamMn, ONnoOpoXXHEHUN 4Halln, a TakkKe BO
BpeEMA OHNCTKN.



ByabTe OCTOpPOXHbI NMPY HanNMBaHUM TOPSIYEN XKUOKOCTU B
Yally, MOCKOMbKy BOAA MOXET BbITUTLCS U3 YCTPOWCTBA
N3-3a Pe3Koro UcrapeHusi.

Ecnun ycTponcTBO HE UCNONb3yeTcsl — BCerga oTKovanTe
ero OT 3reKTpoceTW, a Takke OTKNoYanTe ero nepen
cbopkon, pa3bopKon NN OYNCTKOMN.

Beikntounte I'Iplll60p N OTKINKYUTE €ro OT 3JJEKTPOCETU
nepen 3aMEHON 9MNEMEHTOB UMK Nnpn KOHTaAKTe C
OBVXYLLMMNCA BO BpeEMA UCMOSIb30BaHNA HYaCTAMMW.

[aHHbIn Npubop He OOMKEeH WCronb30BaTbCA OETbMM.
XpaHuTte npubop M LWHYP NUTaHUA B HEOOCTYMHOM Ang
JeTen mecre.

YcTpoWcTBa MOryT MCTONb30BaTLCS NMLAMM C OrpaHNYeHHBIMM
dmsnyeckmn, CEHCOPHbIMM nnm YMCTBEHHBIMM
CrIOCOBHOCTAMM, a Taioke Niamy 6e3 onbiTa 1Crorb3oBaHUs U
3HaHVs1 06OPYO0BaHMS, €CIM OHW HAXOOATCS oA HabMoaeHEM
KOHTPONMMPYIOLLErO  fMua WM MPOMHCTPYKTUPOBaHDI
OTHOCUTENBHO  ©e3ornacHoro  MCrorb3oBaHUA  Mprbopa U
MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C 3TVIM OMaCHOCTW.

He nossonante getam urpaTb C yCTPOUCTBOM.
[aHHbI Npnbop NpeaHasHayeH Ansi UCrnonb30BaHNA Ha
MakcumarbHom BbicoTe 4o 2000 m Hag ypoBHEM MOPS

BAXHbIE NMPEAYNPEXOAEHUA

[aHHbii Nprbop NpegHas3HayeH Ans AOMALLUHEro MUCMosib30BaHUSt U HU MU kakux oB6CToATeNbCTBax He
[OIDKEH WCMOMNb30BaThCl B KOMMEPYECKUX WMKM  MPOMBILUNEHHbIX Lensax. Jlio6oe HenpasunbHoe
UCMOMNb30BaHNe Unu HeBEpPHOE obpalleHne C 3AeNMeM aHHYMPYET ero rapaHTuio.

Mepen nogkniodeHvem npubopa K anekTpoceT yBeauTech, YTO HampsbkeHWe B CETW COOTBETCTBYET
TpeboBaHWsM, yka3aHHbIM Ha 3TUKeTke npubopa.

Bo Bpems akcnnyaTtauum ceTeBol kabenb He AOMMKeH CnyThiBaTbCA UMW HAMaTbIBATLCS Ha Npubop.

He BbinonHsiiTe akcnnyataumio npubopa, a Takke He BKIYaiTe U He OTKIIHYaiTe ero oT CeTU MOKPbIMU
pykamu u/unu Horamu.

He TaHuTe 3a kabenb, YTOObI OTKMIOYUTE NPUBOP OT PO3ETKU, N HE UCToNb3yTe kabenb Ans nepemeLleHus
yCTpONCTBA.

B cnyyae nonomku unu noBpexaeHust yCTponcTBa HeMEASIeHHO OTKIMIoYUTE ero oT ceTu u obpaTutech B
ocpuumansHyto cnyxby TexHu4eckon noamepxku. Bo usbexaHue HecYacTHbIX CrlydaeB He OTKpblBanTe
YCTPOMCTBO CaMOCTOSATENBbHO. BbINOMHATL PEMOHTHbIE PaboThbl MNN TEXHUYECKoe obcnyxmBaHue npubopa
MOXET TONbKO YNONMHOMOYEHHBIV NepcoHan oduumanbHom cnyxobl TeXHUYeCcKor noaaepxkv bpeHaa.
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Komnanust «B&B TRENDS S.L.» He HeceT HMKakon OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiep6, KOTOpbIi MOXeT BbiTb
NPVYMHEH MoAAM, XVUBOTHBIM UM NpeaMeTaM B pe3ynbTaTe HeCOBNIOAEHNS AaHHbIX UHCTPYKLWIA.

MHCTPYKUWK NO NPUMEHEHMUIO
MPOLIEAYPA CMELLMBAHUS C UCTIONb30BAHWUEM PEMYNISTOPA CKOPOCTH

[anHoe npucnocobreHre 0cobeHHO NOAXOANT Al NPUIrOTOBIIEHUS! COYCOB, CYNOB, ManoHesa, efbl Ans
OeTelt v NOXWMbIX NoAei, CMEeLLaHHbIX HAaNUTKOB, MOSOYHbIX KOKTEnen v T. 4.

1- YcTaHOBUTE HOX ANSi CMELIMBaHUS, HaXxaB 06e CoeMHUTENbHbIE KHOMKN Ha OCHOBHOM 6110ke, [0 ero
nonHowu dukcauum (puc. 1).

2- HapexbTe nuwy Kybrkamu, pasmepom He 6onee 15 MM, 3aTem nomecTuTe ee B Yaly v fobasbTe
HEMHOrO XOJI04HOW KUMSYEHON UM NMTLEBO BOAbI, MOMOKa 1 T. A. (puc. 2)

MomecTuTe NoacTaBky NoA yally, 4o6aBbTe B Yally NPoAyKTbl U BOAY.
3- BcTaBbTe BUMKY 9MEKTPONUTAHWS B PO3ETKY.
4- MNorpyanTe HoX Gnexaepa B vawly (puc. 3).

5- YCTPONCTBO 3amnyckaeTcs HaxxaTUeM KHOMKM BbICOKOWM UMM HU3KOW CKopocTw. [insa xopoluero v 6bicTporo
nepemeLlMBaHns NULLY OAHON PYKOW NpuaepXvBanTe Yally, a ApYron pyKon AepXuTe OCHOBHOM 6ok 1
coBepLUanTe BO3BPATHO-NOCTyNaTenbHble ABWMKEHWUS BBEPX M BHW3. ECnn xoTuTe BbIKNOYUTL Npubop,
NPOCTO HaXXMUTE KHOMKY nepekntovatens (puc. 4).

6- Mocne 3aBepLueHns paboTbl M3BNEKUTE BUMKY U3 PO3ETKM.

BHumaHue
- Bpemsi HemnpepblBHON paboThl 311IEMEHTOB AOMKHO OblTb MEHEE 1 MUHYTbI.

- Ans obecneyeHns Hagnexallero cMeLlBaHus He Jonyckante paboTbl Hoxa 6nexHaepa 6e3 norpyxeHus
B XKMOKOCTb.

KAK UCMNOJIb3OBATb U3SMEJIbYUTENDb

[aHHoe npwcnocoﬁneHMe cneuvanbHO npeaHa3Ha4YeHo And U3MernbYeHusa msdca, I/1M6Mpﬂ, YeCHOKa, a
TaKxKe Ond NpUroToBfieHnA N3MenbYeHHOW MOpPKOBU (B Buae rpaHyn), qmnu-nope n 1. 4.

1. YcTaHoBUTE HOX ANS M3MenbYeHns Ha Ban namenbuntens (puc. 5).

2. MoparoToBbTe NPOAYKTLI, NpeABapuTENbHO Hapesas MX A0 NoaxoAsLlen popmbl M pasmepa. Hanpumep:
HapexbTe MACO KycoykaMu 2 CM*2 cM*6 CM; NMyKoBULlY paspexbTe Ha 4-6 nomTukos 1 T. 4. MNomecTtute
NoAroTOBMEHHbIE MPOAYKTbI B M3MENbYMTENb 1 3aKPOMTE KPbILLKY (pyC. 6).

3. MNoBepHUTE OCHOBHOWM GIIOK-HUKCATOP Ha KPbILLKE U3MeNbyMTens, YTobbl OH 3aLUenKHyNncs, 3aTem
noaKYMTE NPMBOP K CETW SNEKTPONUTaHUA U HaXXMUTE KHOMKY nepekntovaTens. Nocne nsmenbyeHus
npoaykToB A0 TpebyeMon KOHCUCTEHUMM MpOCTO OTMYyCTUTE KHOMKYy Mepeknoyatens, v npubop
nepectaHet paboTatb. 3aTem OTKMIOYMTE LUHYp MUTaHWA OT 3MEKTPOCeTM U TOMbKO Mocrie 3TOoro
nepenoxunTe coaepXvmoe n3MenbynTens B Apyryto eMKocTb (puc. 7).

HeKOTOpre COBeTbl MO 3IKcnnyaTauun:

Mpu n3amernbYyeHn Msica crielyeT UCTONb30BaTh KHOMKY BbICOKOW CKOPOCTU, 0COBGEHHO pPexuM Typ6o: 3To
3anmMeT Bcero okorno 10 CekyHA 1 ynyyLluuT Ka4yecTBO nepemarbiBaHus Msica.

Mpy namenbYeHUn MOPKOBU, UMBUPS, YeCHOKa M nepua pekoMeHOyeTCsl UCNonb30BaTb KHOMKY HU3KOM
ckopocTu. Mepekntounte Npubop Ha HU3KYH CKOPOCTb U paboTanTe okono 15 cekyHa.

Jlydwmm TMnNom Msica Ansi nepepaboTkv SIBMSIETCS: HEXWPHas roBsAuHA Ge3 CyXOXWMWM, HexupHasi



CBUHMHA 6€3 CBUHOW KOXW U KOCTU. ﬂOJ‘Iﬂ XUWPHOro MACa He O0JKHa npeBbilaTh O4HY NATYH0 4acTb OT
BCEero n3mersrib4aemMoro msca, nHade 3To MOXeT NOBMUATb Ha Ka4eCTBO U3MENbYEHUS.

KAK UCTMOJNb30OBATb BEHUYMK
1. BcTaBbTe BeHUMK Ansi B36MBaHUs sudHoro 6enka u 3acdukcmpyiite ero B OCHOBHOM 6roke (puc. 8).

2. lobaBbTe B vawy 4-5 anyHbix 6enkoB, a 3aTem NoMecTuTe B Hee BeH4YuK. [ina paboTbl ucnonb3ymnte
KHOMKY BbICOKOW ckopocTu. [locne o6pasoBaHuWs MeHbl M3 SMYHOrO Gernka HaXMuTe  KHOMKY
nepekntoyaTens, n npubop nepectaHeT pabotatb. 3aTeM n3BnekuTe BUNKY U3 po3eTku (puc. 9).

Moackaska:

OnTuManbHbI 3dEKT nocne BbIMOMHEHNA CMELUMBaHWA: NepeBepHUTe Yally BBEpX AHOM, B3OUTbIN
ANYHBIN GENOK HE OMKEH BblTeKaTb.

TEXHUYECKOE OBCITYXXUBAHUE N OYNCTKA

Mepepn uncTkol 06a3aTenbHO U3BMEKUTE LIHYP NUTaHUS U3 Po3eTkU. He kacanTech OCTpbiX YacTel Hoxa.

OuncTky koprnyca npubopa BbIMOSHSANTE C MOMOLLBIO YMCTON TkaHW. KaTeropuuyeckv 3anpelyaetcs
oronackuBaTb OCHOBHOW 610K BOZOW Ny Norpyxatb ero B Bogy.

Onsa yicTkn gaHHoro npubopa He WUCMOoNb3ynTe MeTanM4yeckylo LUeTKy, HENNOHOBYIO LWeTKy, bbiToBoe
abpasnBHOe 4MCTALee CPEeACTBO, PacTBOpUTESb U Apyrie NodoGHbIe YMCTALME CPeACTBa, MOCKOMbKY
OHUW MOTYT MOBPEeAUTb NOBEPXHOCTb U3AENWS.

[ns ynaneHus 3arpsisHeEHUI ¢ kabens aNekTPOnUTaHUs UCTONb3YATE CyXyt MSITKYHO TKaHb.

TpeboBaHuUsA K YMCTKe Kaxaoro hyHKLMOHanbLHOro afieMeHTa.

Nocynomoe
DYHKUMOHANbHbIE Yuctka Ononac Ounctka YHas MpumMeyanus
3neMeHTbI M OYUCTKA KuBaHue | MorpyxeHuem
MalumHa

Hox ans cMmewwmsaqms v v X X He norpyxaire

B BOOY
Yawa v v v v
AnemeHTbl A4nsa He norpyxante
B36MBaHNA siM4HOro Genka v X X X B BOAY
BeHuuk v v v v
Kpbliwka He norpyxante
n3MesnbunTens v X x x B BOOY
Vi3amenbuuTenb v v v v
Hox anst usmenbyeHus b%4 v v v

43



44

Ta6bnuua npumepoB

Bpewms,

3arpy3ka CeKyHAbI CkopocTb AnemeHT
3amouyeHHast MmopkoBb: 240 r - Boga: 360 r 10” MAKC. Hox gns cmewmBaHus
MsicHble ky6uku: 200 r 10” MAKC. Mamenbuntenb
AnyHbin 6enok: 4-5 any 120” MAKC. BeHuunk

Kpem: 250 mn 60-75" MAKC. BeHunk

YTUNU3AUNA U3OENUA

[aHHoe obopynoBaHue cooTBeTcTBYET EBponerickon Aupektuse 2012/19/EU no
ANEKTPUYECKNUM U NEKTPOHHBLIM YCTPOMCTBaM, M3BeCTHOW Kak [iupekTuBa EC 06 oTxogax
3NEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOro obopynosaHus (aHrn. WEEE), koTopas siBnsieTcs npaBoBoi

I ocHoBOW, NpumeHuMmol B EBponerickom Coto3e Anst yTunmsauum u noBTOPHOro
MCMOSb30BaHNs 0TPaBOTaHHbIX SNEKTPOHHbIX U 3NEKTPUYECKUX YCTPOWCTB.

He BbIGpackiBaiTe AaHHOE U3denve B KOHTEWHep Ansi Mycopa.

[Ons yTunusauum yctpocTBa obpatutech B Gnvkaniumnii nyHKT no cbopy 3NeKkTpuueckux un

ANEKTPOHHbIX OTXOA0B.




BINArOAAPUM BU, YE USBPAXTE ZELMER HAOABAME CE, YE NPOAYKTHT LWE OTFTOBOPU HA
BALUUTE OYAKBAHUA

BHUMAHUE

MPEAV OA N3MNON3BATE NMPOAYKTA, MOJA, MPOYETETE BHUMATEJIHO TOBA PBKOBOACTBO
3A YMOTPEBA. CbXPAHABAWTE 'O HA CUIYPHO MACTO 3A BbAELLO MON3BAHE

OPIS

Konye 3a koHTpon Ha ckopocTTa

ByToH 3a HMCKa ckopoCT/HacTpolika Ha ckopocTTa
TYPBO 6yToH 3a MHOro BUCOKa CKOPOCT
OCHOBHO YCTPONCTBO

Mwukempaluo octpue

Kanak Ha cbaa

Hox 3a kbnuaHe

Yonbp

MexaHn3bm Ha 6bpkankaTa

Bbpkanka

= =2 © 0o N O g » WN =

)

MamepBaTeneH cba

MHCTPYKUUUN 3A BE3OINACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e noBpeaeH, NPON3BOANTENST,
HEroOBUAT CNYXXUTEN MO TexXHUYecka noaapbXKka, Wnm
AOpYyrn cneumanucT cbe cblyata keanudukaums Tpsibea
[a ro CMeHsT, 3a Aa 6bae npeaoTBpaTeHa OnacHoCT.

CnasBanTe onpegeneHoTo Bpeme 3a pabota Ha
akcecoapuTte, MOCOYEHM B CbOTBETHUTE pasdenu Ha
WMHCTPYKUMKUTE 3a ynotpeba.

3a aa noYncTuUTe YCTPOWUCTBOTO, cnegBanTe
WHCTPYKUMUTE B pasgena 3a nodncTeaHe 1 nogapbxka Ha
PBHKOBOACTBOTO.

MpepynpexaeHue: HenpaBunHata ynotpeba mMoxe aa
NPUYNHU HapaHsiBaHe!

bboete BHMMATenHW, KoraTto — M3nonssaTe OCTpH
OCTpUeETa, n3npa3saHe Ha Cbaa 1 JOKaTo ro rnovyncrearte.

BbaeTe BHUMAaTENHW, KOraTo HanMeaTe ropella TeYHOCT
B KaHaTa 3a CMecBaHe, Tbil KaTO TEYHOCTTa MOXe Aa
npenee nopaay BHeE3anHOTO AeNCTBME Ha napaTa.
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BuHarn naknouBante dbneHgepa OT KOHTaKTa, Korato He
ce u3nonsea un npeaun ga ro crnobute, pasrnoburte nnu
NnoYnCTUTE.

N3knoyeTe  ycTpoMCTBOTO OT OyToHa M oT
enekTpuyeckaTa Mpexa, npeam Aa CMeHUTe akcecoapute
WUNn ga OOKOCHETE YacTuTe, KOUTO ce aBwmxkKaT, No Bpeme
Ha noni3aBaHe Ha yCTPONCTBOTO.

YCTpONCTBOTO He TpsibBa ga ce u3non3ea OT Aeua.
[lazeTe yCTPOMCTBOTO M HeroBusi Kaben Ha MSCTO,
HeJOCTbMHO 3a AeLa.

YcTponcTBata MoraTt ga ce Wu3nomnseBaT oOT Xopa C
HamaneHn U3NYECKN, CEH30PHM UMM YMCTBEHU
crnocoBbHOCTN Unn 6e3 onNnuT 1 3HaHWs, NpU YCIoBue, Ye ca
noa HabnogeHne Unn ca MHCTPYKTUPaHu 3a GesonacHa
ynoTpeba 1 ca HasiCHO C PUCKOBETE, KOUTO TSI HOCMW.

[euata He moraT Qa M3nonsBaT YCTPOWCTBOTO KaTo
nrpauvka.

YCTpPOMCTBOTO € NpefHa3sHa4YeHo 3a 13Mnosi3BaHe Ha
MakcumariHa Hagmopcka BucodunHa ot 2000 meTpa H.M.p.

BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

Toau ypea e npepHasHadeH 3a 6uToBa ynoTpeGa M B HUKaKbB Criyyail He TpsiGBa Aa ce M3nonssa 3a
TbProBCKW UMu NPOMULLINIEHN Lenu. Besika 3noynotpeba unu HenpaeunHo 6opaBeHe aHynmpa rapaHumusTa.

Mpeon Ja BkMOUMTE YCTPOWCTBOTO KbM ErneKkTpuyeckata Mpexa, NpoBepeTe Aanv 3axpaHBaLloTo
HanpeXXeHue e CbLLOTO, KaKTO e NOCoYeHo Ha TabenkaTta ¢ AaHHW Ha YCTPOMCTBOTO.

KoraTo n3nonaeaTte yCTpPOWCTBOTO, 3axpaHBalLMAT kaben He TpsbBa Ja ce 3annuTa UM yBMBa OKOMO
YCTPOWCTBOTO.

He nanonssainTe yCTPOMNCTBOTO, HE rO CBbP3BaNTE 1 He ro U3KITI0YBaNTE OT eNekTpuyeckaTa Mpexa ¢ MOKpK
pble 1/ nnu ctenana.

He abpnante 3axpaHsawms kaben, 3a Aa ro M3KMKYMTE U HE ro W3NonsBawTe 3a npeHacsHe Ha
YCTPONCTBOTO.

B cnyyaii Ha aBapusi Unu nospeaa He3abGaBHO U3KMIOYETE YCTPOMCTBOTO OT eriekTpuyeckata Mpexa u ce
CBbPXETE C OTOPU3MPaHIS OTAEN 3a TEXHMYECKa Noaapbxka. 3a a NPefoTBpaTMTe PUCKOBE M ONAcHOCTH,
HEe OTBapsITE YCTPOWCTBOTO. PEMOHTUTE UNW ApYri ofepaumun Ha yCTPOMCTBOTO MoraT Aa Ce U3BbpLUBaT
camo OT KBanMUUMpaH TEXHWYECKM MepcoHan oT oduuManHusa OTAen 3a TexXHMYecka MoaapbXxka Ha
mapkara.

B&B TRENDS SL. He HOCY OTFOBOPHOCT 3a KakBWTO ¥ Aa € LLeTW Unn NoBpPeAn, KOUTO MoraT Aa Bb3HUKHAT
npwv Xopa, KMBOTHN U NPEeAMETU B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe Ha ropHuUTe npeaynpexaeHus.



MHCTPYKUUN 3A YINTOTPEBA
BNEHAMPAHE YPE3 KOMYETO 3A CKOPOCT

To3u akcecoap Moxe [a Ce W3ron3ea 3a MpUroTBsiHE Ha AWMOBE, COCOBe, Cynu, MaioHesa, XpaHu 1
CMECEHM HanMUTKM 3a Aela U Bb3pacTHM Xopa, MIIeYHM LeiKkoBe v ap.

1- VIHcTanupaiTe MUKCMPALLOTO OCTPUE, KaTo HATUCHeTE ABaTa CbeaWHUTENHM GyTOHA Ha OCHOBHOTO
YCTPOWCTBO, AokaTo ce 3actonopu (cdwur. 1)

2- MpenopbYyBaMe fa HapexeTe xpaHaTta Ha kybyeTa He no-ronemu oT 15 mm. MNocTaBeTe xpaHaTta, KosTo
we ce obpaboTBa, B U3MepBaTenHarta kaHa v gobaseTe Manko CTyAeHa nNpeBapeHa Boda Wnu yucta
nuTelriHa Boga, Mnsiko v ap. (dwr. 2)

MocTaBeTe nocTtaBkaTta nof cbha u gobaBeTe xpaHa 1 BoAa B HEro
3- CBbpXKeTe yCTPOMCTBOTO KbM efnekTpuyeckata Mpexa
4- MNocTtaBeTe nacatopa B cbaa (dwr. 3)

5- YCTpoWCTBOTO Ce CTapTvpa Ype3 HaTuckaHe Ha ByToHa 3a BUCOKa UM HUCKa CKOPOCT. 3a Aa cmecute
nobpe 1 6bP30 xpaHaTa, TpsibBa Aa AbPXUTE CbAa C eAHaTa pbka U Aa ABUXUTE YCTPOMUCTBOTO Harope 1
Hagony ¢ AgpyraTta pbka. AKO WMckaTe Aa CrnpeTe YCTPOWCTBOTO, HAaTUCHETe GyTOHa 3a MpeBKIoYBaHe.
(dur. 4)

6- Cnep paboTa n3kntoveTe yCTPOMCTBOTO OT eneKkTpuyeckaTa Mpexa.

BHumaHue

M BpemeTo 3a HenpekbCcHaTa pa60Ta Ha akcecoapuTte He TpFIGBa Aa HaaBulaBa efHa MUHyTa.

« 3a ngearneH eekT Ha MUKCUpaHe C OCcTpueTo, n3bsAreanTe aa ro n3nonsearte, 6€3 notansHe B TEYHOCT.

KAK OA U3MNON3BAME YOMbPA

Toau akcecoap MoXe [a ce M3Mosa3Ba 3a Haps3BaHe Ha Meco, KUHKUUS, YECHH 1 3a NMPUroTBSIHE Ha
CMErneHN MOPKOBW, YnIN COC 1 Ap.

1- MNocTtaBeTe HOXa Ha Yonbpa Bbpxy Bana Ha Yonbpa (cur. 5)

2- [MpenopbyYBamMe BY a HapexeTe xpaHaTa B npaBunHuTe opmu 1 pasamepu. Hanpumep, HapsiaBaHe Ha
MEeCO Ha NeHTV 2 cM Ha 2 cM Ha 6 cm, HapsiaBaHe Ha Nyk Ha 4-6 npbcTeHa u T.H. [NocTaBeTe roToBata
XpaHa B Yonbpa 1 3aTBOpETE Kanaka Ha Yyonbpa. (dur. 6)

3- BaTBopeTe pAobpe kamaka 3a kopnyca Ha 4Yombpa, Crie TOoBa CBbPXETE YCTPOMCTBOTO KbM
3axpaHBaHETO M HaTUCHeTe konyeTo. KoraTto xpaHaTta JOCTUIHE XenaHata TekcTypa, oTrnycHeTe GyToHa
3a npeBkoYBaHe. YCTPOWCTBOTO e crnpe Aa pabotn. Hakpas nbpBO M3kMoveTe ypeaa OT KOHTaKTa u
cnep ToBa nu3cuneTte npepaboTeHaTa xpaHa. (dur. 7)

CbBeTH 3a eKkcnnoaTauus:

ByTOHBT 3a Bucoka ckopocT TpsibBa Aa ce 13nonssa Npu cMunaHe Ha Meco, ocobeHo dyHkuusATa Typ6o,
Tbi KaTo Tpae camo okoso 10 CekyHAW 1 NpaBy MECOTO MO-BKYCHO.

ByTOHBT 3a HUCKa CKOPOCT Ce MnperopbyBa 3a brneHampaHe Ha MOPKOBU, MHKUHAKUMUI, YECHH 1 YepeH
nunep. MpeBknoYBaHETO Ha PabOTHUA PEXMM Ha HWUCKa CKOPOCT 3a okomno 15 cekyHau Moxe Aa Jade
no-go6pwu pesyntatu.

Hai-gobpoTo Meco 3a npepaboTka e: roBexao 6e3 Ma3HWHU 1 CyXOXMINS, CBUHCKO 6e3 crnaHuHa Koxa u
KocTW. [MpOUEHTBT Ha Ma3HOTO Meco He TpsibBa fAa HagBWlLaBa efHa MneTa OT LSMOTO CMWUMaHo, B
NPOTVBEH CnyYaii TOBa LLe MOBMUsie Ha pe3ynTaTta OT CMUNaHEeTo.
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KAK OA U3MON3BATE BbPKAINIKATA

1- MNocTaBeTe Gbpkankata B 3aABWMXBALLMA MEXaHW3bM, crief ToBa MocTaBeTe BCUYKO B OCHOBHOTO
ycTponcTeo. (dur. 8)

2- MocTaBeTe GenTbumMTe OT 4-5 fAliLa B cbAa M crej ToBa noctaBeTe GbpkankaTa B Tsax. CBbpXeTe KbM
3axpaHBaHeTo U GbpkainTe, KaTo HaTuckate OyToHa 3a BMcoka ckopocT. Cnep obpasyBaHe Ha nsHa,
ocBobogeTe OyToHa 3a MpeBknoYBaHe. YCTPOWCTBOTO LWie crpe Ada paboTn. Hakpas uskniouvete
YCTPOWCTBOTO OT 3axpaHBaHeTo. (Pur. 9)

CbBeT:

OnTumaneH edekT OT MUKCMPaHETO: koraTo 06bpHeTe cbAa ¢ HaobpaTHO, 6eNTbKBLT B Te4Ha hopma He
TpsibBa Aa nsteve.

noAaAPBXXKA U MOYNCTBAHE

M3kntoueTe 3axpaHBalLms kaben npeau nouymcteaHe. He fokocsainTe ocTpueTo.

M3nonssante cyxa KyxHeHcka Kbpra, 3a ga uabbpueTte kopryca Ha ypepa. Ctporo e 3abpaHeHo
OCHOBHOTO YCTPOMCTBO Aa Ce U3nakea ¢ Bofda Unv ja ce notansi Bbs BOAA.

He n3nonssainte MeTanHu Unu HauoOHOBM YETKU, abpa3nBHU JOMAKVHCKW NMPOAYKTU, pa3peauTeny unm
ApyrY nogobHM nouncTBalLy MPOAYKTM 3a MOYMCTBaHe Ha ypeaa, TbW kato Te moraT fga nospeasT
CTPyKTypaTa Ha MOBBLPXHOCTTA My.

OTcTpaHeTe 3aMbpcsiBaHUATa OT 3axpaHBalLms kaben ¢ meka, cyxa kbpna.

W3nckBaHMsA 3a noYMcTBaHe Ha OTAENHU aKkcecoapu

MouucrteaHe

Mouncreane TupkaHe | MsnnakeaHe|upes notansiHe | CbaomusnHa| 3aGenexku
Ha aKkcecoapuTte BbB BoAa

He notansvTe
Mukcmpallo ocTpue v v X X BbB BOAA
MamepBaTteneH cba v v v v
KomnoHeHTH 3a He notansvite
pa3buBaHe Ha 6enTbun v X X X BbB BOJa
BbpKarnka v v v v
Kanak He notansite
Ha Cbaa v x x x BbB BoJa
Yonbp v v v v
OcTpue 3a KbMlaHe X v v v




Tabnuua c peuentu

CbcTaBKa Bpeme CkopocTt Axkcecoapu
Namoczona marchewka: 240g - Woda: 360g 10” MAKC. Mwukeupallo octpue
Kostki miesa: 200g 10” MAKC. Yonbp

Biatko jaj: 4-5 jaj 120” MAKC. Bbpkanka
Smietanka: 250ml 60-75” MAKC. Bbpkanka

YTUITM3UPAHE HA NMPOOYKTA

To3n NpoayKT e B CbOTBETCTBME C upekTuBaTta Ha EBponerickusa napnameHT 1 Ha CbBeTa
2012/19 / EC oTHOCHO oTnagbumMTe OT enekTpu4ecko n enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ),

KOATO onpenens npaeHata paMka Ha EBponeinckus cbio3 3a o6esBpexaaHe 1 nosTopHa

HE ynoTpeba Ha oTnagbUM OT ENEKTPOHHO 1 enekTpuyecko obopyaBaHe. He n3xesbpnsinte To3u
npoaykT Ha Goknyka. 3aHeceTe OTNaAbYHUTE ENEKTPOHHU U ENEKTPUYECKM YCTPOCTBA A0

Har-6M3Kknst NyHKT 3a cbbupaHe.

49



50

OAKYEMO BAM 3A BUBIP MPOOYKLUIT KOMMAHII «<3ENIMEP» («ZELMER»), MU CMOOIBAEMOCH,
WO BUKOPUCTAHHA HALLOI NPOOYKUII NMPUHECE BAM MAKCUMAIBHY KOPUCTb | BU
3ABXOW BYOETE 3ANOBONEHI PE3YJIbTATOM

NOMNEPEOXXEHHA

MEPEL BUKOPWUCTAHHAM TMPUNALY YBAXHO O3SHAWMOMTECHA 3 IHCTPYKLUIEIO 3
EKCMNYATAUII. 3BEPIFAWTE IHCTPYKUIKO B HAQIMHOMY MICUI Ond  MNOAANbLIOro
BVKOPUCTAHHA.

ornuc

Pyuka perynioBaHHs LLIBUAKOCTI

KHonka HW3bKOT LWBUAKOCTI / perynioBaHHs LLIBUAKOCTI
KHonka Bucokoi weuakocti TURBO

OcHOBHUMI 6ok

Hixk ans amiwyBaHHs

Kpuika noapibHioBaya

Hix Ans noapi6HeHHs

MoppibHioBay

© 00 N O G > WN =

TpvMay BiHYMKa

-
o

BiHunk

-
N

Yawa

IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3NEKU

[na Ttoro wo6 3anobirtu HelwiacHUM BMNagKkam y pa3i
MOLUKOIKEHHS1 LUIHYpa eJIeKTPOXMBIEHHS, oro 3amiHy
Mae 3A4iNcHIOBaTU BMPOOHMK, ynoBHOBaxeHa ocoba i3
cepBicHoro obcnyroByBaHHs abo dhaxiBui aHanorivyHol
KBanigoikaLir.

HdoTpumynTtecs HeobxigHOro 4acy pobOoTM eneMeHTIB,
HaBeOeHoro Yy BiANoBigHMX po3ainax nocibHuka.

[na OYMLLEHHS Npunagy BVIKOHyVITe Ail BignosigHoO 00
po3ainy «TexHiyHe 0B6CnyroByBaHHS i OYULLIEHHSA» LbOro
MociOHMKa.

MonepemKeHHA: HeHamneXHe BUKOPUCTaHHS  MOXe
NpU3BecTM 4o Tpasm!

byobte obepexHi npu  NOBOOKEHHI 3  FOCTPUMMMU
pi3anbHUMK Ne3amu, Npu CNOPOXHEHHI Yalli, a TakoX nig
4Yac OYMLLIEHHS.

ByaobTe o6epexHi Npu HanUBaHHI rapsiyol piavHX B YaLly,



OCKiNbKM BOAa MOXe BUIUTUCS 3 MPUCTPOI0 Yepes piske
BMNapOBYBaHHS.

AKWo npucTpii He BUKOPUCTOBYETBCA — 3aBXau
BUMUKaAWUTE NOro 3 efieKTpoMepexi, a TakoX BUMUKaNTe
noro nepepn 36upaHHsaM, po3bupaHHAM abo OUULLLEHHAM.
BUMKHITE NpUCTpIN | Big'eQHaNTE NOro Bif eNlEKTPoOMeEpPEXi
nepeg 3amMiHOK enemMeHTiB abo npu  KOHTakTi 3
YaCTUHaMW, WO PyXarTbCs Nif Yac BUKOPUCTaHHS.

Llen npucTpin He NOBUHEH BUKOPWUCTOBYBATUCA AiTbMW.
36epirante Npunag i WHYP XUBMEHHS B HEOOCTYMHOMY
ANs Aiten micwi.

MpucTpoi MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATUCA oOcobamn 3
obMexeHnMKU Pi3NYHUMU, CEHCOPHMMN abo PO3YMOBUMU
3gibHocTaAMKM, a Takox ocobamum  6e3  gocsigy
BMKOPUCTAHHA | 3HaHHA obnagHaHHsA, $SKWO BOHU
nepebyBatoTb NiA HarnsAoM 0cobw, sika X KOHTPOIOE,
abo NpoiHCTPyKTOBaHi wiono 6e3neUHoro BMKOPUCTaHHS
npunagy i po3ymitoTb NOB'sA3aHi 3 UMM Hebe3neku.

He pnossonanTe OiTam rpatucs 3 NpUCTPOEM.
Llen npunag npusHadeHnn ons BUKOPUCTAHHA Ha
MakcumanbeHin sucoti Ao 2000 m Hag, piBHEM MOPS.

BAXIUBI NONEPEAXEHHA

Llem npwucTpii npusHadeHwWn Ana  OOMALIHbOTO BWKOPUCTAHHSA | B JKOOHOMY pasi He MOBMHEH
BMKOPWCTOBYBATUCS B KOMEPLINHUX abo NMpOMMCIIOoBUX Uinsax. Byab-ske HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHsSt abo
NMOMWIKOBE MOBOPKEHHS 3 MPUCTPOEM NPU3BOAUTL 40 aHYNSLi AOro rapaHTii.

Mepen nigkmoveHHAM npunagy A0 enekTpoMepexi nepekoHanTecs, Lo Hampyra B Mepexi Bignoigae
BMMOraMm, 3a3Ha4eHUM Ha eTUKeTLi npunaay.

Mip vac ekcnnyaTauii MepexeBuii kabenb He NOBUHEH cnnyTyBaTMCA abo HamMoTyBaTUCS Ha Npunag,.
He ekcnnyatyiite npunagy, He BMUKaWTe i He BUMUKaNTE MOro 3 Mepesi MOKpUMM pykamu Ta/abo Horamu.
He TarHiTe 3a kabenb, Wo6 BUMKHYTV Npunazg 3 pO3eTku, i He BUKOPUCTOBYWTE kabernb siK pyyKy.

Y pasi nonomku abo NOLIKOMKEHHS MPUCTPOIO HEraHO BUMKHITL MOTO 3 eneKTpoMepexi i 3BepHiTbca A0
odpilinHoi cnyxbu TexHiuHoi nigTpumkn. o6 yHMKHYTVM HellacHWX BUMaAkiB, He BigkpuvBanTe MPUCTPIn
camocTiHO. BukoHyBaTU pemMoHTHi poboTn abo TexHiyHe oOCnyroByBaHHs Mpunagy MoOXe Tinbku
BMOBHOBAXEHWI NepcoHan odiliHoi crny»6bu TexHiYHOT niaTpumkm GpeHay.

KomnaHis «B&B TRENDS S.L.» He Hece >ofHOI BianosiaanbHOCTI 32 36UTKK, WO MOXYTb OyTV 3anodisHi
noaam, TeapuHam abo npegmeTam y pesynbTaTi HeAOTPUMAHHS LMX IHCTPYKLN.
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IHCTPYKUIT 3 BAKOPUCTAHHSA
MPOLEAYPA 3MILIYBAHHS! 3 BUKOPUCTAHHSIM PYUKM LUBUAKOCTI

[aHuin enemeHT 0cobnmBO NiAXoAWUTb ANst OTPUMAHHS AWM-COYCIB, COYCIB, CyniB, MaloHe3y, Xxap4yBaHHS
ONA OiTen Ta NiTHIX nogen, aMilladux HanoiB, MOMOYHUX KOKTENMIB TOLLO.

1- YCTaHOBITb HiXX ANS 3MilLyBaHHS, HAaTUCHYBLUM 0OWABI 3'€HyBanbHi KHOMKW HAa OCHOBHOMY 6roui, Ao
1ioro noBHoi hikcauii (puc. 1).

2- HapixTe ixy Kybvkamu, po3amipomM He Ginbll Hix 15 MM, NOTiM NOMICTITb T B Yally i gopanTe Tpoxu
XONOAHOT knn'syeHoi abo NUTHOT BoAM, Mosoka i T. A. (puc. 2)

MomicTiTe NnigcTaBky Mig Yaly, AofAanTe B Yally NpoaykTv i Bogy.
3- BcTaBTe BUMKY eMNEKTPOXUBIIEHHS B PO3ETKY.
4- 3aHypTe Hix 6neHaepa B yaLy (puc. 3).

5- MpucTpilt 3anyckaeTbCs HATUCKAHHAM KHOMKM BUCOKOT ab0 HWU3bKOI LWBMAKOCTI. [iNs SIKICHOTO i LUBUMAKOTO
nepeMilllyBaHHs i OHIEl0 PYKOIO MPUTPUMYMTE Yally, a APYrol TpuUMaiTe OCHOBHWUM GMOK i pobiTb
3BOPOTHO-MOCTYNasbHi PyXu Bropy i BHW3. AKLWO XO4YeTe BUMKHYTU Mpunag, NPOCTO HATWUCHITb KHOMKY
nepemukada (puc. 4).

6- Micns 3aKkiHYeHHs poBOTU BUTSTHITE BUMKY 3 PO3ETKU.

YBara
- Yac 6e3nepepBHOi pobOoTH enemeHTiB Mae OyTn MeHLWni Hix 1 XBunuHa.

- [na 3abe3neyeHHs1 HanexHoro 3MillyBaHHsl He JonyckanTe poboTu Hoxa brneHaepa 6e3 3aHypeHHs B
PiAnHY.

AK BAKOPUCTOBYBATU NOAPIBHIOBAY

[aHnin enemeHT cneuianbHO Npu3HayYeHWn Ana noApibHeHHs M'Aca, iMOMpY, YacHWKy, a Takox Ans
NpUroTyBaHHsa noapibHeHoT MOPKBY (y BUrMSAI rpaHyrn), Yuni-niope Ta iH.

1. HiX Ana noapibHeHHs1 Ha Ban nogpibHioBava (puc. 5).

2. NigroTyinTe npogykTW, NonepeaHbLo HapisasLy ix Ao NoTpibHoI hopmu | po3mipy. Hanpuknag: HapixTe
M'AICO LUMaTo4kamm 2 cM*2 cM*6 cM; LUMBYnNunHy po3pikTe Ha 4-6 ckmboyok i T. 4. MoMicTiTb NigroToBneHi
npoaykTn B noApibHIoBaY i 3akpuinTe KpuLLky (puc.6)

3. MoBepHiTb OCHOBHMI GroK-hikcaTop Ha KpuULLi noApiGHI0BaYa, LWo6 BiH 3aMKHYBCS, MOTIM Nig’eaHaiiTe
NpuUCTPiA [0 enekTpoMepexi Ta HaTUCHITb KHOMKY nepemwukada. [icns noppibHeHHs npoaykTiB Ao
HeobXifHOI KOHCUCTEHLIT NPOCTO BiAMYCTiTh KHOMKY Nepemukaya, i npunag nepecraHe npautosatu. MoTim
Bif'eAHaTe NpUCTPIlt Bif enekTpomepexi i Tinbku Nicns Lpboro nepeknagite BMICT nofpibHioBava B iHLLYy
EMHICTb (puC. 7).

[eski nopaau wopao ekcnnyarauii:

Mpu noapibHeHHi M'sica cnif BUKOPUCTOBYBATM KHOMKY BUCOKOT LWUBMAKOCTI, 0COBNMBO B pexumi Typ6o: Le
3aiMe nuLieHb 6nm3bko 10 ceKkyHA i NoNINWNTb AKICTb NepeMerntoBaHHs M'aca.

Mpv noapiGHEHHI MOPKBY, iIMBMPY, YAaCHWUKY Ta NepLI0 PEKOMEHAYETLCH BUKOPUCTOBYBATU KHOMKY HU3bKOI
LWBMAKOCTI. [epeMkHiTb Npunag Ha HU3bKy LIBUAKICTb i NpautonTe 6nm3bko 15 cekyHa,.

Havikpalumm Tunom m'sica ans nepepobku €: HeXMpHa AnoBuMYnHa 6e3 Cyxoxunb, HEXWPHA CBUHUHA 6e3

WwKipM Ta KicTok. YacTka >XWMpHOro M'sca He MNOBWHHA MepeBullyBaTV OAHiel Nn'sToi Big ycboro
noapibHBaHoOro mM'sica, iHakLe Le MoXe BMANHYTU Ha SKICTb NOAPIGHEHHS.



AK BUKOPUCTOBYBATU BIHYUK
1. BcTaBTe BiHYMK Ans 36MBaHHs sieqHoro Ginka i 3adikcyiiTe Moro B ocHoBHOMY 6noui (puc. 8).

2. lopavite B Yaluy 4-5 aevHnx GinkiB, a NOTiM 3aHypTe B Hei BiHYMK. [nsi po60TW BUKOPUCTOBYMTE KHOMKY
BMCOKOI LWIBMAKOCTI. icnsi yTBOPEHHS NiHWM 3 sie4HOro Girnka HaTUCHITL KHOMKY nepemuvkava, i npunag
nepecrtaHe npautosaTtu. [1oTiM BUAMITE BUNKY 3 po3eTku (puc. 9).

Migkaska:

OnTumManbHWin edekT Nicnsi BUKOHAHHS 3MiLlyBaHHS: NepeBEpPHITh Yally A0ropu AHOM, 30UTUIA SeYHUI
Ginok He NOBUHEH BUTIKaTW.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA TA YULLEHHA

Mepen uneHHsIM 0BOB'I3KOBO BUTSITHITH LUHYP XXMBMEHHA 3 po3eTkun. He TopkanTecs roctpux 4acTuH
HOXa.

OunyviTe Kopnyc npunagy 3a AOMNOMOrol YMCTOT TKaHWHWU. KaTeropnyHo 3ab0pOHSIETHCA OnonickyBaTh
OCHOBHWIA 6ok Bogoto abo 3aHyptoBaTy oro y Bogy.

NSt YMLLEeHHA UbOro npunagy He BUKOPUCTOBYWTE MeTaneBy LLUiTKY, HEANOHOBY LWiTKy, nobyToBui 3acié
ANS YMLLEHHS!, PO3YMHHUK Ta iHLWIi nomibHi 3acobu ANsS YMLLEHHS, OCKINIbKUM BOHWU MOXYTb MOLUKOAUTM
NOBEPXHIO BUPOOY.

[ns BuoaneHHs 3abpyaHeHb 3 kabento enekTpoXMBIIEHHS] BUKOPUCTOBYINTE CyXy M'SIKY TKaHUHY.

Bumoru oo YmnLeHHA KOXHOro (pyHKLioOHanbHOro eneMeHTa.

Hix ans amiwysBaHHs v v X X ?g;;;yprome
Yawa v v v v
Eg:E';V;:;Mﬂﬂeﬂioro Ginka v X X X ?igsyyp'ome
Binumk v v v v
oApirosasa v x x x | Hesampoire
Moppi6HioBay v v v v
Hix ans noapibHeHHs X v v v
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Tabnuusa npuknaais

Yac,

3aBaHTaXeHHs ceKyHau LBunpkicTb EnemeHTt

3amouyeHa MopkBa: 240 r - Boga: 360 r 10 MAKC. Hixk ans amiwyBaHHs
M’sicHi kyBuku: 200 r 10 MAKC. MoapibHioBay
AeyHuin 6inok: 4-5 seupb 120 MAKC. BiHumk

Kpem: 250 mn 60-75 MAKC. BiHunk

YTUNISALIA BUPOBY

Lle obnagHaHHsa Bignosigae €sponericbkin OupekTtusi 2012/19/EU ans enekTpuyHmx Ta
eneKkTPOHHUX MPUCTPOIB, BiAoMi sk OupekTnBa €C npo BiaXoAn enekTpuYHOro Ta
enekTpoHHoro yctatkyBaHHs (aHrn. WEEE), sika € npaBoBolo OCHOBOIO Ans yTunisauii Ta
I OBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS BiAnpaLbOBaHWX eNeKTPOHHUX Ta eNeKTPUYHUX NPUCTPOIB, Lo
3acTocoByeTbcsi B €Bponencbkomy Cotosi.

He Bukmpaarite Lboro BUpoOy y KOHTENHep Ans CMITTS.

[Ons yTuniszauii npucTpoto 3BepHITbCA 40 HANBMMKYOro NyHKTY 36MpaHHsA enekTpuYHUX Ta

eneKkTPOHHUX BiAXoZaiB.




PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesiecy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysytka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wcze$niejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogélnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzadzenia.

8. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadno$ci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Korncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwo$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie droga ksiegowg pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujacych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokot
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.
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15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoridw oraz czgs$ci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$é
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwaranciji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, fiir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht méglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erflllbar oder
ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fiir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaf den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleiliteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemal den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedstaaten der Européischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich beziiglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fiihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstdndig ausgefullt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Austibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ/ ZARUCNI ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni lhdtu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s ur¢enim. Dojde-li béhem zaruéni Ihaty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadu, kdy nékterou z
téchto moZnosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém piipadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruSeni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilti za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna treti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplinit a pfilozit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni'i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo¢nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtice
sa pouzitia, na ktoré je uréeny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnd opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit alebo je neprimerand. V tomto pripade si mézete zvolit' znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odporu¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze dofi nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajuce opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zékaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na uc¢inné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka UpIne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tato zaruku ako aj faktaru, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahcilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
polského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantdlja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalo kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenll az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikdnyvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK irdnyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltéré felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancidlis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyitt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vev@szolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioad& de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o tertad parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TFAPAHTUAHOE OBCNY>XXUBAHUE

Komnanust B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHoe U3denne CpokoMm 2 roda ¢ MOMeHTa
npuoBpeTEHN HOBOMO M3aennsa noTpebutenem, ecnu nsnenve GyaeT NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUAHOIO Cpoka Mnosfib3oBaTenv UMEKT npaBo Ha BecnnaTHbIn

PEMOHT UMK 3aMeHy U3Aenusi, eCrin PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. DTa rapaHTUsi Takke BKMYaeT

3aMeHy 3anyacTei, ecrnu usgenue aKcniyaTMpoBanock CornacHo pekoMeH4auusiM, ykasaHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He ObIfI0 OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHUMY CieLManucTaMmm, He YNonHOMOYEHHbIMU
komnaHuern B&B TRENDS, S.L. . FapaHTus He pacnpocTpaHsieTcsi Ha 3anyacTu, NoABEPXKEHHbIE
3KCMNnyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTus He BNUSET Ha NpaBa NOTPeBUTENS COrNacHo ycroBusim
OupekTtuebl 1999/44/EC gns ctpaH — uneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUN

KnueHTbl 06513aHbl CBSI3aTbCSA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNOSIHOMOYEHHbIM koMmnaHueii B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBedeHNe peMoHTa U3aenun.

JTtobble MaHUNyNsuuM ¢ usgenuemM cneumanictaMm, He ynorHoMoYeHHbIMK komnaHuen B&B TRENDS,
S.L., HeGpexHoe Unu HelleneBoe UCMOoSb30BaHWE M3AENNS NPUBEAYT K aHHYNUPOBAHUIO rapaHTUu.
[apaHTuiiHoe obcnyxunBaHWe NpefocTaBnsaeTcs nNpu yCrnoBmumn NpefocTaBneHuns notpeburenem
[OKYMEHTa O MOKYMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KACCOBbIN YeK, YTOObI 06nerynTb NPOLECC BbIMOSIHEHWS rapaHTUAHbBIX
paboT. [Ina nonyyeHne TEXHUYECKOro 06CMy»KMBaHUSI U NMOCINENPOAAXHOTO 06CNYXUBaHWSA 3a NpeaenamMmu
Monblmn cnepyeT nepeaaTh 3anpoc B TOYKY Npofaxu, rae bbina BeiMonHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHUTL MHPOPMALMIO MO MOCIENPOAAXHOMY 06CNYXMBaHMIO Ha canTe www.zelmer.com

Cpok cnyx06bl n3aenus 2 roga ¢ Aatbl NPoAaxu B yCNOBUAX AKCMyaTaLmmu U XpaHeHns npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NpoayKT CbOTBETCTBA Ha yrnoTpebara, 3a KOSTo e
npefHa3HayeH, 3a CpoK OT [ABe roauHu. B cnyyait Ha oTka3 npes rapaHLUMOHHWSI CPoK NnoTpebutenute
“MaT npaBo Aa PEMOHTUPAT NPoAyKTa Uni eBEHTYanHo [a ro 3aMeHaT 6e3nnaTHo, ako He Moxe

[a ce PeMOHTMpa, OCBEH aKo €AVH OT Te3n BapuaHTU Ce OKaxe HEBB3MOXEH 3a U3MbIIHEHWe Unu

€ HerpornopLM1oHarneH. B TakbB crniyyait MoxeTe Aa n3bepete HamansiBaHe Ha LieHaTa Unu oTMsiHa
Ha npopax6aTa, KoeTo ce yroBapsi AMPEKTHO C Npofdasaya. lapaHuusTa nokpuea U cMsiHata Ha
pes3epBHUTE YacTu, HO MpK YCMOBME Ye NPOAYKTLT € U3MON3BaH Cbo6pasHO NPENoOpPbKUTE, MOCOUEHN B
TOBa PLKOBOACTBO 3a [BaTa cryyasl, KakTo 1 ako He e npeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nnuue,
KOETO He e ynblHoMOLLEeHO 3a Ta3u uen oT B&B TRENDS, S.L. . MapaHuusTa He NoKp1Ba HUKaKBM
amMopTu3MpaHu Yactu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwwuTe npasa kato noTpebuTen B CbOTBETCTBUE C
pasnopenb6ara B [Jupektvea 1999/44/EO 3a obpkaBuTe YneHku Ha EBponenckusi cbtoa.

M3NON3BAHE HA TAPAHLUATA

KnueHtute TpsibBa fa ce cBbpxaT C oTopusmpaH TexHudecku cepsua Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbiHoMoleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa nnm
HenpasunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NWLe aHynupa HacToswaTa rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMBIHM U3LUANO U a ce BPpbYM 3aedHO € kacoBaTa benexka unm npueMHo-npefaBaTenHns npoTokon,
3a jla MOXe [Ae/iCTBUTENHO [a ce ynpaxHsBaT npasarta no Tasu rapaHums.

[apaHumnsTa cnegBa Aa octaHe y notpebutens 3aegHo ¢ dakTyparta, kacoBaTta benexka unm
npuemHo-npeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LieN YNecHABaHe ynpaxHaBaHeTo Ha Te3n npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopax6eH cepBu3 N3BLH NONCKa TepUTOPUS 3asiBKaTa ce nojasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokara, Unn Moxe Aa NpoBepuTe 3a AONbMHWUTENHa cneanpoaaxbeHa
MHdopMauusa Ha www.zelmer.com



UA / TAPAHTIMHE OBCITYIOBYBAHHS

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Wo el BUPiO NpoCnyXmTb NPOTAroM ABOX POKiB, SKLWO
BMKOPUCTOBYBATUMETbLCS 3@ NPU3HAYEHHAM. [apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTL 2 POKU 3 MOMEHTY
npuabaHHa HOBOro BUPOOY crioxkmBayeMm. Y pasi NoNoMKM Mig Yac rapaHTinHOro TepMiHy KOpUCTyBadi
MatoTb NpaBo Ha GE3KOLUTOBHUI PEMOHT abo 3aMiHy BUPOOY, SKLLO PEMOHT Byae HEMOXIMBUIA, 3a
BMHSITKOM BUMaAKiB, KONV OAMH 3 LMX BapiaHTiB Oyae HEMOXIMBO BMKOHATV abo BiH Oyae HeCyMipHUM.
Y uboMy BMNaaKy NokyneLb Mae NpaBo BUOPATU 3HUXKEHHS LiHW abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBaTy 6e3nocepedHbo 3 NpoaaBLeM. Lia rapaHTis Takox BKoYae 3amiHy 3anyacTuH, SKLLO B
o60ox BUnNaakax BUpIO ekcnryaTyBaBCcs BiANOBIAHO 40 PeKOMeH AL, 3a3HaYeHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBUAMMK, HE ynoBHOBaXeHUMK koMnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . FapaHTia He NOLIMPIOETLCA Ha 3an4acTuHK, AKi NigAATLCA eKcnyaTtalinHoMy 3Hocy. Lia rapaHTia
He BMn1Bae Ha NpaBa croxusada 3rigHo 3 ymoBamu Oupektusu 1999/44/EC ans kpaiH — uneHis
€sponericbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B’3aTNCS 3 CEPBICHMM LIEHTPOM, yroBHOBaxeHUM komnanieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeAEHHS1 PEMOHTY BMPOGiIB.

Byab-aki maninynauii 3 Bupotom caxisLsimu, He ynoBHoBaxkeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BMKOpUCTaHHS BUpoby Npu3BeayTb 4O BTpATW rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHs OiLiiHO BBE3eHOro B YkpaiHy BUpoOy HafaeTbCs 3a yMOBW Hafi@HHS crioxkuBavemM
[OOKyMeHTa npo npuadaHHs. B YkpaiHi Takum JoKyMeHTOM Moxe ByTu kacoBui, dickanbHWi, TOBapHUI
Yek, BUAATKoOBa HakmnagHa abo iHWWii BCTaHOBNEHWI 3aKOHOAABCTBOM (hiCKanbHWUIA [JOKYMEHT, SIKWIA
nigTBepxaye AaTy npuabdaHHs 3a3HavyeHoro BUpooy.

KopucTtyBay 3060B’s13aHMin 36epiraT 4OKYyMEHT Npo npuadaHHsa Bupoby, Wwob nonerumTi npolec
BVKOHAHHS rapaHTilHMX pobiT. ns OTPUMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCNANPOAaXHOro 06CNyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegatv 3anuT y To4Ky npogaxy, Ae Oyno BYUKOHAHO MOKYMNKy ToBapy, abo yTO4HUTU
iHpopmaLito 3 nicnsinpogaxHoro o6¢nyroByBaHHsA Ha canTi www.zelmer.com
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PyuHon 6nenpep / PyuHnin 6nenpep

SERIES: ZHB. MOD: ZHB4571 SANO

220-240V~ 50/60 Hz

Nom. 1000W. max.1200W

Typ: HAT-9628B

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24 - P.I.Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 08/2021

www.zelmer.com




