


ИНСТРУКЦИИ ДЛЯ ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ 

Благодарим Вас за выбор одного из наших продуктов. 
Надеемся, что эта бытовая техника сослужит Вам хо-
рошую службу. Поэтому предлагаем Вам прочитать 
данные инструкции и содержащиеся в этом руковод-
стве предложения, чтобы правильно пользоваться 
нашими продуктами.
Паспортная табличка на данную духовку  находится 
прямо на ней. В этой табличке, которая видна, если 
открыть дверцу, находится вся идентификационная 
информация на духовку, которая нужна при заказе 
запасных частей. 

ОБЩАЯ ИНФОРМАЦИЯ 

Прежде чем пользоваться духовкой, внимательно 
прочтите данное руководство. Важно, чтобы прежде 
чем готовить на этой духовке, понять все функции 
управления.
Обращайте внимание на все советы и предупрежде-
ния, которые даются под заголовком “ВАЖНАЯ ИН-
ФОРМАЦИЯ – Советы и инструкции по технике безо-
пасности”.
• Духовка разработана для домашнего пользования, 

и она может быть встроена в стандартную кухонную 
мебель.

• При использовании ее в транспортных средствах 
типа дома-фургона нужно учитывать соответствую-
щие указания, включенные в инструкции по монтажу.

• Использование этой духовки для каких-либо других 
целей или в любой другой обстановке без явно вы-
раженного согласия изготовителя приводит к анну-
лированию гарантии и отказу от ответственности.

• Гарантируется, что в новой духовке нет электриче-
ских или механических дефектов, в соответствии с 
некоторыми исключениями, которые указаны в “По-
ложениях и условиях гарантии изготовителя”.

• Вышеуказанное не влияет на Ваши законные права.
Прежде чем пользоваться духовкой, нужно обязатель-
но снять всю защитную упаковку и покрытия. Для ока-
зания содействия в защите окружающей среды, раз-
делите упаковочные материалы на различные типы и 
утилизируйте их в соответствии с местными правила-
ми, касающимися утилизации отходов.
Упаковка разработана таким образом, чтобы не нав-
редить окружающей среде; ее можно восстановить 
или переработать, так как она является экологически 
чистым продуктом. Если Вы переработаете данную 
упаковку, Вы внесете свой вклад в дело экономии сы-
рьевых материалов и в дело снижения объемов про-
мышленных и домашних отходов.
Дополнительную информацию об утилизации отхо-
дов можно затребовать в местном экологическом 
агентстве.

В начале эксплуатации, можно почувствовать легкий за-
пах от защитного покрытия или сырости, который исчез-
нет через какой-то непродолжительный период времени.

Символ  на продукте или его упаковке указывает 
на то, что данный продукт нельзя рассматривать как 

обычный бытовой мусор. Данный продукт для пере-
работки должен сдаваться на пункт сбора электриче-
ского и электронного оборудования. Если Вы позабо-
титесь о правильной утилизации данного продукта, 
Вы поможете избежать возможных негативных по-
следствий для окружающей среды и здоровья населе-
ния, которые могут возникнуть при непрерывной ути-
лизации продукта. Для получения более подробной 
информации относительно утилизации данного про-
дукта, обратитесь в местные органы управления, в 
службу утилизации домашних отходов или в магазин, 
где Вы купили данный продукт.
Эта духовка была изготовлена и реализована в соот-
ветствии с важнейшими требованиями следующих 
ЕВРОПЕЙСКИХ ЗАКОНОВ И ДИРЕКТИВ ЕЭС:

Символ EС - 93/68 Низковольтное оборудование - 
73/23 СEM-89/336
Правила техники безопасности - EN 60 335-1, 
EN 60 335 - 2 - 6.

Данное устройство соответствует законам о подавле-
нии радиопомех.
Так как изготовитель придерживается принципов 
постоянного совершенствования продукта, он остав-
ляет за собой право принимать и выполнять всякие 
модификации, которые считаются необходимыми, без 
какого бы то ни было предварительного уведомления.
 
АЖНОЕ ЗАМЕЧАНИЕ – ИНСТРУКЦИИ ПО ТЕХНИКЕ 
БЕЗОПАСНОСТИ И ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ 

• Электроприбор и его открытые части могут значитель-
но нагреваться во время использования.

• Детям младше 8 лет разрешается приближаться к элек-
троприбору только в том случае, если они находятся 
под постоянным присмотром взрослых.

• К использованию данного электроприбора допускают-
ся дети старше 8 лет и лица с ограниченными физиче-
скими, сенсорными или умственными возможностями, 
а также лица, не располагающие достаточными знания-
ми и опытом, если они находятся под наблюдением или 
были проинструктированы относительно безопасного 
использования данного электроприбора, а также по-
нимают опасности, сопряженные с его эксплуатацией. 
Детям запрещается играть с электроприбором. Детям 
не следует доверять чистку и техническое обслужива-
ние электроприбора без должного присмотра.

• Данное устройство соответствует всему текущему 
европейскому законодательству по безопасности, 
однако изготовитель должен подчеркнуть, что это 
соответствие не касается нагревания поверхностей 
устройства во время эксплуатации, которые остают-
ся горячими во время работы.

• Поэтому изготовитель настоятельно рекомендует не 
допускать к устройству маленьких детей.

• Если обеспечить отсутствие детей в кухне невоз-
можно, за ними нужно постоянно следить.

• Также рекомендуем быть осторожными во время 
пользования и очистки. Внимательно прочитайте 
разделы по данному устройству, касающиеся очист-
ки и технического обслуживания.

• Не кладите на духовку  тяжелых предметов и не опи-
райтесь на дверцу, когда ее открываете, потому что это 
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может привести к повреждению петель.
• Не оставляйте без присмотра горячее масло или жир, 

так как они могут загореться.
• Не кладите противни или подносы на дно духовки и не 

прикрывайте ее алюминиевой фольгой.
• Никогда не храните внутри духовки легковоспламеняе-

мые предметы, потому что они могут загореться.
• Не допускайте прикосновения принадлежностей или 

электрических кабелей с горячими деталями устройства.
• Не используйте устройство для специальных нагрева-

ний или для сушения одежды.
• Не устанавливайте устройство вблизи занавесок или 

мягкой мебели.
• Не пытайтесь поднимать или перемещать кухонные 

устройства за ручку или за дверцу, так как этим Вы мо-
жете их повредить.

• Если плоскости сопряжения духовки очень грязны, 
дверца не будет надлежащим образом закрываться 
во время работы. Могут быть повреждены передние 
части близко расположенной мебели. Поддерживайте 
чистоту плоскостей сопряжения духовки.

• Во время работы устройство нагревается. Следует 
быть осторожным и избегать контакта с нагреватель-
ными элементами внутри духовки.

• Открывайте духовку  осторожно. Из духовки может вы-
рвать пар и причинить ожоги находящимся рядом.

• Не вливайте воду вовнутрь очень горячей духовки. Мо-
жет быть повреждена эмаль.

• Устройство должно правильно устанавливаться лицом, 
обладающим достаточной квалификацией, в строгом 
соответствии с инструкциями изготовителя.

• Изготовитель снимает с себя любую ответственность за 
травмы или материальный ущерб, наступившие в ре-
зультате неправильной эксплуатации или неправиль-
ной установки данной духовки.

• Во время работы образуется тепло, испарения и влага, 
избегайте получения травм и обеспечьте надлежа-
щую вентиляцию помещения. При пользовании в те-
чение продолжительного периода может оказаться 
необходимой дополнительная вентиляция – если у 
Вас возникнут сомнения в отношении необходимо-
го объема, проконсультируйтесь с квалифицирован-
ным монтажником.

ИНСТРУКЦИИ 

Данное руководство пользователя должно хранить-
ся в качестве справочного пособия на будущее и 
для пользования человеком, незнакомым с данным 
устройством.
Прежде чем пользоваться духовкой, тщательно очи-
стите внутренние поверхности неабразивным чистя-
щим средством и теплой водой. Установите решетку 
и противень в соответствующие направляющие. По 
завершении этой операции, включите духовку  на мак-
симальную температуру примерно на 20 минут для 
удаления следов заводской смазки, масла или смолы, 
которые могут стать причиной неприятных запахов во 
время приготовления пищи. 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Во время первого нагревания 
может появиться дым или неприятные запахи. В таком 
случае хорошо провентилируйте помещение, пока не 
закончится первая операция.

После окончания этой простой операции духовка бу-
дет готова для приготовления пищи.
Настоящее устройство предназначено исключитель-
но для домашнего пользования.
Используйте духовку только для приготовления пищи.

ПОЛЬЗОВАНИЕ ПЛИТОЙ 

Данная духовка  регулируется термостатом в диапазо-
не от 50ºС до 250ºС, в зависимости от нужной темпера-
туры. Индикаторная лампочка термостата включается 
и выключается для указания на температурный кон-
троль во время пользования.
Необходимый режим готовки выбирается при помо-
щи многофункциональной кнопки управления. Мож-
но выбрать следующие функции:

  A. ОСВЕЩЕНИЕ ДУХОВКИ. Она автоматиче-
ская при выборе режима готовки для всех 
моделей). Освещение духовки всегда 
включено при пользовании ею.

  B. КОНВЕКЦИОННЫЙ РЕЖИМ. Обеспечивает 
традиционную готовку с поступлением тепла 
от верхнего и нижнего элементов.

  С. РЕЖИМ ВЕРХНЕГО ЭЛЕМЕНТА. Для готовки 
на медленном огне, для поджаривания или 
хранения готовых блюд теплыми.

  D. РЕЖИМ НИЖНЕГО ЭЛЕМЕНТА. Для готовки 
на медленном огне и для подогревания пищи.

  E. КОНВЕКЦИОННЫЙ РЕЖИМ С ПОДДУВОМ. 
Обеспечивает конвекционное нагревание 
верхним и нижним элементами для равномер-
ной тепловой обработки.

  F. РЕШЕТКА. Для режима “гриль” и поджаривания 
пищи.

  G. МАКСИ-ГРИЛ. Как и выше, но грилевый 
элемент обеспечивает большую площадь для 
жарения.

  H. РЕШЕТКА С ОБДУВОМ. Обеспечивает быстрое 
поджаривание с тем, чтобы пища оставалась 
сочной. При запекании с принудительным обдувом 
эта функция наиболее эффективна с точки зрения 
энергопотребления.

  I. РЕЖИМ ОТТАИВАНИЯ.
Вентилятор работает без тепла для умень-
шения времени оттаивания замороженных 
продуктов.

 J. Пиролитическая функция:
Когда духовой шкаф настроен на пиролитический 
режим работы, на светодиодном дисплее отобра-
жается индикация «PYA».
Температура по умолчанию составляет 450ºC. 
Таймер можно настроить на 1:30 или 2:00 часа.



ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

• Оставайтесь возле электроприбора: при использовании 
духового шкафа в режиме « » продукты могут заго-
реться, если задано слишком долгое время приготовле-
ния. Во время приготовления гренков прибор должен 
оставаться под непосредственным наблюдением, кроме 
того, не следует задавать слишком продолжительное 
время приготовления.
ПРИМЕЧАНИЕ: если время приготовления составляет 
менее шестидесяти минут, сначала выберите более 
продолжительное время, а затем поверните
переключатель назад и выберите нужное время.

• Для настройки функций установите ручку выбора 
функции на нужное значение. Когда Вы задали функ-
цию, время и температуру, духовой шкаф автоматиче-
ски запустит процесс приготовления.

• Для настройки времени приготовления поворачи-
вайте ручку таймера, чтобы выбрать нужное время, 
рекомендуемое в кулинарной книге. По истечении 
времени приготовления электроприбор отключится и 
Вы услышите звуковой сигнал.

• Для настройки температуры поворачивайте ручку 
настройки температуры. 
Если электроприбор не используется, всегда устанав-
ливайте ручки в положение «0».

ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ

Напоминание: чтобы открыть дверцу духового шкафа, всегда удерживайте ручку 
одной рукой по центру, не касаясь стопорного штифта блокировки от детей.

ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ

K1 K2Кнопка напоминания Кнопка запуска

Кнопка остановкиКнопка настройки времени

Кнопка управления функцией Кнопка управления термостатомКнопка «плюс»

Кнопка режима Индикатор термостатаКнопка «минус»

Ручка выбора функции Ручка таймера Ручка настройки температуры

ОПИСАНИЕ ИЗДЕЛИЯ



ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

При первом подключении духового шкафа к источнику 
питания дождитесь, пока на дисплее не будет 
автоматически отображена индикация «12.30» – затем 
прозвучит один звуковой сигнал, а знак «.» начнет мигать. 
Прежде чем приступать к использованию духового 
шкафа, убедитесь, что его часы настроены надлежащим 
образом.
Пожалуйста, обратите внимание: в часах электроприбора 
используется 24-часовой формат времени: например, 
значение «2 часа дня» отображается как «14.00».

Как настроить часы на нужное время

1) Нажимая кнопки «+» и «-», задайте значение часа.
2) Нажмите « », чтобы подтвердить значение часа.
3) Нажимая кнопки «+» и «-», задайте значение минут.
4)  Нажмите « », чтобы подтвердить значение минут, – 

таймер перейдет в режим ожидания.
Примечание: если дисплей не загорается, настройте 
время, одновременно нажав кнопки «+» и «-» в течение 
более 3 секунд.

Включение и выключение духового шкафа

Если таймер находится в режиме ожидания, нажмите 
« » в течение более 3 секунд – таймер перейдет 
в ручной режим, а на экране загорится символ
« ».

1)  Задайте нужную функцию приготовления и темпера-
туру.

2)  Задайте функцию времени – духовой шкаф начнет 
работать.

Если Вы выбрали функцию «Dur» или «End», то после 
завершения приготовления духовой шкаф автоматически 
выключится.
Если Вы используете ручной режим или таймер 
обратного отсчета, то после завершения приготовления 
установите ручку выбора функции и ручку настройки 
температуры
в положение «0». Нажмите и удерживайте кнопки « » и 
«+» в течение более 3 секунд, чтобы вернуться в режим 
ожидания.

Настройка функции времени

Если в ручном режиме нажать « », Вы перейдете к 
настройке функции времени; она задается в такой 
последовательности: ручной режим – таймер обратного 
отсчета – «Dur» – «End» – ручной режим. Затем, если 
это необходимо, задайте функцию приготовления и 
установите нужную температуру.

Ручной режим:
В ручном режиме на экране отображаются только часы 
и символ « ». Пользователь должен самостоятельно 
контролировать продолжительность приготовления.
Примечания: если по истечении 5 часов работы в 
ручном режиме ни одна кнопка не была нажата, таймер 
начинает мигать один раз в секунду, предупреждая Вас 
о необходимости перевести электроприбор в режим 
ожидания, чтобы Вы случайно не оставили духовой шкаф 

включенным. По истечении 10 часов работы таймер 
перейдет в режим ожидания.
Когда в ручном режиме таймер начинает мигать, нажмите 
любую кнопку, чтобы сбросить настройку таймера, если 
Вы планируете продолжить использование духового 
шкафа. Или одновременно нажмите и удерживайте 
кнопки « » и «+» в течение более 3 секунд, чтобы 
перейти в режим ожидания, если дальнейшее 
использование духового шкафа не требуется.

Настройка времени звукового оповещения:

Благодаря данной функции электроприбор может 
выдавать звуковое оповещение по завершении 
заданного периода времени.
1>Нажмите кнопку « », чтобы выбрать функцию 
таймера обратного отсчета. Соответствующий символ 
« » или «.» начнет мигать.
2>С помощью кнопок «+» и «-» настройте таймер 
обратного отсчета. (См. инструкции по настройке нужного 
времени часов.) Для подтверждения нажмите кнопку 
« » – на экране загорится символ « ». Когда на экране 
появился символ « », настройка времени звукового 
оповещения завершена.
3>По окончании заданного периода времени 
таймер выдает звуковое оповещение, а на экране 
начинает мигать символ « ». Нажмите и удерживайте 
любую кнопку в течение менее 3 секунд – звуковое 
оповещение будет отключено, а символ « » исчезнет 
с экрана. Настройка времени звукового оповещения 
предусмотрена только в целях предупреждения 
пользователя.
Одновременно нажмите и удерживайте кнопки « » и 
«+» в течение более 3 секунд, чтобы перейти в режим 
ожидания, если дальнейшее использование духового 
шкафа не требуется.

Полуавтоматическое программирование по общему 
времени приготовления продуктов:

Данная функция предназначена для приготовления 
продуктов в течение нужного периода времени. 
Поместите продукты в духовой шкаф.
Настройте духовой шкаф на нужную функцию 
приготовления и температуру.
Максимальное время приготовления составляет 10 часов.
1)  Нажимайте кнопку « », пока на экране таймера не 

появится индикация «Dur». (Это следует сделать до 
настройки времени приготовления.)

2)  С помощью кнопок «+» и «-» задайте время приготовле-
ния продуктов. (См. инструкции по настройке нужного 
времени часов.) Для подтверждения нажмите кнопку 
« » – на экране будет отображено текущее время, а 
также символы «A» и « ». При этом духовой шкаф при-
ступит к приготовлению продуктов.

3)  По истечении заданного периода времени таймер 
остановит работу духового шкафа и Вы услышите 
звуковое оповещение. Кроме того, отображаемый 
на экране символ «A» начнет мигать. Затем 
установите ручку выбора функции и ручку настройки 
температуры в положение «0». Нажмите и удерживайте 
любую кнопку в течение менее 3 секунд – звуковое 
оповещение будет отключено.



Если нажать и удерживать кнопку « » в течение более 3 
секунд, Вы сможете снова использовать духовой шкаф в 
ручном режиме.

Полуавтоматическое программирование по времени 
завершения приготовления продуктов:

Данная функция позволяет задать время, когда 
приготовление продуктов должно быть завершено. 
Поместите продукты в духовой шкаф. Настройте духовой 
шкаф на нужную функцию приготовления и температуру.
1)  Нажимайте кнопку « », пока на экране таймера не 

появится индикация «End». (Это следует сделать до 
настройки времени, когда приготовление должно 
быть завершено).

2)  С помощью кнопок «+» и «-» настройте время завер-
шения приготовления. (См. инструкции по настройке 
нужного времени.)

3)  Для подтверждения нажмите кнопку « » – на экране 
будет отображено текущее время, а также символы 
«A» и « ». При этом духовой шкаф приступит к 
приготовлению продуктов.

4)  По истечении заданного периода времени таймер 
остановит работу духового шкафа и Вы услышите звуковое 
оповещение. Кроме того, на экране начнет мигать 
символ «A». Затем установите ручку выбора функции 
и ручку настройки температуры в положение «0». 
Нажмите и удерживайте любую кнопку в течение менее 
3 секунд – звуковое оповещение будет отключено.

Если нажать и удерживать кнопку « » в течение более 
3 секунд, Вы сможете снова использовать духовой шкаф 
в ручном режиме.

Полностью автоматическое программирование:

Данная функция позволяет не только готовить продукты 
в течение нужного времени, но и запускать процесс 
приготовления с нужной задержкой. Поместите 
продукты в духовой шкаф. Настройте духовой шкаф на 
нужную функцию приготовления. Настройте температуру 
внутри духового шкафа согласно рецепту приготовления 
продуктов.
Во-первых: нажимайте кнопку « », пока на экране 
таймера не появится индикация «Dur». С помощью 
кнопок «+» и «-» задайте время приготовления продуктов. 
Для подтверждения нажмите кнопку « » – на экране 
будет отображено текущее время, а также символ «A».
Во-вторых: продолжайте нажимать кнопку « », пока на 
экране таймера не появится индикация «End». Когда Вы 
увидите на экране таймера индикацию «End», настройте 
время завершения приготовления с помощью кнопок 
«+» и «-», затем для подтверждения нажмите кнопку 
« » – на экране будет отображено текущее время, а 
также символ «A». Символ « » не появится до начала 
процесса приготовления.

Добавьте время приготовления продуктов к текущему 
времени – Вы можете перенести запуск приготовления 
на срок до 23 часов 59 минут от полученного момента.
Духовой шкаф рассчитывает время начала 
приготовления, вычитая общее время приготовления 
продуктов из времени завершения приготовления, так 
что весь процесс будет завершен в заданное время. 
Затем таймер выдаст звуковое оповещение, а символ «A» 

начнет мигать. Установив ручку выбора функции и ручку 
настройки температуры, нажмите и удерживайте любую 
кнопку в течение менее 3 секунд – звуковое оповещение 
будет отключено.
Если нажать и удерживать кнопку « » в течение более 
3 секунд, Вы сможете снова использовать духовой шкаф 
в ручном режиме.
Пожалуйста, обратите внимание: если Вы задали 
настройки времени для полностью автоматического 
режима, их уже нельзя изменить. Поменяв настройки, 
Вы отмените автоматическую программу и перейдете 
в соответствующий режим. Если Вы хотите выполнить 
сброс настроек автоматического режима, прекратите 
настройку текущих параметров и заново настройте 
автоматический режим согласно приведенному выше 
алгоритму.

Особенности настройки
1)  Если нажать и удерживать кнопки «+» и «-» в течение 

более 3 секунд, настройка времени будет быстро 
увеличиваться или уменьшаться с шагом в 5 секунд.

2)  Если при настройке той или иной функции времени 
Вы не нажимаете на кнопки в течение 5 минут, 
электроприбор возвращается в ручной режим.

3)  Если при настройке той или иной функции времени нажать 
и удерживать кнопку « » в течение более 3 секунд, текущая 
настройка будет отменена, а электроприбор перейдет в 
ручной режим.

4)  Если при настройке функции времени нажать и удер-
живать кнопки «+» и « » в течение более 3 секунд, то 
текущая настройка функции времени будет отменена, 
а электроприбор выдаст звуковой сигнал и перейдет в 
ручной режим.

5)  Мы рекомендуем включить пустой духовой шкаф на 
15 минут при температуре 200 градусов Цельсия – это 
позволит удалить остатки продуктов с внутренней 
поверхности духового шкафа.



ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

1. Настройка часов
После подключения электроприбора к источнику 
питания на дисплее будет отображена индикация «00:00».
1)  Нажмите « » – начнет мигать значение часа.
2)  Вращайте ручку «K2», чтобы настроить значение часа 

(в диапазоне от 0 до 23).
3)  Нажмите « » – начнет мигать значение минут.
4)  Вращайте ручку «K2», чтобы настроить значение минут 

(в диапазоне от 0 до 59).
5)  Нажмите « », чтобы завершить настройку часов. 

На экране начнет мигать символ «:» и загорится 
индикация времени.

Примечание: в часах электроприбора используется 
24-часовой формат времени. После отключения 
электроприбора от источника питания настройки часов 
будут потеряны.

2. Настройка функций
1)  Вращайте ручку «K1», чтобы выбрать нужную 

функцию приготовления. Загорится соответствующий 
индикатор.

2)  Вращайте ручку «K2», чтобы настроить температуру.
3)  Нажмите кнопку « », чтобы подтвердить настройку и 

приступить к приготовлению. Загорится соответствую-
щий значок температуры «ºC».

4)  Если Вы пропустили шаг 2, нажмите « », чтобы 
приступить к приготовлению – время по умолчанию 
будет установлено на 9 часов, а температура по 
умолчанию будет отображена на светодиодном 
дисплее.

ПРИМЕЧАНИЕ:
1)  Вращая ручку, Вы осуществляете настройку времени 

со следующим шагом:
от 0 до 0:30 мин: шаг 1 минута;    от 0:30 до 9:00 часов: 
шаг 5 минут.

2)  Шаг настройки температуры составляет 5ºC, для 
инфракрасного гриля – 30ºC.

3)  Когда приготовление запущено, вращайте ручку «K1», 
чтобы настроить время приготовления. Затем нажмите 
кнопку « », чтобы начать приготовление.
Если в течение 3 секунд не нажать кнопку « », духовой 
шкаф продолжит приготовление с предыдущей 
настройкой времени.

4)  Когда приготовление запущено, вращайте ручку 
«K2», чтобы настроить температуру. Загорится 
соответствующий индикатор. Затем нажмите кнопку 
« », чтобы начать приготовление. Если в течение 
3 секунд не нажать кнопку « », духовой шкаф 
продолжит приготовление с предыдущей настройкой 
температуры.

3. Настройка лампы
1)  Вращайте ручку «K1», чтобы выбрать нужную функцию 

– на экране появится соответствующий значок.
2)  Нажмите кнопку « », чтобы приступить к 

приготовлению. Значок лампы « » * «:» начнет мигать.

4. Функция справки
Если во время приготовления Вы воспользуетесь 
функцией справки, то через 3 секунды электроприбор 
снова вернется в текущий режим работы.

1)  В режиме приготовления нажмите кнопку « », чтобы 
просмотреть текущее время.

2)  Если часы настроены, нажмите кнопку « », чтобы 
просмотреть время приготовления.

5. Функция блокировки от детей
Включение блокировки: одновременно нажмите и удер-
живайте кнопки « » и « » в течение 3 секунд – Вы ус-
лышите долгий звуковой сигнал, обозначающий включе-
ние функции блокировки от детей, а на экране загорится 
символ « ».
Отмена блокировки: одновременно нажмите и удержи-
вайте кнопки « » и « » в течение 3 секунд, Вы услыши-
те долгий звуковой сигнал, обозначающий, что функция 
блокировки от детей отключена.
Примечание: если Вы хотите прервать процесс приготов-
ления, кратковременно нажмите кнопку остановки. Не 
следует долго удерживать кнопку остановки – это невер-
ная команда.

6. Функция напоминания:
Чтобы Вы не забыли запустить приготовление, духовой 
шкаф может выдавать соответствующее напоминание 
по истечении периода времени от 1 минуты до 9 часов. 
Напоминание можно настроить только в том случае, 
когда духовой шкаф находится в режиме ожидания. 
Чтобы настроить напоминание, следуйте приведенным 
ниже инструкциям:
1)  Нажмите кнопку настройки напоминания « ».
2)  Вращайте ручку «K2», чтобы настроить значение часа 

для выдачи напоминания. (Значение должно быть в 
диапазоне от 0 до 9).

3)  Нажмите кнопку настройки напоминания « » еще раз.
4)  Вращайте ручку «K2», чтобы настроить значение минут 

для выдачи напоминания. (Значение должно быть в 
диапазоне от 0 до 59).

5)  Нажмите « », чтобы подтвердить настройку. На 
экране начнет мигать символ «:» и загорится индикация 
напоминания « ». Затем начнется отсчет времени.

Примечание: по истечении заданного времени звуковой 
сигнал прозвучит 10 раз. Символ « » исчезнет с 
экрана, напоминая Вам о необходимости запустить 
приготовление. Вы можете отменить настроенное 
напоминание нажатием кнопки остановки: когда 
напоминание настроено, его можно отменить, дважды 
нажав кнопку остановки.

7. Функция запуска/паузы/отмены
1)  Когда время приготовления настроено, нажмите 

кнопку « », чтобы запустить приготовление. Если 
приготовление приостановлено, нажмите кнопку 
« », чтобы возобновить его.

2)  Во время приготовления один раз нажмите кнопку 
« », чтобы приостановить его. Дважды нажмите 
кнопку « », чтобы отменить приготовление.

8. Функция экономии энергии
1)  Когда электроприбор находится в режиме ожидания 

или запрограммирован на выдачу напоминания, 
нажмите и удерживайте кнопку « » в течение трех 
секунд – светодиодный дисплей погаснет и перейдет 
в режим экономии энергии.



2)  Если в режиме ожидания на протяжении 10 минут 
не выполняется никаких действий, светодиодный 
дисплей погаснет и перейдет в режим экономии 
энергии.

3)  Чтобы выйти из режима экономии энергии, нажмите 
любую кнопку или поверните любую ручку.

9. Пиролитическая функция (предусмотрена только 
на некоторых моделях)

Данная функция позволяет тщательно очистить 
внутреннее пространство духового шкафа.
1)  Вращайте ручку «K1», чтобы выбрать пиролитическую 

функцию. На светодиодном дисплее появится 
индикация «PYA».

2)  Нажмите « », чтобы подтвердить выполнение 
операции. Время выполнения по умолчанию 
установлено на 2 часа; на светодиодном дисплее будет 
отображаться индикация «PYA».

3)  Вращайте ручку «K1», чтобы изменить время 
выполнения пиролитической функции. Вы можете 
настроить время выполнения на одно из двух 
значений – «1:30» или «2:00». 

Примечание: 
А)  Если дверца не закрыта, после нажатия кнопки запуска 

операция не начнется; в этом случае на светодиодном 
дисплее будет отображена индикация «DOOR», «PYA». 

Б)  Если температура внутри духового шкафа выше 
200ºC, нажмите кнопку отмены, чтобы вернуть 
электроприбор непосредственно в режим ожидания; 
если же температура внутри духового шкафа выше 
300ºC, нажмите кнопку запуска – на светодиодном 
дисплее будет отображена индикация «COOL».

В)  Если в нормальном режиме работы открыть дверцу 
духового шкафа, сработает реле нагревателя и духовой 
шкаф прекратит работу; при этом на светодиодном 
дисплее появится индикация «DOOR», а звуковой 
сигнал будет выдаваться, пока Вы не закроете дверцу 
и не нажмете кнопку отмены.

Г)  Когда выполнение пиролитической функции завершено, 
а температура внутри духового шкафа опустится ниже 
300ºC, светодиодный дисплей погаснет.

Д)  Прежде чем активировать пиролитическую функцию, 
удалите излишки разлившейся жидкости и убедитесь, 
что духовой шкаф пуст. Не оставляйте внутри духового 
шкафа посторонние предметы (например, сковороды, 
противни, поддоны, салазки и т. д.), поскольку 
в противном случае они могут быть серьезно 
повреждены.

10. Примечание:
1)  Во время выполнения всех функций (кроме 

пиролитической функции) лампа духового шкафа 
будет оставаться включенной.

2)  Когда программа приготовления задана, но кнопка 
« » не была нажата в течение 5 минут, на дисплее будет 
отображено текущее время, а электроприбор вернется 
в режим ожидания. В этом случае настройка программы 
будет недействительной.

3)  Звуковой сигнал выдается при своевременном 
нажатии кнопки, в противном случае сигнала не 
последует.

4)  После завершения приготовления звуковой сигнал 
прозвучит пять раз.

ПОЛЕЗНЫЕ СОВЕТЫ 
•  Прежде чем готовить, обязательно извлеките все не-

нужные принадлежности из духовки.
•  Прежде чем приступить к работе, предварительно 

разогрейте духовку  до нужной температуры тепло-
вой обработки.

•  Установите противни в центре духовки и для цирку-
ляции воздуха. Если используете более одного про-
тивня, оставьте между ними пространство.

•  Не наполняйте противень доверху при приготовле-
нии сочного фруктового кекса. Капающие с против-
ня фруктовые соки оставляют невыводимые пятна.

•  Не кладите противни на дно духовки и не накрывай-
те дно алюминиевой фольгой. Это приведет к нако-
плению тепла. Время готовки и жарения не совпадет, 
и может быть повреждена эмаль.

•  Постарайтесь как можно меньше приоткрывать 
дверцу духовки, чтобы посмотреть на пищу (осве-
щение духовки во время готовки не выключается).

•  Будьте осторожны, открывая дверцу, чтобы избе-
жать контакта с горячими деталями и паром.



ИНСТРУКЦИИ ПО ГОТОВКЕ 

Прочитайте информацию на упаковке пищевого про-
дукта, касающуюся температуры обработки и време-
ни. После ознакомления с работой духовки можно 
варьировать величины температуры и времени для 
приспособления их к Вашим личным предпочтениям.
Перед готовкой проверьте продукты на предмет пол-
ного оттаивания, если не указано иное.

Тип пищевого продукта Темп. 
ºС

Направля-
ющие

Время 
готовки в 
минутах 
Предлаг-

аемое

Персона-
льное

Десерты из смеси для кекса в формах

Бисквиты или булочки 175 2 55-65
Кексы 175 3 60-70

Десерты - песочное тесто в формах

Основа пирога 200 3 08-10
Основание творожного 
кекса

200 3 25-35

Основание фруктового 
кекса

200 3 25-35

Десерты - поднятое тесто в формах

Основа пирога 180 3 30-45
Мягкий хлеб 1 кг муки 200 3 25-35

Маленькие пирожные 

Песочное тесто 200 3 10-15
Тесто для пончиков 200 2 35-45
Бисквитный пончик 200 3 15-20
Ласанья 225 2 40-50
Мясо (время на см толщины)

Большие куски 
жареного мяса

200 2 120-150

Малые куски жареного 
мяса

200 2 60-90

Фрикадельки 200 2 30-40

Птица

Утка 1 ½ кг 200 2 120-180
Гусь 3 кг 200 2 150-210
Жареный цыпленок 200 2 60-90
Индейка 5 кг 175 2 240-260

Дичь 

Заяц 200 2 60-90
Нога оленины 200 2 90-150
Овощи

Картофель печеный в 
духовке

220 2 30-40

Открытый пирог с 
вареными овощами

200 2 40-50

Рыба

Форель 200 2 40-50
Морской карась 200 2 40-50
Пицца 240 3 10-20

Гриль

Отбивные 4 8-12
Колбасы 4 10-12
Цыпленок на гриле 2 25-35
Телятина, поджаренная 
на шампуре 0,6 кг

50-60

* Номер направляющих отчитывается снизу вверх 
(дно  духовки исключается, так как на него противни 
ставить нельзя)

ИНФОРМАЦИЯ О РАСПОЛОЖЕНИИ ЯВЛЯЕТСЯ ПРИ-
МЕРНОЙ, ПОТОМУ ЧТО ТИП ТЕПЛОВОЙ ОБРАБОТКИ И 
ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ ЗАВИСЯТ ОТ КАЧЕСТВА И КО-
ЛИЧЕСТВА ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
 
КАК ПОЛЬЗОВАТЬСЯ ГРИЛЕМ.

Положите продукты, которые нужно поджарить, на 
решетку или на мелкий противень. Решетку следует 
поместить на самые верхние направляющие, а про-
тивень для сбора жира нужно установить на самые 
нижние направляющие. Подключите гриль, пользуясь 
следующими положениями селекторного переклю-
чателя для духовки с вентиляторным обдувом  ,   
или положениями  ,  ,   селекторного переклю-
чателя для многофункциональной духовки.
В зависимости от типа пищевого продукта (мясо, рыба, 
птица и т.д.) нужно будет переворачивать его, чтобы 
подвергнуть воздействию инфракрасного излучения 
обе стороны гриля. Для примерного руководства мы 
указывает некоторые величины продолжительности 
обработки:

Продукты для  Время готовки в 
обработки на гриле  минутах Предлагаемое
   
Нежирное или тонкое мясо  4-6  
Обычное мясо  5-8  
Рыба без чешуи 8-10  
Рыба (например, форель, лосось) 12-15  
Колбасы  10-12  
Сэндвичи  2-5  

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ  

•  Не пользуйтесь алюминиевой фольгой для покры-
тия противня гриля или источника тепла 

•  Не заворачивайте элементы в алюминиевую фольгу 
и размещайте их под грилем - большая отража-
тельная способность алюминия может повредить 
элемент гриля.

ОЧИСТКА ДУХОВКИ
ВАЖНОЕ ЗАМЕЧАНИЕ:
В качестве меры предосторожности, прежде чем чистить ду-
ховку, нужно обязательно отключить ее от электропитания, 
или отсоединить от духовки силовой кабель.

Очистка духовки, не снабженной самоочищающимися 
панелями, нужно выполнять после работы, когда она 
отключена, но еще теплая, не горячая, с тем, чтобы 
можно было легко удалять жирную пленку, образован-
ную парами от тепловой обработки на стенках, и когда 
еще не застыли и не засохли подтеки и капли жира. 
Снимите хромированные боковые проволочные опо-
ры; потяните переднюю часть вверх для отделения от 
стенки и снимите их из задних отверстий. Очистите 
духовку  мягкой тканью, смоченной в разбавленном 
растворе хлористого аммония; промойте и высушите. 
Если еще остались пятна и брызги, положите сзади 
влажную ткань, смоченную в растворе хлористого 
аммоний, закройте дверцу и через несколько часов 
вымойте духовку  теплой водой с жидким моющим 



средством, промойте ее и осторожно высушите. Для 
чистки наружных дверок с поверхностью из блестя-
щего металла воспользуйтесь мягкой тканью с мылом 
и водой; не пользуйтесь порошковыми средствами, 
так как в них содержатся абразивные вещества.

Кроме того, не пользуйтесь кислотами и щелочами 
(лимонным соком, уксусом, солью, томатами и т.д.). 
Не пользуйтесь продуктами, содержащими хлор, кис-
лоты или абразивные вещества, предназначенными 
специально для чистки лакированных поверхностей. 
Не пользуйтесь металлической ватой или тверды-
ми инструментами, потому что они могут повредить 
отделку поверхности.
Не пользуйтесь очистителями под высоким давлени-
ем или паровой чисткой для очистки духовки.

Обычно достаточно бывает протирания влажной мяг-
кой тканью и теплым моющим средством, а для труд-
новыводимых пятен рекомендуется следующее:

ДЕТАЛИ, ЭМАЛИРОВАННЫЕ VITRIFIED  
Для этого типа материала воспользуйтесь только ре-
комендованным очистителем – избегайте продуктов 
на основе хлора, таких как отбеливатели.

ИНСТРУКЦИИ ПО УСТАНОВКЕ  

Духовка должна устанавливаться квалифицирован-
ным специалистом в соответствии с текущей версией 
норм и правил техники безопасности Соединенного 
Королевства или их европейских аналогов:

Нормы градостроительства (опубликованы департамен-
том окружающей среды)
Законы градостроительства (опубликованы шотландским 
исполнительным департаментом развития)
Электротехнические правила Института инженеров 
по электрике и электронике 
Электричество в трудовом законодательстве 

ПЕРЕД ВКЛЮЧЕНИЕМ ДУХОВКИ 

При распаковке проверьте, находятся ли в духовке 
следующие детали:
• Инструкции и руководство по установке.
• печные решетки или 
• 1 противень 
• Винты и стопоры для встраивания духовки в нишу.

Монтаж духовки (смотри рис. 5)

Эти духовки классифицируются по классу I.
Заземление обязательно, как того требует закон. Из-
готовитель снимает с себя всю ответственность при 
несоблюдении правил предотвращения несчастных 
случаев.

ВАЖНОЕ ЗАМЕЧАНИЕ:

Примыкающая мебель или шкаф, а также все матери-
алы, используемые при установке, должны выдержи-
вать, как минимум, повышение температуры на 85ºС 
выше температуры окружающей среды во время ра-

боты духовки.
Определенные типы кухонной мебели из винила или 
слоистого пластика особо чувствительны к повреж-
дениям в связи с обесцвечиванием при температурах 
ниже указанной. Если духовка устанавливается без 
учета этого температурного предела, или если она 
устанавливается на расстоянии менее 4 мм от примы-
кающих шкафов, ответственность за это будет нести 
владелец.

ЗАМЕЧАНИЯ ПО УСТАНОВКЕ 

1. Духовка устанавливается в стандартном проеме 600 
мм, как указано на рисунке 5, будь то под полкой для 
нагревания или в пенал.
2. При установке духовки в пенал очень важно, чтобы 
обеспечить достаточную вентиляцию, снять заднюю 
панель с мебели и предусмотреть отверстие размера-
ми, по крайней мере, 85 – 90 мм как указано на рисун-
ке 5. 
3. Проверьте, чтобы духовка была надежно зафикси-
рована в нише. Закрепление духовки в шкафу осу-
ществляется при помощи 4 винтов “A”, рис. 5. По одно-
му в каждом углу дверной рамы духовки.

Рис. 5: Расстояния при установке для простых электри-
ческих печей шириной 60 см (форма верхнего кожуха 
может быть разной) и встраивание в шкаф.

A.  Опорную направляющую нужно снять 
B.  Расстояние 75-90 мм между стенкой и задней ча-

стью опорной полки и основанием шкафа 
C.  Основание 
D.  Устанавливается декоративная накладка 

Рис. 7: Требования к вентиляции и зазорам при уста-
новке простой электрической духовки в стандартной 
кухонной мебели.
Минимальные требования к вентиляции для верхней, 
базовой и опорной полок для задней части духовки.

A. Задняя панель 
B. Место для хранения 
C. Снимите заднюю часть этой секции 
D. Задняя панель 
E. Место для хранения 
F.  Основание 
G. Минимальный зазор для вентиляции 80 см2



Рис. 8: Требования к вентиляции и зазорам при уста-
новке простой электрической духовки в верхнем шка-
фу.

ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ СОЕДИНЕНИЯ 
Прежде чем подключать духовку, проверьте, чтобы 
напряжение, указанное на паспортной табличке, 
совпадало с напряжением электрической сети.
Для электрических установок рекомендуется поль-
зоваться регистром NIСEIС (Совет национальной ин-
спекции для подрядчиков, выполняющих электротех-
нические работы).

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ – ДАННОЕ УСТРОЙСТВО ПОД-
ЛЕЖИТ ЗАЗЕМЛЕНИЮ 

Проводка данного устройства должна осуществлять-
ся через двухполюсный автоматический выключатель 
на 13 ампер с защищенной розеткой, в котором пред-
усмотрен зазор 3 мм между контактами, и который 
устанавливается в легко доступном месте рядом с 
устройством.

ВАЖНОЕ ЗАМЕЧАНИЕ  
Проводящие жилы сетевого кабеля питания обозна-
чены цветовой маркировкой следующим образом:
Зелено-желтый - Земля 
Голубой - Нейтраль
Коричневый - Фаза 

•  Зелено-желтый проводник должен быть присое-
динен к клемме, обозначенной “E” или к клемме с 
символом заземления, или к клемме, обозначенной 
зелено-желтым цветом.

•  Голубой проводник должен быть присоединен к 
клемме, обозначенной “N”.

•  Коричневый проводник должен быть присоединен к 
клемме, обозначенной “L”.

•  Температура проводника ни в какой его точке не 
должна достигать температуры выше 50ºС над тем-
пературой окружающей среды. 

•  Если силовой кабель поврежден, его нужно заме-
нить специальным кабелем или кабелем, поставля-
емым изготовителем или при послепродажном об-
служивании.

ЗАМЕНА СЕТЕВОГО КАБЕЛЯ ПИТАНИЯ 
 
При необходимости заменить сетевой кабель питания 
поступите следующим образом:

1.  Отсоедините духовку  от электропитания, отвинтите 
винты крепления и снимите заднюю панель.

2.  Отвинтите винты крепления и винты клемм, чтобы 
освободить старый кабель.

3.  Присоедините новый кабель, который должен соот-
ветствовать информации, указанной в технических 
условиях, следя за цветовой маркировкой и затяги-
вая винты соответствующим усилием.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ  

Прежде чем выполнять техническое обслужива-
ние, отсоедините духовку от электропитания.
В течение гарантийного периода все необходи-
мое обслуживание должно поручаться отделу 
технического обслуживания изготовителя. Пом-
ните, что вмешательство или ремонт со стороны 
неуполномоченного на этого персонала приводит 
к аннулированию настоящей гарантии.

ЗАМЕНА ЛАМПОЧКИ ОСВЕЩЕНИЯ ДУХОВКИ 

(На лампочку гарантия на духовку  не распространя-
ется)
В духовке предусмотрена лампочка со следующи-
ми характеристиками: 15 ватт или 25 ватт, 300ºС, тип 
резьбы E-14



ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: отсоедините духовку от сети 
электрического питания, снимите дверцу духовки 
(как описано выше), а также полки духовки.

Снимите стеклянную крышку, защищающую лампочку, 
повернув ее против часовой стрелки. Рис. 9 (A)

Вывинтите старую лампочку и утилизируйте ее без-
опасным образом и без вреда окружающей среде, 
ввинтите новую, как указано в технических условиях, 
и поставьте на место крышку.

ПРИМЕЧАНИЕ – Стеклянная крышка может сидеть 
туго, и для снятия может потребоваться усилие.

Уход за каталитическим покрытием и его 
замена 

(Если предусмотрено это покрытие, гарантия на 
духовку на покрытие не распространяется).

Для того чтобы покрытие всегда очищалось эффектив-
но, духовка должна нагреваться, по крайней мере, до 
200ºС в любом случае, когда возникают трудновыво-
димые пятна с тем, чтобы они не остались навсегда.
Если покрытие становится черным и зеркальным, его 
нужно заменить. Извлеките все внутренние принад-
лежности, чтобы было легче производить замену по-
крытия.
Покрытие на замену можно приобрести непосред-
ственно в отделе запасных частей изготовителя (смо-
три подробную информацию, указанную на покры-
тии). При заказе укажите справочные номера типа 
продукта, указанные на паспортной табличке и (или) 
серийный номер духовки.
 

ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ    

Сетевой кабель питания:
3 x 1,5 мм2, тип H07RN-F <HAR>

Лампочка освещения духовки: 

15 -25 ватт, 300ºС, тип резьбы E-14

Изготовитель не несет никакой ответственность за 
ущерб, причиненный людям и материальному иму-
ществу из-за неправильной установки духовки.

Изготовитель сохраняет за собой право вносить в 
изделия изменения, которые, по его мнению, яв-
ляются необходимыми или полезными без пред-
варительного уведомления. 
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