beko
—

Four Encastrable
Manuel d'utilisation

BcTtpanBaemasn AyxXoBKa

PykosoacTBO NOoNb3oBaTeNA

9%

BIE21302RBPS-BIE22305RXP-BIE22306RXP
BIE21305RXP

FR/RU

285.4485.21/R.AE/8.07.2020
7757787629-7757787632-7757787635-7757787638



Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Rl

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siflice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.

» Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

« Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.

La surface arriere du four de-

vient chaude pendant ['utili-

sation. Vérifiez que le raccor-
dement de électrique n'est
pas en contact avec la sur-
face arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.

Ne pas coincer le céble

d'alimentation entre la porte

du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
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personnes habilitées et quali-
fiées.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-

ties accessibles de I'appareil

deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil

sous I'emprise de I'alcool ou

de toute autre drogue.

Prenez garde lorsque vous

utilisez des boissons alcooli-

sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.
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» Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.
Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.
Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bbocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.
Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en metal affte pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.
« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de



I'appareil, car ceux-ci présen-

tent un risque d'électrocution.

e (Varient en fonction du modeéle de
four.)

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
I'illustration ci-dessous).

. Ne pas utiliser I apparen sila
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque

vous placez ou retirez des

plats du four chaud.
« Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.
AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.

» Avant le cycle de nettoyage,

éliminez d'abord les saletés
des surfaces extérieures et
intérieures du four a I'aide
d'un chiffon humide. Retirez
tous les accessoires du four.
7/FR



Si I'appareil est équipé d'un
accessoire pyrorésistant (Re-
sistant a I'auto-nettoyage a
des températures €élevées),
VOUS N'avez pas besoin de le

retirer du four. Voir Contenu de
I'emballage, page 11.

« Les surfaces chaudes peu-
vent provoquer des brdlures !
Ne touchez pas au produit
durant I'auto-nettoyage et te-
nez les enfants a I'écart dudit
produit. Patientez au moins
30 minutes avant d'éliminer
les résidus.

« Pendant le nettoyage pyroly-
tique, les surfaces peuvent
chauffer plus que d'habitude.
Tenez les enfants a distance.

 Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.
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» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher
et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter
de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent



s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants.
Tenez les enfants a I'écart de
I'appareil lorsqu'il fonctionne
et interdisez-leur de jouer
avec.

Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.
Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.
Elimination des emballages
¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.
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B Généralités

Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 6 Moteur du ventilateur (derriere la
2 Grille plague en acier)

3 Lechefrite 7 Ampoule

4 Poignée 8 Elément chauffant supérieur

5 Porte 9 Gradins

1 Sélecteur des fonctions du four
2  Minuteur numérique
3 Sélecteur de température du four
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Contenu de I'emballage 4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis

télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chéssis télescopiques vous per-

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil. mettent d'installer et de retirer facile-
1.Manuel de |'utilisateur ment les plaques et |'étagére métal-
2.Plaque standard lique.
Utilisée pour les patisseries, les ali- Lorsque vous utilisez la plaque et
ments congelés et les grands rotis. |'étagere métallique avec les chassis

télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords

de I'étagére métalligue et du plateau.

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.
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Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz

Consommation d'énergie totale 2.4 KW

Type de cable/section min.HO5W-FG
3x1.5mm’

Dimensions extérieures (hau- 595 mm/594 mm/567 mm

teur/longueur/profondeur)

Dimensions d'installation (hau- **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550

teur/longueur/profondeur) mm

Four principal Four multifonction

Ampoule interne 15/25 W

Consommation énergétique du gril 2.2 KW

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-

triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.
Reportez-vous a Installation, page 13.

*%

Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les
peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-

Les illustrations comprises dans dantes. En fonction des condi-
ce manuel sont schématiques et tions de fonctionnement et de
peuvent ne pas correspondre I'environnement de I'appareil, ces
exactement a I'appareil. valeurs peuvent varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et 'installation de I'électricité pour
I'appareil sont sous la responsabi-
lité du client.

Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
L’appareil est destiné a étre installé dans
les meubles de cuisine disponibles dans
le commerce. Une distance de sécurité
doit étre laissée entre 'appareil et les
parois de la cuisine et des meubles. Voir
le schéma (valeurs en mm).
¢ | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent
résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

¢ | es meubles de cuisine doivent étre

stables et fixés.

S'il 'y a un tiroir sous le four, une éta-

gére doit étre installée entre ce four et

le tiroir.

Transportez I'appareil avec au mini-

mum deux personnes.

Tenez le four par les encoches pré-

sentes sur les deux cétés pour le dé-

placer.

Avant d'installer le produit, retirez tous

les matériaux et documents a I'inté-

rieur.

¢ | es meubles de cuisine doivent étre
conformes aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous. A I'arriére
du meuble de cuisine, découpez une
ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer
une ventilation suffisante.

¢ | es schémas d'installation suivants
sont fournis a titre indicatif et peuvent
ne pas correspondre exactement a
votre appareil.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil.
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550"

min.
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594

*

min.

Installation et branchement
e |nstallez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre

par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de |'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.
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L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

¢ | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plague signalétique de I'ap-
pareil. Ouvrez la porte pour voir la
plaque signalétique.

¢ | e cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !
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Raccordement du cable d'alimen-
tation

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

1.S'il n'est pas possible de débrancher
tous les pdles de la source d'alimenta-
tion, une unité de déconnexion avec
une ouverture minimale de 3 mm (fu-
sibles, interrupteurs de sécurités, con-
tacts) doit étre connectée et tous les
pbles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et
non au-dessus), conformément aux
directives IEE. Le non respect de ces
instructions risque de causer des pro-
blemes de fonctionnement et d'invali-
der la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un

disjoncteur de courant résiduel est re-

commandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
/RACCORDEMENT

BLEU
L

MARRON .+

CABLE

VERT / JAUNE D’ALIMENTATION




2.Pour une connexion monophasée,
branchez les fils comme indiqué ci-
dessous:

e Cable marron/noir = L (phase)

e Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

» OU

e Cable Gris/noir = L (phase)

e Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e Cable vert/jaune = (E) (Terre)

Installation des produits

1.Faites coulisser le four dans le meuble,
alignez-le et fixez-le en vous assurant
que le cable d'alimentation n'est pas
rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur
l'illustration.

Aprés I'installation, assurez-vous que les
vis sont suffisamment serrées et que le
four ne bouge pas. Le four peut bascu-
ler pendant I'utilisation s'il n'est pas
installé conformément aux instructions
et si les vis ne sont pas suffisamment
serrées.

Pour les produits équipés d'un
ventilateur (Elle peut ne pas étre
disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le

meuble intégrée et la fagcade de

I'appareil.
Le ventilateur continue de fonc-
tionner pendant 20 a 30 minutes
méme aprés |'extinction du four.
Si vous avez cuisiné en program-
mant la minuterie du four, le venti-
lateur s'arrétera également a la fin
du temps de cuisson avec toutes
les autres fonctions.

Vérification finale
1.Mise en marche de I'appareil.
2.Vérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
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épais avec du ruban adhésif pour ¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée

maintenir le tout. pour soulever ou déplacer I'appareil.
L4 Afll’l d’éViter qUe Ia gl’llle et Ia |éChefI’ite Ne placez aucun Objet sur |'appa_

situés a I'intérieur du four reil et déplacez-le bien & plat.

n’endommagent la porte, placez une o

bande de carton sur la contre-porte a Inspectez I'aspect général de

hauteur des plaques. Attachez la porte I'appareil pour déceler les dégats

du four aux parois latérales a I'aide de potentiellement dus au transport.

ruban adhésif.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e | orsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

¢ N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
Vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

¢ \ous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure
1

12 11

1 Touche de choix des fonctions
2 Symbole de verrouillage enfants
3 Symbole de thermomeétre de cuisine

4 Symbole Verrouillage de porte

5 Symbole de cuisson économique

6 Touche plus

7 Touche moins

8 Symbole Horloge

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

* (Cette fonction est optionnelle.

Elle peut ne pas étre disponible
sur votre produit.)

** Son emplacement sur I'écran peut
varier en fonction du modele de
produit.

Les symboles correspondants
clignoteront sur I'écran pendant
I'opération des réglages.
Appuyez sur les touches /== pour
régler I'heure apres avoir branché le four
pour la premiere fois. Confirmez le ré-
glage en appuyant sur la touche &
symbole.
Si le temps initial n'est pas défini,
I'horloge démarrera a partir de
12 h 00 et © le symbole appa-
raitra. L'icbne disparait lorsque
I'heure est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est
annulé en cas de coupure de
courant. Il vous faudra réaliser le
réglage de nouveau.
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Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30
minutes puis éteignez-le. De cette ma-
niére, tous les résidus de production ou
les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.
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Four électrique

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la position "Traditionnel".

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 22.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 22

Four a grill
1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.
2.Fermez la porte du four.
3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 30.
4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.
5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 30
Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.



B utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

e | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 Sélecteur des fonctions du four
2 Sélecteur de température du four

1.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

2.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe en fonction de la tem-

pérature définie. Lorsque vous la main-

tenez, les 3 icdnes de chauffage les plus

a droite clignotent. Lorsque la tempéra-

ture interne du four atteint la valeur sou-

haitée, les icbnes correspondantes arré-

tent de clignoter et le symbole « C »

s'affiche de facon constante prés de la

valeur de température définie.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et

celle de la température sur la position

arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour mo-

deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-

tement sur le chéssis. La grille doit étre

insérée entre les chassis métalliques

comme sur l'illustration.
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Ne laissez pas la plaque du gril appuyée
sur le mur arriere du four. Faites coulis-
ser la grille vers I'avant du chéssis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du

grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Le four n'est pas chauffé.
Seule la lampe du four est
allumée

Le ventilateur de rafraichis-
sement externe fonctionne-
ra aussi pour éviter la sur-
chauffe des compartiments.

es éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.




Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
p— pizza et pour dorer le des-
— 0 sous des plats.

Cette fonction doit égale-
'"'—"'-"I ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Les éléments supérieur et
inférieur et le ventilateur

(dans la paroi arriére) sont
en marche. De I'air chaud
est rapidement envoyé
€galement dans le four au
moyen du ventilateur. Cuis-
son avec une seule plaque.

Le four n'est pas chauffé.
Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en marche.
Adapté pour décongeler les
aliments granulaires surge-
Iés lentement a température
ambiante et refroidir les

aliments cuisinés.

e grand grill sur le hau

four fonctionne. Adapté

pour les griller de grandes

quantités de viande.

¢ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi
fort que sur Girill fort

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille

correctement sous ['élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

¢ Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

Peut étre utilisée garder un
plat a une température de

service pendant une longue
période de temps.

Cette fonction permet au
four de s’autonettoyer a
une température élevée.
Lisez la description conte-
nue dans la section relative
au "Nettoyage et entretien”
pour utiliser cette fonction.
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Utilisation de I'horloge du four

1 2 3" 4% 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage enfants

3 Symbole de thermomeétre de cuisine

4 Symbole Verrouillage de porte

5 Symbole de cuisson économique

6 Touche plus

7 Touche moins

8 Symbole Horloge

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuis-
son

11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

* (Cette fonction est optionnelle.

Elle peut ne pas étre disponible

sur votre produit.)

Son emplacement sur |'écran peut

varier en fonction du modele de

produit.

*%

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le temps maximal de maintien au
chaud est a seulement 23 heures
et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.
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Les symboles connexes clignote-
ront sur |'écran pendant
I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant
pour que les réglages prennent
effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a
été effectué, I'heure ne peut étre
réglée.

Le temps restant apparaitra si la

durée de la cuisson est défini au
début de la cuisson.

Tableau des fonctions :

Le tableau des fonctions indique les
fonctions opérationnelles que vous pou-
vez utiliser et leurs températures maxi-
males et minimales respectives.

Les fonctions varient en fonction
du modéle de four!

Chauffage supérieur et 40-280
inférieur

Elément chauffant supé- | 40-280
rieur/inférieur avec venti-

lateur

Girill fort 40-280
Sole 40-220
Maintien au chaud 40-100
Grill pulsé 40-250

Faire la cuisson en spécifiant la

durée de la cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il

arréte de fonctionner a une heure pré-

cise. Pour ce faire, définissez la durée

de la cuisson sur I'horloge.

1.Sélectionnez la fonction de cuisson.

2.Appuyez sur (& jusqu'a ce que le
symbole Pl du temps de cuisson s'af-
fiche a I'écran.

3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche = / ==,



» »Une fois que la durée de la cuisson
est réglée, le symbole [Pl s'afficheront
en continu.
4.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson. % Dans certains mo-
deles, la durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.

Régler la fin de la durée de la

cuisson a une heure ultérieure :

Apres avoir réglé la durée de la cuisson

sur I'horloge, vous pouvez régler I'heure

de cuisson a une heure ultérieure.

Assurez-vous que cette durée soit supé-

rieure a 1 minute.

1.Sélectionnez la fonction de cuisson.

2.Appuyez sur & jusqu'a ce que le
symbole Pl de la durée de la cuisson
s'affiche a I'écran.

3.Définissez la durée de la cuisson avec
la touche == / == .

» Une fois que la durée de la cuisson

réglée, le symbole [Pl s'affichera en

continu a I'écran.

4.Appuyez sur (M jusqu'a ce que le
symbole = de fin de cuisson s'affiche
a |'écran.

5.Appuyez sur les touches =+ /== pour
régler I'heure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est

réglée, le symbole, 2l et le symbole =l

s'afficheront en continu. Dés que la
cuisson démarre, = I'icone disparait.
6.Placez le récipient dans le four et ré-
glez la température a I'aide du bouton
de température. Une fois la tempéra-
ture définie, la cuisson commence.
» Le minuteur du four calcule I'heure
de début de cuisson en déduisant la
durée de la cuisson a partir de la fin
du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est acti-
vé une fois |I'heure de début de cuisson
définie et le four chauffé a la tempéra-
ture sélectionnée. Le four conserve cette
température jusqu'a la fin de la durée de
la cuisson.
» La durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson. ¥ Dans certains mo-
deles, la durée de cuisson commence le
décompte a I'écran une fois le proces-
sus de cuisson lancé et toutes les par-
ties du symbole du minuteur s'allument.
La durée de cuisson définie est divisée
en 4 parties égales et lorsqu'une partie
s'acheéve, le symbole correspondant
s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de
cuisson restante et la durée totale de
cuisson.
7.Apres la fin du processus de cuisson,

la fonction « FiN » apparait & I'écran
et I'alarme retentit.

8.L'alarme est émise pendant 2 minutes.
Appuyez sur n'importe quelle touche
pour arréter |'arréter. Cette demiere
s'arréte et la valeur de température
prédéfinie s'affiche a I'écran.
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Si vous appuyez sur un bouton a
la fin de I'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner. Tournez le
bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin
d'empécher que le four ne se
mette a nouveau en marche a la
fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage enfants

Vous pouvez utiliser la fonction de Ver-

rouillage enfant pour vous assurer que le

four n’est pas utilisé lorsque vous n’étes

pas la.

1.Appuyez sur iz jusqu’a ce que le
symbole (& le symbole s’affiche &
I'écran. R

» La fonction « ARRET » s’affiche

alors a I'écran.

2.Appuyez sur = pour activer le verrouil-
lage enfants.

» Une fois le verrouillage enfants active,

la fonction « MARCHE » s’affiche &
I'écran et le symbole & reste allumé.
Lorsque le bouton de fonction est en
position 0, & s’affiche & I'écran. Lorsque
le bouton de fonction est tourné

« ARRET », s'affiche & I'écran. Le four
ne cuit pas.

Tant que le verrouillage enfants
est activé, les touches de
I’horloge numérigue ne peuvent
pas étre utilisées et le four ne cuit
pas. Le verrouillage enfants des
touches ne s’annulera pas en cas
de coupure d’électricité.

Désactivation du verrouillage en-

fants

1.Appuyez sur i jusqu’a ce que le
symbole (& le symbole s’affiche &
I'écran.

» La fonction« Marche » s’affiche a

I'écran.
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2.Désactivez le verrouillage enfants en
touchant w,
» L’écran affiche« ARRET » prés la dé-
sactivation du verrouillage enfants.
Définir 'alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'ap-
pareil pour tout type d'avertissement ou
pense-béte en plus du programme de
cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les
fonctions du four. Elle sert uniquement
d'avertissement. Cela peut étre utile, par
exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un cer-
tain temps. Le minuteur se fera entendre
a la fin du temps réglé.
1.Appuyez sur O jusqu'a ce que le
symbole & s'affiche & I'écran.

L'heure d'alarme maximum de

cuisson est de 23 heures et

59 minutes.

2.Réglez I'heure de I'alarme en ap-
puyant sur les touches 4= / == .

Assurez-vous que les touches de
fonction relatives au son du si-
gnal, a I'heure du jour, a la lumi-
nosité de I'écran et a la tempéra-
ture sont réglées a la position O
(OFF (ARRET)).
» Le symbolel restera allumé et le
temps de I'alarme s'affichera a I'écran
une fois le temps de I'alarme réglé.
3.Ala fin du temps de I'alarme, le sym-
bole & se met a clignoter et le signal
de |'alarme retentit.

Couper l'alarme.

1.Le signal de I'alarme retentit pendant
2 minutes. Appuyer sur une touche de
votre choix pour arréter |'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle

s'affiche a I'écran.



Annulation de I'alarme :
1.Appuyez sur (Y jusqu'a ce que le
symbole £ s'affiche & I'écran afin
d'annuler 'alarme.
2.Appuyez sur la touche ™= et mainte-
nez-la jusqu'a ce que « 00:00 » s'af-
fiche.
La durée de I'alarme s'affiche.
Lorsque la durée de I'alarme et la
durée de cuisson sont définies
simultanément, la durée la plus
courte s'affiche a I'écran.

Réglage du volume de l'alarme

1.Touchez le bouton iE jusqu'a ce que
« -1 » « b-2 » ou « b-3 » s'af-
fiche.

2.Sélectionnez le volume souhaité a
I'aide des touches = / ==,

3.Confirmez votre sélection en appuyant
sur la touche i ou I'heure définie
s'activera aprés un court instant.

Modification de I'heure de la jour-

née

Pour changer I'heure que vous aviez

réglée auparavant:

1.Appuyez sur iz jusqu'a ce que le
symbole (& s'affiche & I'écran.

2.Définissez I'heure du jour en appuyant
sur les touches 4= /m=

3.Le temps que vous avez défini s'acti-
vera aprés un court instant.

Réglage de la luminosité de

I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Appuyez sur i jusqu'a ce que d-01
or d-02 or d-03 s'affiche a I'écran
pour la luminosité de I'afficheur.

2.Réglez la luminosité désirée en ap-
puyant sur les touches == /m=.

» Le temps que vous avez défini s'acti-

vera aprés un court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a

ce mode tout en cuisinant en définissant

le temps de cuisson dans le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la

température interne du four en éteignant

les résistances avant la fin du temps de

cuisson.

Réglage du mode « économie »

1.Appuyez sur la touche i jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a

I'écran.

2.Activez le mode « économie » en ap-
puyant sur la touche 4 .

» Une fois le verrouillage des touches

activé, la fonction « MARCHE » s'affiche

a l'écran et le symbole "ECQO" reste al-

lumé.

Désactivation du mode « écono-

mie »

1.Appuyez sur la touche i jusqu'a ce
que le symbole « éco » apparaisse a
I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a

I'écran.

2.Désactivez le mode « économie » en
appuyant sur la touche =

» L'écran affiche« Arrét » prés la désac-

tivation du verrouillage des touches.

En mode ventilateur économique
(le cas échéant), la lampe du four
ne s'allume pas pour économiser
de I'énergie.
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Tableau des temps de cuisson Cuisson au four et rotisserie

Les durées indiquées dans ce Le Ter étage du four est I'empla-
tableau ne servent que cement du premier gradin.
d'exemple. Elles peuvent varier

selon la température, |'épaisseur

et le type d'aliments, ainsi que vos

préférences de cuisson.

Slzgej:x sur Une plaque Plaque standard® [::] 3 180
Gateaux en Une plague Moule a cake sur l:] 2 180 40 ... 50
moule grille métallique™*
fee;&s( ga- Une plagque Plaque standard® Ej 3 160 25...35
Génoise Une plague Plat a charniére 3 160 25...35
rond d'un dia-
métre de 26 cm =
sur grille métal-
lique**
Cookies Une plague Plague a patisse- [:] 3 180 25...30
rie*
Pate a choux | Une plaque Plague standard* [:] 2 200 30 ...40
E:L?rzu Une plaque Plaque standard® {:] 2 200 25...35
tz\t/gln de Une plaque Plaque standard® E] 2 200 35...45
Lasagnes Une plagque Plat rectangulaire 2-3 200 30 ...40
en métal/verre sur [:]
grille métallique*™*
Pizza Une plaque Plaque standard* [f] 2 200 ... 220 15...20
Bifteck Une plaque 3 25 min. 100 ... 120
(entier) / Roti Plague standard* 250/max, puis
180 ... 190
Gigot Une plaque 3 25 min. 220 70 ... 90
d'agneau Plaque standard* puis 180 ...
(casserole) 190
Poulet roti Une plaque 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) Plague standard* 250/max, puis
180 ... 190
Dinde (5.5 Une plaque 1 25 min. 150 ... 210
kg) Plague standard* % 250/max, puis
180... 190
Poisson Une plague Plaque standard* & 3 200 20...30
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.
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Tableau de cuisson pour plats
tests

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément

a lanorme EN 60350-1 afin de per-
mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

Sables Une plague Plaque standard*

140

Petits
gateaux

Une plaque Plaque standard*

160

Plat a charniere
rond d'un dia-
metre de 26 cm
sur grille métal-
lique**

Génoise Une plague

160 25...35

Plat rond en
métal d'un
diametre de
20 cm sur grille
métallique™

Tourte aux
pommes

Une plaque

&

180 50 ...60

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment & faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que
I'épaisseur de la patisserie que vous

avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les

dans une casserole avec un couvercle
au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.

¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
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ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le four chauffe en fonction de la tem-

pérature définie. Lorsque vous la main-

tenez, les 3 icdnes de chauffage les plus

a droite clignotent. Lorsque la tempéra-

ture interne du four atteint la valeur sou-

Grillade par grill électrique

haitée, les icbnes correspondantes arré-

tent de clignoter et le symbole « C »

s'affiche de facon constante prés de la

valeur de température définie.

Extinction du grill

1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

Poisson Grille métallique .5 250 20...25 min. ”
Alles ou cuisses Grille métallique .5 250 25...35 min.

de poulet

Cotelettes Grille métallique .5 250 20...25 min.

d’agneau

Roti de boeuf Grille métallique .5 250 25...30 min. "
Cotelettes de Grille métallique .5 250 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 250 1..3 min.

" selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.

commandée.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément
a la norme EN 60350-1 afin de per-

mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

ain grille rille métallique

min

Boulettes de
viande (bceuf) - 12
morceaux

Grille métallique

250 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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[} Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez |'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

¢ Nettoyez |'appareil aprées chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.

¢ \eillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

¢ N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de

commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le tirant vers vous.
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Parois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les
surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trés

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxieme grille.
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3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.
Auto-nettoyage pyrolytique
Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
Ne touchez pas au produit durant
I'auto-nettoyage et tenez les en-
fants a I'écart dudit produit. Pa-
tientez au moins 30 minutes
avant d'éliminer les résidus.

Le four est équipé d'un auto-nettoyage
pyrolytique. Le four est chauffé a environ
420-480 °C et les particules présentes
sont réduites en cendres. Une fumée
épaisse peut se dégager. Aérez bien la



piece. La pyrolyse doit étre effectuée

toutes les 10 utilisations environ.

1.Retirez tous les accessoires du four.
Dans les modeéles équipés de rails la-
téraux, n'oubliez pas de sortir les rails
latéraux

Si I'appareil est équipé d'un accessoire

pyrorésistant (Résistant a I'auto-

nettoyage a des températures élevées),

vous Nn'avez pas besoin de le retirer du

four.

2.Avant le cycle de nettoyage, éliminez
d'abord les saletés des surfaces exté-
rieures et intérieures du four a 'aide
d'un chiffon humide.

Ne nettoyez pas le joint
d’étanchéité de la porte.

Le joint en fibre de verre est ex-
trémement sensible et peut faci-
lement étre endommaggé.

En cas de dommage du joint
d'étanchéité de la porte du four,
faites le remplacer par un joint
neuf par le service agrée.

3."Pyrolyse" #2% Sélectionnez la fonction
pyrolytique (auto-nettoyage).

P2:00 clignote a I'écran.

4.Réglez le bouton de réglage de la
température sur la température la plus
haute « max » (maximum).

5. Une fois la fonction de pyrolyse acti-
vée, P2:00 s’affiche aI'écran et le
compte a rebours commence.

6.La fonction de pyrolyse économique
est plus courte que la pyrolyse nor-
male. Vous pouvez utiliser la fonction
de pyrolyse économique lorsque le
four est légerement sale.

Activation de la fonction de pyro-
lyse économique : Sile mode Eco
est activé dans les Réglages, la
pyrolyse économique est déja
activée. P1:30 s’affiche a I'écran.
Si la fonction Eco n’est pas acti-
vée dans les Réglages, vous pou-
vez sélectionner la fonction $2% et
I'activer ensuite avec les touches

ot/

Lauto-nettoyage pyrolytique ne
démarre pas si le bouton de ré-
glage de la température n’est pas
réglé sur la valeur maximale.

7.La durée de l'auto-nettoyage apparait
a I'écran. La durée peut en étre réglée.

La fin du cycle d'auto-nettoyage peut

étre réglée.

8.La porte du four ne peut pas étre ou-

verte et le symbole de verrounlage .
appardit sur |'affichage de I'heure
pendant le nettoyage automatique.
Elle reste verrouillée pendant un mo-
ment apres |'arrét de la fonction de
pyrolyse. Ne forcez pas sur la poignée
du verrou de la porte tant que le sym-

bole de verrounlage . n'a pas dispa-
ru.

9.Le four émet un signal d'avertissement
sonore une fois le nettoyage terminé
et le message « Fin » s'affiche a
I'écran.

10.Une fois le message « Fin » affiché,
achevez le processus en réglant les
touches de fonction et de température
en position O (OFF (ARRET)).

11.Aprés un cycle de nettoyage, élimi-
nez les dépdts blancs a l'aide d'eau
vinaigrée.
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Lorsque le message « END» dis-
parait de I'écran, si vous n'avez
pas réglé les touches de fonction
et de température en position 0
(OFF (ARRET)), la fonction de
pyrolyse redémarre.

Une fois la fonction de pyrolyse
terminée, la porte est verrouillée
jusqu’a ce que le four refroidisse a
une température appropriée. Si
Vous essayez de faire cuire
quelgue chose pendant ce pro-
cessus, « Chaud » s’affiche et la
Cuisson ne sera pas autorisée.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Retirer la porte du four.

1.0uvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel gu'illustré
dans le schéma.
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1 Porte

2 Charniéere(position fermée)
3 Four
4 o

4.Retirez la poﬁe frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.



Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0Ouvrez la porte du four.

1

1 Cadre
2 Piéce en plastique

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.

51234

1 Panneau vitré du fond

2 Deuxieme panneau de verre inté-
rieur

3 Troisieme panneau de verre intérieur
4 Panneau de verre extérieur

5 Encoche en plastique du panneau
de vert-Bas

3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond légere-
ment dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

4.Répétez cette opération pour enlever
la deuxieme et la troisieme vitre inté-
rieure.

La premiere étape pour remonter la
porte et de réinstaller les deuxieme et
troisieme panneaux de verre (2, 3).
Comme illustré sur la figure, placez le
coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique.

Comme les deuxiéme et troisieme pan-
neaux en verre sont interchangeables,
leur ordre d'installation n'est pas impor-
tant.

Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le coté
imprimé du panneau fait face au second
panneau en verre.

Il est important d'asseoir les coins infé-
rieurs de tous les panneaux en verre
intérieurs dans les encoches en plas-
tiques inférieures (5).
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Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous entendiez
un "click".
Toutes les vitres doivent étre re-
montées apres le nettoyage.

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

L'ampoule du four est une am-
poule électrique d'éclairage spé-
ciale pouvant résistant a des cha-
leurs allant jusqu'a 300°C. Repor-
tez-vous aux Caractéristiques
techniques, page 12 pour les
détails. Des ampoules de four
sont disponibles auprés de votre
technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.
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Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.

3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.



Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. VVérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

* Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

>> Reéglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis

rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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MNepea Hayanom 3kcnnyaTauMm NpoYnTamTe 3TO PyKOBOACTBO
nonb3oBaTens!

YBaxaembin nokynatenb!

Cnacubo 3a T0, YTO OTAANM NpeanoYTeHne npoaykummn komnanun «Beko». Hageemcs, 4to
3TO BbICOKOKQ4E€CTBEHHOE U3aenme, 3roToBMEHHOE C NPUMEHEHVEM CaMbIX COBPEMEHHbIX
TexHonorui, 6yaet AEMOHCTpUpOBaTh HaumyYLne pesynbTaThkl KCrnyatauuun. [ing atoro
nepea Havanom aKcnmyataumy BHIMATENbHO NPOYNTaNTe 3TO PYKOBOACTBO M BCHO
COMYTCTBYIOLLYIO AOKYMEHTALMIO 1 UCTIONb3YITE €ro B AalbHeNWeM B Ka4ecTBe CrpaBOYHMKa.
Ecnu Bbl nepenaeTe usgenvie HoBoMy BrnagesnbLy, nepeaanTe emy U pyKoBOACTBO

nonb3oBarens. MpuaepxuBanTeck BCEX NpeaynpexaeHnn n nHopMmauum, coaepallmxcs B
pyKkoBOACTBE.

MomHUTE, 4TO AaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS TaKKe MOXET OblTb NPUMEHUMO K
HEeKOTOpbIM ApYrMM MoZensMm. Pasnuuns mexay mogenamu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.
MosicHeHUs K cuMBoOJam

B naHHOM pykoBOACTBE MOMb30BATENSI UCMNOSb3YHTCA CreayoLmMe CUMBOSbI:

BaxxHasa nHdopmaLums Unm nonesHble COBEThI MO UCMONb30BaHMI.
MpenynpexaeHve o CUTyaumsix, ONacHbIX Ans XKU3HU Noaen 1 MMyLLEecTBa.
MpenynpexaeHve 06 ONacHOCTV NOPAKEHNS SMEKTPUYECKMM TOKOM.

MpenynpexnaeHne 06 onacHOCTU Noxapa.

e

MpenynpexaeHre o ropsumx NOBEPXHOCTSX.

ce bl



CONEPKAHUE

EI BaxHble MHCTPYKLUU U

npeaynpexneHna no TexHnke
©e3onacHocTU U OoXpaHe

OKpyXarLien cpeabl 4
OO6wwue npaBuna TEXHUKN

0E30MACHOCTW......evvveeeeeeeriieiiinen, 4
OneKkTpobEe30MaCHOCTD ......vvvvvvvvviiins 5
BesonacHOCTb U3OENUS .................... 6
Vicnonb3oBaHWe No Ha3Ha4YeHuw....... 9
Be3onacHOCTb AETEN .........vvvvvveinnnn. 9
YTunusaums ctaporo nsgenus........ 10
YTunusaums ynakoBoYHbIX

MaTEPUANMOB ....vvevrvineereeieeeennn, 10
a O6wme cBegeHus 11
OB30P.... i 11
CopepkaHne YyNakoBKK ................... 12
TexHn4ecKkne XxapakTepuUcTUKK ........ 13
B YcTaHoOBKa 14
[lo Hayana yCTaHOBKM..................... 14
YcTaHoBKa U MOAKIHOYEHNE. ............ 16

[ns 6yayuiei TpaHCNopTUPOBKK..... 18

!! MoaroTtoBKa K akcnnyaTtaummn20

PekomeHaauumn no akKoHOMUM

ANEKTPOIHEPTUN .o, 20
[MoaroToBKa K skcnnyaTauuu........... 20
HacTpolika BpEMEHU ........vviieeennnn, 20

OuucTka npuGopa nepea Havanom

AKCNAYATALUMM ..o 20
[MepBoOHaYanbHbIA MNPOrPeEB ............. 21
5 MpaBuna akcnayaraumu

OYXOBKU 22

O6LLMe cBeAeHNs O BbiNeKaHuu,
XapEeHUN 1 MPUroTOBIEHNN C

o171 =] Y 22
MpaBuna akcnnyaTtauum
3NEKTPUYECKON OYXOBKM............. 23
Pexumbl paboThbl...............cceeeeeeennn. 23
Vicnonb3oBaHne 4YacoB AYXOBKM....... 25
Bpemsi npurotoBnenus 6ntog.......... 28
Kak nonb3oBaTbCs rPUNEM.............. 30
Bpems npurotosneHuns 6ntog Ha rpune
.................................................. 30
@M U TexHn4yeckoe
obcnyxuBaHue 31
O6LUME CBEOEHUS ..o 31
UuncTka naHenu ynpaeneHus ........... 31
UNCTKA OYXOBKM ...ccevvvvviiiinieeeeeeenans 31

CHaTMe aBepLbl AyXoBoro wkada...33
CHsITUe BHYTPEHHEro CcTekna asepLbl

.................................................. 34
3ameHa namMnoyku ocBeLLEeHNs!

OYXOBOTO WKaa.........ccevvvvvvrnnnn. 35
Mouck n yctpaHeHue

HeucnpaBHoOCTeMn 37

3/RU



{l BaxHbie uHcTpyKkUMM 1 NpeaynpexaeHUs No TeXHNKe
6e30nNacHOCTU M OXpaHe oKpyXallluen cpeabl

B naHHOM pasgene cogepxartcs
WNHCTPYKUMM NO TEXHUKE
Ge3onacHoCTK, KOTopble
nomoryT Bam usbexatb Tpasm u
nospexaeHuin. Mpn
HecobnaeHNn 3TUX Npasun
BCE rapaHTuiiHble
06s3aTenbCcTBa aHHYNMPYHOTCS.

O6wwme npaBuna TEXHUKN

©e3onacHocTK

- OTO n3pgenne MoxeTt
3KCNnyaTMpoBaTbCs AETbMU
cTapuwe 8 neT u niogbmMm ¢
OorpaHnYeHHbIMU PUINYECKMMN,
CEHCOPHbIMU NNN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMMN,
a Takke nuuamu, He
MMeLWMMU AOCTaTOYHOro
onbiTa ¥ 3HaHWUW, TONbKO B TOM
crny4vae, ecrnv OHW HaxoaaTcs
noa HabnogeHvem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
©e3onacHocTb, Unu
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI Ha
npeameT 6e3onacHoro
NCMOSIb30BaHNA U3aenua n
OCO3HaloT CBA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.
Cnepgute 3a 1eMm, YTOObLI AETU
He urpanun c yCTpomcTBOM.
et MoryT YicTuTb 1
obcnyxnBaTb YCTPOMCTBO
TONbKO NoA HabnaeHneM.

- Mpunbop He gormkeH
Mcnosib3oBaTbcs NMLaMU
(Bknovas geten) c
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orpaHuYeHHbIMU OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU 1NN
YMCTBEHHbIMU CIOCOBHOCTAMM
NN HeJoOCTaTKOM OnbITa U
3HaHWN, 3a UCKIIOYEHNEM
cny4vaes, Korga
Ncnosnb3oBaHMe NPonNCxXoanT
nog HenocpeacTBEeHHbIM
KOHTpOMem unu B
COOTBETCTBUN C YKasaHUAMM.
Cnepgute 3a oeTbMu, YTOObI
OHW He urpanu ¢ npubopom.
B cny4ae nepepauun nsgenvs
TpeTbemy nvuy B NU4Hoe
nonb3oBaHWe unu B Lensax
BTOPMYHOTO NCMNOSNb30BaHUSA
Heobxo4MMO Takxke nepenaTb
PYKOBOACTBO Mofb3oBaTens,
HaKNewnku n3genus, a Takxe
Apyrue cBa3aHHble C HUM
OOKYMEHTbI Y KOMMOHEHTBI.
PaboTbl No ycTaHoBKe U
PEMOHTY AOSMKHBbI
BbINOJTHATLCA TONBKO
npegcraBuTensaMm
aBTOPN3OBaHHOW CEPBUCHON
cnyx6ebl. NMpounssoguTtens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
noBpexaeHns B pesynbTaTe
BbINOJSTHEHUSA paboT Nuuamu,
He nMerLnMm
COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaymm. 3To TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHMIO rapaHTUn.
MMepen yctaHoOBKOM



BHMMaTENbHO NpoyTUTE
NHCTPYKLMW.

- He nonbayntech
HencnpaBHbIM M3genuem, a
Takke NPy HanM4YnmM Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXAEHNIA.

- MpoBepsinTe, 4TOBLI NOCHEe
KaXX4oro 1ucrnosnb3oBaHms
nepeknovaTenyn yHKuun
n3aenusi GbINN BbIKMOYEHBI.

OnekTpobe3onacHOCTb

- B cnyyae HeuncnpaBHoOCTH
cnenyeTt nNpekpaTuTb
aKcnnyaTaumio n3genvs, noka
OHO He byaeT
OTPEMOHTMPOBAHO B
aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyllecTByeT puck
NopaxKeHNsi ANEKTPUYECKUM
TOKOM!

- sgenvne MoxHO nogkniovaTtb
TOSbKO K 3a3€MIeHHOM
po3eTKe/NMNHUU, HanpsXXeHne n
YPOBEHb 3aLLMUTbl KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKasaHHbIM B pasgene
«TexHnyeckme
XapaKkTepuUCTMKNy. YCTaHOBKY
3a3eMreHns JOSMKeH
BbINOJTHATL
KBanMuLUMpOBaHHbI
creuymanuct (npu
ncnonb3oBaHuu npubopa c
TpaHcdopMaTopom munm 6e3
Hero). Hawa komnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakne-nnbo npobnemel,
BO3HMKLUNE BCNeacTeue

ncnonb3oBaHnsA n3genva 6es
3a3eMreHuns, BbINOJIHEHHOMO B
COOTBETCTBUM C MECTHbLIMMU
HOpMaMM 1 NpaBuamm.
Hukorga He nenTe Boay Ha
nsgenve Bo Bpemsl MbiTbs!
CyLliecTtByeT puUcK nopaxeHus
3NEeKTPUYECKMM TOKOM!
Mpexae Yyem npuctynaTtb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
00CNyXMBaHMIO, YACTKE U
PEMOHTY, n3genue
HeobXxoANMO OTKMIYUTL OT
3NeKTpoceTu.
Bo nabexaHmne HecHacTHbIX
crny4aeB Npu NoBpexaeHnn
kabens nMTaHusa ero 3ameHy
[JOIKEH BbIMONHATb
npou3BoANTESb, Eero
crneumanucT no cepBucy Unm
nnuo, nmeroLee aHanornyHyo
KBanudukaumio.
OnekTponpubop cnegyet
yCTaHaBNMBaTb Taknm
obpa3soM, 4TOBbI ero MOXHO
ObINO NMNOMHOCTBLIO OTCOEANHUTL
OT CETM 3NEeKTPONUTaHUS.
OTcoeanHeHne OOmKHO
OCYLLECTBNATLCA C MOMOLLbIO
LUTEeNncenibHOM BUITKM UNK
BbIKIlOMaTENs, BCTPOEHHOIO B
UKCUpOBaHHYIO ceTb
3MNeKTponuTaHus, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOMTENbHBIMW HOPMaTUBaMMU
n NpaBMnamu.
3agHss cTeHka gyXoBOro
Wwkada BO Bpems paboThl
cunbHO HarpeBaeTcd. CneanTte
5/RU



3a TeMm, anekTpudeckne
npoBofa He conpuKacanuch ¢
3a[lHEN CTEHKOWN, TakK Kak aTo
MOXET NPUBECTU K UX
NOBPEXOEHNIO.

- Cnegute 3a 7€M, YTOObI LUHYP
NUTaHWA He Obln 3axaT Mexay
pamon v asepuen AyxoBoro
Wwkada, 1 He NpoknagbiBanTe

ero no ropA4YnM nNoBEPXHOCTAM.

B npotuBHOM cny4vae
n3onsumsa kabens Moxet
pacnnaBunTbCS, YTO NPUBEOET K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO 1
noxapy.

- Bce paboThl € anekTpuyeckum
obopyaoBaHMeEM 1 cucTeMamm
AOMKHbI BbINOMHATLCS TOMbKO
KBanuuumpoBaHHbIMU
cneynanucTamu,
AOMNYLLEeHHBIMU K BbINOMHEHWIO
Takmx pabor.

- B cnyyae kakoro-nm6o
noBpeXAeHNs BbIKNIOYMTE
npmbop 1 oTcoeanHUTe ero ot
anektpoceTu. [Ins aTtoro
BbIKNOYNTE OOLLNIA
npegoxpaHuTenb B JOMeE.

- MNpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N3aenvio HoOMUHanbHbIe
XapaKTepuUCTUKn
npeaoxpaHuTens.

BesonacHocTb n3genus

- BHUMAHMUE: danHoe
n3genve n ero BHeLHne 4acTtu
HarpeBaroTCcs B npouecce
ncnonb3oBaHus. bygbTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
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HarpeBaTeribHbIX 31IEMEHTOB.
Heten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckaTb K JyXOBOMY LUKady
TOSbKO MNOA NOCTOAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

He nonb3ynTtech npnbopom,
Haxo4sACb Nog BO3AeNCTBNEM
arkorons Unu nekapcTBeHHbIX
npenaparos, CHMXaroLLNX
CKOPOCTb peakunn nnm
HapyLlalLWNX KoOpANHaALMIO
OBWXKEHUN.

ByaobTe OCTOPOXHbLI MpK
NCNOSb30BaHWUM CMUPTHBIX
HanMTKOB B
npuroTaenMBaemsbIx 6rogax.
Mpun BbICOKOW TemnepaTtype
CrVpPT ucnapseTcs u npu
COMPUKOCHOBEHWUN C rOPAYNMU
NOBEPXHOCTAMUN MOXET
3aropeTbCH U BbI3BaTb noxap.
He pacnonaraite psgom ¢
npnéopom
nerkoBocnraMmeHsioLmecs
MaTepuarsbl, Tak kKak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBLIE
NOBEPXHOCTUN MOTYT CUMBbHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXeT HarpeBaTbcs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTeribHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPW OyXOBOro Likada.
Cnegute 3a 1€M, YTOObI
BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUSA
ObININ NOSTHOCTLIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiite B JyXOBOM
WwKkady NPoAYKTbI B 3aKPbITbIX
XECTAHbIX UM CTEKNAHHBIX



OaHkax. BHyTpn 6aHOK MOXeT
MOBLICUTLCS JaBMNEHWE, YTO
npvBeaeT K B3pbIBY.

He ctaBbTe NpoOTUBHMK nnn
nocyay HenocpeacTBEHHO Ha
AHO AyXOBOro wWwkacda, a Takke
He KraguTe Ha Hero
antoMUHNEBYO GPONbrYy.
N3BbITOYHOE TEnno MoxeT
MPVBECTU K MNOBPEXAEHWNIO AHA
AyxoBoro wkada.

He ucnonbayiite onsa ymctku
CTEKNSHHON ABepLbl AyXOBOro
Wwkada rpybble abpasnBHbie
yncTaWme cpeacrtea nnm
OCTpble MeTannmMyeckme
ckpebkun, YTobbl He
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb,
MOCKOSbKY 3TO MOXeT
MPVBECTU K paspyLLEHNIO
cTekna.

He ucnonbeayiite onsa ymctku
YyCTPOMCTBa NapoovmCTUTENN,
MOCKOSbKY 3TO MOXeT
MPVBECTU K NOPaXXEHWIO

ANEeKTpNYeCKNM TOKOM.
(MoxeT oTnu4yaTbCA B 3aBUCMMOCTHU
OT MoAernv U3pernus.)

MpaBnnbHOE pacnonoxeHve
MPOBOSIOYHOW peLLeTKN 1
MPOTUBHS Ha HanNPaBASOLLMX
[MpOBONOYHYIO peLLeTKy n/nnu
NpOTUBEHb cnegyeT
npaBUNbHO YCTaHaBMNMBaTb Ha
Hanpasnswwue. BctasbTe
MPOBOMIOYHYIO pPeLLETKY Unn
NpOTUBEHb MeXay 2
HanpasnALLWUMN 1 NPOBeEpbTE,
YCTOMYMBO NN OEPXKUTCH

peLueTka UM NpoTMBEHb (CM.
pUCyHOK). Tonbko nocne aToro
MO>HO KIacTb Ha HUX

NPOAYKTHI.

« He nonbaynTtecb oyxoBbiM
LwKkadom, ecnu CTekno B
nepegHen asepue
noTpecKanocb NN BbIHYTO.

- MomelLas npoayKTbl B ropsiynia
AYyXOBOW WKad Ui BbIHUMas
nx oTTyga, obs3arteribHoO
Nnonb3ynTecb TEPMOCTONKMMN
pyKaBuLaMu.

- MonoxuTte 6ymary ans
BbICTUNAHNA NekapHbIX popm
B FOPLUOK OS5 BapKM UIK Ha
NPOTMBEHb, PeLLeTKy 1 T.4.
BMecCTe C
npuroTasnMBaeMbIMM
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nULLEeBbIMM NPOAYKTaMu, U
rnomecTuTe BCE B
npeaBapuTENnbHO HarpeTyto
neys. Yaanute nsnuiiku
Bymaru, BbiCTynarwLme 3a
npegensl NPOTUBHA NNn
ropLuka, 4tobbl OHM HE cMOrnu
cornpukacaTbcsl ¢
HarpeBaTesibHbIMN
anemeHTamu. He ncnonb3ynte
Oymary ons BblICTUINaHMA
nekapHbIX oopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPOW HUXe
TemnepaTtypbl B neun. He
knagute 6ymary
HernocpeaCcTBEHHO Ha
OCHOBaHue neuyw.
BHUMAHMUE: Mepepn 3ameHon
namnel y6egmTech, YTO LLUHYP
nuTaHus npubopa oTKNYeH
OT CEeTU UNn YTO npepbiBaTesb
uenu BbIKITIOYEH, YTObbI
nsbexaTb NopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

Mepea LUMKNOM OYUCTKM
yaanuTe 3arpsas3HeHus ¢
HapY>XHbIX NOBEPXHOCTEN U
BHYTPEHHUX CTEHOK QyXOBOrO
WwKada BNaXXHOWM TKaHbHO.
BbIHbTE 13 gyx0BOro wKadga
BCE NPUHAONEXHOCTMW.

Ecnu B Bawem yctponctee
eCcTb npucnocobneHus,
obnapatwoLime
NMUPOCTOMNKOCTBIO (CTONKOCTbLIO
K BbICOKOTEMMNepaTypHOW
CaMoo4mnCTKe), HeT
HeobXxoAMMOCTIN N3BNeKkaTb NUX

8/RU

N3 OYXOBKW. cm. CodepxaHue
ynakosku, cmp. 12.

- [opsiune noBepxHOCTU MOTyT
NpUYNHNTL oxorn! He
npukacanTech K npubopy BO
BPeEMSsI €r0 CaMOOUMCTKN U He
nognyckamTe K Hemy aeTen.
YpananTte octaBLlUnecs
3arpsisHeHNs He paHee, YeMm
yepe3 30 MUHYT.

- Bo Bpemsa nnponutmnyeckomn
OYMCTKM MOBEPXHOCTU MOTYT
ObITb 6onee ropsYNMU, YeM
npuv 06bIYHOM NCMNOSTL30BAHNN.
He paspewainTe getam
npuénmxaTbCs K npudopy.

- Mpunbop He cneayeT
yCTaHaBnmBaTb 3a
AexKopaTuBHOM ABepLen,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.

[ns obecneyeHnsa noxxapHom

©e3onacHocTn nsgenus

cobnoganTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

- YbeauTechb, YTO BUIKa NNIOTHO
BCTaBrieHa B PO3eTKY N He
NCKPMUT.

- 3anpeluaeTcs McnosnbL3oBaTb
NnoBpeXaeHHbIN NMbo
obpesaHHbIn Kabernb, a Takke
YOIVHUTESNb; MOXHO
Nnonb3oBaTbCA TONbKO
opuvrMHanbHbIM Kabenewm.

- YbeauTtecsb, 4UTO B po3eTke, K
KOTOpOW nogknovaeTcs
nagenve, oTCyTCTBYIOT
XWAKOCTb UNW Bnara.



Mcnonb3oBaHWe No HasHa4YeHuto
- [laHHOEe n3penve
npegHasHavyeHo
NCKNOYNTENBHO AN 6bITOBOro
ncnonb3oBaHus. 3anpelaeTcs
ncnonb3oBaTb Npudop B
KOMMepPUYECKNX Lensx.
OCTOPOXHO: [JaHHoe
nsgenve npegHasHa4YeHo
NCKIMOYNTENBHO ANs
npuroToBneHus nuwm. Ero
3anpeLLleHo ncnonb3oBaTb ANns
Apyrux uenen, Hanpumep, ans
oborpesa nomewleHus."
N3genve He cnepyet
NCnonb30BaTh C LIENbHo
HarpeBaHus Tapenok noa
rpunem, CyLK/ nonoTeHew, 1
NnocyaHbIX NonoTeHew, NyTem
pasBeLLnBaHNSA UX Ha py4Kax,
a Takke ans oborpesa
NoMeLLEeHNS.

MpounsBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33
noBpexaeHns B pesyrnbTaTe
NCnonb30BaHNA N3aenvs He
No Ha3HaYeHWo 1nn
HenpaBubHOro obpalleHus ¢
HUM.

[yxoBow wkag MOXHO
ncnonb3oBaTh AN
pa3mMopaxXmBaHUS, BbiNeKaHWs,
XapeHusi 1 NpUroToBrneHns
NpoayKTOB Ha rpune.
BesonacHocTb aeTen

- BHUMAHUE: JocTynHble
YacTtu npubopa MOryT CUSIbHO
HarpeBaTbCcs Npu

ncnonb3oBaHun. He
AornyckanTe K HAM geTen.
YnakoBo4YHble MaTepuanbl
onacHbl Ans geten. XpaHute
yrnakoBOYHblE MaTepuarsbl B
HeOCTYNMHOM Ans AeTen
MecTe. YTUnmsmpymTe Bce
yrnakoBOYHblE MaTepuarsbl B
COOTBETCTBUM C HOPMaMM Mo
OXpaHe oKpyXxatoLlen cpeapbl.
ornekTpuyeckoe
obopyaoBaHue npeacTtaBnawT
onacHocTb Ana geten. Bo
BpeMsi paboTbl 4yXOBOro
WwKada He gonyckanTte K HeMy
JeTen, a TaKkxke He
paspeLlanTte UM nrpatb C HUM.
He pasmewanTte Hag
npnbéopom npegmeThl,
KoTopble AeTW MOryT
nonbiTaTbCsa AOCTaThb.

He cTaBbTe Ha OTKPbITYIO
ABepLuy TsKenble npeameTbl U
He no3BonsanTe AeTam
caguTbcs Ha Hee, [lyxoBom
WKad MOXeT nepeBepHyTLCS,
a Takke MoryT 6bITb
noBpeXaeHbl NeTnu aAsepLbl.
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Ymunusauusn cTaporo usgenunsa

CootBetctBUue [lupektuee EC 06
yTURU3aLumm 3NeKTPU4EeCKoro u
anekTpoHHoro obopyaosaHusa (WEEE) u
yTUNusaums Bbillegliero us
noTpe6neHus o6opyaoBaHuUA:

B

J——
[aHHoe n3aenve cooTBETCTBYET
Ovpektnee EC 06 ytunmsauum
3MNEeKTPUYECKOro U 311EKTPOHHOIO
obopynosanus (2012/19/EU). laHHoe
n3genve nMeeT MapKUpOBKY,
YKa3bIBAIOLLYIO Ha YTUNMM3aUMIO €ro Kak
3MNEeKTPUYECKOro U 311EKTPOHHOIO
obopynosanusa (WEEE).
370 nsgenve nNpom3BeneHo n3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen n
MaTepuarnoB, KOTopble noanexaTt
NOBTOPHOMY UCMOSb30BaHUIO U
nepepaboTke. MoaTomy He BbibpackiBaiTe
nsgenve ¢ o0blYHbIMKY ObITOBLIMMY
0TXO[aMM Mnocre 3aBepLUEHUS ero
akcnnyaTauum. Ero cneayet coate B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO yTUNU3aumm
3MNEeKTPUYECKOro U 311EKTPOHHOIO
obopyaoBaHus. O MeCTOHaxXOXAEeHNN Taknx
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LLeHTPOB Bbl MOXeTe Y3HaTb B MECTHbIX
opraHax BnacTtu.

CootBetctBUue [lupektuee EC 06
OrpaHU4YeHUU COAEPKAHUA BPeaHbIX
BewecTB (RoHS):

MpuobpeteHHoe Bamn nagenuve
cooteetcTByeT [Anpektuse EC o npaBunax
OrpaHV4eHnsi coaepXaHns BpeaHbIX
BewlecTB (2011/65/EU). OHO He copepxuT
BpEAHbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTeprarnos,
yKasaHHbIx B [InpekTuee.

Ymunusauusn YNaKoBOYHbIX

MaTepuanoB

* YNnakoBO4YHblE MaTepuarbl OnacHbl Ans
aeten. XpaHuTe ynakoBOYHble
MaTepuarnbl B 6e30nacHoM u
HEOOCTYMNHOM AN AeTen
MecTe.YNaKoBOYHblE MaTepuarbl
M3OEnust N3roTOBIEHbI N3 MaTepuaros,
noanexalumx BTOpMYHOW nepepaboTke.
YTUnnaupywmre nx COOTBETCTBYIOLLM
06pas3oM 1 copTUpyINTE COrnacHo
WHCTPYKUMIA MO 0BpaLLEeHUo C OTXo4amu,
noanexalmmmn BTOpu4Hoi nepepaboTke.
He yTnnuanpyiTe nx BmecTe ¢
0ObIYHLIMKY ObITOBBLIMY OTXOAaMW.



Pl O6uwme ceegeHus
0O630p

B

e

8 9
7
6
4

1 TaHenb ynpaBneHns 6 [suratenb BeHTUNSATOpa (3a CTanbHOW
2 TpoBosioyHas peluetka NnacTUHoM)
3 TpoTuBeHb 7 Jlamnouka
4 Pyuka nBepubl 8 BepxHui HarpeBaTenbHbIN 3N1EMEHT
5 [eepua 9 lonoxeHusa nonok

1 Pyuka Bbibopa dyHKUMM
2 Ludposown Tanmep
3 Pyuka TepmocTara
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CopepxaHue ynakoBKu

W3penve koMnnekTyetcs
pasnn4HbIM Habopom
JONONHUTENbHbIX
NpVHaOsexXHOCTeN B 3aBUCUMOCTH
oT mogernu. Hekotopble
OOMOJSHUTENbHbIE NPUHAANEXKHOCTH,
OnncaHHble B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTtens, B KOMMeKTe 3TOro
M3genvs MoryT oTCyTCTBOBaTb.

1.PykoBopaCcTBO nonb3oBaTtens

2.CTaHAApPTHLIA NPOTUBEHb
MpenHa3HayeH aAns BbINEYKU U3OENUA U3
TecTa, pa3sMOPaKMBaHNS 3aMOPOXKEHHbBIX
NPOJYKTOB W )KapeHusl NPoayKTOB
BOONbLUMMM KyCKaMMU.

3.Pewetka
MpenHa3HaveHa Ans XapeHust, a Takke
AN pa3MeLLeHNst NPOAYKTOB Ha HY>XHON
NorKe Mpu BbINeyKe, >XapeHnn unm
NPUroToBNeHnn B oopmax.
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4.MpaBunbHOe pacnoroXxeHue

NMPOBOJIOYHOMN PELUETKU Ha
BbIABWXHbIX Hanpasnsowmx

(daHHasa dpyHKUUA — gononHuTenbLHas.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaThb B BalleM
n3genun.)

Bnarogaps Hanuunio BbIABWKHBIX
HanpaensALLMX MOXHO NErko
yCTaHaBnuBaTh W BblABUraTb NPOTUBHU U
NPOBOJIOYHYIO PELLETKY.

Mpw ycTaHoBKEe NPOTUBHEN UNn
NPOBOJIOYHOW PELLETKN CrieanTe 3a TeMm,
4YTOObI Kpas NPOTMBHSI UM PELLETKN
onvpanucb Ha LWTbIPbKK,

pacnonoXeHHbIe Ha 3a4HEW YacTn
BbIABWXHbIX HanpaBnsoLyuX.




TexHu4Yeckue XaPaKTePUCTUKN

HanpspkeHne/yacToTa 220-240 B~; 50 I'y,
O6Las noTpebnsiemasi MOLLHOCTb 2.4 kBT
Tun kabens/cedyeHne MuH.HO5VV-FG
3 x 1.5 MM
"abapwutsl (BbicoTa / WupuHa / rnybuHa) 595 mm/594 Mm/567 Mm
YCTaHOBOYHbIE pa3Mepbl **590 mnm 600 Mm/560 MM/MKH. 550 Mm
(BblcoTa/WypuHal/rnybrHa)
"naBHbIN aoyxoBOW WKad MHorodyHKUMOHanbHbIN AyX0BOMN
wkKadp
JlaMnoyka BHYTPEHHETO OCBELLEHUS 15/25 BT
punb: noTpebnsiemas MOLIHOCTb 2.2 kBt
Knacc 3awutbi -1

CrteneHb 3awuThbl IP 44

OcHoBHble cBeaeHus [laHHble Ha nacrnopTHOW Tabnndke aHepronoTpebneHns
3MNEKTPUYECKMX OYXOBbIX LWKachOB NpMBEAEHbI B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1/ IEC 60350-1. 3T gaHHbIE onpeaerneHbl NPy CTaHaAapTHOWM Harpyske ¢
YHKUMSMW HUKHETO-BEPXHETO HArpeBaTENbHOro 3fIEMEHTa UK HarpeBa C NOMOLLbHO
BEHTMnATOpa (Npy Hanu4mu).

Knacc aHepretnyeckorn ahekTMBHOCTU ONpeaerneH B COOTBETCTBUN C
NpVBEAEHHBIMU HWXKE NPUOPUTETAaMU B 3aBUCUMOCTM OT HaNU4Ms UInu oTCyTCTBUS
COOTBETCTBYIOLMX (PyHKLUMIA B n3genuu. 1 - NpnrotoBneHne ¢ BEHTUNATOPOM -
3KOHOMWYHBIN pexunm, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHne B Typbopexuve, 3 -
MpurotoBneHue B Typbopexnme, 4 - HarpeB cBepXy U CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
HarpeB cBepxy v CHu3y.

«JTUKeTKa 3IHeproadpeKTMBHOCTU NpeAcTaBrieHa Ha NPoAyKTe»

Cwm. pasgen YcmaHoska, cmp. 14.

#

*%

Mpw ycoBepLUEHCTBOBaHMN KavecTBa 3HaueHus, ykazaHHble Ha 3TUKeTKax
NPOAYKUMM TEXHUYECKNE M3Eenvsa U1 B CONPOBOANTESNbHOM
XapaKTepUCTUKU MOTYT ObiTb JOKYMEHTaUMK, Nony4YeHbl B
n3MeHeHbl 6e3 NpeaBapuTenbHOro nabopaTopHbIX YCIOBUSIX COTMAaCcHO
yBeOMJIEHUS. COOTBETCTBYHOLLMM CTaHAapTaM.

3TN AaHHble MOTYT ObITb MHBIMY B
3aBMCMMOCTH OT YCMNOBUMA
MnntocTpaumm B AaHHOM aKcnnyarauuu nsgenvs.
PYKOBOACTBE SIBNAOTCS
CXEMaTUYHBIMW U MOTYT HECKOJIbKO
OTNNYaTLCHA OT KOHKPETHOTO
nsaenus.
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YcTaHoBka

Mpnbop [OMKeEH yCcTaHaBNMBaTbLCA
KBanuuumMpoBaHHbIM CMeLMannucToM B
COOTBETCTBMU C AESUCTBYHOLLUMY HOPMaMu
1 npaeunamu. B npotuBHom cnyyae
rapaHTus aHHynupyetcs.lponssoauTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTHU 3a
NoBpEXAEHWS B pe3yfibTaTe BbINOSIHEHNSA
paboT nuuamMu, He NMEKLLIMMU
COOTBETCTBYIOLLEV KBanudukauun. 1o
MOXET NPUBECTUN K aHHYNMPOBAHMIO
rapaHTum.

MoaroToBKa MecTa yCTaHOBKM,
3MEeKTPUYECKOro 060pyaoBaHms
obecneyrBaeTcs nokynartenem.

BreiToBon npubop cneayet
yCTaHaBnMMBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMMW MECTHbIMW HOPpMaMU Mo
NMOAKITIOYEHUIO Fa30BOro U/Mnm
3MEeKTPUYECKoro 06opyaoBaHms.

Mpexae 4em npucTynaTb K
yCTaHOBKE, BU3yaribHO NpPOBEpbTE

OTCYTCTBUE BHELLUHWUX AeEKTOB
AyxoBoro wkada.

Mpwv Hanuumm gedeKkToB He
yCTaHaBnvBanTe ero.
MoBpexaeHHbIe 3nekTponpmbopbl
npeacTaBnsaoT cobon yrpo3y Ballewn
6esonacHocTw.

D,O Ha4vyana yCtaHOBKHU

Mpwbop NpenHasHayeH Ans YCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYIO KyXOHHYL0 Meberb,
nmetoLLytoca B npoaaxe. Mexay 6bitoBow
TEXHUKOW, CTEHAMM KyXHN 1 MeBenbio
cnepyeT OCTaBUTb onpeaerneHHoe
6es3onacHoe pacctosiHne. CM. pUCyHOK
(pasmepbl NpYBeaAEHbl B MUNITMMETPAXx).
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* Wcnonb3yemble NOBEPXHOCTH,
CUHTETUYECKME MOKPbITMS 1 Kren
DOIMKHbI ObITb TEPMOCTONKUMY (HE
MeHee 100 °C).

* KyxoHHble wkadumkm JomkHbI ObiTb
BbIPOBHEHbI MO YPOBHIO U 3aKPENMEHbI.

» Ecnu nop ayxoBKOWN eCTb BbIABIDKHOMN
AWK, MEXOY HUM U JyXOBKOM
HeoBX0aMMO YCTaHOBUTb NEPErOPOAKY.

* [NepeHoCKy yCTpONCTBa AOIMKHbI
BbIMOJIHATL HE MEHEE [IBYX YErOBEK.

+ [N nepemelleHuns nevym BoO3bMUTECH 3a
nasbl A1l NepPeHOCKM Ha 06enx CTOPOHaXx.

+ [lepen yCTaHOBKOW Ne4un U3BreKMTE BCE
mMaTtepuanbl U JOKYMEHTbI, HaxoasLumecs
BHYTpM ee.

+ Pa3amepbl kyxoHHOW MeBenu A0oMmKHbI
COOTBETCTBOBATb YKAa3aHHbIM HA PUCYHKE
Hwke. [1na obecnevyeHns 1OCTaTO4HON
BEHTUIMAUUN B 3aHEN YacTW KyXOHHOMN
mebenn HeobXxoaMMO BbIMOSTHUTL
0TBepCTMe, pa3Mep KOTOPOro
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha PUCYHKe
HWXKe.

* HwxenpuBeneHHble yCTaHOBOYHbIE
YepTexmn ABMATCA UINNMCTPATUBHBIMU U
MOTYT HE MOJIHOCTbIO COOTBETCTBOBATH
Ballemy yCTPOWCTBY.

He ycTaHaBnvBanTe nsgenue pagaom
C XONOANIIbHUKOM WU MOPO3UITbHOW
kamepow. [MockonbKy oyxoBOW Lwkad
nsnyyaet Tenno, XONoAUNbHUKN
OyayT noTpebnsaTte 6onblue
3MeKTPO3Heprum.

ﬂ He nepemeluante ycTponcTBo,
Jepxach 3a ABepuy wunum 3a pydky
aBepLbl.



550"

MUWH.
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YcTaHOBKa n nogknrw4vyeHve

+ BbiToBOW Npubop cneayet
yCTaHaBnMMBaTb B COOTBETCTBUM CO
BCEMMW MECTHbIMW HOPpMaMU Mo
NMOAKITIOYEHUIO Fa30BOro U
3MEeKTPUYECKoro 06opyaoBaHms.

MopgknioyeHue K IneKTpoceTH
MoakntoyarnTe nsgenue kK po3eTke nunm
TIMHWUM C 3a3eMIeHneM, 3aLLMLLEHHON
MWHUaTIOPHBIM aBTOMaTUYECKUM
BbIKMOYATENEM C COOTBETCTBYHOLLMM
HOMMWHAaIoM, KOTOpPbIV yka3aH B Tabnuue
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«TexHn4ecKkne xapakTepucTUKmn».
YCTaHOBKY 3a3eMIIEHUSI JOIMKEH
BbIMOSHATL KBaNMULIMPOBaHHbIN 3MNEKTPUK
(npw ucnonb3oBaHUK M34ENNS C
TpaHccopmMaTopom mnu 6e3 Hero). Hawa
KOMMNaHWs He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
yep®, NOHECEHHIV BCneacTane
MCNonb30BaHWA n3aenvs 6e3 3asemnenuns,
BbIMOSIHEHHOIO B COOTBETCTBUNM C
MECTHbIMW HOpMaMK 1 NpaBuUnNamu.



MopakntoyeHne npmbopa k
3NEeKTPOCETN AOSMKEH BbINOSHATb
KBanMUUNPOBaHHLIN Crieunanuct,
MMELLMIA NPaBO Ha BbIMOSTHEHNE
Takux paboT. FapaHTWIHbIN Neprog
Ha4YMHaEeTCH TONbKO nocne
NPaBuUMbHON YCTaHOBKMW.
MpounsBoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXOEHWS B
pesynbTaTe BbINONHEHUs1 paboT
nvuamu, He UMEeKLLIMMIN
COOTBETCTBYIOLLEV KBanudukauuw.

LLHyp nuTaHusa He [OImKeH ObITb
CAaBreH, U30THYT UK 3axar, a
TaKkKe He JOMMKEH conpuKkacaTtbes C
HarpeBalLUMNCSt KOMMOHEHTaAMM
n3genus.

3ameHy NoBpEXAEHHOTO LUHypa
NUTaHUA JOIMKEH BbINOSHATD
KBanMULMPOBAHHbIV 3NEKTPUK. B
NPOTVMBHOM CIly4ae 3TO MOXET
NPVBECTM K MOPAKEHNIO
3MNEKTPUYECKMM TOKOM, KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIO M BO3ropaHmio!

* MNopakntoyeHve AOMKHO BbINOSHATLCS B
COOTBETCTBMU C HALMOHaNbHbIMU
HopMamMm.

» [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU
[OOIMKHbI COOTBETCTBOBATL AAHHbIM,
yKa3aHHbIM Ha nacnopTHoW Tabnuuke
npubopa. Tabnunuky ¢ 4aHHLIMWM MOXHO
YBUAETb, OTKPbIB NEPEAHION ABEPLY.

* WHyp nuTaHmsa npmbopa [ormkeH
COOTBETCTBOBATbL NapameTpam,
yKasaHHbIM B Tabnvue "TexHuveckme
XapaKTEePUCTMKN".

Mepen BbINONMHEHMEM Kakunx-nmbo
3NEeKTPOMOHTaXHbIX paboT
OTKIounTE Npndop ot
3NEKTPUYECKON CETU.
CyLuecTByeT p1CK NOpaxXeHust
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

MopkniovyeHue Kabena nuTaHusa

Mpy MOHTaXke NPOBOAKK
HeoGxoanmo cobnoaaTb
HauMoHanbHble/MECTHble
3MEeKTPOTEXHMYECKME NpaBmna un
HOPMbI, @ TaKKe NCNonb30BaTb
COOTBETCTBYIOLLME
PO3eTKM/LUTENCENbHbIE BUIKN U
BWIKY 4551 AyXOBKkW. B cnyyae ecnu
npeaenbHble 3HaYEHNS MOLLHOCTM
NpoayKUMW NpeBbIWaoT
JONYCTUMYIO Harpysky Ha BUIIKY U
PO3€eTKY, n3aenve LOMKHO ObITb
NOAKMIOYEHO Yepe3 CTaLMOHapHOe
anekTpuyeckoe obopyaosaHve
Hanpsmyto 6e3 Ncnonb3oBaHKs
BUITKM U PO3ETKM.

.Ecnu HeT BO3MOXHOCTW yCTaHOBUTb
aBToOMaTMYeCcKWii BbiKIloYaTernb Ha Bce
KOHTaKTbl, TO B COOTBETCTBUM C
avpektusamu MOK cnepyet
MCnonb30BaTh AN NOAKIMOYEHNS
pa3MbIKaTenu C KOHTaKTHbIM 3a30POM He
MeHee 3 MM (MnaBkue nNpegoxpaHnTeny,
3alUNTHBIE CEeTeBble BbIKMoYaTeNy,
3amblkatenu). MecTto nogknioyeHus
[OOJMKHO HaxXoanUTbCs PSAOM C Npubopom,
HO He Hap nnuToln. HecobnoaeHne aTnx
yKa3aHW MOXET BbI3BaTb NPOGIEMbI B
npoLecce aKcnnyataumm, a Takke
NPVBECTMN K aHHYNMPOBaHWIO rapaHTumM Ha
npubop.

B kauyecTBe OONOMNHUTENBHOM MEpbI

6e3onacHoOCTV pekoMeHayeTCs

MCnonb30BaTb YCTPOMUCTBO 3aLUMTHOTO

OTKITIOYEHUS.

—_
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NopknioveHue kabenem, npunaraemMmbiMm
K npubopy
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2. IHCTPYKLUSA MO NOOKIMIOYEHMIO K
OAHOA3HOM 3NEKTPUHECKON CETU

* KOpW4HeBbIN/YepHbIV nposop = L (casa)

* cuHwui/cepbii npoBoa = N (HenTpanb)

* XenTo-3eneHbin nposop = (E)
(3emng)

» Unu

* cepbli/yepHbIn nposog = L (dasa)

* CUHMI/KOpMYHEBLIN NpoBog = N
(HenTpanb)

* XenTo-3eneHbin nposop = (E) @
(3emng)

MHCTPYKUMA NO MOHTaXy

1.BcTaBbTe Qyx0BOW LKA B KyXOHHYIO
mebenb, BLIPOBHANTE U 3akpenuTe.
OpHoBpeMeHHO ybeamTech B TOM, YTO
LUHYP NUTaHWSA HE MOBPEXAEH W/UNn He
3axar.

3akpenuTte ayxoBow wkad 2 BUHTaMW, Kak
NnoKasaHo Ha PUCYHKe.

Mocne ycTaHOBKM NPOBEPLTE, YTO BUHTbI
3aTAHYTbI JOCTATOYHO U NeYb
3admkcnpoBaHa Ha MecTe. edb MoXeT
CMeCTUTbCH B TEYeHne nepuoaa
MCMOonb30BaHWs, ecrnv ycTaHoBka bbina
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BbIMOJSIHEHA B HApYLUEHWE MHCTPYKLUIA U
€CINW BUHTbI 3aTSHYTbl HEAOCTaTOYHO.
Ons nspenun ¢ BEHTUNATOPOM
oxnaxaeHusa (OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM Usgenuu.)

1 BeHTMnATOp oxnaxaeHus

2 TaHenb ynpaBneHus

3 [eepua

BCTPOEHHbIV BEHTUIATOP OXNaXXAeHUs!
oXNaxaaeT BCTPOEHHYIO YacTb npubopa u
nepenHIoLo NaHenb.

BeHTunaTop oxnaxaeHus
npoaoskaeT pabotaTb B TEYEHUE
20-30 MyHYT nocrie BbIKIMYEHUs
AyxoBoro wkada.

Ecnu Bbl rotoBmnu,
3anporpaMMmMpoBaB TavMep
DYXOBKW, BEHTUNATOP OXNaXAEHUs
BbIKITIOYUTCH MO 3aBepLUEHUN
BPEMEHW NPUroTOBNEHNSI BMECTE CO
BCEMMU DYHKLUAMM.

OkoHuYaTenbHasa npoBepka
1. 3kennyaTtaumna nsgenus.
2.MpoBepbTe, MPOM3OLLINIO TN BKITIOYEHNE.

[Ona 6yaywen TpaHCNOPTUPOBKU

+ CoXpaHuTE OPUrMHASIbHYIO YTAKOBOYHYH)
KOpOOKY M nepeBo3uTe Npubop B HEW.
CnepnynTe ykazaHWsM, HGHECEHHbIM Ha
ynakoBke. Ecrnv opurvHanbHas
ynakoBOYHas Kpobka He coxpaHunach,
3aBepHUTE U3genve B NysbipyaTyto
YNaKoBKy UIu NMOMECTMTE B NIIOTHbIN



KapTOH. HageXHO 3aknenTe Knenkon
TIEHTON.

YT106bl NPOBOSIOYHAs peLueTka u
NPOTMBEHb, KOTOPbIE XPAHSATCS BHYTPU
OYXOBKW, HE NOBPeaunu asepuy,
NOMECTUTE C BHYTPEHHEW CTOPOHBI
ABEpLbl KAPTOHHYHO MOJIOCKY BPOBEHb C
npoTmBHsaMK. MNpukpenuTe asepuy
JyX0BOro Lwkada kK GOKOBLIM CTEHKaM
KINENKON NEHTON.

* He nogHumanTe v He nepeaBuranTe
OyXx0BOW WKad), Aep>kack 3a ABepLy unm
3a py4Ky ABepubl.

He pasmeliarite Ha npubope
HUKaKMX NPeaMeToB M He CTaBbTe
€ro BepTuKasbHo.

OcmoTpuTe Npmbop CHapYXu Ha
npeamMeT BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUIA
Npu TPaAHCTOPTVPOBKE.
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A NoaroTtoeka k skcnnyartauuu

PekomeHaaumMm no aKOHOMUMU

ANIeKTPO3Heprum

3TN pekomeHZauum NomMoryT Bam

Mcrnonb3oBaTb U3AENNe 3KONOTNIYECKN

YUCTBIM CNOCOOOM ¥ SKOHOMUTL

3MEKTPOSHEPI IO,

* Vcnonb3ynte B AyXOBOM LUKady TEMHYIO
UV 3ManMpoBaHHYI Nocyay: 31O
No3BONUT YNydWWTb Tennonepeaayy.

+ [MporpeBanTte oyxoBown Wwkad nepes
NPUroTOBMNEHMEM MNULLW, ECNN 3TO
pekoMeHayeTCs B pyKOBOACTBE
nonb30BaTenNs U B MHCTPYKUUAX NO
NPUroTOBMNEHMIO NPOAYKTOB.

* Bo BpeMs npurotoBneHns nuwm He
OTKpbIBaWiTe ABEpLY AyXOBOro wkada
CMLLKOM 4acTo.

* [1o BO3MOXHOCTM CTapanTeCb rOTOBUTL B
OYX0BOM LUKady HECKOIbKO Britos
oaHoBpeMeHHo. Mpu NpuroToBneHn
NULLM Ha peLleTKy MOXHO yCTaHaBNnBaTb
no ABe EMKOCTM C NPOAYKTaMM.

+ [oTOBBLTE BrtOAA OLHO 33 APYrvM.
OyxoBon wkad yxe 6ynert nporper.

+ [Insi 3KOHOMWM 3NEKTPOIHEPTNN MOXKHO
BbIKINOYaTh JyXOBOW LWKad 3a HECKOSbKO
MWHYT 1O OKOHYaHWSI NPUrOTOBMNEHUS
6niopa. He oTkpbiBaiiTe aBepuy
AyxoBoro wkada.

* PasmopaxuBanTe 3aMOpPOXKEHHbIE
NpoayKTbl Nepes NpUroToBNEHNEM.

nOAI'OTOBKa K 9KCcnnyataumu
HacTtpoiika BpemeHu
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KHonka perynupoBku

CriMBON GrOKMPOBKM KHOMOK OT AeTen
CvMBON 30HAa rOTOBHOCTM Msica
CviMBON GrOKMPOBKYM ABEPLIbI
CVMBOS 3KOHOMHOIO MPUrOTOBIIEHMS

a b~ ON -
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KHonka «nnoc»

KHonka «MuHyc»

UuaukaTop «Clock» (Yacel)

CvmBOnN 3BYKOBOrO curHana
0 CvmBON OKOHYaHWA BPEMEHN

NPUroToBNEHUs
11 CvimBON BpEMEHM NPUrOTOBMEHUS
12 KHonka «Program» ([porpamma)
(daHHas dyHKUnA —
pononHutensHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBAaTb B BalleMm usgenuu.)
Ero nonoxeHue Ha gvcnnee Moxet
MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM
n3genus.

= © 0N O

*%

Bo Bpems BbINOMHEHVS HACTPOEK Ha
avicninee 6yayT MuraTb
COOTBETCTBYHLLME CUMBOITbI.

Mpu nepBoM BKMIOYEHUM YCTPONCTBA
KHOMKaM " /m- yCTaHOBUTE BPEMSI CYTOK.
MoaTBepavTe BbINOMHEHHBIE HACTPOVIKM,
Hakas Ha (& cumeor.

Ecnu He Bbina ocywiecTtneHa
nepBoOHavaribHas yCTaHOBKa
BpEMeHW, Yacbl U3HavanbHo ByayT

nokasbieate 12:00, a Tawke 6ynet
oTo6paxaTbes cumeon (5. Mocne
YCTaHOBKM BPEMEH! CUMBOT
noracHer.

Mpy OTKINOYEHUN SNEKTPOSHEPTUU
HaCTPOWMKN YyCTaHOBIEHHOTO
BpeMeHUn cOpacbiBatoTCS.
Heobxogumo noBTOpUTL €ro
YCTaHOBKY.

OuucTka npubopa nepen Havanom
3KcnnyaTtauum

HekoTopble MotoLLMe cpeacTea v
YucTAWME MaTepumansl MOryT
NoBpeaANTb NOBEPXHOCTD.

He ncnonb3ynte ong YncTkm
arpeccrBHble MOKLLME CpeaCTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU/KPEMBI, 8 TaKkKe
OCTpble NpeaMeThbl.

1. CHMMUTE BCe yNakoBOYHbIE MaTeprarnsbl.



2.TpoTpnTe NOBEPXHOCTL Npubopa
BMNa)KHOW TKaHbIO UMW ryGKOWM 1 BbITPUTE
Hacyxo.

MepBoOHavanbHbIM NpPOrpeB

Mporpeinte npnbop B TeveHne 30 MUHYT, a
3aTeM BblKnouuTe. 1o obecneumnt
BbIFOPaHue 1 yaaneHwe
NPOU3BOACTBEHHbIX 3arpsA3HEHUIA 1
NOKPbLITUN.

"opsune NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL OXOorw!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop mMoxeT
CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacanTech K ropsaymm
KOHpopKaM, BHYTPEHHUM YacTsiM
OyX0BOrO LKadga, HarpeBaTeNbHbIM
anemeHTam u T.n. He paspelwiante
OETAM NpUbnmxkaTbca K Hemy.
Momelas NpoayKTbl B ropayuii
OyXOBOW LWIKad nnu BbIHUMasA KX
oTTYyAa, 06s3aTenbHO Nonb3ynTech
TEPMOCTOVKMMM pyKaBuLaAMU.

OneKkTpUYeCcKu AyxoBoM LWKad

1.BbIHbTE U3 Ayx0BOro Wwkada Bce
NPOTVBHU W PELLETKY.

2.3akponTe ABepLy AyXOBOro wkada.

3.BbiGepuTe nonoxeHne Static
(Cratnueckun)

4. BknouunTte rpurb Ha MakCMarbHYHO
MOLLHOCTb (CM. pa3gen lpasuna
aKcryamayuu 3rekmpuy4eckol OyxoeKu,
cmp. 23).

5.0ainTe pyxosomy wkady nopaboTaTtb
okono 30 MUHYT.

6.3aTtem BbIkNOUNTE AYXOBOW LWIKad (CM.
pasgen [Npasuna aKkcrimyamayuu
anekmpuyeckol 0yxosku, cmp. 23).

OdyxoBo#u wkac c rpunem

1.BbIHbTE U3 Ayx0BOro Wwkada Bce
NPOTVBHU W PELLETKY.

2.3akponTe ABepLy AyXOBOro wkada.

3. BkntounTe rpunb Ha MakCcumarnbHyo
MOLLHOCTb (CM. pa3gen Kak
nonb3oeamscs epunem, cmp. 30).

4. [avite fyxoBoMmy LuKkady nopaboratb
OKOMo 15 MUHYT.

5.3aTeM BbiknouMTE YX0BOM LKA (CM.
pasgen Kak nonb3o8ambcs 2punem,
cmp. 30).

Mpy NepPBOM BKITOUYEHWU B TEYEHNE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO
BblA€eNeHre AbiMa 1 3anaxa. 1o
BMOJIHE HOpMarbHO. Y6eanTech, 4To
KyXHS1 XOPOLLIO NPOBETPUBAETCH,
4TOObLI yAanuTL AbiM 1 3anax. He
BAbIXalTe BblAENALWNECS ObIM U
3anaxwu.
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B npasuna akcnnyarauuu ayxoeku

Oobwume cBegeHns1 0 BbiNeKaHUM,
KapeHun U NpPUroToBNeHnu ¢
rpunem

"opsune NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL OXOorw!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop mMoxeT
CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacanTech K ropsaymm
KOHpopKaM, BHYTPEHHUM YacTsiM
OyX0BOrO LKadga, HarpeBaTeNbHbIM
anemeHTam u T.n. He paspelwiante
OETAM NpUbnmxkaTbca K Hemy.
Momelas NpoayKTbl B ropayuii
OyXOBOW LWIKad nnu BbIHUMasA KX
oTTYyAa, 06s3aTenbHO Nonb3ynTech
TEPMOCTOVKMMM pyKaBuLaAMU.

BynpTe 0CTOPOXHbI, OTKpbIBaS
ABepLy OyxoBoro Lukada, Tak kak
HapyXy MOXeT BbIXOAUTb nap.
Brinyckaembiii nap MOXeT o6xeub
BaM pyku, Lo u/mnu rmasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUo

* Vcnonb3ynte aHTUNpuUrapHble
MeTarnnu4eckne Tapernku unm
antoMUHMEBbBIE KOHTENHEPbI C
COOTBETCTBYHOLLMM MOKPbLITUEM, NGO
TEPMOCTOWKME CUITMKOHOBBLIE (hOPMBI.

» PaumoHanbHO ncnonb3ynte nnowanb
peLueTkn.

» YcraHaenusanTte popMy Ans BbiNEKaHWA
B CEpPEaVHE PEeLLEeTKN.

* BbiGupaiiTe npaBnbHOE NOJIOXKEHNE
peLueTkv nepes BKIOYEHWEM LyXOBOro
wkada nnv rpuns. He namenanrte
NONOXeHWe peLIeTKU, Koraa AyXoBOK
LKad ropsyni.

» [epxuTe 3akpbITOW ABEpLY LWKada.

CoBeTbl MO NPUrOTOBIEHUIO XKapeHbIX

onrog

+ TyLwKy KypuLbl UNU MHAEVKK U GonbLune
KyCKW Msica nepep npuroToBriEHNEM
pekoMeHayeTcs COPbI3HYTb NIMMOHHBLIM
COKOM ¥ MocCbINaTbh Y€PHbIM NepLEM.
Torpa rotoBoe 6ntoao 6yaeT BKycHee.

* Msco c kocTamu criegyeT xapuTb Ha 15-
30 MuHYT fanblue, Yem Takoe xe
Konu4yectsa Msaca 6e3 KocTeu.

22/RU

* Ha kaxxabii CAaHTMMETP TOMNWWHBI MAca
TpebyeTcst NpMbnmanTensHo 4-5 MUHYT
BpEMEHV NPUroTOBMNEHUS.

* [lo ncte4yeHnn BpemMeHn NpUroToBneHNs
Msica OCTaBbTe €ro B JyXOBOM LUKadyy
npymepHo Ha 10 muHyT. Cok nyywe
pacnpeaenuTcs BHYTPUW Kycka XKapeHoro
Msica U He ByaeT BbiTekaTb, KOraa Bbl
Oynete paspesaTb MSICO.

* PuIBy B TepmocTOWiKOM nocyae cnegyet
rOTOBUTb Ha peLUeTKe, yCTaHOBIEHHOW
Ha CpeaHW UNN HYKHUIA YPOBEHb.

CoBeTbl N0 NPUroTOBIIEHUIO NPOAYKTOB

Ha rpune

Mpy NpUroTOBNEHWU Ha rpure MsCo, pbiba

nnu ntuua BeICTPO NoapyMaHMBaETCS,

cBepxy 0bpasyeTcsl XpycTaLan Kopoyka, u

npoayKT He nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OT/IMYHO NPUrOTOBUTL HE TOSBKO TOHKME

KYCKN MsCa, LaLLmbIKU U COCUCKM, HO 1

0BOLLM C BOSMbLUNM COAEPXKAHNEM

XUOKOCTY (Hanpumep, MOMUaopsLI U NyK).

+ [ns npurotoBneHns Ha rpune
pasnoXmTe KyCKM NPOAYKTOB Ha peLleTke
WM Ha NPOTUBHE C PELLETKOW Tak, Y4ToDbI
nnowaae, 3aHMMaemasi npoayKTamu,
COOTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTeNbHOro afnemeHTa.

* BcraBbTe NpoOBOMNOYHYO peLeTKY unm
NPOTUBEHb C PELLETKOV B IYXOBOW LUKad
Ha HYXXHbIN ypPOBEHb. ECnu npoaykTel
roTOBATCS HA NMPOBOMIOYHON peLleTke, TO
ans cbopa xupa ycTaHOBUTE NPOTUBEHD
Ha HWKHWI YPOBEHb. VIcnonb3yemMbiii
NPOTMBEHb MO pasmMepam AOIMKEH
COOTBETCTBOBATb NIoWaan, 3aHNMaeMomn
roToBALUMMMNCA NpoaykTamu. Takown
NPOTMBEHb MOXET HE BXOOUTL B
KOMNeKT nsgenus. [ina obneryexns
OYMCTKUN NPOTMBHSI HanemnTe B HEro
HEeMHOro Boapbl.



MpoayKTbl, KOTOPbIE HE
noaxoasT A4St NPUroTOBMNEHUs!
Ha rpvne, MOryT NpMBECTM K
BO3ropaHuto. Ha rpmne MoxHo
roTOBUTL TOMNbKO Takne
npoayKTbl, KOTOpbIE
BbIJEPKMBAOT UHTEHCUBHbIV
Harpes.

He pasmewyarite npoayKThl
CrnvwKom Brm3Kko K 3aHern YacTu
rpuns. 3T1a 30Ha HarpeBaeTcs
CUIbHee BCETO, W XXMPHbIE
NpoayKTbl MOTyT 3aropeTbCes.

MpaBuna akcnnyaTauuu
3reKTpU4ecKoi AyXoBKU

Bbi6epute TeMnepaTtypy U pexum
paboTbl

1 Pyuka Bbibopa dyHKUMM
2 Pyuka TepmocTata

1.YCTaHOBMWTE HYXXHbIN PEXUM paboTbl C

NMOMOLLBIO PYyYKM BbIOOpa (PYHKUMINA.
2.YCcTaHoBUTE HYXHYIO TeMnepaTypy C

NOMOLLBIO perynstopa Temneparypbi.
» lNe4vb NporpeBaeTcs 4O 3a4aHHOM
TeMNepaTypbl 1 NOAAEPXKMUBAET ee, Npu
3TOM MUraroT He MEHee TPeX KpamHUX
CermMeHTOB cnpasa. Korga BHYTPeHHsISA
Temneparypa nevv JocTuraeT 3agaHHoOro
3HaYeHWs, aHMMauust nHaukarTopa
npekpawiaeTcs, a Ha avcrnee psaom co
3Ha4YeHVeM TeMnepaTypbl 3aropaeTcs
cumson “C”.

BbiknioyeHue 3neKkTPMYeCKOn AyXOBKMU
MoBepHWTE pyuKy Bbibopa hyHKUUIA 1
perynsitop TemnepaTypbl B NONOXeHWe
OTKIMIOYEHNS (BBEPX).

YpoBHU ByXOBKM (AN moaenen c
rpunem)

[MpaBunbHO ycTaHaBnuBawTe pewweTky B
Hanpasnswwme. PelweTky cnegyet
BCTaBUTb MEXAY HaNpaBnsioLUMK, KakK
NnoKasaHo Ha PUCYHKe.

CneauTe 3a Tem, 4TOObI pelleTka He
ynupanack B 3a[iHIOK CTEHKY [yXOBKM.

YT106bI rpmnb HopMarnbHo paboTan,
BbIABUHbTE PELLETKY K NepeHel YacTtm
HanpaBnsLLMX U OTPETYNNPYINTE ee
NONOXeHWE C MOMOLLIO ABEPLLbI.
(MoxeT oTnm4aTbCs B 3aBUCMMOCTU OT
Moadenu n3genvsi.)

PexuMbl paboTbl

MpuBeneHHas 3aecb NocreaoBaTerlbHOCTb
pexnMoB paboTbl MOXKET OTNMYaTbCH OT
Ballen moaenu.

Oyxosown wkad He
HarpeBaeTcs. BknoyeHo
TOMbKO OCBELLEHNE JYXOBKU.
YT106bl Kamepbl He
HarpeBanucb, MOXHO
[OOMNONMHUTENBHO MCMOoNb30BaThb
BHELUHWI oxna)kaaloLmin

o

Pa6oTatoT 0b6a
HarpeBaTesibHbIX 3fIEMeHTa —
M BEPXHUN, N HDKHUIA.
MpoaykTbl nogorpesatoTcA
OOHOBPEMEHHO CBEPXY U
CHU3Y. JTOT PEXMM NOAXOAWT,
HanpumMep, Ans TOPTOB, pPa3HOW
BbINEYKW, a TakKe KEKCOB U
3anekaHok B hopmax..
[OoTOBbTE TOMNBKO C OAHUM

NPOTUBHEM.

PaboTtaeT TonbKO HWKHUIA

HarpeBaTesbHbI 31IeMEHT.

MoaxoanT AN BbINEYKU NULLbI
----------- W JOMNONHUTENBHOIo

[ () OoOxapvBaHua NPOAYKTOB C

HWKHEN CTOPOHBI.

OT1a dyHKUMA TaKke ynpoliaet

OYMCTKY NapoMm.
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PaboTaloT BEPXHUI 1 HKHUIA
HarpeBaTeNbHbIE 3MEMEHTDI,
a TaKKe BEHTUNATOP,
pacnonoXeHHbIV Ha 3agHen
cTeHke. [opsumn Bo3ayx
paBHOMEPHO
pacnpenenseTcs BHyTpU
OYXOBKW C MOMOLLbHO
BeHTUNATopa. [oToBbTE

TOJIbKO C OOHNM NPOTUBHEM.

Oyxosown wkad He
HarpeBaeTcs. Pabotaet
TOMNbKO BEHTUNATOP,
pacnonoXeHHbIV Ha 3agHen
CTEeHKe. 3aMOpOXKEHHbIE
rpaHynMpoBaHHbIE NPOAYKThI
MEANEHHO pasMopaXxnBatoTCs
npv KOMHaTHOW TemnepaType,
a NpUroToBnEHHbIE NPOAYKTI
(D OENET (o

PaboTaeT 6onbLUON rpurb Ha

noTornke ayxoeku. Moagxoaut

ONs NPUroTOBIEHUS Ha rpune

6onbLUNX NOpUUA Msca.

* [1ns npUroToBneHns Ha
rpune nonoxute Gonbluve
Uy cpegHvie nopuum nosa
HarpeBaTesbHbIN 3NEMEHT
rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMIA YPOBEHb
NOIKu AyX0OBOro wWkada.

» Korga nponget nonoBuHa

BPEMEHM, OTBEAEHHOIO Ha

NPUroTOBIEHWE,

nepeBepHUTE NPOAYKT.

[ewncTBue rpunsa He Takoe

CUNMbHOE, KaK B pexnme

YCWIEHHOTO rpurnsi

» [lns npuroToBneHns 6noa
B 3TOM pexnme
pacnonoxuTe nog
HarpeBaTernem rpuns Ha
COOTBETCTBYHLLEM YPOBHE
OYXOBKW HEDOIbLUOE UK
cpenHee Konm4ecTBo
npoaykta.

» Korga nponget nonoBuHa
BPEMEHU, OTBEAEHHOrO Ha
NPUroTOBIEHNE,

rnepeBepHUTE NPoayKT.

Mcnonb3yeTca coxpaHeHus
NpoayKTOB B TEYEHNEe
ONUTENBHOrO BPEMEHMW NpU
Takomn Temnepartype, npu
KOTOPOM UX MOXHO Cpasy
nogaTtb Ha CTof.

OT1a dyHKuUa npeaHa3HaveHa
ONsi CAMOOYNCTKUN yXOBKM
npwv BbICOKOW Temneparype.
Y106kl BOCNONbL30BaTLCA
3TON (PyHKUMEW, NpoYMTanTe
COOTBETCTBYHOLLYIO
WHCTPYKUWIO B pasaene
«YucTka n yxoa».




Ucnonb3oBaHue 4YacoB AYXOBKHU
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KHonka perynupoBku
CriMBON GrOKMPOBKM KHOMOK OT AeTen
CvmBON 30HAA rOTOBHOCTU Msica
CvmBon GrokupoBKK ABepLbl
CVMBOI 3KOHOMHOIO NPUIrOTOBIIEHNS
KHonka «nnoc»
KHonka «MuHyc»
UuaukaTop «Clock» (Yacel)
CvmBOnN 3BYKOBOrO curHana

0 CumBON OKOHYaHWA BPEMEHU
NPUroToBNEHUs

11 CumBON BpeMEHW NPUrOTOBIIEHMS

12 Knonka «Program» ([porpamma)

*  (daHHasa pyHKUMA —
pononHutensHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBAaTb B BalleMm usgenuu.)

** Ero nonoXxeHwe Ha gucnrnee Moxet

MEHATLCA B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM

n3genus.
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MakcrmanbHoe Bpemsi
NPUroTOBMNEHUS, KOTOPOE MOXHO
yCTaHoBUTb, — 5 yaca 59 MuHyT.
MakcrmanbHoe Bpemsi Tennbin
aepxarb Tonbko 23 yacos u 59
MWHYT.

B cny4yae oTtknioveHns
3MNEKTPOSHEPrMn nporpamma dyaet
oTmeHeHa. CrnefyeT cHoBa
3anporpaMmmMumpoBaTh JyXOBOW
wkad.

Bo Bpems BbINOMHEHWS YCTaHOBOK
Ha aucnnee GyayT muraTe
COOTBETCTBYIOLLME CUMBOSIbI.
HeobxoamMmo noaoxaate HEKOTOpoe
BpeMmsi, NoKa HaCTPOMKUN BCTYMSAT B
cuny.

HeBO3MOXXHO YCTaHOBUTL BpeMst
CYTOK, €CIU NapameTpbl
NMPUrOTOBINEHUSI HE YCTaHOBIEHbI.

Ecnu yctaHoBneHo Bpems
NPUroToBNEHNs, Nocne Havana
roToBKW Ha aucnnee byaer
oTobpaxaTbCs ocTaBLUeecs Bpems
NPUroTOBMNEHNUS.

Tabnuua cyHKUMI:

B tabnvue yHKUMI ykasaHbl pEXUMBI
paboTbl, KOTOPbIE MOXHO UCMONb30BaTh B
OyXOBOM LLKadyy, a Takke
COOTBETCTBYHOLUME MAKCUMATTbHbIE U
MUWHUManbHblEe TEMMNEPaTypHbIE
napametpbl.

®yHKUMKU MOTYT OTNIMYATBLCA B
3aBMCMMOCTU OT MOAENV U3LENUS.

Harpes cBepXxy 1 CHU3y 40-280
HarpeBs cBepxy 1 CHU3y ¢ 40-280
MCNONb3oBaHUEM

BEHTUNSATOpa

Full grill (Ycun. rpunb) 40-280
HarpeBs cHuay 40-220
PazorpeB 40-100
Grill+Fan 40-250
(Cpunb+BeHTUNATOP)

MpurotoBreHue NOCpPeACTBOM
YCTaHOBKU BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUS;
Bbl MOXeTe HacTpouTb AyXOBOW LKad Tak,
4TOObLI OH NpekpaTun paboTy no
3aBepPLUEHUN ONPELENEHHOTO BPEMEHW,
yCTaHOBMB BPeMS NPUrOTOBMNEHWS Ha
Tanmepe.
1. Bbibepute nporpammy NpuUroTOBIIEHMS.
2.Y7106bI 0TOOpa3nTL Bpems
NPUroTOBMNEHMNS, KOCHUTECH U
ynepxmgaiite (U, noka Ha aucnnee He
nosisutest cumson .
3.YcTaHOBUTE BpEMSI NPUrOTOBNEHUSA C
MOMOLLIHO KHOMOK " / ™

25/RU



» » [locne yCcTaHOBKM BPEMEHU
NpUroToBneHns Ha aucnnee 6yaet
oTobpaxaTtbcsi cumeon 1.
4.Tomectute 6n0J0 B NeYb U YCTAHOBUTE
TeMnepaTtypy C NOMOLLBIO PYYKU
BbICTaBIEHUSI TEMNEpPaTypbI.
3anyckaetca pexxvm NpUroToBneHns.
» OBpaTHbI OTCHET BPEMEHU
NPUroTOBMNEHMNS HAYHETCSA C MOMEHTA
Hayana npuroToBEHNS. &8 HEKOTOPbIX
MoZJensiX, 00paTHbIA OTCYET BPEMEHM
NPUroTOBMNEHNS HAYHETCA C MOMEHTA
Hayana npuroToBIieHVs!, @ Ha aucnnee
3aropsiTcA BCE CMMBOSbI NPOMEXYTKA
BpeMeHun. 3ajaHHOe BpeMS NPUroTOBMEHWe
aenvtcs Ha 4 paBHble vacTu. Mo
NPOLLECTBUN KaXKO0W YaCTW BPEMEHU ee
CVMMBON nepecTaeT oTobpaxaTtbes. Tak 4To
Bbl C NTErKOCTHH CMOXETE OLIEHUTb
OTHOLLEHWE OCTaBLUErocsi BPEMEHM K
obLLEeMy BpeMEHW NPUrOTOBNEHUS.

YctaHoBKa 60onee no3gHero BpeMeHu

OKOHYaHUsA NPUroTOBNEHUS;

YCTaHOBMB BpeMsi NPUroTOBIEHUST Ha

TaiMmepe, Bbl MOXeTe YCTaHOBUTL Bonee

nosgHee BpeMsi OKOHYaHMWsi NPUroTOBIEHMS.

OnnTenbHOCTL NPUrOTOBIEHUA OOIHKHA

COCTaBnNATb HE MEHEE 1 MUHYTHI.

1. Bbibepute nporpammy NpuUroTOBIIEHMS.

2.Y7106bI 0TOOpa3nTL Bpems
NPUroTOBMNEHMNS, KOCHUTECH U
yaepxuBawiTe L2, noka Ha gucnnee He
nosiutest cumson 2.

3.YcTaHOBUTE BpEMSI NPUrOTOBNEHUSA C
MOMOLLIHO KHOMOK " / ™

» » [locne yCcTaHOBKM BPEMEHU

NpUroToBneHns Ha aucnnee 6yaet

oTobpaxaTtbcsi cumeon 1.

4.Y7106bI Ha 3KpaHe 0TOOpPa3nIToCh BpeMs
OKOHYaHWUsA NPUroTOBIIEHNS!, KOCHUTECH U
ynepxmgaitte (%, noka Ha aucnnee He
nosieutest cumson =,

5.Vcnonb3ynte KHOMKK o /- 06
YCTaHOBUTb BPEMSI OKOHYaHUSA
NPUroTOBMNEHMS.

» Nocne ycTaHOBKU BPEeMEHU

NpUroToBNeHns Ha aucnnee 6yaet

otobpaxartscs cumson Pl v cumson =,

Kak Tonbko HauHeTcs rotoska, cumsor =

noracHer.
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6.MomecTnTe GO0 B NeYb U yCTaHOBUTE
TeMnepaTtypy C NOMOLLBIO PYYKU
BbICTaBIEHUSI TEMNEpPaTypbI.
3anyckaetca pexxvm NpUroToBneHns.
» Taumep AyXOBKU paccyMTbiBaeT
BpeMsi Hayana NnpUroToBreHus,
BbI4YUTasA NPOAOIKUTENLHOCTb
NPUroTOBIIEHUA U3 3afaHHOro BpeMeH!U
ero oKoH4aHwus. Korga HacTynuT Bpemsi
Havana nNpuroToBrieHVs], yXOBKa
BKJIIOYUTCSI B BbIOPAHHOM PEXMME U
HarpeeTcsa A0 3aaHHOV TemnepaTtypbl. J1a
TeMmnepatypa 6yaeT nogaepxmeatbesa A0
TEX Nop, Noka He HaCTyNUT BpeMs
OKOHYaHWUsA MPUroTOBIEHUS.
» OBpaTHbI OTCHET BPEMEHU
NPUroTOBMNEHNS HAYHETCSA C MOMEHTA
Hauarna npuUroToBrneHMs:. W B HEKOTOPbIX
MoZJensiX, 00paTHbIA OTCYET BPEMEHM
NPUroTOBMNEHNS HAYHETCA C MOMEHTA
Hayana npuroToBIieHVs!, @ Ha aucnnee
3aropsiTcA BCE CMMBOSbI NPOMEXYTKA
BpeMeHun. 3ajaHHOe BpeMS NPUroTOBMEHWe
aenvtcs Ha 4 paBHble vacTu. Mo
NPOLLECTBUN KaXKO0W YaCTW BPEMEHU ee
CVMMBON nepecTaeT oTobpaxaTtbes. Tak 4To
Bbl C NTErKOCTHH CMOXETE OLIEHUTb
OTHOLLEHWE OCTaBLUErocsi BPEMEHM K
obLLEeMy BpeMEHW NPUrOTOBNEHUS.
7.T10 OKOHYaHWUM NpoLecca NPUroTOBIIEHMS
Ha gucnree NosiBATCA HaaMUCh

«KoHeUu, v Taitmep u3gact 3BykoBoii
curHarn.

8.TpoaonmKkMTenbHOCTL 3BYKOBOIrO cUrHana
— 2 MUHYTbI. N9 BBIKIIOYEHUST 3BYKOBOrO
CUrHana HaxmuTe fiodyto KHOMKY.
3BYKOBOW CUrHas OTKMOYaeTcs u
oTobpaxkaeTcs 3aaaHHas Temnepartypa.

Ecnv no okoH4aHun 3ByKOBOro
CcurHana Haxatb JIo6Yto KHOMKY,
OyxoBoW Wwkad cHoBa 6yaeT roTos K
pabote. [ns BbIKIOYEHNS AYXOBOrO
wkada noBepHUTE perynaTop
TeMnepaTypbl 1 py4Ky Bolbopa
PYHKUMKM B nonoxeHne «0» (BbIKI.),
4YTOObLI NPENOTBPATUTL NMOBTOPHLIN
3anyck NporpamMmMbl IyX0BOro wkada
Mo OKOHYaHWK 3BYKOBOrO CUrHana.



BknroueHue 6510KMPOBKM OT AeTen
DyHKUMA 3alUMTbI OT AETEW MCNOSb3yeTCs
ONs NPefoTBpaLLEHNs NCMONb30BaHUS
npubopa He Noa BawMM HaA30POM.
1.KocHuTeCh 1 yaepxumBaiTe =, noka Ha
QMCIIee He NosIBUTCS CMBOTT (2.

» Ha aucnnee oto6paxaercs "OFF"

(BbIKJ1.).

2.HaxmunTe KHOMKy L i ©6r10KNpOBKK
KHOIMOK OT AeTen.

» Mocne akTmBauum pexrma 6roKnpoBKn

KHOMOK Ha aucnnee otobpaxaercs " ON"
(Bkn.), a cumBon & NpPOJOIIKAET rOpPeTh.
Mpu nepeBeneHNN KHOMKWN NEPEKoYeHNs
dyHKUMK B nonoxeHue 0, Ha ancnnee
nosiButcs (1. Mpu BKNHOYEHNM KHOMKM
nepekxnoyeHns yHKLUKM Ha aucnnee
nosisutca "STOP"™ CTOIN. MNpurotoBnenune
He JOCTYMNHO.

Mpw 3anycke GrOKUPOBKM OT AETEW,
LMdpoBbIE HACkl HE UCMOSBb3YTCS U
NpoayKT He JOCTYNeH Ans
BbINOSIHEHVS NPUIOTOBINEHNS. B
crnyyae OTKIoYeHMS
3MNEKTPOSHEPTMUN PYHKLIMS
©r10KMPOBKM KHOMOK OT AETEN He
Oynert oTMeHeHa.

OTKNOYeHUe 6OKUPOBKK OT gocTyna

aeTten

1.KocHuTech 1 yaepxumBanTe &, noka Ha
QMCIIee He NosiBUTCS CMBO (2.

» Ha gucnnee otobpaxaetca "On" (Bkn.).

2. OTKIoYeHne GIOKMPOBKM OT AETeEN
HaxkaTnem "=,

» Mocrne CHATVS GrOKMPOBKM KHOMOK OT

JeTel Ha aucnrnee NosiBUTCA HaANuch

«OFF» (Bbikn).

HacTtpoiika 3BykoBoro curHana

Yacbl npubopa MOXHO Mcnonb3oBaTe He
TOMbKO AN HACTPOMKN NPOrpammbl
NPUroTOBNEHUS, HO U ANA
npeaynpexaneHns UM HanoMMHaHs.
3BYyKOBOW CUrHan He BnusieT Ha paboTy
ayxoBoro wkadga. OH ncnonb3yeTcs TONbKO
AnsA npenynpexaexus. Hanpumep, ero
MOXHO WCMOMb30BaTb ANt HANOMUHAHWSA O
TOM, YTO B OnpeaerieHHoe BpeMS HYXXHO
nepeBepHyTb NPOAYKTbI B JyXOBOM LUKady.
Mo ncTeveHnn 3agaHHOro BpEMEHN TaiMep
noaacT 3BYKOBOW CUrHan.

1.KocHuTteck v yaepxvBante @ rnoka Ha
QVICTITIEe HE NOSIBUTCS CUMBON L),

MakcrmanbHoe BpemMsi npu
yCTaHOBKe 3BYKOBOro curHana — 23
yaca 59 MuHyT.

2.YCcTaHoBWTE NPOLOIPKUTENBHOCTD
3BYKOBOIO CMrHasa C NOMOLLbIO KHOMOK
g -
Pyukm BbibOpa 3BYKOBOrO curHana,
BPEMEHU, SPKOCTU AWCTIIEs U
TeMnepaTypbl AOMMKHbI ObITb
YCTaHOBIEHbI B nonoxeHun "0"
(BbIKI.).

» [Nocne ycTaHOBKM MHTEpBara BKIMHOYEHNS

3BYKOBOIO CMrHasna uHamkatop £ ocraHercst

BKIMOYEHHbIM, W Ha AuCnriee NosBuTCA

3Ha4YeHne 3a4aHHOro BPEMEHHOIO

VHTepBana.

3.T1o ncreyeHmmn 3agaHHOro BPEMEHHOIO
MHTepBana vHaukaTop L Ha4HeT MuraTb,
1 MPO3BYYMUT CUrHar.

BbikntoyeHue 3ByKOBOro CUrHana

1.MpogomKNTENBHOCTL 3BYKOBOIO CUrHana
— 2 MUHYTbI. N9 BBIKIIOYEHUST 3BYKOBOrO
curHana HaxmuTe nobyro KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUIHar BbIKITIOYMTCS, U Ha

avicnnee 6y4eT Noka3aHo TeKyllee BpeMs.

OTKNIOYEeHUe 3BYKOBOro CUrHana;

1.4706bI OTKMIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan,
KOCHUTECb W yaepXnBante ®, noka Ha
LVICTITIEe HE NOSIBUTCS CUMBON L.

2. Haxmnte v yaepxmBamnTe KHOMKy ™=,
noka Ha gucrnnee He otobpasnTcs
«00:00».

Bynet nokasaHo Bpemsi BKIOYEHUSI
3BYKOBOrO curHana. Ecnm
OOHOBPEMEHHO YCTAHOBUTL
CUrHanbHbIN TakMep U
NPOJOMKUTENBHOCTD
NPUroTOBMNEHMUS, HA LMPOBOM
nHamkaTope Byaet nokasaH 6onee
KOPOTKWUIA BPEMEHHOWN UHTEpBaI.

MN3meHeHne TOHa 3ByKOBOro cUrHana
1.Kacantecb KHOMKM iZ= noka He

oTobpasunTca "b-1", "b-2" urm "b-3".
2.C NOMOLLBHO KHOMOK " / me= BbiOepute
HY>XHbI TOH 3BYKOBOrO CUrHana.
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3.MoaTBepanTe ¢ nomoLbHo 22 nnm vyepes
HeKoTopoe BpeMsl 3ajaHHOe BaMU BpeMms]
OyneT akTMBMPOBAHO.

N3meHeHMe BpeMeHU CYyTOK

KoppekTupoBka yCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHM

CYyTOK:

1.KocHuTech 1 yaepxuBanTe &5, noka Ha
amcnnee He nosiBuTcs cumeon (O,

2.YcTaHoBuTE BpEMS CYyTOK Npv MOMOLLM
KkHorok = / ==,

3.YCcTaHOBNEHHOE BaMK BPEMS CKOPO
CTaHET aKTUBHbIM.

HacTpoika spkocTtu akpaHa

(daHHasa dyHKUUA — gononHUTENnbLHas.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaThb B BalleM
n3genun.)

1. KocHWTECh U yaAepXMBaWTE KHOMKY ==,

noka Ha avcnnee He oto6pasntes d-01,

d-02 wnmn d-03, ykasbiBatowme Ha
YPOBEHb APKOCTH.

2.YCTaHOBUTE HYXHYIO APKOCTb MpU
MOMOLLM KHOMOK I / ™=

» YCTaHOBNEHHOE BaMu BPEMSI CKOPO

CTaHeT aKTVBHbIM.

OKOHOMUYHbIN PEXUM

Bo Bpemsi rOTOBKM MOXXHO CIKOHOMWTb
3HEPIvo NpPW NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexuma, yCTaHOBMB BPEMS NPUTOTOBIIEHNS
ONS Oyx0BOro wkada.

Bo Bpemsi rOTOBKM MOXXHO CIKOHOMWTb
3HEPIvo NpPW NOMOLLM 3KOHOMUYHOTO
pexuma, yCTaHOBMB BPEMS NPUTOTOBIIEHNS
ONS Oyx0BOro wkada.

YcTaHOBKa 3KOHOMUYHOIO peXxuma

1.KocHuTeCh 1 yaepxumBaiTe =, noka Ha
AVcnnee He NOSIBUTCA CYMBOI €CO (3KO).

» Ha aucnnee nossutcs Hagnuck «OFF»

(BbIKJT.).

2. BKniounTe 3KOHOMUYHBIN PEXNM,
KOCHYBLUNCb KHOMKM .

» Kak Tonbko chyHKUMSA GrOKUMPOBKM KHOMOK

OyZeT akTUBMpOBaHa, Ha avcnnee

nosBuTCcA Hagnvcek «On» (Bkn.), n HavHeT

CBETUTLCSA UHOUKATOP €CO (3KO).

OTKNIOYEHME IKOHOMUYHOIO peXuma

1.KocHuTech 1 yaepxuBaniTe iE, noka Ha
AVcnnee He NOSIBUTCA CYMBOI €CO (3KO).

» Ha gucnnee nosiButca Hagnmnck «On»

(Bkn.).

2. OTKMNOUNTE IKOHOMUYHBIN PEXUM,
KOCHYBLLUNCb KHOMKW ™.

» MNMocne CHATMSA GNOKMPOBKM KHOMOK Ha

avcnnee nossutca Hagnuck «Offy» (Beikn.).

Mpwn 9KOHOMHOW PYyHKLUK
BEHTUNATOpa (Npy Hanu4mu), namna
B yXOBOM LUKadpy He 3aropaeTcs
AN 9KOHOMWU 3Heprum.

Bpems npurotoBrneHus 6niog

3HaueHnst BpeMeHu B 3To Tabnuue
cnepyeT cunTaTb CpaBOYHbIMM.
OHM MOTYT N3MEHSITLCS B
3aBUCKMMOCTM OT TemMnepaTypsbl
NpoAYyKTOB, TOMLLUMHBI, BUAA W BaLUMX
KyJNIMHApHbIX NPeanoYTEHNIA.

Bbineyka u xxapeHue

1-1 nonkon ayxoBoro wkada
ABNAETCA HWKHASA Morka.

P! P
npoTMBHe NpoTMBEHL* ==
Bbineuka B OauH NpoTUBEHL DopMbl AN KEKCOB l:] 2 180 40 ... 50
hopme Ha pelleTke**
MupoxHble OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN @ 3 160 25..35
NPOTUBEHb"®
Bucksut OauH NpoTUBEHL Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
ckoBopoaa [:]
AvameTtpom 26 ¢M Ha
peLueTke*™*
MeyeHbe OauH NpoTUBEHL MpoTtvBeHb Ans -j 3 180 25..30
Bbineykn* i
Wapenus n3 OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN l:] 2 200 30...40
TecTa NpOTUBEHbL
Cpo6Has OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN @ 2 200 25..35
Bbineuka NpoTUBEHbL*
3akBacka OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN @ 2 200 35..45
NPOTUBEHb"®
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NasaHbs OauH NpoTUBEHL CreknsHHas /
MeTannuyeckas
nNpAMOyronbHas @
ckoBopoaa Ha
peLueTke*™*
Muuua OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN -j 2 200 ... 220 15 ... 20
NPOTUBEHb"® <
Bucbitekc OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN Y 3 25 MUH. 250/max, 100 ... 120
(kyckom)/xapkoe NpoTMBEHb* = 3atem 180 ... 190
BapaHbsi Hora OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN 3 25 MuH. 220 3aTem 70...90
(3anekaHka) NPOTUBEHb"® 180 ... 190
YKapeHas OauH NpoTUBEHL . 2 15 MuH. 250/max, 60 ... 80
CraHaapTHbIN
;)_/)pmua (1,8-2 NPOTUBEHS® 3aTem 180 ... 190
WHpeiika (5.5 kr) | OauH npoTnBeHb CraHaapTHbIN Y 1 25 MUH. 250/max, 150 ... 210
NPOTUBEHb"® 52 3atem 180 ... 190
Pbi6a OauH NpoTUBEHL CraHaapTHbIN 3 200 20...30
NpOTUBEHL*

[Ins BCex TMNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCSl MPOU3BECTU NPeABapPUTESbHBIN Pa3orpes.

* 3Tn akceccyapbl MOTYT HE NOCTABASATHLCA C MPOAYKTOM.

** DU akceccyapbl He NOCTaBASIOTCS C NPOAYKTOM. JTH akceccyapbl AOCTYMHbI B NPOAAXE.

Tabnuua gnsa NPoGHOro NPUroToBreHns
Bntoaa, BHeCeHHbIE B HAcTOsILLytO Tabnvuy
rotoBaTca B cootBeTCcTBUM ¢ EN 60350-1,

4YTOObI 06JIErYNTb KOHTPONUPYOLLMM

opraHmsauusM NpoLEcc NPoBepKM
npoaykra.

necoyHoe Opur CTaHaapTHBIA NPOTUBEHS* [':] 3 140 20...30
neyeHbe npoT1BEHb
MupoxHble OavH . . 2= 3 160 25..35
ApOTUEGH CTaHAapTHBI NPOTUBEHD [,_:]
Bucksut OavH Kpyrnas npyxuHHas 3 160 25..35
npoTUBEHb ckoBopoAa AnameTpom 26 ]
CM Ha pelueTke** T
ABNOYHbIN OavH Kpyrnas meTtannuuyeckoe 2 180 50 ... 60
nupor NpOTUBEHb 6nogo avameTtpom 20 cm [:]
Ha pelueTke**

[ins BCex TMNOB NPOAYKTOB PEKOMEHAYETCSl NPOU3BECTU NPeABapUTESbHBIN Pa3orpes.

* 3Tn akceccyapbl MOTYT HE NOCTABASATLCA C NPOAYKTOM.

** JTU akceccyapbl He NOCTaBASIOTCA C NPOoAYKTOM. 3TW akceccyapbl AOCTYMHbI B Npoaaxe.

CoBeTbl NO BbINeyke

» Ecnv uspgenve nonyvaetcs cnvwkom
CYX1M, cregyeT NoBbICUTb TEMMNePaTypy
npumepHo Ha 10°C n cokpaTutb Bpems
NPUroTOBMNEHMS.

» Ecnv nspenue nonyyaetcs coipbim,
cnepyeT YMeHbLUNTL KONMYECTBO

XNOKOCTU 1N NOHN3NTL TeMnepaTypy Ha

10°C.
 Ecnu BepxHSsi KOpoYKa CIIULLKOM
3apymMsiHMBaeTCs, crieayeTt NnocTaBuTb

nsaenve Hmxe, NOHN3NTb TeMmnepaTypy u

YBEMUYNTL BPEMS NPUrOTOBIIEHUS.

« Ecnu nsgenve XopoLuo nponekaeTcs, HO
CHapyxu npuropaet, cneayet
YMEHbLUMTL KOMUYECTBO XUAKOCTH,
MOHM3UTL TeMrepaTypy ¥ yBesmunTb
BpPeMs NMPUroTOBIIEHUS.

CoBeTbl NO BbiNeyke

Ecnv usgenve nonyvaeTcs Criuwkom
CYX1M, cregyeT NoBbICUTb TEMMNePaTypy
npumepHo Ha 10°C n cokpaTutb Bpems
npuroToeneHnsi. CMaxbTe Criou TecTta
CMECbI0 13 MOJI0Ka, paCTUTENbHOro
Macra, avy 1 norypra.

Cneaute 3a 1eM, YTOObI TOMLIMHA
n3genvs He npesbiwana rnyouHbl
NPOTMBHS, UHa4e OHO ByaeT Jonro
BbINeKaTbCA.

Ecnv BepxHuI crnor usaenvsa noaropaer,
a HWKHMWI OCTaeTCs CbipbiM, BOSMOXHO, B
HWKHEM CII0€ U3AENNS CITULLKOM MHOTO
Ha4nHKK. YT00bI N30enne poBHO
noapymsiHMBanacb, ctapanTech
paBHOMEPHO pacnpenenaTb HAYUHKY
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MeXy CrosiMU TecTa U Mo NOBEPXHOCTH 2.3aTeM yCTaHOBUTE HyXHYIO TemnepaTypy

n3genvs. KapeHbs.
Mpm BbiNeyKe N3nenuin n3 Tecta 3.TMpun HeobXx0AMMOCTH NPOrpenTe rpynb
cobriiopanTte peskum 1 Temneparypy, OKOMO 5 MUHYT. 3
ykasaHHble B TabnuLe peLenTos. » Meyb nNporpesaeTcs A0 3a0aHHOM
Ecnv HWKHWIA CIION M3Aenunsa Noxo Témneparypel 1 NOAAEPXMBAET €€, Npn
nponekaeTcs, B CREyIOLLMI pas 3TOM MUraloT He MeHee TPex KpanHux
NOCTaBbTe NPOTHBEHb Ha OAVH CerMeHToB crnpasa. Korga BHyTpeHHSS

TeMmnepartypa ne4yv gocturaet 3agaHHOro

YPOBEHb HWKE.
3HaYeHus, aHMMauus nHaukarTopa

CoBeTbl N0 NPUrOTOBIIEHUIO OBOLLHbIX npekpawiaeTcs, a Ha avcrnee psaom co
6nron 3Ha4YeHVeM TeMnepaTypbl 3aropaeTcs
» Ecnu oBowwm BbINYCKAOT COK U cumson “C.
CTa@HOBATCA CJIMLLIKOM CyXUMW, TOTOBbTE BbiKnoyeHue rpvunsa
VX HE Ha NpOTUBHE, a B CKOBOPOAE NoA 1.MoBepHUTE py4Ky Bbibopa hyHKLMIA B
KpblILLKOVi. B 3akpbIToM nocyae cok NONOXEHNEe OTKIOUYEHNS (BBEPX).
COXpaHnTCS.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE
noaxoAaT Ans NPUroTOBIIEHUS
Ha rpvne, MOryT NpMBECTM K
BO3ropaHuto. Ha rpmne MoxHo
roTOBUTb TOMBKO Takue

+ Ecnu oBollHoe 600 ocTaeTca
CbIpOBaTLIM, NPEeXae YeM roToBUTb
OBOLLY B AYXOBOM LUKae, MOXHO MX
npoBapuTb UMK NpobNaHWNpoBaTh.

Kak nonb3oBaTtbcs rpunem NpPoAYKThI, KOTOpbIE
3aKpbIBaiiTe ABEPLY BO BPEMSI BbIJEPKMBAOT UHTEHCUBHbIV
NPUroTOBMNEHNSA MULLW Ha rpune. Harpes. 5
FopsiuMe NOBEPXHOCTY MOTyT He pasmeluaiite npoayKTb!
MPUYMHUTB OXorw! CrnvwKom Brm3Kko K 3aHern YacTu

rpuns. 3T1a 30Ha HarpeBaeTcs

Bkniouenve rpuns 3 CUrbHEe BCEro, M XUPHbIE

1.MoBepHUTE pyyKy Bbl69pa DYHKLMIA 1 MPOLYKTBI MOFYT 3aropeTbesi.

YCTaHOBUTE Ha HYXXHbIA 3HAYOK pexmma

Bpems npurotoBrneHus 6nof Ha rpune

«pynb».
MpurotosneHue 65104 Ha 3NEKTPUHECKOM rpune

blba eLleTka .5 ...25 MUH.
Kypuua (kycku) PeleTka .5 250 25...35 MUH.
OT6MBHbIE N3 Pewetka .5 250 20...25 MUH.
Morofoit 6apaHuHbl
Poct6ud PewweTka 4.5 250 25...30 MuH. "
OT6MBHbIE N3 Pewetka 4.5 250 25...30 MuH. *
TeNATUHbI
"peHkmn * PeleTka 4 250 1...3 MUH.
B >CTU OT TC

*PasorpeiTe B Te4eHUE 5 MUHYT.
**Ecnu TemnepaTypy rpuns Bawero npoAykTa HeBO3MOXHO OTPerynupoBaTh, rpunb 6yaeT pa6oTtaTe Npu pekomMeHayeMon
TemnepaTtype.

Bnioaa, BHECEHHbIE B HACTOsILytO Tabnvuy — OpraHvM3aumsm npoLecc NpoBepKU
rotoBaTca B cootBeTCcTBUM ¢ EN 60350-1, npoaykTa.
4YTOObI 06JIErYNTb KOHTPONUPYOLLMM

"peHkn PeleTka 4 250 1...3 MUH.

Tedptenu (roeagmHa) - 12 PeweTtka 4 250 25...35 MuH.
Kyckamu

MNepeBepHuTe eay nocne 2/3 oT 06wWero BpeMeHU NPUMroToBNEHWA Ha rpune.
Mepen npuroToBneHnem noGbIix 6o pekoMeHAYeTCA pa3orpeTh AYXOBOW WKad B TeUeHNe 5 MUHYT.
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B Yxon u TexHuueckoe obcnyxusanme

O6Lune cBeaeHun

PerynspHo BbInonHanTe 4ncTky npudopa.
OTO NO3BONUT NPOANMUTL CPOK EFO CIYXObI,
a Takke n3bexatb MHOTMX NPoGrem.

Mepen BbiNonHeHMeM paboT no
06CNYKMBaHMIO M YUCTKE OTKIIOUUTE
npunbop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLuecTByeT p1CK NOpaxXeHust
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

[ante n3gennio ocTbITb, Npexae
YeM NpuCTynath K YUCTKe.
"opsune NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL OXOorw!

* MNpwbop cnegyeT TWATENBHO YACTUTL
nocne Kaxaoro ncnorb3oBaHus. Tak
nerye ygansite OCTaTkv ML, KOTopble
MOTYT MPUropeTb Npu CreayLem
ncnosnb3oBaHUM Npubopa.

+ [ns unctkm npubopa He TpebytoTcs
cneumanbHble YACTSLWME CpeacTaa.
Mpubop MOXHO BbIMbITb TENSION BOOOW C
[06aBnNeHNeM XNOKMM MOIOLLETO
CpeacTBa, UCMONb3yst MSATKYIO TKaHb UIn

ryoky. A 3aTeM nNpoTepeTb CyXON TKaHbIO.

» O6Gs3aTenbHO NpoTupariTe npudop
HaCyx0 Mocre YUCTKU U cpasy e
yAansiiTe NonasLUYO Ha HEro >XUAKOCTb.

* He ncnonb3ynte Ansg YNCTKN PydKuU 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXKABEIOLLIEN CTanm
YUCTALLME CPEACTBA, CoaepXaLuymMm
KUCMOTY Unu xmnop. 31 aetanu MOXHO
npoTMpaTh MArKOM TKaHbK, CMOYEHHON B
Xnakom motoeM cpeactee (6e3
abpasnBHbIX 4O6ABOK), CTapasicb TePETb
B OQHOM HanpaBneHuu.

HekoTopble MotoLLMe cpeacTea v
YucTAWME MaTepumansl MOryT
NoBpeaANTb NOBEPXHOCTD.

He ncnonb3ynte ong YncTkm
arpeccrBHble MOKLLME CpeaCTBa,
YUCTSLLME MOPOLLKU/KPEMBI, 8 TaKkKe
OCTpble NpeaMeThbl.

He ncnonb3ynte ong YncTkm

ﬂ YCTPONCTBA Napoo4vnCTUTENM,
NOCKONbKY 3TO MOXET NPUBECTM K
NOPaKEHNIO ANEKTPUYECKMM TOKOM.

YucTtka naHenm ynpaBneHuns
OuuncTbTe NaHesb yNpaBreHnst U pydKu-
perynsTopbl BIaXHOW TKaHbH W BbITpUTE
Hacyxo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKamu/pyykamu, He CHUMawnTe
PYYKM-PErYNATOPbI AN YUCTKM
naHenun ynpasneHus.

Tak MOXXHO NOBpPeanTb NaHesb
ynpasneHus!

UYuncTtka AyxoBKu

Yucrtka 60koBbIX cTeHok(MoxeT

oTNINYaTLCA B 3aBUCUMOCTU OT MoAenu

n3penus.)

(daHHasa dyHKUUA — gononHUTENnbLHas.

OHa MOXeT OTCYTCTBOBaThb B BalleM

n3genun.)

1. CHMMUTE nepeaHtol vYacTb HOKOBOW
peLLeTKn, OTTSIHYB ee OT OOKOBOW CTEHKMW.

2.ToTaHnTe GoKOBYLO pelleTky k cebe un
NMOJTHOCTBIO B

CTeHKU C KaTanMTU4eCKUM NOKPbITUEM
(daHHasa dyHKUUA — gononHUTENnbLHas.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaThb B BalleM
n3genun.)

BHyTpeHHune 6okoBble cTeHkU (A) n (Mnn)
3agHsA cTeHka (B) Bawero nsgenvsa moryt
ObITb NOKPbLITHI KATANUTUYECKON 3Marbio.
CTEHKM C KaTanuTUIECKMM MOKPbITUEM
MMEIOT CBETIYH MaTOBYIO MOPUCTYIO
noBepxHocTb. CTeHkn ayxoBoro wkacda ¢
KaTanmTU4eCKMM NOKpbITUEM He
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HyXJatTcs B uncTke. bnaropaps
nepdopupoBaHHON CTPYKTYpE,
NOBEPXHOCTU C KaTanMTU4ECKUM
NMOKPbLITUEM MOMMOLLAKT XMP M NpU
HaKOMMEHNM XMpa Ha NOBEPXHOCTb
HauuHatloT 6necteTb. B TakoM cnyvae

MpocTasa ouncrtka napom

OTO0 ynpoLlaeT YMCTKy, NOCKOMbKY rpsi3b

(nmocrne kpaTKOBPEMEHHOTO OXMAAHWS)

cMsir4aeTcsi napom, 06pasoBbIBALLMMCS B

OYX0BOM LUKady, ¥ KannsMu Boabl,

KOHOEHCUPYIOLLMMUCA Ha BHYTPEHHNX

NOBEPXHOCTSAX AYXOBOrO LWKada.

1.BbIHbTE U3 Ayx0BOro Wwkada Bce
NPVHaONEXHOCTK.

2.Hanewte B npotuBeHb 500 mn BoAbI U
NOMECTUTE €70 Ha 2-t0 PELUETKY QyXOBKW.

3.YcTaHoBUTE OyXOBKY A0 JIErkOoro pexuma
o4nCTKM Napom u pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4.OTkponTe aBepLy v NpoTpuTe
BHYTPEHHNE NOBEPXHOCTW AyXOBOIO
Lwkada BraxHow rybkon nnm TkaHblo.

5. Crovikyto rpasb cnegyer yaanaTb TENNon
BOJOW C XMOKUM MOIOLLMM CPEenCcTBOM,
Mcnonb3ys MArkyto TkaHb unu rybky, a
rocrne Y1cTku crepyeT BblTUpaTth nNprubop
CyXOW TKaHbHO.
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Mpw paboTe B pexrme ynpoLLeHHON
OYMCTKM Napom, BoAa, HanuTas B
NOTOK Ans pasMsr4eHus
06pa3oBaBLUNXCS OCAAKOB/IPA3n
BHYTPY OyXOBKM, UCMapUTCS U
KOHZEHCUPYETCS BHYTPU AYXOBKU U
Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTU ABEpU
ZOYXOBKM, NMO3TOMY NMPU OTKPLITUK
[BEpPU OyXOBKM MOXET kanaTb Boja.
BbITpnTe KOHAEHCAT cpasy nocrne
OTKPbITUS ABEPEN AYXOBKU.

Muponutnyeckas camoo4mnctka

"opsune NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL OXOorw!

He npwikacavitecb k npubopy Bo
BPEMS EM0 CaMOOYUCTKM U He
noanyckavte K Hemy AeTew.
YpansvTte ocTaBLUMECS 3arpsa3HeHns
He paHee, Yyem Yepe3 30 MUHYT.

[yxoBka cHabxeHa cMcTeMon
NUPONUTUYECKON O4UCTKK, [lyxoBKa
HarpeBaeTcs npubnuautensHo ao 420-
480 °C, n BCe 3arpsasHeHns CropaloT goTna.
Mpu aTOM MOXET 06pa3oBbIBATLCS MHOIO
AblMa, No3ToMy Heobxoammo obecnevmnTb
XOPOLUYK BEHTUMALMIO NOMELLEHNS.
Mpoueaypy nuponusa crieqyet NpoBoANTb
NoCne KaXaoro AecAToro UCrnornb3oBaHus
DYXOBKM.
1.BbIHbTE U3 AYXOBKM BCE
npvHagnexxHocTu. B mogensix c 6okoBon
HanpaensoLLen; He 3abyabTe CHATb
60KOBblE HanpasnsoLWMe.
Ecnu B Bawem ycTponcTee ecTb
npucnocobneHus, obnagatolme
NMUPOCTOVKOCTBIO (CTOMKOCTBIO K
BbICOKOTEMMNEPaATYPHON CaMOOYUCTKE), HET
HeoBX0aMMOCTM U3BMNeKaTb MX U3 JyXOBKU.
2.Tlepea UMKIIOM O4MCTKM yaanurte
3arpsi3HEHNS C HAPYXHbIX MOBEPXHOCTEN
N BHYTPEHHMX CTEHOK JYXOBKMN BIAXKHOW
TKaHbIO.

He uncTute npoknaaky Asepubl.
CTeKoBONOKHUCTas NPOKIIaaka
OYeHb YyBCTBUTENbHAS, MO3TOMY €€
NErko NoBpeauTb.

B crnyyae noBpexaeHnsi NPOKIaaku
[BEpLibl yXOBKU 3aMEHNTE ee B
aBTOPU30BaHHOW crnyxobe
TEXHUYECKOro 06CMyXUBaHMsI.



3. «Pyrolysis» (Muponus) HH Bbibepute

YHKLMIO MUPONTUTUHECKON OYNCTKU
(camooumcTka).

Ha pncnnee 6ynet moprats P2:00.

4.YcTaHOB/TE MaKCUMarbHYyHo (CaMyro
BbICOKYI0) TeMnepaTtypy C NOMOLLbIO
perynsitopa TeMneparypbi.

5. lMocne 3anycka pyHKUMKM NMponu13a, Ha
aKkpaHe 3aroputcs P2:00 1 HauHeTcs
oGpaTHbI OTCYET.

6. OkOHOMHas PYHKUMSA MMPOrnM3a MeHee
AnuTenbHas, Yem OObIYHbIA MUPONN3.
OKOHOMHas PYHKUMA NMponu3a
MCMOonb3yeTcs Npu HEGOMbLLOM
3arpsi3HEHNN [y XOBKM.

3anyck 3KOHOMHOW hyHKLMM
nuponwusa: Ecnv B HacTpowikax
3anyLLeH 3KOHOMHBIN PEXUM,
3KOHOMHasi hyHKUMSA Nuponusa
3anycTuTcsl asTomatuyecku. Ha
avcnnee otobpaxaertcs P1:30 Ecnu
B HaCTPOWKax 3anyLueH 9KOHOMHbIV

€XMM, MOXXHO BbIGpaTh (OYHKLMIO
0

222 11 3aTEM 3aMyCTUTb €ro
KnasuLLamy /e,

[ns 3anycka nuponuTn4eckomn
CaMOOu4UCTKM TpebyeTcs nepeBecTn
perynatop TemnepaTypbl B
MakcuMarnbHOe NonoXeHue.

7.T1poaomKNTENBHOCTL Npouecca
camMoo4nCTKM ByaeT nokasaHa Ha
avcnnee. AnuTenbHOCTL 3TON
npoLenypbl HEMb3s OTPErynMpoBaThb.

MOo>KHO HacTpoUTb BpeMS 3aBepLUEHUS!

LIMKITa CAMOOYMCTKN.

8.Bo Bpems caMOO4NCTKM HEBO3MOXXHO

OTKPbITb ABEPLY ,lJ,yXOBKVI ,aHa
AVCrIIee YacoB NosBNAETCA CUMBON
3amka. OHa brnokmpyeTtca oo
3aBepLIeHnsa npoueaypbl nuponusa. He
MbITaTECh CUION OTKPbITh 3aMOK

OBEpPLbl PyYKOW 6] , MoKa CMMBOJ 3aMKa
He nc4yesHeT

9.1Mo 3aBepLUEHMM NpoLiecca OYUCTKN
YCTPOMCTBO NogaeT 3ByKOBOW CUrHar, a
Ha 3KkpaHe oTobpaxaeTcs crnoeo «End
(Koreu)».

10. Mocne otobpaxeHus crnosa «End
(KoHeu)» ansa 3aBepLueHns npowecca

YCTaHOBUTE PYYKM OYHKLMI U
Temnepatypbl B nonoxeHune «0» (BbIKI1..
11. o 3aBepLUEHUN LUUKNa OYNCTKU
yAanuTe ocTaBLUMECS 3arpsi3HEHNS
BOJHbIM PACTBOPOM YKCYCHOW KUCIOTbI.

Ecnu nocne noracanvsa cnosa
" "

End" (KoHeL) py4kn ycTaHOBKM
hYHKUMM 1 TeMnepaTypbl He
yCTaHOBMEHbI B nonoxeHvie «O»
(BbIKJ1.), noBTOpHO 3anyckaeTcH
yHKLMS Nnponusa.

Mocne 3aBepLueHns yHKLMK
nupornusa, ABepb OCTaHeTCs
3abn0OKMPOBaHHOM MOKa AYXOBKa He
OCTbIHET IO HY>KHOW TemnepaTypbl.
B TeueHue aTOro nepuoaa Ha
avcnnee otobpaxaercsi coobLueHne
"Hot" (MTopsa40) n npurotoBneHue
OCYLLECTBUTb HEBO3MOXHO.

YucTtka ABepubI AyXOBKU

MownTe aBepuy OyXOBKWU MATKOW TKaHbH Miv
rybkow, CMOYEHHOW B TENSON Boae C
nobaBrneHnem >maKoro MOKLLIEro CpeacTsa,
M BbITMPanTE CyXOW TKaHbHO.

He ncnonb3ynte ong YncTkm
ABepLbl MOKLLME CPEACTBA C
abpasvBHbIMM BeLLIECTBAMU NN
mMeTannmyeckue ckpebku. OHu moryT
nouapanaTtb NOBEPXHOCTb U
NoBpPEeANTb CTEKIIO.

CHATHe aBepLbl JyXOBOro

wkadcpa

1. OTkponTte nepenHioto asepuy (1).

2. OTKponTe 3a>XMMbI Ha Kopnyce netnu (2)
C MpaBoW M NEBOV CTOPOHLI NEPEAHEN
OBEPLbl, HAXXaB Ha HWX, KaK NOKa3aHo Ha
pUCYHKe.
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1 [Oeepua

2 LWapHvpHBI 3aMOK(3akpbIToe
NonoXeHve)

3 [HOyxosow wkad

4 UapHupHbBIN 3aMOK(OTKpbITasA
no3muus)

4.CHyMWTE NepeHIoo ABepLy, NOTAHYB ee
BBEPX M 0CBOOOAMB OT NpaBoW 1 NeBoW
nevnu.

[ns yctaHoBKM ABepLbl HA MECTO
cnepyeT BbINOMHWTL B 0OpaTHOM
nopsiake OencTBusA No CHATKIO. He
3abyabTe 3aKpbITb 3aXXMMbl Ha
Kopryce NeTnu npu ycTaHoBKe
OBepLbl Ha MECTO.
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CHAaTue BHYTpPEeHHero ctekna

ABepubl

(daHHasa dyHKUUA — gononHUTENnbLHas.
OHa MOXeT OTCYTCTBOBaThb B BalleM
n3genun.)

BHyTpeHHee cTekno naHenu asepubl
OYXO0BOTO LKadha MOXHO CHATb A1 YNCTKM.

1

1 Pawmka
2 [MnactmaccoBas Haknagka

2.MoTsaHnTe K cebe n cHUMnUTE
NnacTMacCoBYHO HaKMaaKy Ha BEpXHEN
CTOPOHE ABepLbl.

51234

lMepBoe BHYTPEHHEE CTEKIO

BTopoe BHyTpeHHee CTekIno

TpeTbe BHyTPEHHEE CTEKIT0

BHewwHee cTekno

lMnacTmaccoBbIn gepxaTtenb cTekna —
HVDKHWI

3.TMpunogHyMnTE NEpBOE BHYTPEHHEE
CTEKIIO B HanpaBneHun A 1 BbITSHUTE

a b wON -



ero B HanpasneHun B, kak nokasaHo Ha 3ameHa namMnoyku ocBelleHuns
PUCYHKeE.

ayxoBoro wkada

Bo n3bexaHne nopaxeHus
3MNEKTPUYECKMM TOKOM, NPEXAe YeM
3aMeHATb NamnoYky, yoeautech B
TOM, YTO 3reKkTponpudop
OTCOEAMHEH OT CETU U OCTbIN.
"opsune NoBEPXHOCTM MOTYT
NPUYMHUTL OXOorw!

[ns ocelleHns oyxoBoro wkada
ﬂ MCnonb3yeTcs cneunansHas
b anekTpuyeckas namnoyka, kotopas
4.4Y706bI BbIHYTb BTOPOE W TPETHE MOXET BblJepXu1BaTb TeMnepaTypy
BHYTPEHHME CTeKNa, NOBTOPUTE 3TU Xe go 300 C. ,D,OHOJ'IHVITeJ'IbeIe
AencTBys. CBE[EHUsI CM. B pasgene
"TexHu4YecKue xapakmepucmuku,
cmp. 13". llaMnoykn ocBeLLeHnst
AyX0BOro wkadga MOXHO
nprobpecTn B hpMpMEHHbIX
CEPBUWCHbIX LIEHTPax.

PacnonoxeHne namnoykm MoxeTt
OTNMYaTHLCS OT U30OpakeHUs Ha
PVICYHKE.

ﬂ Jlamna, ncnonb3yemasi B 3T0M
Mpw cbopke ABepLblI cHavana cnegyeT

npunbope, He NnoaxoauT Ans
OCBELLEHNS BbITOBbLIX MOMELLEHWNA.

BCTaBMTb BTOPOE U TPEThbE BHYTPEHHME Ota namna npeaHasHaJeHa Ans
crekna (2, 3). BCMOMOraTenbHoM Lenm,
Bcrasnsiite cTekna Taknm obpasom, 4ToGbl NO3BONSIOLLIEH MOMb30BATENO
CKOLLUEHHbIN Yron cTekrna nonan Ha acky YBUZETb MULLEBbIE MPOAYKThI.
MnacTMaccoBOro AepxaTens, kak nokasaHo

Ha pUCYHKe. ﬂ JNamnbl, ucnonb3ayembie B 3TOM
BTopoe un TpeTbe cTekna aBnaTca npubope, AOMKHLI BbiAEPXUBaTL
B3aVMO3aMEHSIEMbIMW, MO3TOMY MOPAJOK aKCTpemMarbHble usnveckne
YCTaHOBKM HE MEET 3HaYEHMS. yCnoBms, Hanpumep Temneparypy
MepBoe BHYTpeHHee cTekrno (1) crnemyet Bbiwe 50 °C.

ycTaHaBnmeaTtb Takum 06pasom, 4Tobbl 3ameHa Kpyrnoi NamnoyKu OCBeLLeHNs!
Haanuck Ha cTekne Gbina obpatlleHa Ko AYXOBOro LWKada

BTOPOMYy CTeKry. 1.0TcoeauHMTe AyX0BOii WKad oT
CrneawuTe 3a Tem, 4TOBbI HVDKHME YTbl BCEX SNeKTPOCeTH.

BHYTPEHHNX CTEKON ObiNy NpaBUnbHO 2. CHUMWTE CTEKNSHHBIN NAAgOH,
BCTaBMEHbI B HIDKHVE NNAacTMaccoBble MOBEPHYB €ro NPOTUB YaCcoBOI CTPENKN.

aepxartenu (5).
MpwxMWTE NNacTMaccoByo HaKNagky K
pame [0 Lwenyka.

Mocne uncTkm BCe cTekna cneayert
YCTaHOBUTb HA MeCTO.
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3.Ecnu B Bawen ayxoBKe UCMONb3yeTcs
namna tuna (A), noka3aHHas Ha pYCYHKe
HIKe, NOBEPHKTE ee B COOTBETCTBUM C
PVICYHKOM, 4YTOObI M3BNEYb ee 1
3ameHuTb. Ecnn ncnonbayetcs namna
Tuna (B), noTaHnTe 1 n3BnekuTe ee, Kak
rokasaHo Ha PUCYHKe, U 3aMeHWTe.

4.YCTaHOBUTE HA MECTO CTEKITSIHHbIN
nnadoH.
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Mouck u ycTpaHeHue HeucrnpasHocTen

Bo Bpem#s pabotbl U3 AyxoBoro wikada suigenseTcs nap.
« BrionHe HopMarbHO, €CIM Nap BbIAENSIETCS BO BPEMS paboTbl. >>> Irmo He enisemcs
HeucnpasHOCMbio

Tpy narpesanny n oxnaxaeHun npuobop M3AAET METANNMHECKME WYMbI.
+ Tlpy HarpeBaHWM METaNNYecKue AeTany MoryT pacLlUMpsTLCA U M3aaBath 3BYKU. >>>
9mo He s8nsemcsi HeUCTIPagHOCMbIO.

« TInaBKuit npe,u,oxpaHMTenb HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumernu 8 6rioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu 3ameHuUme ux
unu ekrmo4ume.

» [lyxoBon wWKad He BKMOYEH B (3a3eMIIEHHYIO0) PO3ETKY 3neKkTpoceTn. >>> [Iposepbme
coeduHeHUe WwmericesnibHoU 8UIIKU.

+ Jlamnoyka ocBelleHVs yx0BOro wkada HencnpasHa. >>> 3ameHume namnoyKy
oceeuweHus wkaga.

* HeTt anekTponuTaHus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumaHnusi. [lposepbme
npedoxpaHumernu 8 6rioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu 3ameHuUme umnu
8KITo4ume rpedoxpaHumenu.

[lyxoBka He HarpesaeTcs

* He 3agaHa dyHkums unu TemnepaTtypa. >>> Bbibepume hyHKUUIO U ycrmaHosume
memnepamypy ¢ NOMOWbIO rnepexkmodamens hyHKyul u (unu) peaynsamopa
memnepamypebl.

* B mopensx, OCHalleHHbIX TanMepoMm, TanMep He yCTaHOBMEH. >>> YecmaHoeume
8pemsi.

(B mogensix ¢ MMKPOBOJSTHOBOW MeYbl0 YNpaBrneHne no TanMepy AenNCcTBYET TONbKO Ans
MMWKPOBOJTHOBOW Meyu).

* HeTt anekTponuTaHus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumaHnusi. [lposepbme
npedoxpaHumernu 8 6rioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu 3ameHuUme umnu

eangqume rpedoxpaHumeriu. .

{B monensix c Tauuepom) l.;uquosou uu,quxa’rop Bpemenu Murae'r unu.caemm

e AR

Hee NPOU30LLIIO OTKITIOYEHNE SNEKTPOIHEPTUN. >>> YemaHosume spemsi /
Boiknoyume OyxoeouU wikagh u 8KmHoYUMme CHoga.

Ecnu Bbl He MOXeETe yCTpaHUTb
Heronagku, HECMOTPS Ha
BbIMOSTHEHNE UHCTPYKLMNA,
npvBeAeHHbIX B JAHHOM pasferne,
o6paTnTech Kk NnpeacTaBUTENo
aBTOPM30BAHHOWN CEPBUCHON
cnyx6bl. He nbiTantecb
CaMOCTOSITENbHO OTPEMOHTUPOBATL
HevcnpaeHbIN 3nekTponpuoop.

37/RU



Marotosutens: «Arcelik A.S.»
KOpuanueckuii appec: Kapaay Dxapnecu Ne 2-6 34445 Ciotntomke Ctambyn, Typuus
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutlice, 34445, Turkey)
MpownsseneHo B Typumm
Mmnoptep Ha Tepputopumn PO: OO0 «BEKO»
KOpuanyeckuin agpec: 601021 Poccus, Bnagnmmpckas o6n., Kupxkadckuin p-H, MOCI
MepwwHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, a. 49.
Uudopmaumio o ceptudmkaumm npoaykta Bel MOXeTe yTOHYHUTL, MO3BOHUB Ha ropsYyo
TINHNIO
8-800-200-23-56.

[arta npounsBoacTBa BKIOYEHA B CEPUINHBIA HOMEDP NPOAYKTa, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE,
pacnonoXeHHON Ha NPoAYKTe, @ UMEHHO: NepBble ABe Lndpbl CEPUNHOro Homepa
0603HavatoT rog Npov3BoACTBa, a nocrneaHve ase — mecsu. Hanpumep, ”10-100001-05»
0603HavaeT, 4TO NPOAYKT Npom3seneH B Mae 2010 roga.

M3roToBmTenb ocTaBnsieT 3a cobon NpaBo HA BHECEHWE U3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO,
OV3aiiH 1 KOMNeKTauuio anekTponpudopa.
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